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SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A
Beim Umgang mit Elektrogeréaten sollten Sie stets die
folgenden Regeln beachten:

Benutzen Sie das Gerat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

Warnsymbol

fuhrt werden missen.

» Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehdrteile.
+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, halten

Sie das Netzkabel von Wasser und anderen
Flussigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Griinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Geréat nicht

weiter, sondern wenden sich an den autorisierten

Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.
+ SchlieBen Sie das Gerét an eine passende
Stromquelle an.
« Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen

leicht entzlindliche Dampfe in der Luft liegen kdnnen.

« Versuchen Sie niemals, das Geréat ei-
genmachtig zu 6ffnen — zum einen droht
Stromschlaggefahr, zum anderen kdnnen
dadurch schwere Fehlfunktionen eintreten;
zusatzlich erlischt die Garantie. Wenden Sie
sich bei Reparatur und Wartung nur an den au-
torisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSON-Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerét von einem kiihlen zu einem
warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie
es aus und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es
einschalten. So kann kondensierte Feuchtigkeit

verdunsten und keinen Schaden anrichten.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

A chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals

in Wasser oder andere Flussigkeiten.

» Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das

Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

» Berihren Sie keine heiRen Teile; ansonsten kann es

zu Verbrennungen kommen.

» Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit
es nicht zur Stolperfalle werden kann.

* Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht tiber
Tischkanten herabhangt oder heile Gegensténde
berihrt.

» SchlieRen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an

die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall kénnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

+ Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas-
oder Elektro6fen und -herden auf.

» Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

» Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen

Erschutterungen, Vibrationen und anderen mechani-

schen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stiirzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Geréat reinigen oder Zubehorteile wechseln.

» Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

+ Das Gerét ist nicht flr Personen geeignet, die unter
korperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben ausge-

mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt naturlich auch
fur Kinder. Solche Personen diirfen das Geréat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie griindlich mit der Bedienung des Gerétes und
den eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut
gemacht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerét ist fir den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit

es nicht zu Gefahrdungen kommt. Benutzen Sie
ausschlieBlich die im Lieferumfang enthaltenen
Werkzeuge und Zubehdrteile.

Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kdnnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

Bitte lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf,
damit Sie spater darin nachlesen kénnen.

Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kdnnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen |hres Gerates abweichen.
Fassen Sie das Gerat zum Transportieren
ausschlieflich am Hauptgerat.

Falls der Filter beschadigt wird, nutzen Sie das Gerat
nicht weiter. Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst der OURSSON AG.

Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet. Falls der Deckel nicht richtig auf

é den Becher aufgesetzt wird, lasst sich der De-
ckel nicht im Uhrzeigersinn drehen. Versuchen
Sie es nicht mit Gewalt! Achten Sie darauf, den
Deckel richtig aufzusetzen.

Verzichten Sie bei der Bedienung des Gerates
grundsatzlich auf jegliche Gewalt — dadurch

entstehen leicht Beschadigungen, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG
Saftbehalterdeckel....

Pressschraube...
Maschenfilter .....
Burstentrommel .
Saftbecher-...
Schieber ......
Reinigungsbiirste
Saftbehalter..........
Fruchtfleischbehalter
Bedienungsanleitung




KOMPONENTEN — Abbildung B

@ Fullschacht

@ Saftbecherdeckel

© Saftbecher

@ FruchtfleischausgieBer
© Fruchtfleischbehalter
© saftausgieBer (mit Deckel)
@ Hauptgerat

© Saftbehalter

© Burstentrommel
 Maschenfilter

@ Pressschraube

@ Schieber

® Reinigungsbiirste

VORBEREITUNGEN — Abbildung C

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Gerat mit
einem weichen, trockenen Tuch griindlich ab. Waschen
Sie die restlichen Teile (mit Ausnahme des Hauptge-
rates!) mit warmem Wasser und etwas Spulmittel ab.
Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdo-
se, bevor Sie Teile vom Gerat annehmen oder Teile
anbringen. Zusammenbauen — Abbildung C-1.

Schritt 1 — Abbildung C-2
Nehmen Sie den Saftbecher zur Hand, drehen Sie
ihn um. Setzen Sie die Silikondichtung in die Frucht-
fleischoffnung ein; die Dichtung muss stramm sitzen.
Saft kann auslaufen, wenn die Dichtung nicht richtig
eingesetzt wird.

1 - Dichtung einsetzen

2 — Offnung

3 — Becher nach Einsetzen der Dichtung

4 — Silikondichtung

Schritt 2 — Abbildung C-3

Setzen Sie den Saftbecher so auf das Hauptgerat, dass

die Markierungen (Pfeile) am Becher und am Hauptge-

rat wie in der Abbildung dargestellt zueinander zeigen.
1 — Markierungen

Schritt 3 — Abbildung C-4
Setzen Sie den Maschenfilter in die Blirstentrommel ein,
bevor Sie die Teile in den Becher einsetzen. Setzen Sie
dann die Birstentrommel mit dem Maschenfilter darin so
in den Saftbecher ein, dass die Markierungen an Filter
und Becher in einer Linie liegen.

1 — Maschenfilter

2 — Birstentrommel

3 — Markierungen

Schritt 4 — Abbildung C-5
Setzen Sie die Pressschraube mittig in den Maschen-
filter ein; Uben Sie dabei etwas Druck nach unten aus,
drehen Sie ein wenig, bis die Schraube einrastet.

1 — Pressschraube

2 — Markierungen
Schritt 5 — Abbildung C-6
Setzen Sie den Deckel auf den Becher auf — wieder
s0, dass die Markierungen am Deckel und am Becher
Ubereinander liegen. Drehen Sie den Deckel dann zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn.

1 — Saftbecherdeckel

2 — Saftbecher

3 — Verriegelung
Halten Sie den Becher beim Zusammenbauen am
besten so wie in der Abbildung gezeigt. C-7.

Lassen Sie den Deckel des AusgieRers immer geoffnet,
wenn Sie Saft aus Zutaten pressen, die zu starker
Schaumbildung neigen. — Abbildung B-6.

Am Griff des Gerates finden Sie einen Ein-/Ausschalter.
Bei diesem Schalter gibt es drei Stellungen:

EIN (ON) — schaltet das Gerét ein; AUS (OFF) — schaltet
das Gerat aus, der Motor stoppt; RUCKWARTS (REV) —
Ruickwartsgang. — Abbildung D.

Schritt 6 — Abbildung C-8
Wenn Sie mit dem Schieber arbeiten, setzen Sie den
Schieber so in den Fillschacht ein, dass die Markierun-
gen am Schieber und am Schacht libereinander liegen.
Sehen Sie sich dazu die Abbildung an.

1 — Schieber

2 — Markierungen

3 — Fullschacht

Schritt 7

Stellen Sie Fruchtfleisch- und Saftbehalter unter die
jeweiligen AusgielRer. Nach dem Zusammenbau stecken
Sie den Netzstecker in die Steckdose.

BEDIENUNG

1. Bauen Sie das Gerat wie im vorherigen Abschnitt
beschrieben zusammen.

. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

. Schalten Sie das Gerét ein.

. Geben Sie gewaschene (bei Bedarf auch geschalte
und zerkleinerte) Zutaten in den Fillschacht, driicken
Sie diese mit dem Schieber sanft nach unten. Friich-
te mit grof3en Kernen, wie Pflaumen, Aprikosen,
Pfirsiche und dergleichen, missen vor dem
Auspressen immer entkernt werden!

5. Schalten Sie das Gerat nach der Arbeit ab, ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose.

HWN

Damit der Motor nicht tUberhitzt, benutzen Sie
das Gerat nicht langer als jeweils 30 Minuten
A am Stick. Legen Sie alle 30 Minuten eine
Pause von mindestens 5 Minuten ein, damit
sich das Gerat wieder etwas abkihlen kann.

Versuchen Sie nicht, Fruchtfleischreste mit
Léffeln oder anderen Fremdkdrpern aus dem
FruchtfleischausgieRer herauszupulen; da-
durch kénnen Sie das Gerat beschadigen.

Nutzen Sie nur den mit dem Gerat geliefer-
ten Schieber zum Hinabdriicken der Zutaten,
A nichts anderes. Auf keinen Fall diirfen Sie Zu-

taten mit den Fingern hinabdriicken; dadurch
sind Verletzungen so gut wie vorprogrammiert.

Die Zutaten miissen in kleinen Portionen in das Gerat
gegeben werden; nicht berflllen. Driicken Sie die
Zutaten mit dem Schieber sanft nach unten. Ubrigens
sorgt der Schieber auch dafiir, dass bei der Verarbeitung
von sehr saftigen Zutaten kein Saft aus dem Fullschacht
herausspritzt.

Nach dem Entsaften schlieBen Sie den Deckel am Aus-
gieRer, damit kein restlicher Saft auf den Tisch tropft.
TIPP: Wir empfehlen, frische Safte gleich nach dem
Pressen zu trinken: Nach kurzer Zeit beginnen sich
etwas festere Bestandteile von der Flissigkeit zu tren-
nen (der Saft ,flockt aus”), sieht nicht mehr besonders
appetitlich aus und verliert auch etwas an Nahrwert.
HINWEIS: Zum Ausspiilen von Saftresten gieRBen Sie 1
L Wasser in den Fillschacht, ohne das Gerat zuvor aus-
einanderzunehmen. Spiilen Sie den Becher, wahrend er
noch auf dem Hauptgerat sitzt.
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ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

1. Geben Sie keine getrockneten oder harten Zutaten in
das Gerat — also keine Dinge wie Kérner, Friichte mit
harten Kernen, sehr kraftiger Haut oder Eis. Solche
Dinge kénnen die Komponenten Ihres Saftbereiters
beschadigen.

2. Sie kdnnen Bohnen oder Kérner dennoch verarbei-
ten, wenn diese zuvor Uber Nacht eingeweicht und
gekocht werden.

3. Geben Sie keine Zutaten in das Gerat, die kei-
nen oder so gut wie keinen Saft enthalten (z. B.
Kokosnussfruchtfleisch, Zuckerrohr, Vollkorn und
dergleichen).

4. Verarbeiten Sie keine Zutaten, die gro3e Mengen
pflanzlicher Ole oder tierischer Fette enthalten.

Olpressen. Wenn pflanzliches Ol oder tierische Fette
an die Pressschraube geraten, kann die Leistung des
Gerates dadurch stark vermindert werden, es kommt
schnell zu Beschadigungen.

. Geben Sie kein Fruchtfleisch in den Saftbereiter. Das

Gerat kann sich dadurch von selbst abschalten, der
Saftbecherdeckel durch das Fruchtfleisch blockiert
werden.

. Wenn Sie Zutaten mit kleinen Kernen verarbeiten,

missen Sie anschlieBend samtliche Teil des Gerates
von den Kernen befreien.

. Die Saftmenge hangt von Frische und Saftgehalt der

Zutaten ab. Je frischer Gemilse oder Friichte, desto
mehr Saft kdnnen Sie gewohnlich daraus gewinnen.

Missbrauchen Sie lhren Saftbereiter nicht zum

Harte Kerne

Harte oder nicht
essbare Schale

Gefrorene
Fruchte (mit
wenig Kernen
oder kernlos)

Weiche Friichte
und Gemise

Feste Fruchte
und Gemuse

Zutaten mit
kleinen Kernen

Starke Fasern
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Aprikosen, Pfirsiche,
Mangos, Nektarinen,
Pflaumen etc.
Mangos,

Apfelsinen, Ananas,
Wassermelonen,
Melonen etc.
Gefrorene
Erdbeeren,
Weintrauben,
Blaubeeren,
Himbeeren etc.

Apfelsinen, Tomaten
etc.

Méohren, Kartoffeln,
Rote Bete etc.

Himbeeren, Apfel,
Birnen, Weintrauben
etc.

Sellerie, Kohl,
Ananas

Zutaten mit grof3en oder harten Kernen sollten immer zuerst entkernt
werden.

Zuvor schéalen und entkernen.

Zuvor komplett auftauen.

Friichte und Gemuse waschen (und bei Bedarf schalen), gro3e Kerne
und Striinke entfernen. In Stiicke schneiden, die leicht in den Fillschacht
passen. Geben Sie so vorbereitete Gemiise und Friichte portionsweise in
den Fllschacht, nicht zu viel auf einmal.

Feste Friichte und Gemiise konnen den Motor stark belasten, zum vor-
zeitigen Abschalten des Gerates fiilhren. Am besten in 2 cm grofe Wiirfel
schneiden. Lassen Sie nicht mehr ganz frische Friichte oder Gemiise
zuvor in kaltem Wasser einweichen. Aus frischen Friichten und frischem
Gemise konnen Sie deutlich mehr Saft gewinnen. Geben Sie vorbereite-
tes Gemuse und Friichte portionsweise in den Fullschacht, benutzen Sie
den Schieber.

Zutaten mit kleinen Kernen miissen sehr langsam und portionsweise

in den Saftbereiter gegeben werden, damit sich der Filter nicht zusetzt.
Beeren geben Sie am besten in nur teeléffelgrolen Portionen in das
Gerat. Gefrorene Zutaten (z. B. Himbeeren oder Erdbeeren) miissen
zuvor aufgetaut werden. Weintrauben missen zuvor von samtlichen
Zweigresten, Granatapfel von ihrer Schale befreit werden. Geben Sie
die Flussigkeit, die beim Auftauen von Beeren entsteht, mit den Beeren
in den Flllschacht. Wenn Sie Friichte wie Himbeeren, Johannisbee-

ren oder Moosbeeren (neudeutsch ,Cranberries” genannt) entsaften,
entsteht gewdhnlich ein Saft, dessen Konsistenz eher an Plree erinnert.
Solche Safte kénnen Sie getrost mit etwas Wasser verdiinnen, bis die
gewlinschte Konsistenz erreicht ist. Solche dickfliissigen Séfte eignen sich
ganz hervorragend fiir Cocktails, Fruchtgetranke, Sirups, Desserts und
dergleichen.

Schneiden Sie Zutaten mit kraftigen Fasern wie Sellerie, Kohl, Ananas und
dergleichen zuvor in Streifen. Trennen Sie bei Bedarf die Blatter von den
Striinken. Geben Sie Blattgemuse nur in kleinen Portionen in das Gerat.
Wir empfehlen, den Saftbereiter zwischendurch kurz zu zerlegen und aus-
zuspllen, wenn Sie groRere Mengen solcher Zutaten verarbeiten. Trennen
Sie vor dem Entsaften grundsatzlich die Blatter von den Striinken. Falls
sich Blatter oder Fasern um die Pressschraube wickeln sollten, 6ffnen Sie
den Deckel, befreien die Schraube, machen dann erst weiter. Wenn Sie
Zutaten wie Ananas verarbeiten, missen diese zuvor sorgfaltig geschalt,
vom Kern befreit und in kleine Stlicke geschnitten werden. Bei Zutaten mit
kraftigen Fasern empfiehlt es sich, den Saftbereiter nach jeweils 500 ml
Saft kurz zu zerlegen und durchzuspilen, bevor Sie weiterarbeiten.



REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung E

1. Schalten Sie das Gerat zunachst aus, ziehen Sie
dann den Netzstecker.

Entfernen Sie samtliches Fruchtfleisch aus
dem Becher. Zum einfachen Reinigen giel3en
Sie etwas Wasser in den Fillschacht, anschlie-
Rend lassen Sie den Saftbereiter etwa 30
Sekunden lang laufen.

2. Nehmen Sie den Schieber heraus.

3. Nehmen Sie den Deckel vom Becher ab. — Abbildung
E-1
1 — Saftbecherdeckel
2 — Saftbecher

HINWEIS: Falls der Deckel klemmt, sich nicht 6ffnen
lasst, stellen Sie den Schalter zuerst auf REV (Ruick-
wartsgang), dann auf OFF (AUS), zum Schluss auf ON
(EIN). Wiederholen Sie diese Schritte zwei- bis dreimal.
AnschlieRend 6ffnen Sie den Deckel, indem Sie diesen
leicht nach unten driicken und langsam gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

4. Nehmen Sie den Becher vorsichtig vom Gerét ab. —
Abbildung E-2.

Reinigen Sie Ihren Saftbereiter immer gleich
nach dem Einsatz. Wenn Saft oder Frucht-
fleisch im Gerat antrocknen, erschwert dies

/ j \ das Auseinandernehmen und Reinigen
deutlich. Schaden kénnen ebenfalls nicht
ausgeschlossen werden.

MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Problem Losungen

Netzstecker (richtig) ein.

Gerat funktio-

niert nicht Zusammen.

» Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker richtig in der Steckdose steckt. Stecken Sie den

Uberzeugen Sie sich davon, dass das Gerat richtig zusammengesetzt wurde. Falls nicht,
nehmen Sie das Gerat wieder auseinander und setzen es wie in der Anleitung beschrieben

Sollte sich das Problem nicht auf diese Weise I6sen lassen, wenden Sie sich bitte an den
autorisierten OURSSON-Kundendienst.

5. Nehmen Sie alle Komponenten aus dem Becher. —
Abbildung E-3.

6. Spulen Sie den Becher umgedreht unter flieBendem
Wasser aus. Nehmen Sie die Silikondichtung heraus,
reinigen Sie den FruchtfleischausgieRer. — Abbildung
E-4-1.

7. An der Trommelbirste sitzen kleine Silikoneinsatze.
Diese lassen sich bei Bedarf zum Reinigen heraus-
nehmen. Nach dem Reinigen einfach wieder in ihre
Vertiefungen einsetzen. Dazu setzen Sie zuerst den
unteren Teil in den Boden des Schlitzes ein, driicken
den Einsatz etwas zusammen und fiihren dann den
oberen Teil in den Schlitz. — Abbildung E-5.

8. Waschen Sie alle Teile mit Ausnahme des Haupt-
gerates mit warmem Seifenwasser und einer
Burste. Wischen Sie das Hauptgeréat mit einem
leicht angefeuchteten Tuch sauber. Tauchen Sie
das Hauptgeréat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten — es besteht Stromschlaggefahr!

9. Trocknen Sie alle Komponenten des Gerates nach
dem Reinigen griindlich, verstauen Sie die Teile dann
an einem trockenen, sauberen Ort.

keinesfalls im Geschirrspller gereinigt, nicht

i Samtliche Komponenten des Gerétes dirfen
unter Warmezufuhr getrocknet werden!

Wenig Saft

Zutaten enthalten manchmal mehr, manchmal aber auch weniger Saft.

Viele Zutaten verlieren schnell an Flussigkeit, wenn sie nicht mehr ganz frisch sind. Legen Sie
die Zutaten 1 — 2 Stunden lang in Wasser.

Uberzeugen Sie sich davon, dass die Silikondichtung richtig und stramm sitzt.

Wenn Sie Zutaten mit kleinen Kernen verarbeiten, kann sich die Saftmenge nach kurzer Zeit
verringern. Wir empfehlen, das Gerat zwischendurch kurz zu zerlegen und durchzuspdlen,
damit stérende Kerne entfernt werden.

chern.

etwas haufiger.

Viel Frucht-
fleisch im Saft

Portionen hinzu.

Je nach Zutaten kann sich der Saft bei langerem Einsatz mit etwas mehr Fruchtfleisch anrei-
« Zerlegen Sie den Saftbecher und entfernen Sie abgelagertes Fruchtfleisch zwischendurch

Falls Filter oder Pressschraube beschadigt werden, kann sich dies negativ auf die Leistung
des Gerates und auf die Saftqualitdt auswirken. Wir empfehlen einen baldigen Austausch. Die
Haltbarkeit der einzelnen Komponenten hangt davon ab, wie lange und wie oft Sie das Gerat
benutzen und welche Zutaten Sie verarbeiten.

* Wenn Sie zu viele Zutaten auf einmal in das Gerat geben, kann der Motor blockieren und
deutlich mehr Fruchtfleisch in den Saft gelangen. Geben Sie Zutaten langsam und in kleiney
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Ungewdhnliche
Gerauschent-
wicklung im
Betrieb

Das Frucht-
fleisch ist sehr
feucht

Der Becher
vibriert

Das Gerat halt
plétzlich an

Der Becherde-
ckel l&sst sich
nicht problemlos
offnen

Die Press-
schraube

hélt mitten im
Betrieb plétzlich
an

Modell

Stromverbrauch (W)

Netzspannung
Schutzklasse

Temperatur bei Lagerung und Transport®
Temperatur im Betrieb

Luftfeuchtigkeit

Abmessungen (H x B x L, mm)

Gewicht (kg)

« Uberzeugen Sie sich davon, dass alle Teile richtig zusammengesetzt wurden. Zerlegen Sie
den Saftbereiter, setzen Sie ihn anschlielend wieder richtig zusammen, achten Sie darauf, ob
das Gerausch nach wie vor auftritt.

Schalten Sie den Saftbereiter nicht ein, wenn sich keine Zutaten oder zumindest etwas Flis-
sigkeit darin befinden. Wenn der Saftbereiter leer arbeitet, kann die Pressschraube dadurch
beschadigt werden.

Achten Sie auf die richtige GroRe der Zutaten. Wir empfehlen, groRe Zutaten in 2 cm groRe
Wairfel zu schneiden.

Ungewdhnliche Gerausche kdnnen durch Art und GréRe der verschiedenen Zutaten entstehen.
Auch wenn der Saftbereiter auf einer unebenen oder nicht ganz geraden Unterlage steht, kann
es zu ungewdhnlicher Gerauschentwicklung kommen. Stellen Sie das Gerat auf eine flache,
robuste Unterlage.

Besonders zu Beginn des Entsaftens kann das Fruchtfleisch viel Feuchtigkeit enthalten.
Auch bei nicht ganz frischen Zutaten zeigt sich oft mehr Flussigkeit im Fruchtfleisch.
Wenn Sie Zutaten verarbeiten, die langere Zeit im Kihlschrank gelagert wurden, legen Sie
diese zuvor 1 — 2 Stunden lang in Trinkwasser.

Der Becher kann im Betrieb leicht vibrieren; dies ist keine Fehlfunktion, sondern ganz normal.

Achten Sie auf nicht zu grofRe Zutaten, Uberlasten Sie den Motor nicht.

Vergessen Sie nicht, Zutaten mit groen Kernen zuvor zu entkernen.

Schalten Sie das Gerét ab, schalten Sie dann 2 — 3 Sekunden lang den Rickwartsgang (REV)
ein. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

Schalten Sie nach dem Entsaften 2 — 5 Sekunden lang den Riickwartsgang (EIN) ein. So lasst
sich der Deckel leichter abnehmen. Wenden Sie bei Bedarf ein wenig mehr Kraft auf, wenn Sie
den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Schalten Sie das Gerat zunachst ab, indem Sie den Schalter die Mittelstellung (OFF) bringen.
Lassen Sie das Gerat dann 2 — 3 Sekunden lang im Ruckwartsgang (REV) laufen; dies I6st ge-
wohnlich die Zutaten, welche die Pressschraube blockieren. Schalten Sie das Gerat anschlie-
Rend ein. Falls dies keine Besserung bringen sollte, ziehen Sie den Netzstecker, anschlielend
zerlegen und reinigen Sie das Gerat.

JM7002/JM7005
max 240 max 240

220-240 V~, 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz
| |

JM6001

-25 bis +35 °C -25 bis +35 °C
+5 bis +35 °C +5 bis +35 °C
15-75% 15-75%

480 x 240 x 210 483x250%183
7,3 7,34

* Die Geréate sollten an einer trockenen, gut bellfteten Stelle bei Temperaturen unter 25°C gelagert werden.

ZERTIFIZIERUNG

Informationen zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com, oder fragen Sie bei lhrem Handler

nach einer Kopie.

A

werden.

Reparaturen am Saftbereiter durfen nur Gber den autorisierten Kundendienst der OURSSON AG ausgefihrt
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REPARATUREN

Das Unternehmen OURSSON AG freut sich sehr, dass
Sie sich fiir unsere Produkte entschieden haben. Wir
haben keine Miihen gescheut, damit dieses Produkt
Ihre Anforderungen erfillt; die Qualitét entspricht
hdéchsten weltweiten Standards. Falls hr OURSSON-
Produkt einer Reparatur bedarf, wenden Sie sich

bitte an eines der autorisierten Kundencenter. Eine
vollstandige Liste der autorisierten Kundencenter und
ihre exakten Anschriften finden Sie auf der Webseite
WWW.0Ursson.com.

Garantieverpflichtungen der OURSSON AG:

1. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG,
die von durch die OURSSON AG autorisierten
Kundencentern erfillt werden, gelten nur fir Modelle,
die die OURSSON AG fiir die Produktion oder
Belieferung und den Verkauf innerhalb des Landes
vorgesehen hat, in dem der Garantieservice bereit-
gestellt wird, die in diesem Land erworben, bezlglich
der Einhaltung der Standards dieses Landes zertifi-
ziert und mit offiziellen Konformitatskennzeichnungen
markiert wurden.

2. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG
stehen im Einklang mit dem Gesetz zum Schutz der
Verbraucherrechte und werden durch die Gesetze
des Landes reguliert, in dem die Dienste bereit-
gestellt werden; sie finden nur Anwendung, wenn
das Produkt ausschlieRlich zu privaten, familia-
ren oder Haushaltszwecken eingesetzt wird. Die
Garantieverpflichtungen der OURSSON AG gelten
nicht fir die Nutzung von Waren fiir Geschaftszwecke
oder in Verbindung mit der Akquisition von Waren
zur Erfullung der Anforderungen von Unternehmen,
Instituten und Organisationen.

3. Die OURSSON AG legt fir ihre Produkte die folgen-
den Nutzungszeiten und Garantiezeitraume fest:

Mikrowellenéfen,
Brotbackautomaten, Indukti-
onsherde

Multikocher, Kiichen-
maschinen, elektrische
Wasserkocher, Elektrogrills,
Handriihrgerate, Handmixer,
Fleischwolfe, Mixer, Toaster, 60 24
Wasserkocher, Toaster,
Entsafter, Dampfgarer, Kaffe-
emaschinen, Zerkleinerer, Ge-
frierschranke, Kiihlschranke,
automatische
Kaffeemaschinen
Kichenwaaaen

4. Die Garantieverpflichtungen der OURSSON AG fin-
den keine Anwendung bei den folgenden Produkten,
deren Austausch erwartet wird und nicht mit der
Demontage von Produkten in Verbindung steht:

« Batterien.

« Mit dem Produkt gelieferte Taschen, Schlaufen,
Tragegurte, Montagezubehorartikel, Werkzeuge,
Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Schaden ab, die auf-
grund der Verletzung von Richtlinien bezlglich der
Benutzung, Aufbewahrung oder des Transports

von Waren, durch Aktionen von Dritten oder hdohere

Gewalt entstanden sind; dies beinhaltet unter ande-

rem folgende Falle:

« Wenn der Defekt durch unvorsichtige Handhabung,
zweckentfremdeten Einsatz, Verletzungen
der in der Bedienungsanleitung angegebe-
nen Betriebsbedingungen und -anweisungen,
wie bspw. die Aussetzung hoher oder niedriger
Temperaturen, hoher Feuchtigkeit oder Staub,
durch unerlaubtes Offnen des Gerates und/
oder eigenhandig durchgefiihrte Reparaturen,
Nichteinhaltung der am Typenschild angegebe-
nen Versorgungsanforderungen, das Eindringen
von Flissigkeiten, Insekten oder anderen
Fremdkorpern, durch Substanzen im Gerat oder
langfristige Benutzung des Produktes in extremen
Betriebsarten verursacht wurde.

+ Wenn der Defekt durch unautorisierte
Versuche, das Produkt zu testen, oder durch
Anderungen an seiner Konstruktion oder seinen
Softwareprogrammen verursacht wurde, ein-
schlieBlich Reparaturen oder Wartungsarbeiten in
nicht autorisierten Kundencentern.

+ Wenn der Defekt des Produktes durch nicht stan-
dardmaRige und/oder minderwertige Ausriistung,
Zubehorteile, Ersatzteile oder Batterien verursacht
wurde.

« Wenn der Defekt des Produktes mit seiner
Nutzung in Verbindung mit zusatzlicher Ausristung
(Zubehdr) in Zusammenhang steht, sofern es
sich dabei nicht um von der OURSSON AG fiir
die Nutzung mit diesem Produkt empfohlenes
Zubehor handelt. Die OURSSON AG haftet nicht
fur die Qualitat von zusatzlicher Ausriistung
(Zubehor), die von Drittanbietern hergestellt wurde,
fir die Qualitat seiner Produkte in Verbindung mit
solchem Zubehér sowie fur die Qualitat der Arbeit
von zusatzlichem Zubehér der OURSSON AG in
Verbindung mit Produkten anderer Hersteller.

6. Wahrend der Betriebslebenszeit entdeckte
Produktfehler werden vom autorisierten Kundendienst
beseitigt. Wahrend der Garantiedauer ist die
Beseitigung von Defekten gebihrenfrei, sofern das
Originalzertifikat der Garantie und ein Kaufbeleg
mit Kaufdatum vorgelegt werden. Falls diese
Dokumente fehlen, wird der Garantiezeitraum ab
Datum der Warenherstellung festgelegt. Beachten Sie
Folgendes:
< Die in der mitgelieferten Dokumentation beschrie-

bene Einrichtung und Installation (Montage,
Anschluss etc.) des Produktes werden nicht
durch die Garantie der OURSSON AG abgedeckt
und kénnen vom Nutzer sowie gegen Gebiihr
von Spezialisten der meisten autorisierten
Kundencenter durchgefihrt werden.

« Wartungsarbeiten an Produkten (Reinigung und
Schmieren beweglicher Teile, Austausch von
Verbrauchsartikeln und Zubehor etc.) werden
gegen Gebihr angeboten.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkt oder
indirekt von ihren Produkten verursachten Schaden
an Personen, Haustieren und Eigentum, falls diese
das Ergebnis der Nichtbeachtung von Anweisungen
und Bedingungen zu Nutzung, Aufbewahrung,
Transport oder Installation des Produktes sind oder
durch absichtliche oder fahrlassige Handlungen des
Verbrauchers oder Dritter verursacht wurden.

8. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON
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7. AG fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten
oder Folgeschaden oder Verluste, u. a. einschlieR-
lich entgangener Einnahmen, Schaden durch
Unterbrechungen kommerzieller, industrieller oder
anderer Aktivitaten, die aus der Nutzung oder
Unféhigkeit zur Nutzung des Geréates hervorgehen.

8. Aufgrund kontinuierlicher Produktverbesserungen
kénnen Designelemente und einige technische
Daten ohne Vorankiindigung seitens des Herstellers
geandert werden.

Verwendung des Produktes nach Ablauf der Nut-

zungszeit (Betriebslebenszeit):

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt
angegebene Betriebslebenszeit gilt nur, wenn das
Produkt ausschlief3lich fiir private, familidre oder
Haushaltszwecke genutzt wird und der Nutzer das
Gerat ordnungsgemaf verwendet, lagert und trans-
portiert. Bei sorgfaltiger Handhabung des Gerates
und Einhaltung der Bedienungsanweisungen kann
die tatsachliche Betriebslebenszeit die Angaben der
OURSSON AG (iberschreiten.

2. Lassen Sie das Produkt am Ende seiner
Betriebslebenszeit am besten von einem autorisierten
Kundencenter warten und bezuglich seiner weiteren
Benutzung einschatzen. Praventive Wartungsarbeiten
an Produkten werden auf Bezahlbasis ebenfalls von
Kundencentern angeboten.

3. Die OURSSON AG rat davon ab, das Produkt nach
Ende seiner Betriebslebenszeit ohne eine praven-
tive Wartung durch ein autorisiertes Kundencenter
weiterhin zu verwenden, da das Geréat in diesem Fall
eine Gefahr fir Leib und Leben sowie Hab und Gut
des Verbrauchers darstellen kann.

Produktrecycling und entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der européischen
Richtlinie 2002/96/EG (iber Elektro- und Elektronik-
Altgeréate (waste electrical und electronic equipment
— WEEE) gekennzeichnet. Das Produkt darf am Ende
seiner Betriebslebenszeit nicht mit dem Hausmiill
entsorgt werden. Ubergeben Sie es stattdessen an
eine geeignete Sammelstelle zum Recycling
elektrischer und elektronischer Altgerate; dort

wird eine mit den ortlichen Gesetzen vereinbare
Handhabung und Entsorgung gewahrleis-

tet. Durch die angemessene Entsorgung _——

ouUrssono

dieses Produktes helfen Sie beim Schutz natlirlicher
Ressourcen und verhindern, dass das Produkt eine
Gefahr fur Umwelt und menschliche Gesundheit
darstellt. Weitere Informationen zu Sammelstellen und
zum Recycling dieses Produktes erhalten Sie bei lhren
ortlichen Behdrden oder Abfallbetrieben.

Datum der Fertigung

Jedes Produkt hat eine eindeutige Seriennummer in
Form einer alphanumerischen Codes und wird mit einem
Strichcode dupliziert, der die folgenden Informationen
enthalt: Name der Produktgruppe, Datum der Fertigung,
Seriennummer des Produktes.

LA

IM1225011234567
T
000 ©0

Die Seriennummer befindet sich an der Riickseite
des Produktes, an der Verpackung und auf der
Garantiekarte.

@ Die ersten beiden Buchstaben stehen fiir die

Produktgruppe (,Saftbereiter” - JM).

@ Die ersten beiden Ziffern — Jahr der Fertigung.

© Die mittleren beiden Ziffern — Woche der Fertigung.

O Die letzten beiden Ziffern — Seriennummer des
Produktes.

Zur Vermeidung von Missverstéandnissen
empfehlen wir lhnen dringend, die Bedie-
nungsanleitung und die Garantieverpflich-
tungen aufmerksam zu lesen. Prufen Sie
die Garantiekarte auf ihre Richtigkeit. Die
Garantiekarte ist nur giiltig, wenn Folgen-
des richtig und klar angegeben ist: Modell,
Seriennummer, Kaufdatum, Stempel, Unter-
schrift des Kaufers. Seriennummer und Mo-
dell des Gerates miissen mit den Angaben
auf der Garantiekarte identisch sein. Falls
diese Bedingungen nicht erfiillt werden oder
die auf der Garantiekarte angegebenen Da-
ten geandert werden, ist die Garantiekarte
ungultig.

Falls Sie Probleme oder Fragen beziiglich OURSSON AG-Produkten haben, senden Sie uns bitte eine E-Mail:

support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-weite Urheberrechte geschitzt. Jede unautorisierte Nutzung der
Anweisungen, u. a. einschliellich des Kopierens, Druckens und Verteilens, involviert die Anwendung zivil- und

strafrechtlicher Haftung der schuldigen Person.

Kontaktinformationen:

1. Artikelhersteller - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsinformationen zum Produkt finden Sie auf der Webseite www.oursson.com.

OURSSON AG
Hergestellt in China
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SAFETY INSTRUCTIONS, Fig. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

instructions.

When using electrical appliances should take the

following precautions:

» Use the device according to the following instruc-
tions manual.

« Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the
product set.

» To protect against risk of electrical shock do
not put the cord in water or other liquid. If
for some reason the water got into the unit,
contact an authorized service center (ASC)
OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

« Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by yourself
— it could possibly be the reason of an electri-
cal shock can lead to product malfunction
and will invalidate the manufacturer’s warran-
ty. For repair and maintenance, contact only
authorized service centers meant for repair of
products under the trademark OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and
vice versa unpack it before use and wait 1-2
hours without turning it on.

+ In order to prevent electrical shock do not

A immerse the entire product or the wires into

the water.

» Be particularly careful and cautious when using
the device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause
injury.

» The power cord is specially made relatively short
in order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp edge
of the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the
fact that the device will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric
stoves and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device
from the power grid.

» Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from the
power grid before cleaning or changing acces-
sories.

» Do not use the device outdoors.

» This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack of experience

and knowledge. They can only use the device
under the supervision of the person responsible
for their safety, or after instruction on the safe use
of the device. Do not allow children to play with
the product.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center
(ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

* Use only the tools, which are included in the
product set.

« When cleaning the appliance do not use abra-
sives and organic cleaners (alcohol, gasoline,
etc.). When cleaning the device it is allowed to
use a small amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

» Please read the instruction manual before using
the device. Keep the manual after reading for
further use.

« Allillustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ
from the actual images.

» You can move the device only by holding its stand.

« If the filter has been damaged, stop using the
device and contact an authorized OURSSON AG
service center.

The device is equipped with a safety lock.
If the lid isn’t installed correctly on the cup,
a special latch on the lid won't get into the

/ i \ groove of the cup, it wouldn’t be possible to
turn the lid clockwise. Make sure the lid is
installed correctly.

Do not apply physical force to the device,

as this may damage the device due to the
user’s fault.

PRODUCT SET

Motor unit.....
Juice cup’s lid ..
Pressure screw
Mesh filter
Rotating brush .
Juice cup
Pusher

Cleaning brush
Juice container
Pulp container
Instruction Manual




ELEMENTS OF DESIGN, Fig. B

@ Feeding chute
@ Juice cup’s lid
@ Juice cup

@ Spout for pulp
© Pulp container
@ Spout with lid for juice
@ Motor unit

@ Juice container
© Rotating brush
@ Mesh filter

@ Pressure screw
@ Pusher

® Cleaning brush

UTILIZATION, Fig. C

Before first use, wipe the device with a soft, dry
cloth. The rest of the parts wash with warm water
and detergent. Before assembling or disassem-
bling the device and / or removing attachments,
make sure that the device is unplugged. The
order of assembly, Pic. C-1.
Step 1, Pic. C-2
Take juice cup and flip it. Firmly insert the silicone
gasket into the pulp exit hole. Juice maker can leak
if it hasn’t been assembled properly.

1 - Installing gasket

2 —Insert Hole

3 — Cup’s appearance after installing the gasket

4 - Silicon gasket
Step 2, Pic. C-3
Install the juice cup onto the motor unit so that the
arrows on the cup and on the motor unit were com-

bined as shown in the picture.
1 - Marks

Step 3, Pic. C-4

Install the mesh filter into the rotating brush, before
installing them into the cup. Then install the rotating
brush with the mesh filter into the juice cup so that
the marks on the mesh filter and cup were com-
bined as shown in the picture.

1 - Mesh filter
2 — Rotating brush
3 — Marks

Step 4, Pic. C-5

Insert the pressure screw into the center of the
mesh filter, lightly pushing it down and turning until it
snaps into place.

1 — Pressure screw

2 — Marks
Step 5, Pic. C-6
Install the cup’s lid so that the marks on the lid
and on the cup were combined. Than turn the lid
clockwise to lock it.

1 — Juice cup’s lid

2 — Juice cup

3 — Latch
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When the assembling, for greater convenience it is
recommended to hold the lid as shown in Pic. C-7.

Always leave the spout’s lid open when preparing
juice from the ingredients that give a large amount
of foam Pic. B-6.

The device’s handle has a power button.
The button has three positions:
ON — turns on; OFF — turns off, stops the motor;
REV —revers, Pic. D.
Step 6, Pic. C-8
When using a pusher align marks on the pusher
and the feeding chute as shown in the picture.
1 — Pusher

2 — Marks
3 — Feeding chute
Step 7

Place the pulp container and juice container under
the corresponding spout. After assembling the
device, plug itin.

ORDER OF OPERATION

1. Assemble the device as described in the previous
section.

2. Plug the device into an electrical outlet.

3. Turn on the device.

4. With the help of the pusher place beforehand
washed and, if necessary, peeled and chopped
ingredients into the feeding chute. Fruit with a
large seed, such as plum, apricot or peach,
remove the seeds before making juice from
them.

5. After finishing juicing switch it off and unplug it.

To avoid overheating of the motor, do not use
this device for more than 30 minutes without
a pause. Every 30 minutes make a 5-minute
break and let the device cool down.

Do not use a spoon or other foreign objects
in order to remove the pulp from the pulp
spout as it may damage the device.

To push the ingredients into the feeding chu-
te, use only the pusher, which is included
with the device. It is strictly forbidden to push
ingredients with hands, as this could cause
injury.

The ingredients must be placed in small portions,
to not overfill the cup. Use the pusher to push
ingredients. In addition, the pusher will help avoid
splashing the juice from the feeding chute, when
squeezing juicy products.

At the end of juicing, close the lid of the spout so
that the remnants of juice do not drip on the table.
TIP: It is recommended to drink fresh juices immedi-
ately after preparation, because after a while they be-
gin to flake, lose useful properties and attractiveness.



NOTE: To flush the previous juice from the juice
maker, pour 1 liter of water into the feeding chute,
without disassembling the device, and wash the cup
within the operational juice maker.

PREPARATION RECOMMENDATIONS

1. Do not place into the device dried or hard
ingredients, such as whole grains, fruits with hard
seeds, thick-skinned or ice. This can damage
juice maker’s parts.

2. Beans or grain can be used if they were pre-
soaked overnight and boiled.

3. Do not press the products without juice content

(coconut, sugar cane, whole grains, etc.).

. Do not use ingredients that contain an excessive

amount of vegetable oil or animal fat. Do not use
the juice maker for squeezing oil from the ingre-
dients. If the plant oil or animal fat falls onto the
pressure screw, it can reduce performance and
damage juice maker’s parts..

. Do not load pulp into the juice maker. This can

lead to a shutdown or lock the juice cup’s lid.

. After juicing the ingredients with small seeds, you

must clean all parts of the device from the seeds.

. The amount of juice depends on the freshness

and juiciness of the products. The fresher the
vegetables or fruit, the more juice you can make.

Hard seeds

With hard or
inedible peel

Frozen fruits
(with small
seeds or
without)

Soft fruits and
vegetables

Solid fruits and
vegetables

Ingredients
with small
seeds

Fibrous ingre-
dients

Apricots, peaches,
mangoes, nectar-
ines, plums, etc.

Mangoes, oranges,
pineapples, water-
melons, melons,
etc.

Frozen strawber-
ries, grapes, blue-
berries, raspberries,
etc.

Oranges, tomatoes,
etc.

Carrots, potatoes,
beets, etc.

Raspberries, ap-
ples, pears, grapes,
etc.

Celery, cabbage,
pineapple

Products with seeds or hard seeds should be freed from seeds.

Clean the peel and remove seeds.

Defrost completely before using.

Wash and if necessary peel the fruits and vegetables and remove
large seeds, remove the stalk. Cut into pieces that can pass freely into
the feeding chute. Place the prepared vegetables and fruits into the
feeding chute gradually, do not overfill the cup.

Solid fruits and vegetables can provide additional load on the engine
and cause it to stop. Cut them into 2x2x2 cubes. If the products aren’t
very fresh, pre-soak them in cold water. To make more juice use fresh
and juicy fruits. Place the prepared vegetables and fruits into the feed-
ing chute gradually, use the pusher.

Products with small seeds must be loaded into the juicer slowly in small
portions to prevent clogging of the filter, if it's berries, then 1 tablespoon.
If the ingredients are frozen (for example, raspberry, strawberry), they
must be defrosted. Before squeezing grapes, you have to remove all
the branches, and from pomegranate remove peel. Obtained berry juice
after defrosting is added into the feeding chute with defrosted berries.
Thick puree obtained from berries such as raspberries, currants, cran-
berries, etc., is recommended to dilute with water to obtain the desired
consistency of the drinks. Prepare fruit puree based cocktails, fruit
drinks, syrups, desserts, etc.

Fibrous ingredients such as celery, cabbage, pineapple, etc., cut into
strips. If necessary, separate the stems from the leaves. Load leafy in-
gredients in small portions. For best results, we recommend to periodi-
cally disassemble and wash the juicer. When juicing, alternate leaves
and stem pieces. If the leaves are tangled on the pressure screw, open
the lid and remove the fiber, and then continue. When juicing products
such as pineapples, you must first peel and cut out the core, then cut
it into small pieces. After preparing 500 ml of juice from fiber products,
it is recommended to disassemble and wash the juice maker, then
continue to juice.
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CLEANING AND MAINTENANCE, Fig. E
1. Turn off the device before unplugging it.

Remove all pulp from the juice-making cup.

C For an easier cleaning of the device, pour
water into the feeding chute and turn on the
juice maker for 30 seconds.

2. Remove the pusher.
3. Remove the cup’s lid, Pic. E-1

1-Cup’s lid

2-Juice cup
NOTE: If the lid is locked and does not open, press
REV, OFF and then ON. Repeat this process 2-3
times. Then open the lid, slightly press on the lid
and turn it counter-clockwise.

4. Carefully remove the cup from the device, Pic.
E-2.

After each use, immediately clean and wash
your juice maker. If the remaining juice or
pulp dries in the device, this will complicate
disassembly and cleaning of the device. Also
it may damage the device.

5. Remove all the parts of the cup, Pic. E-3.

6. Flip the cup and place it under running water.
Remove the silicon gasket to clean the pulp
spout, Pic. E-4-1.

7. Rotating brush has silicone inserts. They are
removable. If necessary, they can be removed
and washed. After cleaning, install the inserts
back into the recess. To do this, first insert the
lower part into the slot facing down, and then
straighten, Pic. E-5.

8. Wash all the elements of device, except of
motor unit, in warm soapy water, using a
brush. Wipe the motor unit with a soft damp
cloth. Never immerse the motor unit in water
because of the risk of electric shock.

9. After cleaning, thoroughly dry all the elements of
the device and store them in a dry, clean place.

It is strictly forbidden to clean parts of the
device in dishwasher or dry them in dryer, as
this may damage the device.

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

» Check whether the power cord is connected to the outlet. If the device is not connected,

plug it to the outlet.

» Check whether the device is assembled correctly. If not, disassemble and reassemble ac-

If the problem persists, contact an authorized service center OURSSON.

If the products are not fresh, they lost their juiciness. Put the ingredients in water for 1-2

If you are using ingredients with small seeds, then after few loads their presence can re-

duce the amount of juice. For best results, between preparations disassemble the machine

With continued juicing and depending on the ingredients, juice may contain much pulp.

To reduce the pulp in the juice, disassemble the juice cup and remove the pulp more often.
If the filter or screw is damaged - it can affect the performance and quality of juice. It is
recommended to replace them. The service life of each part depends upon the duration

If too much of the ingredients are loaded into the juice maker simultaneously, this can lead

to frequent stoppages and to a large number of pulp in the juice. Place ingredients slowly

Make sure that all parts are correctly assembled. Try to disassemble and assemble the
Do not turn the juice maker without ingredients or at least liquid in it. Empty working juice

Check the size of the juicing products. It is recommended to cut large ingredients into small

Device does
not work on cording to the instructions.
» The various ingredients have different moisture contents.

hours to recover.

Little juice » Make sure that the silicone gasket is installed correctly and firmly.
and clean it from seeds.

Alot of pulp in

the juice and the method of using the device, and pressing ingredients.
and in small portions.
juice maker again and listen to the noise.

Extraneous ' maker may damage the pressure screw.

sounds when . Y 9 P ;

the device is A

working pieces 2x2x2 cm.

on a flat stable surface.
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Depending on the type or size of various ingredients different noises my occur.
Noise may occur when the juice maker is working on uneven or inclined surfaces. Lace it




Pulp is very wet

« At the beginning of juicing, the pulp can be wet.

» The recovered pulp can be wet if you are using stale ingredients.

« Before juicing ingredients stored in the refrigerator for a long time, put them in clean drink-
ing water for 1-2 hours .

Cup vibration

« A small vibration of juice cup is allowed during operation. It is not considered a malfunction.

« Make sure the amount of fruit and vegetables is not too large and the motor is not over-

operation of
the device the
pressure screw
stops abruptly

The device loaded.

has stopped « Make sure all the large seeds were removed from the fruit.

working « Turn off the device and switch it on REV (Reverse) mode for 2-3 seconds. Turn on the

device again.

gggsi,ltldo en * When juicing finishes, switch the device on REV (reverse) mode for 2-5 seconds for easier
P disassembly and use more power to rotate the lid counterclockwise.

properly

During the

« First, turn the device off by placing the key switch to the neutral position. Then turn the key
to down position REV and hold for 2-3 seconds. to remove the ingredients that are blocking
the pressure screw. After that, turn on the device. In case this does not work, unplug theJ

device, disassemble and clean it.

Model

Specifications

JM7002/JM7005 JM6001

Power consumption, W

max 240 max 240

Rated voltage

220-240 V~; 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz

Protection class

Storage and transportation temperature requirements*

-25°Cto +35 °C -25°Cto +35 °C

Operation temperature requirements

+5°Cto +35°C +5°Cto +35°C

Humidity requirements 15-75% 15-75%
Dimensions (HxWxL), mm 480%x240%210 483%x250%183
Weight, kg 7,3 7,34

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

PRODUCT CERTIFICATION
For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

A Only a qualified specialist of an authorized service center OURSSON AG can repair the juice maker.
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SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs,
and the quality corresponds to the best world stan-
dards. If your OURSSON branded product will need
maintenance, please contact one of the authorized
service center (hereinafter - ASC). A complete list of
ASC and their exact addresses can be found on the
website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided
ASC OURSSON AG, apply only to models desig-
ned OURSSON AG for the production or supply
and sale within the country where the warranty
service is provided, purchased in this country,
certified for compliance with the standards of this
country, and also marked the with official marks of
conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within

the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they
are provided, and only when the product is used
exclusively for personal, family or household pur-
poses. Warranty obligations OURSSON AG shall
not apply to uses of goods for business purposes
or in connection with the acquisition of goods to
meet the needs of enterprises, institutions and
organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens
breadmakers, induction hobs
Multicookers, kitchen
processors, electric kettles,
electric grills, hand blenders,
hand mixers, meat grinders, 60 2
blenders, toasters, airpots,
toasters, juicers, steamers,
coffee makers, choppers,
freezers, refrigerators,
automatic coffee machines
Kitchen scales

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to the following products, if their replacement is
assumed and is not connected with disassembling
products:

» Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting ac-
cessories, tools, documentation that came with
the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to
violations of the rules of consumer use, storage or
transportation of the goods, actions of third parties
or force majeure, including but not limited to the
following cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
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and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to high
or low temperatures, high humidity or dust, traces
of opening the device independently and/ or self-
repair, mismatch state standards for power grids,
getting liquids, insects or other foreign objects,
substances inside the device, as well as long-
term use of the product in extreme operational
modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

+ If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, ac-
cessories, spare parts, batteries.

« If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of
its products together with such equipment, as
well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the
products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized ser-

vice centers (ASC). During the warranty period,

elimination of defects is free of charge with the

presentation of the original certificate of guarantee
and documents that confirm the fact and date of the
contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the
date of manufacture of goods. It should be taken
into account:

» Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documenta-
tion attached to it, does not enter the scope of
warranty OURSSON AG and can be performed
by the user as well as the specialists of most
authorized service centers on a paid basis.

» Work upon maintenance of products (cleaning
and lubricating the moving parts, replacement of
consumables and supplies, etc.) are made on a
paid basis.

. OURSSON AG is not responsible for any dam-

age directly or indirectlycaused by their products

to people, pets, property, if it occurred as a result
ofnon-observance of the rules and conditions of use,
storage, transportation or installation of the product,
intentional or negligent actions of consumer or third
parties.

. Under no circumstances, OURSSON AG is not

responsible for any special, incidental, indirect or
consequential loss or damage, including but not
limited to: lost profits, damages caused by interrup-
tions in the commercial, industrial or other activities,
arising from the use of or inability to use the product.

. Due to continuous product improvement, design

elements and some technical specifications are
subject to change without prior notice from the
manufacturer.



Using the product when after the terms of use

(lifetime):

1. Lifetime set by OURSSON AG for this product ap-
plies only when the product is used exclusively for
personal, family or household needs, as well as the
consumer observes the correct operation, storage
and transportation of products. Under thecondition
of careful handling of the product and compliance
with the rules of operation the actual life may ex-
ceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should
contact an authorized service center for to conduct
a preventive maintenance of the product and
determine the suitabilityfor further use. Work on con-
ducting a preventive maintenance of the products is
also made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of
this product after the end of its lifetime without its
preventive maintenance by the authorized service
center, since inthis case, the product can be danger-
ous to the life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with
the European directive 2002/96/EG on Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE. After the expiration
of the lifetime, the product cannot be disposed with
another household waste. Instead, it shall be deposited
in the appropriate recycling collection point for electri-
cal and electronic equipment for proper treatment

and disposal in accordance with federal or local law.
By disposing correctly this product, you will help to
conserve natural resources and preventing the product
from damaging the environment and human
health. For more information on the collection

point and recycling of this product, please E/\
contact your local municipal authorities or the
enterprise for household waste disposal. —

ourssone

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form
of alphanumeric row and is duplicated with a barcode
that contains the following information: name of the
product group, date of manufacture, serial number of

the product.
AT T

JM1225011234567
| | I

Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

@ The first two letters-correspondence to the product
group (juice maker - JM).

O The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruc-
tion manual and the warranty obligations.
Check the correctness of the warranty card.
Warranty card is valid only if the following
are correctly and clearly stated: model, se-

rial number, date of purchase, clear stamps,
buyer’s signature. The serial number and
the model of the device must be the same
as in the warranty card. If these conditions
are not fulfilled or the data specified in the
warranty card was changed, the warranty
card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

ce



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A
Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las
S|gmentes precauciones:
Use el dispositivo segun se indica en el siguiente
manual de instrucciones.

» Coloque el dispositivo sobre una superficie
estable.

+ Use Gnicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No permita que el cable eléctrico entre en
contacto con el agua o ningun otro liquido
para protegerse del riesgo de descarga eléc-
trica. Si por cualquier razén penetra agua en
el aparato, péngase en contacto con un centro
técnico autorizado OURSSON AG.

* Use una red de alimentacion eléctrica de caracte-
risticas adecuadas.

» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
gue podria averiar el aparato e invalidar la
garantia del fabricante. Deje las tareas de
mantenimiento y reparacion Unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados por
la marca OURSSON.

* Cuando traslade el aparato de una zona caliente
una fria y viceversa, desempaquételo antes de
usarlo y espere entre 1y 2 horas antes de conec-
tarlo.

@- Para evitar las descargas eléctricas, evite
sumergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato
cerca de los nifios.

» No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

* No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

* No instale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato
de lared eléctrica.

« Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibra-
ciones y otros efectos mecanicos.

» Asegurese de desconectar el aparato de la red
eléctrica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

» No use el aparato en exteriores.

« Este aparato no estéa disefiado para su uso por
personas discapacitadas fisica, sensorial o
mentalmente (incluidos nifios), o carentes de la
experiencia y los conocimientos necesarios. Soélo
pueden usar este dispositivo bajo la vigilancia de
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Simbolo de peligro
Simbolo de advertencia

al pie de la letra.

Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones

una persona responsable de su seguridad encar-
gada de su supervision o adiestramiento acerca
del uso de la maquina. No permita que los nifios
jueguen con el producto.

« Este producto esta solo indicado para uso domé-
stico.

» Si el cable eléctrico presenta dafios, debera ser
sustituido por un especialista de un centro técnico
autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

» No use limpiadores abrasivos y organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia canti-
dad de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

* Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos
reales, que pueden diferir de las imagenes
presentadas.

» Sujete el aparato por su base siempre que vaya a
cambiarlo de sitio.

«+ Si el filtro ha sufrido dafios, deje de usar el aparato
y poéngase en contacto con un servicio técnico
autorizado de OURSSON AG.

El aparato cuenta con un cierre de seguridad.
Si la tapa no esta correctamente colocada en
é el vaso, el cierre especial de la tapa no enca-
jara en la ranura del vaso y no sera posible
girar la tapa hacia la derecha. Asegurese de
que la tapa esté colocada correctamente.

No emplee la fuerza bruta sobre el aparato,
ya que podria dafarlo.

JUEGO DEL PRODUCTO

Unidad del Motor.........ccoevveiieiiieiee e
Tapa del vaso de zumo.
Tornillo de presion ..
Filtro de malla....
Cepillo giratorio
Vaso de zumo....
Empujador
Cepillo de limpieza .
Recipiente de zumo...
Recipiente de pulpa... .
Manual de iNStruCCIONES..........coovvereeiiieiieiieenie 1 ud.




ELEMENTOS DE DISENO, Fig. B

@ Tolva de alimentacion
@Tapa del vaso de zumo
© vaso de zumo

@ Boca para la pulpa

© Recipiente de pulpa
@ Boca con tapa para el zumo
@ Unidad de motor

© Recipiente de zumo
© Cepillo giratorio

@ Filtro de malla

@ Tornillo de presion

@ Empujador

® cepillo de limpieza

USO, Fig. C

Antes del primer uso, pase un pafio suave y seco por
el aparato. El resto de las piezas pueden lavarse
con agua caliente y detergente. Antes de montar

o desmontar el aparato y/o de retirar accesorios,
asegurese de que el aparato esté desenchufado.
Consulte el orden de montaje, Fig. C-1.

Paso 1, Fig. C-2
Tome el vaso de zumo y dele la vuelta. Inserte con
firmeza la junta de silicona en el orificio de salida de la
pulpa. La licuadora podria sufrir fugas si esta junta no
se monta correctamente.

1 — Instalacion de la junta

2 — Orificio de insercién

3 —Aspecto del vaso tras la instalacion de la junta

4 — Junta de silicona

Paso 2, Fig. C-3
Coloque el vaso de zumo sobre la unidad de motor de
forma que las flechas del vaso y de la unidad del motor
coincidan tal como se muestra en la imagen.

1 - Marcas

Paso 3, Fig. C-4
Inserte el filtro de malla en el cepillo giratorio antes de
colocar ambos elementos en el vaso. A continuacion,
coloque el cepillo giratorio con el filtro de malla en el
interior del vaso de zumo de forma que las flechas del
vaso y de la unidad del motor coincidan tal como se
muestra en la imagen.

1 — Filtro de malla

2 — Cepillo giratorio

3 — Marcas
Paso 4, Fig. C-5
Inserte el tornillo de presién en el centro del filtro de
malla, empujandolo ligeramente hacia abajo y girandolo
hasta que encaje en su sitio.

1 — Tornillo de presion

2 — Marcas

Paso 5, Fig. C-6
Instale la tapa del vaso de forma que las marcas pre-
sentes en la tapa y en el vaso coincidan. A continuacion,
gire la tapa hacia la derecha para cerrarla.

1 — Tapa del vaso de zumo

2 —Vaso de zumo

3 — Cierre

Cuando realice el montaje, se recomienda para una
mayor comodidad sujetar la tapa tal como se muestra
en la Fig. C-7.

Deje abierta la tapa de la boca siempre que prepare
zumo con ingredientes que generen una gran cantidad
de espuma (Fig. B-6).

El asa del aparato tiene un botén de encendido/apa-
gado.

Este botdn cuenta con tres posiciones:

ON: enciende el aparato; OFF: apaga el aparato y detie-
ne el motor; REV: invierte el sentido de giro; Fig. D.

Paso 6, Fig. C-8
Cuando use un empujador, alinee las marcas del empu-
jador y la tolva de alimentacién tal como se muestra en
la imagen.

1 — Empujador

2 — Marcas

3 — Tolva de alimentacion

Paso 7

Coloque el recipiente de pulpa y el recipiente de zumo
bajo la boca correspondiente. Una vez montado el
aparato, enchufelo.

FUNCIONAMIENTO

1. Monte el aparato siguiendo las indicaciones de la
seccion anterior.

. Enchufe el aparato a una toma de corriente.

. Encienda el aparato.

. Con la ayuda del empujador, introduzca en la tolva de
alimentacion los ingredientes previamente lavados vy,
en caso necesario, pelados y troceados. Es preciso
retirar previamente las semillas de los frutos de
semilla grande tales como ciruelas, albaricoques
o melocotones antes de licuarlos.

5. Una vez obtenido el zumo, apague y desenchufe el

aparato.

AWN

Para evitar sobrecalentar el motor, no use
f este aparato durante mas de 30 minutos sin

pausa. Cada 30 minutos de uso continuo
realice una pausa de 5 minutos para que el
aparato se enfrie.

trafio para retirar la pulpa de la boca para la

f No use una cuchara ni ningun otro objeto ex-
pulpa, ya que podria dafar el aparato.

Para empujar los ingredientes por la tolva de
alimentacion use Unicamente el empujador
incluido junto con el aparato. Esta terminan-

temente prohibido empuijar los ingredientes

con la mano, ya que podria lesionarse.

Los ingredientes deben cortarse en trozos pequefios.
No llene el vaso en exceso. Use el empujador para em-
pujar los ingredientes. El empujador le ayudara también
a evitar que el zumo le salpique a través de la tolva de
alimentacion cuando empuje ingredientes jugosos.
Cuando acabe de hacer zumo, cierre la tapa de la boca
para evitar que gotee sobre la mesa.

CONSEJO: Se recomienda consumir los zumos frescos
inmediatamente después de su preparacion, ya que en
poco tiempo se desnaturalizan y pierden sus propieda-
des y su atractivo.

NOTA: Para enjuagar el zumo sobrante contenido en la
licuadora, vierta 1 litro de agua por la tolva de alimenta-
cion, sin desmontar el aparato, y lave el vaso contenido
en la licuadora.
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RECOMENDACIONES DE PREPARACION

1. No vierta en el aparato ingredientes secos o duros
tales como cereales integrales, frutos de semilla o
corteza dura, ni tampoco hielo, ya que podria dafiar
las piezas de la licuadora.

2. Puede usar judias o cereales siempre y cuando
hayan estado en remojo durante la noche anterior y
se hayan hervido.

3. No use ingredientes que no contengan jugo (coco,
cafa de azucar, cereales integrales, etc.).

4. No use ingredientes que contengan una cantidad
excesiva de aceite vegetal o de grasa animal. No use
la licuadora para extraer el aceite de los ingredientes.
Si el tornillo de presion entra en contacto con aceite

vegetal o grasa animal, su rendimiento podria verse
afectado y la licuadora podria sufrir dafios.

. No vierta pulpa en la licuadora. El aparato podria

apagarse o la tapa del vaso de zumo podria obs-
truirse.

. Tras licuar ingredientes con semillas pequefias, de-

bera limpiar todas las piezas del aparato para retirar
los restos de semillas.

. La cantidad de zumo depende de lo frescos y jugosos

que sean los productos usados. Cuanto mas frescas
sean las frutas y verduras que emplee, mas zumo
obtendra.

Semillas duras

Con corteza
dura o no
comestible

Frutas congela-
das (con semi-
llas pequefias o
sin semillas)

Frutas y verdu-

ras blandas

Frutas y verdu-
ras compactas

Ingredientes
con semillas
pequefas

Ingredientes
fibrosos
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Albaricoques, me-
locotones, mangos,
nectarinas, ciruelas,
etc.

Mangos, naranjas,
pifias, sandias, me-
lones, etc.

Fresas, uva, moras,
frambuesas, etc.,
congeladas.

Naranjas, tomates,
etc.

Zanahorias, patatas,
remolachas, etc.

Frambuesas, man-
zanas, peras, uva,
etc.

Apio, repollo, pifia

Es preciso retirar previamente la semilla de los frutos con semillas o
semillas duras.

Limpie la corteza y retire las semillas.

Descongele completamente antes del uso.

Lave y, en caso necesario, pele las frutas y verduras, y retire las semillas
grandes Y los tallos. Corte en trozos lo bastante pequefios como para que
pasen sin problema por la tolva de alimentacion. Introduzca las verduras
y frutas ya preparadas en la tolva de alimentacion de forma gradual, sin
llenar en exceso el vaso.

Las frutas y verduras compactas pueden aumentar la carga sobre el
motor y provocar su parada. Cértelas en cubos de 2 x 2 x 2 cm. Si los
productos no son muy frescos, remoéjelos en agua fria previamente.

Para obtener la maxima cantidad de zumo use verduras y frutas frescas.
Introduzca las verduras y frutas ya preparadas en la tolva de alimentacion
de forma gradual, y empujelas con el empujador.

Los productos de semilla pequefia deben verterse en la licuadora poco a
poco y en trozo pequefios para evitar obstruir el filtro. En el caso de las
bayas, verter una cucharada. Si los ingredientes estan congelados (p. €j.,
frambuesas, fresas, etc.), deben descongelarse previamente. Antes de
licuar uvas, debera retirar todas las ramas, y en el caso de las granadas,
pelar los frutos. El zumo de bayas obtenido tras la descongelacion se
vierte por la tolva de alimentacién junto con las bayas descongeladas. Se
recomienda diluir en agua el puré fino obtenido de frambuesas, grosellas,
arandanos, etc., para obtener bebidas de la consistencia deseada.
Prepare cécteles basados en puré de frutas, bebidas de frutas, siropes,
postres, etc.

Corte en tiras los ingredientes fibrosos tales como el apio, el repollo

o la pifia. En caso necesario, separe los tallos de las hojas. Corte los
ingredientes con hojas en trozos pequefios. Para obtener los mejores re-
sultados, recomendamos desmontar y lavar la licuadora periédicamente.
Cuando licte, alterne hojas con tallos. Si las hojas se quedan enredadas
en el tornillo de presion, abra la tapa y retire las fibras, y siga licuando.
Cuando licte productos tales como la pifia, debera previamente pelar y
cortar el corazon y luego partirlo en trozos pequefios. Tras preparar 500
ml de zumo de productos fibrosos, se recomienda desmontar y lavar la
licuadora antes de seguir usandola.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. E

Retire toda la pulpa del vaso de la licuadora.

1. Apague el aparato antes de desenchufarlo.
Para facilitar la limpieza del aparato, vierta
agua por la tolva de alimentacién y ponga en

marcha la licuadora durante 30 segundos.

2. Retire el empujador.

3. Retire la tapa del vaso, Fig. E-1
1-Tapa del vaso
2-Vaso de zumo

NOTA: Si la tapa esta cerrada y no se abre, pulse REV,
luego OFF y por ultimo ON. Repita este proceso entre 2
y 3 veces. A continuacion abra la tapa, pulse ligeramen-
te sobre ella y girela hacia la izquierda.

4. Retire con cuidado el vaso del aparato, Fig. E-2.

Limpie y lave la licuadora inmediatamente
después de cada uso. Si el zumo o la pulpa
que quedan en la licuadora se secan, el pro-
ceso de desmontaje y limpieza del aparato
seran mas complicados, ademas de dafiar
el aparato.

A\

5. Retire todas las piezas del vaso, Fig. E-3.

6. Dé la vuelta al vaso y pongalo bajo el chorro de agua
corriente. Retire la junta de silicona para limpiar la
boca para pulpa, Fig. E-4-1.

7. El cepillo giratorio tiene insertos de silicona desmon-
tables. En caso necesario, pueden retirarse y lavarse.
Tras la limpieza coloque estos insertos de nuevo en
la ranura. Para ello, inserte en primer lugar la parte
inferior en la ranura que mira hacia abajo, y a conti-
nuacioén enderece, Fig. E-5.

8. Lave todos los componentes del aparato, excepto
la unidad del motor, en agua caliente jabonosa,
con la ayuda de un cepillo. Pase un pafio suave
y humedecido por la unidad del motor. Jamas
sumerja la unidad del motor en agua, ya que existe
riesgo de descarga eléctrica.

9. Tras la limpieza, seque concienzudamente todos los
componentes del aparato y guardelos en un lugar
seco y limpio.

A

Esta terminantemente prohibido lavar las pie-
zas del aparato en un lavavajillas o secarlas
en una secadora, ya que podria dafarlas.

POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Problema Soluciones

eléctrica.

» Compruebe si el cable de corriente esta enchufado. Si no lo esta, enchufe el cable a una toma

El aparato no
funciona

Compruebe si el aparato estd montado correctamente. Si no lo esta, desmontelo y vuélvalo a
montar siguiendo las instrucciones.

Si el problema persiste, pongase en contacto con un centro de servicio técnico autorizado por
OURSSON.

Se obtiene poco
zumo

Los diferentes ingredientes presentan diferentes contenidos de humedad.

Si los productos no son frescos, pierden su jugosidad. Deje los ingredientes sumergidos en
agua durante 1 o 2 horas para que la recuperen.

Asegurese de que la junta de silicona esté firme y correctamente instalada.

Si esta usando ingredientes de semilla pequefia, tras unas pocas cargas su presencia puede
reducir la cantidad de zumo. Para obtener los mejores resultados, desmonte la maquina entre
preparaciones y retire las semillas acumuladas.

Mucha pulpa en
el zumo

 Tras un uso continuado del aparato y en funcion de los ingredientes, el zumo podria contener
mucha pulpa.

Para reducir la cantidad de pulpa en el zumo, desmonte el vaso de zumo y retire la pulpa de él
mas a menudo.

Un filtro o un tornillo dafiados podrian afectar al rendimiento y la calidad del zumo. Se reco-
mienda sustituirlos. La vida util de cada pieza depende de la duracién y del método de uso del
aparato, asi como de los ingredientes empleados.

Si la licuadora se sobrecarga con un volumen de ingredientes demasiado alto, podria experi-
mentar paradas frecuentes y producir zumo con un gran porcentaje de pulpa. Introduzca los
ingredientes poco a poco y en pequefias cantidades.

El aparato emite
sonidos extra-
flos durante el
funcionamiento

Asegurese de que todas las piezas estén montadas correctamente. Pruebe a desmontar la
licuadora y montarla de nuevo, y compruebe si los sonidos persisten.

No ponga en funcionamiento la licuadora sin ingredientes o al menos liquidos en su interior.
De hacerlo, podria dafar el tornillo de presion.

Compruebe el tamafio de los trozos que desea licuar. Se recomienda cortar los ingredientes
de gran tamafio en dados de 2x2x2 cm.

En funcion del tamafio o del tipo de los diversos ingredientes empleados, es posible que el
aparato emita diferentes sonidos.

Es posible que el aparato haga ruidos al funcionar sobre una superficie inclinada o irregular.
Coléquelo sobre una superficie plana y estable. /
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La pulpa esta

« Al principio del proceso de licuado, la pulpa puede estar himeda.
« La pulpa recuperada puede estar himeda si usa ingredientes pasados.

vaso vibracién no se considera una anomalia.

muy humeda « Antes de licuar ingredientes que han estado almacenados en el frigorifico durante mucho
tiempo, déjelos en remojo en agua limpia y potable entre 1y 2 horas.
Vibracion del « Es normal que el vaso de zumo vibre un poco durante el funcionamiento del aparato. Esta

» Asegurese de que la cantidad de frutas y verduras no sea excesiva y de que el motor no se

funcionamiento
del aparato, el
tornillo de pre-
sién se detiene
repentinamente

hufelo, desmontelo y limpielo.

El aparato haya sobrecargado.

ha dejado de » Asegurese de haber retirado de las frutas todas las semillas de gran tamafio.

funcionar » Apague el aparato y péngalo en modo REV durante 2-3 segundos. Vuelva a encender el
aparato.

La tapa del U finalizado el de licuad | aparat do REV entre 2 y 5 segund

vaso no se abre na vez finalizado el proceso de licuado, ponga el aparato en modo REV entre 2 y 5 segundos

correctamente para facilitar su desmontaje y trate de girar la tapa hacia la izquierda aplicando mas fuerza.

Durante el

« En primer lugar, apague el aparato llevando el mando a la posicién OFF. A continuacién,
llévelo a la posicién REV y espere 2-3 segundos para retirar los ingredientes que bloquean el
tornillo de presién. Luego encienda el aparato. En caso de que el aparato no funcione, desenc-

Modelo

JM7002/JM7005

Especificaciones

JM6001

Consumo energético (W)

max 240

max 240

Tension nominal

220-240 V~ ; 50-60 Hz

220-240 V~; 50-60 Hz

Clase de proteccién

Requisitos de temperatura de almacenamiento y transporte®

-25°Ca+35°C

-25°Ca+35°C

Requisitos de temperatura de funcionamiento

+5°Ca+35°C

+5°Ca+35°C

Requisitos de humedad 15-75 % 15-75%
Dimensiones (AlxAnxLa), mm 480%240%210 483x250%183
Peso (kg) 7,3 7,34

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no superiores a 25°C.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacion sobre la certificacion del producto, consulte http://www.oursson.com o solicite una copia

al distribuidor.

OURSSON AG.

é Deje cualquier reparacion de la licuadora en manos de un centro de servicio técnico autorizado por
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MANTENIMIENTO

La empresa OURSSON AG desea expresarle su
gratitud por elegir uno de nuestros productos. Hemos
hecho todo lo posible para que este electrodoméstico
satisfaga sus necesidades y que la calidad cumpla con
las mejores normativas a nivel mundial. Si su producto
de la marca OURSSON necesita mantenimiento, pon-
gase en contacto con uno de los centros de servicio
autorizado (en lo sucesivo - ASC). Una lista completa
de ASC y sus direcciones exactas puede encontrarse
en el sitio web www.oursson.com.

Obllgauones de garantia OURSSON AG:

1. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG,
proporcionadas por ASC OURSSON AG, se aplican
sélo a los modelos disefiados por OURSSON AG
para la produccién o suministro y venta dentro del
pais donde se proporciona el servicio de garantia,
adquirido en este pais, certificaciéon de cumplimiento
con las normas de este pais y también etiquetados
con las marcas oficiales de conformidad.

2. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG
operan en el marco de la ley sobre la proteccion de
los derechos del consumidor y son reguladas por las
leyes del pais en el que se prestan, y s6lo cuando
el producto se utiliza exclusivamente para fines
personales, familiares o domésticos. Las obligacio-
nes de garantia de OURSSON AG no se aplicaran
a usos de bienes para fines comerciales o en
relacion con la adquisicion de bienes para satisfacer
las necesidades de las empresas, instituciones y
organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos las si-
guientes condiciones de uso y periodos de garantia:

Hornos de microondas
panificadoras, placas de
induccién

Robots de cocina, procesa-
dores de cocina, hervidores
eléctricos, parrillas eléctricas,
batidoras de mano, batidoras
de mano, picadoras de carne, 60 24
licuadoras, tostadoras, ter-
mos, tostadores, exprimido-
res, vaporizadores, cafeteras,
picadoras, congeladores,
refrigeradores,

cafeteras automaticas
Basculas de cocina

4. Las obligaciones de garantia de OURSSON AG no se
aplicara a los siguientes productos, si su reemplazo
se asume y no esta conectado con el desmontaje de
los productos:

+ Baterias.

« Fundas, cintas, correas para el transporte, acce-
sorios de montaje, herramientas, documentacion
incluida con el producto.

5. La garantia no cubre defectos causados por las
violaciones de las normas de uso del consumidor, al-
macenamiento o transporte de mercancias, acciones
de terceros o causas de fuerza mayor, entre otras, los
siguientes casos:

» Si el defecto es consecuencia de la manipulaciéon
descuidada, utilizacion para otros fines, violacio-
nes de las condiciones y reglas de funcionamiento
establecidas en el manual de instrucciones, inclu-
yendo aquellas como resultado de la exposicion a
altas o bajas temperaturas, alta humedad o polvo,
sefales de que el aparato haya sido abierto o
reparado por su cuenta, no cumplir con las normas
locales de ajuste para redes eléctricas, penetra-
cién de liquidos, insectos u otros objetos extrafios,
sustancias dentro del dispositivo, asi como un uso
prolongado del producto en modos de funciona-
miento extremos.

+ Si el defecto del producto fue el resultado de inten-
tos no autorizados de probar el producto o realizar
cualquier cambio en su disefio o en los programas
de software, incluyendo la reparacién o manteni-
miento en los centros de servicio no autorizados.

+ Si el defecto del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, repuestos, baterias no
estandar y/o de baja calidad.

» Si el defecto del producto esta asociado con su
uso en combinacién con equipamiento adicional
(accesorios) distinto del equipamiento adicional
recomendado por OURSSON AG para su uso con
este producto. OURSSON AG no se hace respon-
sable por la calidad de los equipos adicionales
(accesorios) fabricados por terceros, por la calidad
de sus productos junto con dichos equipos, asi
como la calidad del trabajo de los equipos adicio-
nales de OURSSON AG junto con los productos
de otros fabricantes.

6. Los defectos en el producto detectados durante la
vida util del mismo son eliminados por los centros de
servicio autorizados (ASC). Durante el periodo de
garantia, la eliminacién de defectos es gratuita con
la presentacion del certificado de garantia original
y los documentos que confirmen la realizacion y
fecha del contrato de compra. En ausencia de tales
documentos, el periodo de garantia se calcula desde
la fecha de fabricacién de los bienes. Se debe tener
en cuenta:

+ La configuracion e instalacion (montaje, conexion,
etc.) del producto se describe en la documenta-
cién adjunta, no entra en el ambito de la garantia
OURSSON AG y puede ser realizada por el
usuario, asi como los especialistas de centros de
servicio autorizados bajo previa remuneracion.

+ El trabajo de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacion de las piezas moviles,
reemplazo de consumibles y suministros, etc.) se
realiza de forma remunerada.

7. OURSSON AG no es responsable por cualquier dafio
ocasionado directa o indirectamente por sus produc-
tos a personas, animales domésticos, propiedad, si
éste se produce como resultado del incumplimiento
de las normas y condiciones de uso, almacenamiento,
transporte o instalacion del producto, acciones inten-
cionadas o negligentes del consumidor o de terceros.

8. En ningun caso, OURSSON AG sera responsable
de cualquier dafio o pérdida especial, accidental,
indirecta o consecuente, incluyendo entre otros: lucro
cesante, dafios causados por las interrupciones de
las actividades comerciales, industriales o de otro
tipo, derivadas del uso o incapacidad de usar el
producto.
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9. Debido a la mejora continua del producto, los informacion sobre el punto de recogida y reciclaje de

elementos de disefio y algunas especificaciones este producto, péngase en contacto con las autoridades
técnicas estan sujetos a cambios sin previo aviso por municipales locales o la empresa de recoleccion de
el fabricante. basura.
Uso del producto después de los términos de uso Fecha de fabricaciéon
(vida util): Cada producto tiene un nimero de serie Unico en forma
1. La vida util establecida por OURSSON AG para este de fila alfanumérica y se duplica con un cédigo de
producto se aplica sélo cuando el producto se utiliza barras que contiene la siguiente informacién: nombre
exclusivamente para las necesidades persona- del grupo de producto, fecha de fabricacion, numero de
les, familiares o domésticas, asi como cuando el serie del producto.
consumidor cumple con el correcto funcionamiento,
almacenamiento y transporte de productos. Bajo
la condicién de manejo cuidadoso del producto y I| I'||”Il||"| '”l"l“"l""”l
el cumplimiento de las reglas de operacion de la JIM1225011234567
vida real puede exceder la vida Util establecida por FTT f
OURSSON AG. 000 O
2. Alfinal de la vida util del producto, debe dirigirse a un
centro de servicio autorizado para llevar a cabo un El ntimero de serie se encuentra en la parte posterior
mantenimiento preventivo del producto y determinar del producto, en el paquete y la tarjeta de garantia.

la idoneidad para seguir utilizandolo. Los trabajos
para llevar a cabo un mantenimiento preventivo de
los productos también se realizan en los centros de
servicio de forma remunerada.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
producto (juice maker - JM).
@ Los dos primeros digitos — afio de fabricacion.

3. OURSSON AG no recomienda el uso de este g Los segu’nqos do§ qigitos — semana delfabricacién.
producto después del final de su vida util sin su Los dos ditimos digitos — niimero de serie del
mantenimiento preventivo por el centro de servicio producto.
autorizado, puesto que en este caso, el producto
puede ser p_eligroso para la vida, salud o propiedad Para evitar malentendidos, le recomen-
del consumidor. damos que lea atentamente el manual de

Reciclaje del producto y eliminacion instrucciones y las obligaciones de la ga-

El presente aparato incorpora las marcas prescritas por rantia. Verifique la correccién de la tarjeta

la directiva europea CE/2002/96 relativa a la retirada de garantia. La tarjeta de garantia es valida

y el reciclaje de los aparatos eléctricos y electronicos unicamente si estan indicados de forma

usados (WEEE). Después del vencimiento de la vida clara y correcta los siguientes datos: mo-

util, el producto no puede eliminarse junto con otros delo, nimero de serie, fecha de compra,
residuos domésticos. En cambio, se depositaran en el sellos legibles, firma del comprador. El nu-
punto de recogida de reciclaje apropiado para equipos mero de serie y el modelo del dispositivo
eléctricos y electrénicos para el tratamiento adecuado y deben coincidir con el de la tarjeta de ga-
disposicién conforme a la ley nacional o local. rantia. Si estas condiciones no se cumplen

Desechando correctamente este producto, o se modifican los datos especificados en

usted ayudara a conservar los recursos natu- la tarjeta de garantia, la tarjeta de garantia

rales y evitar que el producto dafie el medio no es valida.

ambiente y la salud humana. Para obtener mas .

ourssone

Si tiene preguntas o problemas con los productos OURSSON AG - contacte con nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual se encuentra bajo proteccion internacional y derecho de autor de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluyendo copia, impresion y distribucion, entre otros, implica la aplicacion a la persona culpable
de la responsabilidad civil y penal.

Informacién de contacto:

1. Fabricante de productos - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suiza.
2. Producto de informacion de certificacion disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Fig. A

AN
A\

Symbole de danger
Symbole d'avertissement

de l'utilisation de I'appareil.

Lors de I'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-
teur doit prendre les précautions suivantes :

A\

Utilisez I'appareil conformément au manuel d'ins-
tructions suivant.

Installez I'appareil sur une surface stable.

Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans 'eau ou dans tout

autre liquide afin d'éviter tout risque de choc
électrique. Si pour une raison ou une autre,
I'eau pénetre dans I'appareil, veuillez contacter
un centre de service agréé (ASC) OURSSON
AG.
Pour I'alimentation en courant électrique, utilisez un
réseau électrique possédant les caractéristiques
adéquates.
N'utilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N’essayez jamais d’ouvrir 'appareil de vous-

méme — cela pourrait provoquer un choc élec-
trique, un dysfonctionnement de I'appareil ou
une annulation de la garantie du fabricant. Pour
des opérations concernant la réparation et la
maintenance, contactez les centres de services
agréés destinés a la réparation des appareils
portant la marque OURSSON.
Lorsque I'appareil est déplacé d'un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant l'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
l'allumer.

» Pour éviter un choc électrique, ne trempez pas

I'appareil ou les cables dans I'eau.
Soyez particulierement prudent lors de I'utilisation
de I'appareil a proximité des enfants.
Ne touchez pas aux parties chaudes, car cela pour-
rait provoquer des blessures.
Le cordon d'alimentation est spécialement congu a
une taille relativement courte afin d'éviter tout risque
de blessure.
Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord cou-
pant de la table ou en contact avec des surfaces
chaudes.
Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d'autres appareils : cela pourrait
endommager le fonctionnement de votre appareil.
N'installez pas I'appareil a proximité de cuisinieres
et de fours électriques et a gaz.
Apres utilisation, assurez-vous de débrancher I'ap-
pareil du réseau électrique.
Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres effets mécaniques.
Assurez-vous de débrancher I'appareil du réseau
électrique avant d'effectuer le nettoyage ou le rem-
placement des accessoires.
N'utilisez pas I'appareil & I'extérieur.
Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n'ayant pas suffisamment d'expérience ou de

Un rappel a l'utilisateur concernant la haute tension.

Un rappel a l'utilisateur concernant la nécessité du respect des consignes lors

connaissances. Ces personnes ne peuvent utiliser
I'appareil que sous la supervision d'une personne
responsable de leur sécurité, ou aprés avoir été

pris connaissance de maniére d’utiliser I'appareil en
toute sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

Cet appareil est congu uniguement pour un usage
domestique.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout
danger.

Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.
Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des
agents abrasifs et des nettoyants organiques
(alcool, essence, etc.). Lors du nettoyage de I'appa-
reil, il est possible d'utiliser une petite quantité de
détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

Veuillez lire le manuel d’instructions avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel apres lecture pour
une utilisation ultérieure.

Tous les schémas figurant dans ce manuel sont
des représentations d’objets réels, qui peuvent étre
différentes des images réelles.

Vous pouvez déplacer I'appareil en tenant sont
support.

Si le filtre a été endommagé, cessez d'utiliser
I'appareil et contactez un centre de maintenance
OURSSON AG agréé.

L'appareil est équipé d'un verrouillage de
sécurité. Si le couvercle n’est pas bien ins-
tallé sur le verre et que le verrou spécial du

A couvercle ne s’insére pas dans la rainure du
verre, il n’est pas possible de faire tourner le
couvercle dans le sens horaire. Assurez-vous
que le capot est bien installé.

Ne faites pas usage de la force car cela
pourrait endommager l'appareil. Ce dom-

mage sera alors sous la responsabilité de
I'utilisateur.

COMPOSITION DU PRODUIT

Couvercle du VEITE @ JUS.......ccceveriieeniieaeennees 1 pce.

Vis de pression ..
Filtre a treillis .
Brosse rotative.
Verre ajus ..

Poussoir

Brosse de nettoyage...........ccccceeiiiiiiiiiiiiciieen, 1 pce.
Récipient a jus....... .1 pce
Récipient a pulpe. ..1pce
Manuel d'inStructions.............cccceoeriienenieienee 1 pce.




ELEMENTS DE CONCEPTION, Fig. B

@Goulotte d'alimentation
@ Couvercle du verre a jus
© Verre ajus

@ Goulotte pour la pulpe
© Récipient & pulpe

© Goulotte a couvercle pour le jus
@ Moteur

© Récipient a jus

© Brosse rotative

D Filtre a treillis

@ Vis de pression

@ Poussoir

® Brosse de nettoyage

UTILISATION, Fig. C

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois,
nettoyez-le a I'aide d'un chiffon sec et doux. Lavez
le reste des pieces a l'eau chaudeet au détergent.
Avant le montage, le démontage et de |'appareil et/
ou le retrait des accessoires, assurez-vous qu'il est
débranché. Ordre d'assemblage, Image. C-1.
Etape 1, Image C-2
Prenez le verre a jus et abaissez-le. Insérez fermement
le joint en silicone dans I'orifice de sortie de la pulpe. Le
presse fruits peut présenter des fuites s'il n'a pas été
correctement assemblé.

1 —installation du joint

2 — Orifice d'insertion

3 — Aspect du verre aprés installation du joint

4 — Joint en silicone

Etape 2, Image C-3
Installez le verre a jus sur le moteur de sorte a combiner
la fleche du verre et celle du moteur tel qu'indiqué a
l'image.

1 — Marques
Etape 3, Image C-4
Installez le filtre a treillis dans la brosse rotative, avant
d'installer 'ensemble dans le verre. Installez ensuite
la brosse rotative et le filtre a treillis dans le verre a
jus de sorte a faire correspondre les marques figurant
sur le filtre a treillis avec celles figurant sur le verre, tel
qu'indiqué a l'image.

1 — Filtre a treillis

2 — Brosse rotative

3 — Marques
Etape 4, Image C-5
Insérez la vis de pression au centre du filtre a treillis,
en la poussant Iégérement vers le bas et en la faisant
tourner jusqu'a la butée.

1 - Vis de pression

2 — Marques
Etape 5, Image C-6
Installez le couvercle du verre de sorte a faire corres-
pondre les marques du couvercle avec celles du verre.
Faites ensuite tourner le couvercle dans le sens horaire
pour le verrouiller.

1 — Couvercle du verre a jus

2 —Verre a jus

3 - Verrou

Au moment de I'assemblage, pour plus de commodité,

il est recommandé de tenir le couvercle tel qu'indiqué a
I'image. C-7.

Laissez toujours le couvercle de la goulotte ouvert
lorsque vous extrayez le jus a partir d'ingrédients haute-
ment mousseux. Image. B-6.
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La poignée de I'appareil est pourvue d'un bouton d'ali-
mentation.

Ce bouton d'alimentation comporte trois positions :

ON (MARCHE) — qui permet de mettre I'appareil en
marche ; OFF(ARRET) — qui permet d'arréter I'appareil
et d'arréter le moteur ; REV (INVERSE) — fonctionne-
ment a rebours, Image. D.

Etape 6, Image C-8

Lorsque vous utilisez un poussoir, faites correspondre
ses marques avec celles de la goulotte d'alimentation tel
qu'indiqué a l'image.

1 — Poussoir

2 — Marques

3 — Goulotte d'alimentation
Etape 7

Placez le récipient a pulpe et celui & jus sous la goulotte
correspondante. Apres avoir assemblé l'appareil,
branchez-le.

ORDRE D'UTILISATION

1. Assemblez I'appareil tel que décrit dans la section
précédente.

. Branchez I'appareil dans une prise électrique.

. Mettez I'appareil sous tension.

. Al'aide du poussoir, placez les ingrédients que vous
aurez au préalable lavés, et si nécessaire pelés et
découpés dans la goulotte d'alimentation. Pour les
fruits a gros pépins tels que la prune, I'abricot ou
la péche, retirez d'abord leurs graines avant d'en
extraire le jus.

5. Apres avoir extrait du jus avec I'appareil, arrétez-le et

débranchez-le.

A WN

Pour éviter la surchauffe du moteur, n’utilisez
pas cet appareil pendant plus de 30 minutes

sans interruption. Pour toutes les 30 mi-
nutes, prenez 5 minutes de pause pour lais-
ser refroidir 'appareil.

N'utilisez pas de cuillere ni d’autres objets
A étrangers pour retirer la pulpe de la goulotte

a pulpe, au risque d’endommager I'appareil.

Pour pousser les ingrédients dans la gou-

lotte d’alimentation, utilisez exclusivement le
poussoir, qui est joint a I'appareil. Il est stric-
tement interdit de pousser les ingrédients a
I'aide des mains, car cela présente un risque
de blessure.

Les ingrédients doivent étre placés en petites portions
afin de ne pas trop remplir le verre. Utilisez le poussoir
pour pousser les ingrédients. En outre, le poussoir
permet d’éviter de faire des éclaboussures de jus de

la goulotte d'alimentation lors du pressage de produits
juteux.

a la fin de I'extraction du jus, fermez le couvercle de la
goulotte afin d’éviter que les résidus de jus ne tombent
sur la table.

ASTUCE : |l est recommandé de boire des jus frais
immédiatement aprés leur préparation, car aprés un
certain temps, ils commencent a s’écailler et a perdre
des propriétés utiles et leur attrait.

REMARQUE : Pour rincer le presse-fruits afin d’évacuer
les résidus du jus précédent, versez 1 litre d’eau dans la
goulotte d’alimentation, sans désassembler I'appareil, et
lavez le verre a l'intérieur du presse-fruits fonctionnel.



RECOMMANDATIONS DE PREPARATION

1. N'introduisez pas dans I'appareil des ingrédients
séchés ou durs tels que des grains entiers, des fruits
a pépins ou noyaux durs, a peau épaisse ou de la
glace. Les composants du presse-fruits peuvent en
étre endommagés.

2. Les grains ou pépins peuvent étre introduits dans
I'appareil s'ils ont été au préalable trempés durant la
nuit et placés a bouillir.

3. Ne pressez pas des produits non juteux (noix de
coco, morceaux de sucre, grains entiers, etc.).

4. N'utilisez pas d'ingrédients contenant trop d'huile
végétale ou de graisse animale. N'utilisez pas le
presse-fruits pour |'extraction d'huile des ingrédients.

De I'huile végétale ou de la graisse animale tombant
sur la vis de pression peut en réduire la performance
et endommager les composant du presse-fruits.

. Ne chargez pas de pulpe dans le presse-fruits. Cela

peut entrainer I'arrét de I'appareil ou le verrouillage du
couvercle du verre & jus.

6. Apres l'extraction de jus d'ingrédients a petits pépins,

vous devez nettoyez tous les composants de |'appa-
reil afin d'en retirer les résidus de pépins.

. La quantité de jus dépend de la fraicheur et de la

teneur en jus des produits. Plus les légumes ou fruits
sont frais, plus il est possible d'en extraire du jus.

Noyaux durs

Peau dure ou
incomestible

Fruits congelés
(avec ou sans
pépins)

Fruits et [é-
gumes charnus

Fruits et lé-
gumes durs

Ingrédients a
petits noyaux
ou pépins

Ingrédients a
fibres

Abricots, péches,
mangues, necta-
rines, prunes, etc.

Mangues, oranges,
ananas, pastéques,
melons etc.

Fraises, grains de
raisin, myrtilles,
framboises conge-
1é(e)s, etc.

Oranges, tomates,

etc.

Carottes, patates,
betteraves, etc.

Framboises,
pommes, poires,

grains de raisin, etc.

Céleri, choux,
ananas

Les produits a noyaux ou a noyaux durs doivent étre dénoyautés.

Nettoyez la peau et retirez les noyaux ou les pépins

Laissez complétement dégivrer avant de les introduire.

Lavez, et si nécessaire, pelez les fruits et les [égumes, et retirez-en les
gros pépins et les tiges. Découpez-les en morceaux facilement insérable
dans la goulotte d'alimentation. Introduisez les légumes et les fruits pré-
parés dans la goulotte d'alimentation de fagon graduelle. Ne remplissez
pas trop le verre.

Les fruits et les Iégumes durs peuvent induire une charge supplémentaire
sur le moteur et le forcer a s'arréter. Découpez-les donc en dés de 2 x 2 x
2 cm. Si les produits ne sont pas trés frais, trempez-les au préalable dans
de I'eau fraiche. Pour obtenir plus de jus, utilisez des fruits frais et juteux.
Introduisez les Iégumes et les fruits préparés dans la goulotte d'alimenta-
tion de facgon graduelle. Utilisez le poussoir.

Les produits a petits noyaux ou pépins doivent étre chargés dans le
presse-fruits doucement et en petites portions afin d'éviter le colmatage
du filtre. S'il s'agit de baies, utilisez une cuillere a table. Si les ingrédients
sont congelés (framboises fraises, par exemple), ils doivent se dégivrer.
Avant de presser les grains de raisin, vous devez d'abord retirer toutes les
branches ; et pour ce qui est des grenades, retirez-leur la peau. Le jus de
baie obtenu aprés le dégivrage est introduit dans a goulotte d'alimenta-
tion avec les baies dégivrées. La purée épaisse obtenue des baies telles
que les framboises, les groseilles, les canneberges, etc., doivent étre
diluées avec de I'eau afin d'obtenir des boissons a bonne consistance.
Préparation de cocktails a base de purées de fruits, de boissons fruitées,
de sirops, de desserts, etc.

Les ingrédients fibreux tels que le céleri, le chou, I'ananas, etc.; peuvent
étre découpés en tranches. Si nécessaire, séparez les tiges des feuilles.
Chargez les ingrédients en feuilles en petites portions. Pour un meilleur
résultat, il est recommandé de désassembler réguliérement le presse-
fruits et de le nettoyer. Lors de I'extraction de jus, faites alterner les
feuilles et les tiges. Si les feuilles s'accrochent a la vis de pression,
ouvrez le couvercle et retirez la fibre accrochée, puis poursuivez. Lors
de I'extraction de jus de produits tels que I'ananas, vous devez d'abord
les peler et en retirer les noyaux, puis les découper en petits morceaux.
Aprés avoir préparé 500 ml de jus des produits a fibres, il est recom-
mandé de désassembler et de laver le presse-fruits, avant de poursuivre
I'extraction.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Fig. E

1. Arrétez I'appareil avant de le débrancher.

Retirez tout résidu de pulpe du verre du
presse-fruits. Afin de plus facilement nettoyer

A I'appareil, versez de I'eau dans la goulotte
d'alimentation et mettez en marche le presse-
fruits pour 30 secondes.

2. Retirez le poussoir.

3. Retirez le couvercle du verre, tel qu'indiqué a I'image.
E-1
1-Couvercle du verre
2-\erre a jus

REMARQUE : Si le couvercle est verrouillé et ne
s'ouvre pas, appuyez sur REV, OFF, puis sur ON. Répé-
tez la manceuvre 2 ou 3 fois. Puis ouvrez le couvercle,
appuyez légérement dessus, et faites-le tourner dans le
sens horaire.

4. Retirez soigneusement le verre de I'appareil tel qu'in-
diqué a l'image. E-2.

Apres chaque utilisation, nettoyez et lavez
immédiatement le presse-fruits. Les résidus

é de jus ou de pulpe ayant séché sur I'appareil
rendent le désassemblage et le nettoyage
difficiles. lls peuvent également endommager
I'appareil.

PROBLEMES ET SOLUTIONS PROBABLES

5. Retirez toutes les pieces du verre, tel qu'indiqué a
I'image. E-3.

6. Abaissez le verre et placez-le sous eau courante.
Retirez le joint en silicone afin de nettoyer la goulotte
a pulpe, tel qu'indiqué a l'image. E-4-1.

7. La brosse rotative comporte des inserts en silicone.
lls sont amovibles. Si nécessaire, il peuvent étre
retirés et lavés. Apres avoir nettoyé les inserts,
remettez-les a leur place dans leur recoin. Pour ce
faire, insérez d'abord dans la fente la partie inférieure
orientée vers le bas, tel qu'indiqué a I'image. E-5.

8. Lavez tous les composants de I'appareil, a I'excep-
tion du moteur, dans de I'eau chaude, et a I'aide
A d’'une brosse. Essuyez le moteur a I'aide d’un
chiffon humide. N'immergez jamais le moteur dans
de I'eau en raison du risque de choc électrique.
9. Apres le nettoyage, faites complétement sécher tous

les composants de I'appareil et entreposez-les dans
un endroit sec et propre.

Il est strictement interdit de nettoyer les
composants de I'appareil au lave-vaisselle ou
de les passer au séchoir, en raison du risque
d'endommager l'appareil.

Probléeme Solutions

L'appareil ne branchez-le a la prise.

fonctionne pas.

suivant les instructions.

« Vérifiez si le cordon d'alimentation est connecté a la prise. Si I'appareil n'est pas alimenté,
Vérifiez si I'appareil est assemblé correctement. Sinon, dé

Si le probléme persiste, contactez un centre de maintenance OURSSON agréé.

nblez et ré nblez-le

Jus en petite
quantité

Chaque ingrédient posséde une teneur en jus spécifique.

Si les produits ne sont pas frais, ils perdent leur teneur en jus. Trempez les ingrédients dans de
I'eau pendant 1 a 2 heures pour les rafraichir.

Vérifiez que le joint en silicone est correctement et fermement installé.

Si vous utilisez des ingrédients a menus pépins, aprés quelques chargements, ces menus
pépins peuvent réduire la quantité de jus. Pour un meilleur résultat, entre les préparations,
désassemblez I'appareil et débarrassez-le des menus pépins.

Beaucoup de
pulpe dans
le jus

En raison d'une extraction prolongée de jus, et en fonction des caractéristiques de l'ingrédient
utilisé, il peut y avoir beaucoup de pulpe dans le jus.

Pour réduire la pulpe dans le jus, détachez le verre a jus et retirez-en la pulpe régulierement.
Un filtre ou une vis endommagés peuvent affecter le rendement de I'appareil et la qualité du
jus. Il est, dans ce cas, recommandé de les remplacer. La durée de vie de chaque composant
dépend de I'utilisation de I'appareil et des ingrédients a presser.

L'introduction simultanée de portions trop importantes d'ingrédients dans le presse-fruits peut
entrainer des arréts fréquents et donner du jus avec beaucoup de pulpe. Introduisez douce-
ment les ingrédients et en petites portions.

Perception de
sons étranges

pareil est en
marche.

Assurez-vous que tous les composants sont correctement assemblés. Essayez de désassem-
bler et de réassembler le presse-fruit, puis écoutez le son qu'il émet.

Ne faites pas tourner le presse-fruits sans ingrédients, ni liquide au moins a l'intérieur. Faire
tourner le presse-fruits a vide peut endommager la vis de pression.

lorsque l'ap- « Vérifiez les dimensions des produits a presser. Il est recommandé de découper les ingrédients
de grande taille en petits morceaux de 2x2x2 cm.

Le bruit pergu dépend du type et de la taille des ingrédients.

Un bruit étrange peut étre pergu lorsque I'appareil fonctionne sur des surfaces irrégulieres ou
inclinées. Placez-le sur une surface plane et stable J
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« Au début du processus de pressage, la pulpe peut étre humide.

a cessé de fonc-
tionner

Pulpe tres « La pulpe obtenue peut étre humide si vous utilisez des ingrédients avariés.
humide « Avant d'extraire du jus des ingrédients longtemps conservés dans le réfrigérateur, trempez-les
dans de I'eau potable pendant 1 a 2 heures.
Vibration du « Une |égére vibration du verre a jus est admise pendant le fonctionnement de I'appareil. Elle ne
verre saurait étre considérée comme un dysfonctionnement.
« Assurez-vous que la quantité de fruit et de Iégumes introduits n'est pas trop importante et que
L'appareil le moteur n'est pas surchargé.

« Assurez-vous que tous les gros pépins ont été retirés des fruits.
« Arrétez I'appareil et faites-le basculer au mode REV (Fonctionnement inverse) pendant 2 a
3 secondes. Mettez a nouveau l'appareil sous tension.

Le couvercle du
verre ne s'ouvre
pas correcte-
ment.

« ala fin de I'extraction de jus, faites basculer I'appareil au mode REV (fonctionnement inverse)
pendant 2 a 5 secondes pour pouvoir facilement désassembler le couvercle et utiliser plus de
puissance pour le faire tourner dans le sens antihoraire.

Arrét brus-

que de la vis « Arrétez d'abord I'appareil en plagant le commutateur principal en position neutre. Placez en-

de pression suite le commutateur en position REV et maintenez-I'y pendant 2 a 3 secondes, afin de retirer
pendant le les ingrédients qui bloquent la vis de pression. Remettez enfin I'appareil en marche. Si cette
fonctionnement procédure ne résout pas le probleme, débranchez I'appareil; désassemblez et nettoyez-le. J
de l'appareil

Modele

Caractéristiques techniques

JM7002/JM7005 JM6001

Consommation d’énergie, W

max 240 max 240

Tension nominale

220-240 V~ ; 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz

Classe de protection | |

Exigences de température pour le stockage et le transport*

-25°Ca+35°C -25°Ca+35°C

Température de fonctionnement requise

+5°Ca+35°C +5°Ca+35°C

Conditions d'humidité De 15a75 % 15-75%
Dimensions (HxIxL), mm 480%x240%210 483%x250%183
Poids, kg 7.3 7,34

es produits doivent étre stockés dans des entrepdts secs et aérés a des températures inférieures a
*Les produits d t étre stockés dans des entrepot t des températ f

25°C.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d’'informations sur la certification de I'appareil, rendez-vous a I'adresse http://www.oursson.com ou
demandez une copie a votre distributeur.

Les réparations du presse-fruits doivent étre effectuées exclusivement par un technicien qualifiée dans
un centre d'entretien OURSSON.AG agréé.
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ENTRETIEN

L'entreprise OURSSON AG vous remercie grande-
ment d'avoir choisi ses produits. Elle a pris toutes les
mesures nécessaires pour que ces produits répondent
a vos besoins, et que leur qualité corresponde aux
meilleures normes internationales. Si votre appareil
de marque OURSSON doit étre entretenu, veuillez
contacter I'un des centres de service agréés (ci-aprés
désigné ASC). Une liste compléte des ASC et leurs
adresses complétes est disponible a I'adresse www.
oursson.com.

Obllgatlons de garantie OURSSON AG :
1. Les obligations de garantie OURSSON AG, les ASC

OURSSON AG ne s'appliquent qu'aux modéles
congus par OURSSON AG pour la production ou la
fourniture et la vente dans le pays de fourniture du
service de garantie, acheté dans ce pays, certifié
conforme aux normes en vigueur dans ce pays et
estampillé du symbole officiel de la garantie.

. Les obligations de garantie OURSSON AG sont

incluses dans la loi relative a la protection des
droits des consommateurs et sont régies par les
lois du pays dans lequel elles sont offertes, et
exclusivement lorsque l'appareil est utilisé dans

un cadre personnel, familial ou domestique.

Les obligations de garantie OURSSON AG ne
s'appliquent pas lorsque cet appareil est utilisé a
des fins commerciales ou lorsqu'il est acheté pour
répondre aux besoins d'entreprises, d'institutions ou
d'organismes.

. OURSSON AG offre pour ses produits les termes

d'utilisation et les durées de garantie ci-aprés :

Fours a micro-ondes
machines a pain, foyers a
induction

Multicuiseurs, processeurs
de cuisine, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs manuels,

batteurs a main, hachoirs a

60 24

viande, mixeurs, grille-pains,
bouteilles isothermes a
pompe, grille-pains, centrifu-
geuses, cafetieres, hachoirs,
congélateurs, réfrigérateurs,
cafetieres automatiques
Equipements de cuisine

4.

Les obligations de garantie OURSSON AG ne

s'appliquent pas aux produits suivants, lorsqu'ils sont

supposés avoir été remplacés sans suivre le proces-

sus de démontage de I'appareil :

* Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordes servant au
transport, les accessoires de montage, les outils, la
documentation jointe & I'appareil.

. La garantie ne couvre pas les pannes survenues

lorsque cet appareil n'a pas été utilisé, entreposé

ou transporté conformément aux consignes, celles
causées par des actions de tiers ou des cas de force
majeure, y compris, entre autres, les cas suivants :

« Sila panne est le résultat d'une négligence, ou
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7.

8.

d'une utilisation a d'autres fins que celles prévues,
du non-respect des conditions et des consignes
d'utilisation présentées dans le mode d'emploi, y
compris lorsqu'il est exposé a de hautes ou basses
températures, a des taux d'humidité et de pous-
siére élevés, lorsqu'il existe des indices prouvant
gu'il a été ouvert indépendamment et/ou n'a pas
été réparé par un technicien, en cas de mauvaise
connexion au réseau électrique, l'introduction de li-
quides, d'insectes ou d'autres substances et corps
étrangers dans l'appareil, ainsi que I'utilisation a
long terme de I'appareil & des modes de fonction-
nement extrémes.

+ Sila panne résulte de tentatives non autorisées
d'essais sur I'appareil ou d'une modification de
quelque fagon de sa conception ou son pro-
gramme logiciel, y compris I'exécution de taches
de réparation et de maintenance dans des centres
de service non agréés.

+ Sila panne résulte de I'utilisation d'accessoires, de
piéces de rechange et de batteries de mauvaise
qualité ou ne répondant pas aux normes.

+ +Sila panne est liée a I'utilisation de I'appareil en
association avec des équipements supplémen-
taires (accessoires) autres que ceux recommandés
par OURSSON AG. OURSSON AG décline toute
responsabilité pour la qualité des équipements
supplémentaires (accessoires) fabriqués par des
tiers, pour la performance de I'appareil lorsqu'il est
associé auxdits équipements supplémentaires,
ainsi que pour la performance des équipements
d'OURSSON AG lorsqu'ils sont associés a des
accessoires fabriqués par des tiers.

. Les défauts de fabrication détectés pendant la durée

de vie de |'appareil sont réparés par les services de

service agréés (ASC). Durant la période de garantie,

la réparation des pannes est gratuite sous réserve

de la présentation du certificat original de garantie

et des documents confirmant I'achat au détail et sa

date. En I'absence desdits documents, la période de

garantie se calcule a partir de la date de fabrication
de I'appareil. Les aspects suivants doivent étre pris
en compte :

+ Le montage et l'installation (assemblage,
connexion, etc.) de l'appareil tels que décrits dans
la documentation jointe, n'entrent pas dans le
champ d'application de la garantie OURSSON AG
et peuvent étre réalisés par I'utilisateur tout comme
par des spécialistes de la plupart des centres de
service moyennant des frais.

» L'entretien des appareils (le nettoyage et la lubri-
fication des piéces mobiles, le remplacement des
consommables et fournitures, etc.) est effectué a
titre onéreux.

OURSSON AG ne peut étre tenu responsable, direc-

tement ou indirectement, de tout dommage causé

par ses produits sur des personnes, des animaux

de compagnie ou des biens, lorsqu'il résulte du

non-respect des consignes et des conditions d'utilisa-

tion, d'entreposage, de transport et d'installation de

I'appareil, d'actions malveillantes ou de négligence de

la part de I'utilisateur ou d'un tiers.

OURSSON AG n'est en aucun cas responsable des

pertes ou dommages particuliers, accessoires, indi-

rects ou directs, y compris, entre autres, les pertes en
bénéfices, les dommages causés par une interruption



dans des activités commerciales, industrielles ou d'un
autre ordre, lié a la capacité ou a l'incapacité d'utiliser
I'appareil.

9. En raison des améliorations continues de I'appareil,
certains éléments spécifiques aux modéles et cer-
taines caractéristiques techniques sont susceptibles
de modifications sans préavis de la part du fabricant. Chaque produit posséde un numéro de série unique

L'utilisation de I'appareil apres le terme de sa durée sous la forme d’une rangée alphanumérique dupliquée

de vie: par un code barre contenant les informations suivantes :

1. La durée de vie établie par OURSSON AG pour ce nom du groupe de produits, date de fabrication, numéro
produit s'applique exclusivement lorsqu'il est utilisé de série.

empéchez qu’il ne nuise a I'environnement et a la santé
des individus. Pour plus d’'informations sur les points de
collecte et de recyclage de cet appareil, contactez vos
autorités municipales ou I'entreprise de traitement des
ordures ménageéres de votre localité.

Date de fabrication

dans un cadre personnel, familial ou domestique, et
lorsque l'utilisateur respecte strictement les consignes
d'utilisation, d'entreposage et de transport de cet

appareil. La durée de vie réelle de I'appareil peut JMlzzsw
dépasser celle établie par OURSSON AG lorsque
" b d ece o

I'appareil est soigneusement conservé et utilisé dans
le strict respect des consignes d'utilisation.

2. Au terme de la durée de vie de I'appareil, vous
devez contacter un centre de service agréé pour un
entretien préventif afin de déterminer s'il peut encore
étre utilisé. L'entretien préventif dans les centres de
service agréés est également effectué a titre onéreux.

3. OURSSON AG ne recommande pas d'utiliser I'ap-
pareil aprés le terme de sa durée de vie sans qu'il
n’ait bénéficié d’'un entretien préventif de la part d’'un
centre de service agréé, car, dans ces conditions,

Le numéro de série est inscrit a I'arriére de 'appareil, sur
I'emballage et sur la carte de garantie.

@ Les deux premiéres lettres correspondent au groupe

de produits (juice maker - JM).

@ Les deux premiers chiffres — année de fabrication.

© Les deux seconds chiffres — semaine de fabrication.

O Les deux derniers chiffres — numéro de série de
l'appareil.

I'appareil peut s’avérer dangereux pour la vie, la
santé et les biens de son utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été labélisé en conformité avec la direc-
tive communautaire européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment — WEEE). Aprés le
terme de sa durée de vie, I'appareil ne doit pas étre mis
au rebut avec les autres déchets domestiques. Il doit
plutét étre déposé dans un point de collecte de déchets
recyclables approprié pour les équipements électriques
et électroniques pour qu'ils soient correctement

Afin d'éviter une compréhension erronée,
OURSSON AG vous recommande vive-
ment de lire attentivement le mode d'em-
ploi et les obligations de garantie. Vérifiez
I'exactitude de la carte de garantie. La carte
de garantie n'est valable que lorsque les
éléments suivants sont clairement mention-
nés : le modéle, le numéro de série, la date
d'achat, un cachet visible, la signature de
I'acheteur. Le numéro de série et le modele
de l'appareil doivent étre identiques a ceux
inscrits sur la carte de garantie. Le non-res-
pect de ces conditions ou la modification
des informations inscrites sur la carte de

traités et mis au rebut conformément aux lois
fédérales ou locales. En mettant correctement
au rebut cet appareil, vous contribuez a la

préservation des ressources naturelles et vous

garantie annulent la garantie.

ourssone

Si vous avez des questions a poser ou si vous rencontrez des probleémes avec I'utilisation des produits OURSSON
AG - veuillez nous écrire a I'adresse: support@oursson.com

Ce manuel est protégé par la législation internationale et européenne du droit d'auteur. Toute utilisation non autorisée
de ce mode d'emploi, y compris la copie, I'impression et la distribution, entre autres, expose son auteur a des pour-
suites civiles et pénales.

Contact :
1. Fabricant - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Les informations sur la certification de I'appareil sont disponibles sur le site www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

€€



ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

A\
A\

Simbolo di pericolo
Simbolo di allarme

istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le

se

A\

guenti precauzioni:

Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale d’istruzioni.

Installare il dispositivo su una superficie stabile.
Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di
prodotti.

» Nonimmergere il cavo in acqua o in altri

liquidi, per evitare il rischio di scossa elettrica.
Se per qualsiasi ragione dovesse entrare
dell’acqua all'interno dell’unita, contattare
un centro di assistenza autorizzato (ASC)
OURSSON AG.
Per l'alimentazione, utilizzare solo una rete elettri-
ca con le caratteristiche adeguate.
Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud
contenere vapori di sostanze inflammabili.

* Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica, un malfunzionamento del prodotto
e invalidare la garanzia del produttore. Per
riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti .

Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima
dell’'uso e attendere 1-2 ore prima dell'accensione.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere

I'intero prodotto o i cavi in acqua.
Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.
Non toccare parti calde, poiché potrebbero cau-
sare lesioni.
Il cavo di alimentazione & fabbricato apposita-
mente relativamente corto per evitare il rischio di
lesioni.
Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo
o che venga a contatto con superfici calde.
Non collegare questo dispositivo ad una rete gia
sovraccarica con altri apparecchi: cid puo causare
un malfunzionamento dell’apparecchio.
Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici
e agas e forni.
Dopo l'uso accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete di alimentazione.
Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni
e altri danni meccanici.
Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.
Non utilizzare il dispositivo all'esterno.
Questo apparecchio non ¢ ideato per I'uso da
parte di persone (bambini inclusi) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o carenti di
esperienza e conoscenze relative ad esso. Queste
persone possono utilizzare il dispositivo solo sotto
la supervisione della persona responsabile della
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Un promemoria per I'utente relativo all'alta tensione.

Un promemoria per 'utente sulla necessita di operare esattamente secondo le

loro sicurezza o dopo essere state istruite sull’'uso
sicuro del dispositivo. Non consentire ai bambini di
giocare con il prodotto.

Questo prodotto & concepito esclusivamente per
I'uso domestico.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di
prodotti.

Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, gasolio, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Dopo la lettura conservare il manuale,
per utilizzo futuro.

Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali,
che possono differire dalle immagini effettive.
Spostare I'apparecchio solo tenendolo dal supporto.
Se il filtro e stato danneggiato, smettere di utilizzare
I'apparecchio e contattare un centro assistenza
autorizzato OURSSON AG.

i rettamente sul bicchiere, un blocco speciale

Il dispositivo & dotato di un blocco di sicurez-
za. Se il coperchio non é stato installato cor-

sul coperchio non si inserisce nella scanala-
tura del bicchiere e non & possibile ruotare
il coperchio in senso orario. Accertarsi che il
coperchio sia installato correttamente.

A

Non forzare il dispositivo, cid lo potrebbe
danneggiare a causa di un errore dell’'utente.

SET DI PRODOTTI

UNItA MOTOTE ... 1 pz.
Coperchio del bicchiere spremiagrumi.................. 1 pz.
Vite di pressione .........ccccovviiiiniiiicic 1 pz.
Filtro mesh ........ 1 pz.

Spazzola rotante......
Bicchiere spremiagrumi.
Spintore

Spazzola pulente...........cccccoviiiiiiiiiiiceceeee

Contenitore succo.

CoNntenitore POIP@ ........coveerviiiieiie s
Manuale di iStruzZioni...........cooeeriieiieiiicieeee e 1 pz.



ELEMENTI DI DESIGN, Fig. B

@ scivolo di alimentazione

@ Coperchio del bicchiere del succo
© Bicchiere del succo

@Beccuccio per polpa
©Contenitore polpa

®Beccuccio con coperchio per succo
@ Unita motore

©cContenitore succo

©spazzola rotante

@Filtro mesh

@ Vite di pressione

@ Spintore

® Spazzola pulente

UTILIZZO, Fig. C

Prima del primo uso, pulire I'apparecchio con un
panno morbido e asciutto. Lavare le parti restanti
con acqua calda e detergente. Prima di montare o
smontare I'apparecchio e/o rimuovere gli acces-
sori, accertarsi che 'apparecchio sia scollegato.
L'ordine di montaggio, Fig. C-1.

Fase 1, Fig. C-2
Prendere il bicchiere del succo e capovolgerlo. Inserire
saldamente la guarnizione di silicone nel foro di uscita
della polpa. Lo spremiagrumi puo avere delle perdite
se non € montato correttamente.

1 — Installazione guarnizione

2 — Foro di inserimento

3 — Aspetto del bicchiere dopo l'installazione della

guarnizione

4 — Guarnizione in silicone

Fase 2, Fig. C-3

Installare il bicchiere del succo sull’'unita motore in

modo che le frecce sul bicchiere e sull’'unita motore

sono state combinate come mostrate nellimmagine.
1 — Segni

Fase 3, Fig. C-4
Installare il filtro mesh nella spazzola rotante prima di
installarli nel bicchiere. Quindi installare la spazzola ro-
tante con il filtro mesh nel bicchiere del succo in modo
che i segni sul filtro mesh e il bicchiere siano combinati
come mostrato nellimmagine.

1 — Filtro mesh

2 — Spazzola rotante

3 — Segni
Fase 4, Fig. C-5
Inserire la vite di pressione al centro del filtro mesh,
spingerla leggermente in basso e ruotarla finché non si
innesta in posizione.

1 - Vite di pressione

2 — Segni
Fase 5, Fig. C-6
Installare il coperchio del bicchiere in modo che i segni
sul bicchiere e sul coperchio siano combinati. Quindi
ruotare il coperchio in senso orario per bloccarlo.

1 - Coperchio del bicchiere del succo

2 - Bicchiere del succo

3 - Blocco

In fase di montaggio, per una maggiore comodita si
consiglia di tenere il coperchio come mostrato in Fig.
C-7.

Lasciare sempre aperto il coperchio del beccuccio
guando si preparare il succo con ingredienti che resti-
tuiscono una grande quantita di schiuma Fig. B-6.

I manico dell’apparecchio ha un pulsante di accen-
sione.

Il pulsante ha tre posizioni:

ON - si accende; OFF — si spegne, ferma il motore;
REV —inversione, Fig. D.

Fase 6, Fig. C-8
Quando si utilizza uno spintore, allineare i segni sullo
spintore e lo scivolo di alimentazione, come mostrato
in figura.

1 - Spintore

2 — Segni

3 — Scivolo di alimentazione
Fase 7
Posizionare il contenitore della polpa e del succo
sotto il beccuccio corrispondente. Dopo aver montato
I'apparecchio, collegarlo.

ORDINE DI FUNZIONAMENTO

1. Montare I'apparecchio come descritto nella prece-
dente sezione.

2. Collegare I'apparecchio ad una presa elettrica.

3. Accendere 'apparecchio.

4. Con l'ausilio dello spintore posizionare gli ingredienti
nello scivolo di alimentazione dopo averli lavati e,
se necessario, sbucciati e spezzettati. Per la frutta
con nocciolo, come prugne, albicocche o pe-
sche, rimuovere i | nocciolo prima di spremerli.

5. Dopo la spremitura, spegnere I'apparecchio e
scollegarlo.

Per evitare il surriscaldamento del motore,
non utilizzare questo apparecchio per pit di

A 30 minuti senza pausa. Ogni 30 minuti effet-
tuare una pausa di 5 minuti e lasciar raffred-
dare I'apparecchio.

Non utilizzare un cucchiaio o altri oggetti
estranei per rimuovere la polpa dal beccuc-
cio della polpa poiché potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

Per premere gli ingredienti nello scivolo di

alimentazione, utilizzare solo lo spintore in-
cluso nell'apparecchio. E severamente vie-

tato premere ingredienti con le mani, poiché
cio potrebbe causare lesioni.

Gli ingredienti devono essere posizionati in piccole
porzioni, non sovraccaricare il bicchiere. Utilizzare lo
spintore per premere gli ingredienti. Inoltre lo spintore
consentira di evitare di far schizzare il succo dallo
scivolo di alimentazione, quando si spremono prodotti
SUCCOsi.

Al termine della spremitura, chiudere il coperchio del
beccuccio in modo che i residui del succo non goccio-
lino sul tavolo.

CONSIGLIO: Si consiglia di bere i succhi di frutta subi-
to dopo la preparazione, poiché dopo un po’ iniziano a
deperire, perdendo le proprieta utili e I'appetibilita.
NOTA: Per lavare il succo precedente dallo spre-
miagrumi, versare 1 litro di acqua nello scivolo di
alimentazione, senza smontare I'apparecchio e lavare
il bicchiere all'interno dello spremiagrumi in funzione.
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RACCOMANDAZIONI SULLA PREPARAZIONE

1. Non collocare nell'apparecchio ingredienti secchi o
duri, come grano, frutta con noccioli duri, ghiaccio
o buccia spessa. Cid pud danneggiare le parti dello
spremiagrumi.

2. | fagioli o i cereali possono essere utilizzati se
lasciati in ammollo durante la notte e bolliti.

3. Non premere i prodotti senza il contenuto di succo
(noce di cocco, zucchero di canna, grano integrale,
ecc.).

4. Non utilizzare ingredienti che contengono una quan-
tita eccessiva di olio vegetale o grasso animale. Non
utilizzare lo spremiagrumi per spremere olio dagli in-
gredienti. Se I'olio vegetale o il grasso animale cade

sulla vite di pressione, pud ridurre le prestazioni e
danneggiare parti dello spremiagrumi.

. Non caricare la polpa nello spremiagrumi. Cio puo

causare lo spegnimento o il blocco del coperchio del
bicchiere del succo.

. Dopo la spremitura degli ingredienti con semi pic-

coli, si devono pulire tutte le parti del’'apparecchio
dai semi.

. La quantita di succo dipende dalla freschezza e

dalla succosita di prodotti. Quanto pitl fresche sono
le verdure e la frutta, maggiore sara la quantita di
succo.

Semi duri

Con buccia
dura o non
rimovibile
Frutta congela-
ta (con o senza
piccoli semi)

Frutta e verdura
morbida

Frutta e verdura
solida

Ingredienti con
semi piccoli

Ingredienti
fibrosi

38

Albicocche, pesche,
mango, pescanoce,
prugne, ecc.

Mango, arance, ana-
nas, angurie, meloni,
ecc.

Fragole, uva, mirtilli,

lamponi congelati,
ecc.

Arance, pomodori,
ecc.

Carote, patate, bar-
babietole, ecc.

Lamponi, mele, pere,
uva, ecc.

Sedano, cavoli,
ananas

| prodotti con i semi o i noccioli devono essere privati dei semi.

Pulire la buccia e rimuovere i semi.

Scongelare completamente prima dell’'uso.

Lavare e se necessario sbucciare la frutta e la verdura e rimuovere i

semi grandi, rimuovere il gambo. Tagliare in pezzi piccoli che entrano
facilmente nello scivolo di alimentazione. Collocare la verdura preparata e
la frutta gradualmente nello scivolo di alimentazione, non sovraccaricare
il bicchiere.

La frutta e verdura solita puo caricare ulteriormente il motore e causare
I'arresto. Tagliarle in cubi da 2x2x2. Se i prodotti non sono molto freschi,
tenerli in ammollo in acqua fredda. Per preparare un succo piu fresco, uti-
lizzare frutta fresca e succosa. Collocare la verdura preparata e la frutta
gradualmente nello scivolo di alimentazione, utilizzare lo spintore.

| prodotti con i semi piccoli devono essere caricati nello spremiagrumi
lentamente e in piccole porzioni per evitare il bloccaggio del filtro, se si
tratta di bacche allora 1 cucchiaio. Se gli ingredienti sono congelati (ad
esempio lamponi, fragole), devono essere scongelati. Prima di spremere
I'uva, rimuovere tutti i rami e rimuovere la buccia dalle melegrane. Il suc-
co di bacche ottenuto dopo lo scongelamento viene aggiunto allo scivolo
di alimentazione con le bacche scongelate. Per la purea spessa ottenuta
da bacche come lamponi, ribes, mirtilli, ecc. si consiglia di diluirla con
acqua per ottenere la consistenza desiderata delle bevande. Preparare

i cocktail, bevande alla frutta, sciroppi, dessert, ecc. basati su purea di
frutta.

Ingredienti fibrosi come sedano, cavoli, ananas, ecc., vanno tagliati in stri-
sce. Se necessario, separare gli steli dalle foglie. Caricare gli ingredienti
con foglie in piccole porzioni. Per risultati migliori, consigliamo di smon-
tare e lavare lo spremiagrumi periodicamente. Durante la spremitura,
alternare pezzi di foglie e stelo. Se le foglie sono aggrovigliate sulla vite

di pressione, aprire il coperchio e rimuovere la fibra, quindi continuare.
Durante la spremitura di prodotti come ananas, questi devono prima
essere sbucciati, si deve rimuovere il nucleo e tagliarlo in pezzi piccoli.
Dopo la preparazione di 500 ml di succo da prodotti fibrosi, si consiglia di
smontare e lavare lo spremiagrumi, quindi continuare a spremere.



PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. E
1. Spegnere il dispositivo, quindi scollegarlo.

Rimuovere tutta la polpa dal bicchiere di
spremitura. Per una pulizia pit semplice

A dell’apparecchio, versare I'acqua nello scivolo
di alimentazione e accendere lo spremiagru-
mi per 30 secondi.

2. Rimuovere lo spintore.

3. Rimuovere il coperchio del bicchiere, Fig. E-1
1-Coperchio del bicchiere
2-Bicchiere del succo

NOTA: Se il coperchio & bloccato e non si apre, pre-
mere REV, OFF quindi ON. Ripetere questo processo
2-3 volte. Quindi aprire il coperchio, premere legger-
mente sul coperchio e ruotarlo in senso antiorario.

4. Rimuovere con cautela il bicchiere dall’apparecchio,
Fig. E-2.

Dopo ciascun uso, pulire immediatamente e
lavare lo spremiagrumi. Se il succo residuo la

é polpa si dovesse essiccare nell’apparecchio,
lo smontaggio e la pulizia dell'apparecchio
risulterebbe completata. Inoltre cid potrebbe
danneggiare I'apparecchio.

5. Rimuovere tutte le parti del bicchiere, Fig. E-3.

6. Capovolgere il bicchiere e posizionarlo sotto 'acqua
corrente. Rimuovere la guarnizione in silicone per
pulire il beccuccio della polpa, Fig. E-4-1.

7. La spazzola rotante ha degli inserti in silicone. Que-
sti sono rimovibili. Se necessario, possono essere
rimossi e lavati. Dopo la pulizia, installare gli inserti
nuovamente nella cavita. Per poterlo fare, inserire
prima la parte inferiore nella cavita rivolta verso il
basso, quindi stringere, Fig. E-5.

8. Lavare tutti gli elementi dell’apparecchio, ad
eccezione dell’'unita motore, in acqua e sapone,
utilizzando una spazzola. Pulire I'unita motore con

A un panno morbido umido. Non immergere mai

I'unita motore in acqua a causa del pericolo di
scossa elettrica.

9. Dopo la pulizia, asciugare accuratamente tutti gli
elementi dell'apparecchio e conservarli in un luogo
asciutto e pulito.

E severamente vietato pulire le parti dell'ap-

parecchio in lavastoviglie o asciugarle nell'a-
sciugatrice, poiché cio potrebbe danneggiare
I'apparecchio.

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Problema Soluzioni

L'apparecchio to, collegarlo alla presa.

non si accende secondo le istruzioni.

« Verificare che il cavo di alimentazione sia collegato alla presa. Se I'apparecchio non é collega-
« Verificare se I'apparecchio &€ montato correttamente. In caso contrario, smontare e rimontare

Se il problema persiste, contattare un centro di assistenza autorizzato OURSSON.

Succo insuffi- per 1-2 ore per recuperare succo.

ciente

semi.

| vari ingredienti hanno diverso tasso di umidita.
Se i prodotti non sono freschi, il succo risultera insufficiente. Collocare gli ingredienti in acqua

Accertasi che la guarnizione in silicone sia installata correttamente e saldamente.
Se si utilizzano ingredienti con semi piccoli, dopo pochi carichi la loro presenza puo6 ridurre la
quantita di succo. Per i migliori risultati, tra le preparazioni, smontare I'apparecchio e pulirlo dai

polpa.

Molta polpa nel

In seguito alla spremitura continua e a seconda degli ingredienti, il succo pud contenere molta

Per ridurre la polpa nel succo, smontare il bicchiere del succo e rimuovere la polpa piu spesso.
Se il filtro o la vite € danneggiata, cio puo influire sulle prestazioni e la qualita del succo. Si
consiglia di sostituirli. La durata di servizio di ogni parte dipende dalla durata e dal metodo

dell’apparecchio
rumorosita.

succo d’uso dell'apparecchio e degli ingredienti spremuti.

« Se si caricano troppi ingredienti nello spremiagrumi contemporaneamente, cid pu6 causare
arresti frequenti e un eccesso di polpa nel succo. Collocare gli ingredienti lentamente e in
piccole porzioni.

« Accertarsi che le parti siano montate correttamente. Provare a smontare e montare lo spremia-
grumi nuovamente e ascoltare il rumore.

» Non accendere lo spremiagrumi senza ingredienti o senza almeno un po’ di liquido in esso. Il

Suoni strani funzionamento a vuoto pud danneggiare la vite di pressione.
durante il « Verificare le dimensioni dei prodotti spremuti. Si consiglia di tagliare gli ingredienti grandi in
funzionamento piccoli pezzi 2x2x2 cm.

» A seconda del tipo o dalle dimensioni dei vari ingredienti, si potrebbero verificare differenze di

Il rumore si pud verificare quando lo spremiagrumi viene azionato su superfici non piane o
inclinate. Collocarlo su una superficie stabile e piatta.
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« All'inizio della spremitura, la polpa pud essere umida.

« La polpa recuperata puo essere umidita se si utilizzano ingredienti non freschi.

» Prima di spremere ingredienti conservati in frigorifero per molto tempo, tenerli in acqua potabile
pulita per 1-2 ore.

« Durante il funzionamento € consentita una piccola vibrazione del bicchiere del succo. Non & da

La polpa € mol-
to bagnata.

Vibrazione del

bicchiere considerarsi un malfunzionamento.
« Accertarsi che la quantita di frutta e verdura non sia eccessiva e il motore non sia sovraccari-
L'apparecchio co.
ha smesso di « Accertarsi che tutti i semi grandi siano rimossi dalla frutta.
funzionare » Spegnere I'apparecchio e accenderlo in modalita REV (inversione) per 2-3 secondi. Accendere

nuovamente I'apparecchio.

Il coperchio del
bicchiere non si
apre corretta-

Al termine della spremitura, accendere I'apparecchio in modalita REV (inversione) per 2-5
secondi per uno smontaggio piu semplice e utilizzare una potenza maggiore per ruotare il
coperchio in senso antiorario.

mente
Durante il
funzionamen ] ) . . " . . .
duell'a%ere?:-to « Per prima cosa, spegnere I'apparecchio posizionando l'interruttore a chiave in posizione
chio. Ia vite di neutra. Quindi ruotare la chiave in posizione REV e tenere per 2-3 secondi, per rimuovere gli
pres’sione si ingredienti che bloccano la vite di pressione. Successivamente accendere I'apparecchio. In

: ' non dov funzionari llegare I recchio, smontarl lirlo.
ferma improwvi- caso non dovesse funzionare, scollegare I'apparecchio, smontarlo e pulirlo
samente.

Specifiche tecniche

Modello JM7002/JM7005 JM6001
Consumo elettrico, W max 240 max 240

Tensione nominale

220-240 V~; 50-60 Hz

220-240 V~; 50-60 Hz

Classe di protezione

Requisiti di temperatura di conservazione e trasporto*

da -25°Ca+35°C

da-25°Ca+35°C

Requisiti della temperatura di funzionamento

da +5°Ca+35°C

da+5°Ca+35°C

Requisiti di umidita 15-75% 15-75%
Dimensioni (AxPxL), mm 480%240%x210 483x250%183
Peso, kg 7,3 7,34

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a 25°C.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al
rivenditore.

Solo uno specialista qualificato del centro assistenza autorizzato OURSSON AG puo riparare lo spre-
miagrumi.
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ASSISTENZA

La ditta OURSSON AG esprime grande apprezza-
mento per la scelta dei nostri prodotti. Abbiamo dato
il massimo affinché questi possano rispondere alle
vostre esigenze e affinché la qualita corrisponda

ai migliori standard mondiali. Se il nostro prodotto

di marca OURSSON necessita di manutenzione,

contattare uno dei centri di assistenza autorizzati

(di seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com &

presente un elenco completo di ASC con il rispettivo

indirizzo.

Obbllghl di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in par-
ticolare del centro assistenza OURSSON AG, si
applicano solo ai modelli progettati da OURSSON
AG per la produzione o la fornitura e la vendita
nazionale in cui € disponibile in servizio di garan-
zia, acquistato in questo Paese, certificati per la
conformita con gli standard del presente Paese e
dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono
regolati dalla legge sulla tutela dei diritti del
consumatore e sono regolati dalle leggi del Paese
in cui sono forniti e solo quando il prodotto &
utilizzato esclusivamente per fini personali familiari
o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all’'uso dei prodotti per fini
commerciali o in relazione all’acquisizione di beni
per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e
periodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde

macchine per il pane, piani
cottura a induzione

Fornelli multipli, robot da
cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori
manuali, mixer manuali, trita-
carne, miscelatori, tostapane,
termos, tostapane, spremia-
grumi, pentole a vapore, caf-
fettiere, tritatutto, congelatori,
frigoriferi, macchine del caffe
automatiche

Bilance da cucina

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si
applicano ai seguenti prodotti, se si presume la loro
sostituzione e questa non € legata allo smontaggio
del prodotto:

* batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori
di montaggio, strumenti, la documentazione
allegata al prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati dalla
violazione delle norme dell’'uso per consumatori,
conservazione o trasporto dei prodotti, azioni di
terze parti o forza maggiore, compresi, ma non solo,
i seguenti casi:

« Se il difetto € causato da un maneggiamento
negligente, dall’'uso per altri fini, violazione delle
condizioni e delle norme di funzionamento stabi-
lite dal manuale di istruzioni, compreso il risultato
di esposizione a temperature elevate o basse,
elevata umidita o polvere, tracce di apertura o
riparazione dell’apparecchio in forma autonoma,
non corrispondenza degli standard nazionali di
rete elettrica, ingresso di liquidi, insetti o altri
oggetti estranei, sostanze all'interno dell’apparec-
chio, nonché uso a lungo termine del prodotto in
modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto € il risultato di tentativi
non autorizzati di provare il prodotto o apportare
modifiche alla struttura o ai programmi software
comprese le riparazioni o la manutenzione in
centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto & stato il risultato dell’'uso
non-standard e/o di apparecchiature, accessori,
ricambi, batterie di bassa qualita.

« Se il difetto del prodotto & associato all'uso
in relazione ad apparecchiature aggiuntive
(accessori), diversi da quelli raccomandati da
OURSSON AG per l'uso con questo prodotto.
OURSSON AG non é responsabile della qualita
delle apparecchiature aggiuntive (accessori) pro-
dotte da terze parti, della qualita dei suoi prodotti
associati a tali apparecchiature, nonché la qualita
delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON
AG insieme a prodotti di altri fabbricanti.

6. | difetti dei prodotti rilevati durante il ciclo di vita
del prodotto vengono risolti dai centri assistenza
autorizzati (ASC). Durante il periodo di garanzia,
I'eliminazione di difetti € gratuita a fronte della
presentazione del certificato originale di garanzia e
dei documenti che confermano il fatto e la data del
contratto di acquisto al dettaglio. In assenza di tali
documenti, il periodo di garanzia & calcolato dalla
data di produzione dei prodotti. Si deve considerare:
» La configurazione e installazione (montaggio,

collegamento, ecc.) del prodotto descritto nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano
nella portata della garanzia OURSSON AG e pos-
sono essere eseguiti dall'utente e dagli specialisti
di gran parte dei centri assistenza autorizzati a
pagamento.

« Gli interventi di manutenzione del prodotto (puli-
zia e lubrificazione delle parti mobili, sostituzione
dei materiali di consumo e delle forniture, ecc.)
sono eseguiti a pagamento.

7. OURSSON AG non ¢ responsabile dei danni causati
direttamente o indirettamente dai prodotti a perso-
ne, animali, proprieta, se essi si sono verificati in
conseguenza dell'inosservanza delle norme e delle
condizioni d’uso, conservazione, trasporto o instal-
lazione del prodotto, azioni intenzionali o negligenti
del consumatore o di terze parti.

8. In nessuna circostanza OURSSON AG ¢ responsa-
bile di perdite o danni speciali, accidentali, indiretti
0 consequenziali, compresi ma non solo: perdita
di profitti, danni causati da interruzioni dell’attivita
commerciale, industriale o altre, derivanti dall’'uso o
dall'incapacita d’uso del prodotto.

9. In seguito al miglioramento continuo dei prodotti,
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gli elementi di design e alcune specifiche tecniche
sono soggetti a cambiamenti senza previa notifica
del produttore.

Uso del prodotto secondo i termini d’uso (durata):

1. La durata impostata da OURSSON AG per questo
prodotto si applica solo quando il prodotto viene
utilizzato esclusivamente per fini personali, familiari
o domestici, nonché ai consumatori che osservano
funzionamento, stoccaggio e trasporto corretto dei
prodotti. In condizioni di corretto maneggiamento del
prodotto e conformita alle norme di funzionamento
la durata attuale pud superare la durata stabilita da
OURSSON AG.

2. Al termine della durata del prodotto, contattare un
centro di assistenza autorizzato per eseguire una
manutenzione preventiva del prodotto e determinare
'adeguatezza ad un successivo uso. Gli interventi
di manutenzione preventiva dei prodotti posso-
no essere eseguiti anche dai centri assistenza a
pagamento.

3. OURSSON AG non raccomanda l'uso del presente
prodotto dopo il termine della durata senza la
manutenzione preventiva da parte di un centro assi-
stenza autorizzato, poiché in questo caso il prodotto
potrebbe essere pericoloso per la vita, la salute o la
proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato conformemente
alla Direttiva europea 2002/96/CE Rifiuti di apparec-
chiature elettriche ed elettroniche (waste electrical

and electronic equipment — WEEE). Dopo il termine
della durata, il prodotto non pud essere smaltito con

i normali rifiuti domestici. Al contrario, deve essere
depositato presso un apposito centro di riciclaggio

per apparecchiature elettriche ed elettroniche per trat-
tamento e smaltimento corretti in conformita

alle leggi federali o locali. Tramite lo smalti-
mento corretto del prodotto si contribuisce a
preservare le risorse naturali e si evita che il

prodotto possa danneggiare 'ambiente e la |

ourssone

salute umana. Per maggiori informazioni sui centri di
raccolta e riciclaggio del prodotto, contattare le autorita
municipali locali o le aziende per lo smaltimento dei
rifiuti domestici.

Data di produzione

Ogni prodotto ha un numero di serie unico in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a
barre che contiene le seguenti informazioni: nome del
gruppo di prodotti, data di produzione, numero di serie

del prodotto.
A T

JM1225011234567
Trr T
0060 O
I numero di serie si trova sulla parte posteriore del
prodotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo
di prodotto (juice maker - JM).

@ Le prime due cifre: I'anno di produzione.

© Le successive due cifre: settimana di produzione.

O Le ultime due cifre: numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, consigliamo vi-
vamente di leggere attentamente il manua-
le con le istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della scheda di
garanzia. La scheda di garanzia e valida
solo se quanto segue € indicato corretta-
mente e chiaramente: modello, numero
di serie, data di acquisto, timbro esplicito,

firma dell’acquirente. Il numero di serie e
il modello dell’apparecchio deve essere lo
stesso della scheda di garanzia. Se que-
ste condizioni non sono soddisfatte o i dati
specificati nella scheda di garanzia sono
stati modificati, la scheda di garanzia non
¢ valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, contattateci tramite e-mail:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita

civile e penale della persona colpevole.

Informazioni di contatto:

1. Produttore di beni - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Sul sito web www.oursson.com sono disponibili informazioni sulla certificazione dei prodotti.

OURSSON AG
Prodotto in Cina
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DROSIBAS INSTRUKCIJA, A attéls

A\
A\

Briesmu simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols

instrukciju.

Lietojot elektriskas ierices, janem véra Sadi piesar-
dzibas pasakumi:

A\

A\

Lietojiet ierici saskana ar $o lietoSanas rokasgra-
matu.

Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

Izmantojiet tikai rikus, kas ir ieklauti produkta
komplekta.

» Lai nodroSinatos pret elektriskas stravas trie-
cieniem, nepielaujiet vada nok|GSanu Gdent
vai citos Skidrumos. Ja kada iemesla péc ieri-
cé ir iekluvis 0dens, sazinieties ar OURSSON
AG autorizéto servisa centru (ASC).

Stravas padevei izmantojiet elektribas tiklu ar
atbilstosiem raksturlielumiem.

Neizmantojiet ierici vietas, kur gaisa var bat
tvaiks vai uzliesmojoSas vielas.

» Nekad neméginiet pasrocigi atvért ierici — tas
var bat elektrotraumas célonis vai izraistt
iekartas disfunkciju, kas var bat par pamatu
razotaja garantijas atteikumam. Remontiem
un apkopém izmantojiet tikai autorizétos
servisa centrus, kas specializéjas OURSSON
tirdzniecibas zimes produktu remonta.
Parvietojot ierici no vésas vietas uz siltu un
otradi, pirms lietoSanas izpakojiet to un uzgaidiet
1-2 stundas pirms ieslég$anas.

» Laiizvairitos no elektroSoka, neiemérciet

ierTci vai tas vadus ddent.
Esiet Tpasi uzmanigi un piesardzigi, izmantojot
ierTci bérnu klatbatne.
Neaiztieciet uzkarsusas ierices dalas, ta var gat
traumu.
Stravas kabelis speciali ir izgatavots Tss, lai mazi-
natu iespé&ju savainoties.
Nelaujiet stravas kabelim nokarties par asam
galda malam vai pieskarties karstam virsmam.
Nepievienojiet ierici elektribas tiklam, kas ir
parslogots ar citam iericém: tas var izraistt ierices
disfunkciju.
Neuzstadiet ierici blakus gazes un elektriskajam
krasnim un cepeskrasnim.
Péc lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir atvieno-
ta no stravas tikla.
Nepak|aujiet ierici sitieniem, kritieniem, vibraci-
jam un citai mehaniskai ietekmei.
Pirms piederumu tiriS§anas vai mainiSanas parlie-
cinieties, ka ierice ir atvienota no stravas.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.
STierice nav paredzéta lieto$anai personam (to
skaita bérniem) ar ierobezotam fiziskajam, senso-
rajam vai mentalajam spéjam vai bez atbilstosas
pieredzes un zinasanam. Sadas personas ierici
var lietot tikai personas, kas uznemas atbildibu

Atgadinajums lietotajam par nepiecie§amibu darboties saskana ar lietoSanas

par vinu dros1bu, uzraudziba vai péc instruktazas
par ierices drosu lieto$anu. Nelaujiet bérniem
spéléties ar ierici.

« Sis produkts ir paredzéts tikai privatai lieto$anai.

< Ja stravas kabelis ir bojats, dro$Tibas apsvérumu
dé| to nomainit var OURSSON AG autorizéta
servisa centra (ASC) specialists.

« lzmantojiet tikai rikus, kas ir ieklauti produkta
komplekta.

« Tirot ierici, neizmantojiet abrazivus un organiskus
tirttajus (alkoholu, benzinu u.c.). lerices tirisana
ir pielaujams izmantot nelielu daudzumu neitrala

tiriSanas Iidzekla.

IETEIKUMI

« Pirms $Ts ierices izmantosanas, |Gdzu, izlasiet
lietoSanas pamacibu. Péc izlasiS§anas saglabajiet
lietoSanas pamacibu turpmakam atsaucém.

» Visos $aja rokasgramata ietvertajos attélos ir
shematiski paradtti reali priekSmeti, kas var
atSkirties no faktiskajiem attéliem.

« Jas varat parvietot ierici, tikai turot to aiz stativa.

* Filtra bojajumu gadijuma partrauciet ierices
lietoSanu un sazinieties ar pilnvarotu OURSSON
AG servisa centru.

lerice ir aprikota ar droSibas slédzi. Ja vaks
uz krlizes nav uzstadits pareizi, specialais fik-
sators, kas atrodas uz vaka, neiek|ls trauka

/ j \ gropé, tapéc vaku nevarés pagriezt pulksten-
raditaju kustibas virziena. Parliecinieties, vai
vaks ir uzstadits pareizi.

é Neizmantojiet fizisku spéku, lai neraditu bo-

jajumus iericei lietotaja vainas dé|.

1ZSTRADAJUMA KOMPLEKTS

Motora bloks
Sulas krizes vaks..
PiespieSanas skrave
Tiklveida filtrs
Rotéjosa suka.
Sulas krize
Spiednis
Tiri$anas suka
Sulas tvertne
Izspaidu tvertne
LietoSanas pamaciba




KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, B att.

@ Padeves tekne

@ Sulas kriizes vaks
© Sulas kraze

@ I1zspaidu tekne

© Izspaidu tvertne

© Sulas tekne ar vaku
@ Motora bloks

© Sulas tvertne

© Rotejosa suka

@ Tiklveida filtrs

@ Piespiesanas skrive
@ Spiednis

® Tiri8anas suka

EKSPLUATACIJA, C att.

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet ierici ar mikstu,
sausu dranu. Atlikusas dalas nomazgajiet ar siltu
tideni un tirisanas Iidzekli. Pirms ierices salikSanas
vai izjauk§anas un/vai piederumu nonemsanas
parliecinieties, vai ierice ir atslégta no stravas
avota. SalikSanas seciba, C-1 att.

1. darbiba, C-2 att.
Panemiet sulas krizi un apgrieziet to otradi. Stingri
ielieciet silikona blivi izspaidu izvades cauruma. Ja
sulas spiede salikta nepareizi, tai var rasties noplade.
1 — blives uzstadisana
2 —ievietojiet to atvéruma
3 — trauka izskats péc blives uzstadiSanas
4 — silikona blive

2. darbiba, C-3 att.
Uzstadiet sulas krlizi uz motora bloka ta, lai bultinas
uz kriizes un motora bloka tiktu savietotas, ka para-
dits attéla.

1 — atzimes

3. darbiba, C-4 att.
Uzstadiet tiklveida filtru rotéjosaja suka, pirms tos
uzstadat krize. Péc tam rotéjosSo suku ar tiklveida
filtru uzstadiet sulas krizeé t3, lai atzimes uz tiklveida
filtra un krdzes sakristu, ka paradits attéla.

1 — tiklveida filtrs

2 — rotéjosa suka

3 — atzimes
4. darbiba, C-5 att.
levietojiet piespieSanas skravi tiklveida filtra centra,
viegli piespiezot uz leju un pagriezot to, IT1dz ta
iekeras vieta.

1 — piespieSanas skrive

2 — atzimes
5. darbiba, C-6 att.
Uzstadiet krlizes vaku ta, lai sakristu atzimes uz vaka
un krdizes. Péc tam vaku pagrieziet pulkstenraditaju
kustibas virziena, lai nofiksétu to.

1 —sulas krazes vaks

2 — sulas krize

3 — fiksators

Lai atvieglotu montazu, vaku ieteicams turét, ka
paradits C-7 att.

44

Gatavojot sulu no produktiem, kas veido apjomigas
putas, teknes vaku vienmér atstajiet atvértu; B-6 att.

lerices rokturim ir ieslégSanas poga.

Pogai ir tris pozicijas:

ON — ieslégSana, OFF — izslégSana, apstadina moto-
ru, REV — ieslédz atpakalgaitu; D att.

6. darbiba, C-8 att.

Kad izmantojat spiedni, salagojiet atzimes uz spiedna
un padeves teknes, ka paradits attéla.

1 — spiednis

2 — atzimes

3 — padeves tekne
7. darbiba.

Novietojiet izspaidu tvertni un sulas tvertni zem attie-
cigajam tekném. Pé&c ierices montazas pieslédziet to
stravas avotam.

DARBIBU SECIBA

1. Samontgjiet ierici, ka aprakstits iepriek$€ja sadala.

2. Piesledziet ierici elektribas kontaktligzdai.

3. leslédziet ierici.

4. lepriek§ nomazgatas un, ja nepiecieSams, nomizo-
tas un sagrieztas sastavdalas ievietojiet padeves
tekné ar spiedna palidzibu. Ja augliem, piemé-
ram, plimém, aprikozém, persikiem, ir kaulini,
tie pirms sulas spieSanas jaiznem.

5. Kad sulas spieSana pabeigta, izslédziet ierici un
atvienojiet to no stravas padeves.

Lai izvairitos no motora parkarSanas, neiz-
mantojiet So ierici ilgak ka 30 mindtes bez
partraukuma. |k péc 30 minGtém partrauciet
darbu uz 5 minatém un laujiet iericei atdzist.

Izspaidu iznemS$anai no izspaidu teknes ne-
izmantojiet karoti vai citus nepiederoSus ri-

kus, jo ta var sabojat ierici.

Lai sastavdalas iespiestu padeves tekné,
izmantojiet tikai ierices komplekta ieklauto
spiedni. Stingri aizliegts sastavdalas spiest
ar rokam, jo ta var gat traumas.

Sastavdalas jaliek mazas porcijas, neparpildot
trauku. Produktu piespieSanai izmantojiet spiedni.
Turklat, lietojot spiedni, sula mazak iz$|akstas no
padeves teknes, kad spiezat suligus produktus.
Sulas spieSanas beigas aizveriet teknes vaku, lai
sulas atlikumi nepilétu uz galda.

PADOMS Svaigas sulas ieteicams dzert taltt péc
izspieSanas, jo péc briza tas sak noslanoties, sama-
zinas to uzturvértiba un zad patikamais izskats.
PIEZIME Lai no sulu spiedes izskalotu iepriek$&jo
sulu, ielejiet 1 litru Gdens padeves tekné (neveicot
ierices demontazu) un izmazgajiet kriizi sulu spiedes
darbibas laika.



GATAVOSANAS IETEIKUMI
1. Nelieciet iericé sausus vai cietus produktus, pie-

méram, veselus graudus, auglus ar cietam séklam,

biezu mizu vai ledu. Ta var sabojat sulu spiedes
detalas.

2. Pupinas vai graudus var izmantot, ja tie ir iemérkti
uz nakti un izvariti.

3. Nespiediet produktus bez sulas satura (pieméram,
kokosriekstus, cukurniedres, veselus graudus).

tauki nonak uz piespieSanas skrives, tie var sama-
zinat veiktspéju un sabojat sulu spiedes dalas.

. Nelieciet sulu spiedé izspaidas. Tas var izraisit

izslégSanos vai noblokét sulu spiedes vaku.

. Ja sula tiek spiesta no produktiem ar mazam

séklam, péc tam séklas janotira no visam ierices
detalam.

. Sulas daudzums ir atkarigs no produktu svaigu-

4. Neizmantojiet produktus, kas satur parak daudz
augu ellas vai dzivnieku tauku. Neizmantojiet sulu

ma un suliguma. Jo svaigaki darzeni vai augli, jo
vairak sulas var iegat.

spiedi ellas spie$anai. Ja augu ella vai dzivnieku

Cieti kaulini

Ar cietu vai
neédamu mizu

Saldéti augli (ar
mazam séklam
vai bez tam)

Mrksti augli un

darzeni

Cieti augli un
darzeni

Produkti ar ma-
zam séklam

Skiedraini
produkti

Aprikozes, persiki,
mango, nektarini,
pldmes u.c.
Mango, apelsini,
ananasi, arbizi,
melones u.c.

Saldétas zemenes,
vinogas, mellenes,
avenes u.c.

Apelsini, tomati u.c.

Burkani, kartupeli,
bietes u.c.

Avenes, aboli, bum-
bieri, vinogas u.c.

Selerija, kaposts,
ananass

Ja produktiem ir (cieti) kaulini, tie jaiznem.

Nomizojiet un iznemiet séklas.

Pirms lietoSanas pilnigi atkauséjiet.

Auglus un darzenus nomazgajiet un, ja nepiecieSams, nomizojiet. 1zne-
miet lielas séklas, nonemiet katinus. Sagrieziet gabalos, kurus var viegli
ievietot padeves tekné. Sagatavotos darzenus un auglus pakapeniski
ielieciet padeves tekné, neparpildot krizi.

Cieti augli un darzeni var veidot papildu slodzi dzingjam un izraistt ta
apstasanos. Sagrieziet tos 2x2x2 cm lielos kubinos. Ja produkti nav
parak svaigi, izmércéjiet tos auksta Gden. Lai iegltu vairak sulas,
izmantojiet svaigus un suligus auglus. Sagatavotos darzenus un auglus
pakapeniski ielieciet padeves tekné. Izmantojiet spiedni.

Produkti ar mazam séklam jaliek sulu spiedé Ienam, mazas porcijas, lai
nenosprostotu filtru. Ja tas ir ogas, lieciet pa 1 édamkarotei. Ja produkti
ir sasaldéti (pieméram, avenes, zemenes), tie jaatkausé. Pirms vinogu
spieSanas janonem visi zarini, bet granataboli ir janomizo. legita ogu
sula péc atkausé$anas tiek pievienota padeves tekné kopa ar atkausé-
tajam ogam. No aveném, upeném, dzérveném u.c. ogam iegato biezeni
ieteicams atSkaidTt ar Gdeni, lai iegltu nepiecieSamo dzérienu konsis-
tenci. No biezena pagatavojiet, pieméram, kokteilus, auglu dzérienus,
sirupus un desertus.

Skiedraini produkti, pieméram, selerija, kaposts, ananass, jasagrie
strémelés. Ja nepiecieSams, atdaliet stublajus no lapam. Sastavdalas
ar lapam lieciet mazas porcijas. Lai rezultati batu optimali, sulu spiedi
ieteicams regulari izjaukt un izmazgat. SpieZot sulu, parmainus lieciet
lapas un stublaju gabalus. Ja lapas ir sapinu$as ap piespieSanas skravi,
atveriet vaku un iznemiet Skiedras, péc tam varat turpinat. Spiezot sulu,
pieméram, no ananasa, tas iepriek$ janomizo, un tam jaizgriez serde,
péc tam tas jasagriez gabalinos. Péc 500 ml sulas pagatavo$anas no
Skiedrainiem produktiem ieteicams izjaukt un izmazgat sulu spiedi, péc
tam turpiniet spiest sulu.
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TIRISANA UN APKORPE, E att.

1. Izslédziet ierici pirms atslégSanas no stravas
avota.

Iznemiet visas izspaidas no sulu spiedes

é krizes. Lai atvieglotu ierices tirisanu, ielejiet
ddeni padeves tekné un ieslédziet sulu spiedi
uz 30 sekundém.

2. Iznemiet spiedni.

3. Nonemiet krizes vaku, E-1 att.
1 — krbzes vaks
2 — sulas kroze

PIEZIME Ja vaks ir blokéts un to nevar atveért,
nospiediet pogas ATPAKALGAITA, IZSLEGT un
péc tam IESLEGT. Atkartojiet §Ts darbibas 2-3 rei-
zes. Péc tam atveriet vaku, viegli uzspiediet uz ta
un pagrieziet to pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam.

4. Uzmanigi nonemiet krdzi no ierices, E-2 att.

Talt péc katras lietoSanas sulu spiedi
izskalojiet un izmazgajiet. Ja atlikusT sula

A vai izspaidas piekalst iericé, tas var sarezgit
ierices izjauk§anu un tirisanu. Turklat tas var
ari sabojat ierici.

5. Nonemiet visas krizes dalas, E-3 att.

6. Apgrieziet kriizi otradi un palieciet to zem teko3a
ddens. Nonemiet silikona blivi, lai iztirttu izspaidu
tekni, E-4-1 att.

7. Rotéjosajai sukai ir silikona ieliktni. Tie ir iznpemami.
Ja nepiecieSams, tos var iznpemt un nomazgat. Péc
tiriSanas ievietojiet ieliktnus atpakal padzilingju-
mos. Sim noltikam vispirms zemako dalu ievietojiet
rieva uz leju, péc tam iztaisnojiet, E-5 att.

8. Nomazgaijiet visus ierices elementus, iznemot
motoru, silta, ziepjadent, izmantojot suku. No-
A slaukiet motora bloku, izmantojot mikstu, mitru
dranu. Nekad nemérciet ident motora bloku,
lai neizraisitu elektroSoku.

9. Péc tiri$anas kartigi nozavéjiet visus ierices ele-
mentus un glabajiet tos sausa, tira vieta.

Stingri aizliegts ierices detalas mazgat trauku
mazgajamaja masina vai zavéet zavétaja, jo ta
var sabojat ierici.

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

» Parbaudiet, vai stravas vads ir pieslégts kontaktligzdai. Ja ierice nav pievienota, pieslédziet

» Parbaudiet, vai ierice ir pareizi samontéta. Ja nav, izjauciet to un samontéjiet péc noradém.

 Ja produkti nav svaigi, tiem ztd suligums. Lai produktus atsvaidzinatu, ielieciet tos Gdent uz

lerice nedar- to kontaktligzdai.
bojas
« Ja probléma saglab3jas, sazinieties ar pilnvarotu OURSSON servisa centru.
» Dazadam sastavdalam ir atSkirigs mitruma saturs.
1-2 stundam.
Maz sulas « Parliecinieties, vai silikona blive ir uzstadita pareizi un stingri.

Ja izmantojat produktus ar mazam séklam, péc dazam porcijam séklas var samazinat sulas

daudzumu. Lai rezultati batu optimali, starp gatavo$anas reizém izjauciet ierici un attiriet to

no séklam.

Sula ir daudz

Nepartraukti spiezot sulu, ta var saturét daudz biezumu (atkariba no produktiem).

Lai samazinatu biezumu daudzumu sula, izjauciet sulas krdzi un biezak iznemiet izspaidas.
Ja filtrs vai skriive ir bojati, tas var ietekmét veiktsp&ju un sulas kvalitati. leteicams tos
nomainit. Katras detalas kalpoSanas laiks atSkiras atkariba no ierices lietoSanas ilguma un

Ja sulu spiedé vienlaikus ievieto parak daudz produktu, tas var izraisit biezus nosprostoju-

mus un lielu biezumu daudzumu sula. lelieciet sastavdalas Iénam un mazas porcijas.

Parliecinieties, vai visas detalas ir samontétas pareizi. Méginiet izjaukt un atkal samontét

Neieslédziet sulu spiedi bez produktiem vai vismaz bez $kidruma. TukSa sulu spiede var

biezumu metodém, ka arT no spiestajiem produktiem.
sulu spiedi un paklausieties, vai nav trok$na.
Neparastas sabojat piespieSanas skravi.

skanas ierices

darbibas laika lielos gabalinos.

uz Iidzenas, stabilas virsmas.
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Parbaudiet spiezamo produktu izméru. Lielas sastavdalas ieteicams sagriezt 2x2x2 cm

Atkariba no dazado produktu veida vai izméra var rasties dazadi trok3ni.
Troksnis var rasties, ja sulu spiede darbojas uz nelidzenas vai slipas virsmas. Novietojiet to



Izspaidas ir |oti
slapjas

Kraze vibré

lerice partrauc
darbu

Krlzes vacin$
neatveras
pareizi

lerices dar-
bibas laika
piespieSanas
skrave péksni
apstajas

Modelis

Energijas patérins, W
Nominalais spriegums

* Sulu spieSanas sakuma izspaidas var bt slapjas.

Izspaidas var bat slapjas, ja izmantojat nostavéjusos produktus.

Pirms sulu spieSanas tos produktus, kas ilgu laiku glabati ledusskapr, uz 1-2 stundam
ielieciet tira dzeramaja tdenr.

Darbibas laika ir pielaujama neliela sulas krazes vibracija. Ta nav uzskatama par disfunkci-
ju.

Parliecinieties, vai aug|u un darzenu apjoms nav parak liels un motors nav parslogots.
Parliecinieties, vai no augliem ir iznemtas visas lielas séklas.

Izslédziet ierici un ieslédziet to REV (atpakalgaitas) rezima uz 2-3 sekundém. Atkal ieslé-
dziet ierici.

Kad sulu spieSana ir pabeigta, lai atvieglotu izjauk$anu, ieslédziet ierici REV (atpakalgaitas)
rezZima uz 2-5 sekundém un izmantojiet lielaku spéku, lai vacinu pagrieztu pulkstenraditaju
kustibas virziena.

Vispirms izslédziet ierici, taustina slédzi parslédzot neitralaja pozicija. Péc tam taustinu
pagrieziet lejas pozicija REV un paturiet 2—-3 sekundes, lai iznemtu sastavdalas, kas bloké
piespieSanas skravi. PEc tam ieslédziet ierici. Ja tas nepalidz, atslédziet ierici, izjauciet to
un notiriet.

JM6001
max 240
220-240 V~; 50-60 Hz

JM7002/JM7005
max 240
220-240 V~; 50-60 Hz

Aizsardzibas klase | |

Glabasanas un parvietoSanas temperatiras prasibas*
Ekspluatacijas temperatiras prasibas

Mitruma prasibas

Izméri (AxPxG), mm

Svars, kg

No -25 °C lidz +35 °C
No +5 °C lidz +35 °C

No -25 °C Iidz +35 °C
No +5 °C Iidz +35 °C

15-75% 15-75%
480%240%210 483%x250x183
7,3 7,34

*lzstradajumi jaglaba sausas, védinatas noliktavas, kur temperatira nav zem 25°C.

1ZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par produkta sertifikaciju sk. http://www.oursson.com vai palidziet kopiju pardevéjam.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no pilnvarota OURSSON AG servisa centra.
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APKOPES

Uznémums OURSSON AG pateicas par to, ka
izveléjaties musu produktu. Més esam izdarijusi

visu iesp&jamo, lai tas atbilstu jasu vajadzibam un ta

kvalitate atbilstu labakajiem pasaules standartiem.
Ja OURSSON zimola produktam nepiecie$ama

apkope, lidzu, sazinieties ar kadu no autorizétajiem

servisa centriem (Seit un turpmak — ASC). Pilnu
ASC sarakstu un precizas to adreses atradTsit viet-
Nné www.oursson.com

OURSSON AG garantijas noteikumi:

1. OURSSON AG garantijas noteikumi, ko no-
droSina ASC OURSSON AG, ir piemérojami
tikai OURSSON AG veidotajiem modeliem, kas

paredzéti piegadei un pardosanai valstl, kura tiek

sniegts garantijas pakalpojums, iegadats Saja
valstl, sertificéts atbilstosi valsts standartiem un
apziméts ar oficialajam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas noteikumi darbojas
saskana ar patérétaju tiestbu aizsardzibas
likumu, un tos regulé valsts, kura tiek sniegts pa-
kalpojums, likumdo$ana, un tikai gadijumos, kad
produkts tiek izmantots tikai personigai, gimenes
vai saimniecibas lietoSanai. Pre¢u izmanto-
Sanas uznémeéjdarbibai vai saistiba ar precu

izmanto$anu uznémumu, iestazu vai organizaciju

vajadzibam gadijuma OURSSON AG garantijas
noteikumi netiek pieméroti.

3. OURSSON AG saviem produktiem nodroSina
§adus lietoSanas nosacijumus un garantijas
periodus:

Mikrovilnu krasnis

maizes krasninas, indukcijas
plitis

Multivares ierices, virtuves
kombaini, elektriskas téjkan-
nas, elektriskie grili, rokas
blenderi, rokas mikseri, galas
malamas masinas, blenderi,
tosteri, termosi, tosteri, sulu
spiedes, tvaicétaji, kafijas
automati, smalcinataji, saldée-
tavas, ledusskapji, automatis-
kie kafijas aparati

Virtuves svari

4. OURSSON AG garantijas noteikumi neattiecas uz
Sadiem produktiem, ja to maina ir paredzéta un
nav saistita ar iericu izjaukSanu:

« Baterijas.
« Apvalki, siksnas, auklas parnésasanai, uzstadi-

Sanas piederumi, riki, dokumentacija, kas ietilpa

ierices komplekta.

5. Garantija nesedz bojajumus, ko radijusi lietoSanas

noteikumu parkapsana, pre¢u parvadasana vai
uzglabasana, treSo personu darbiba vai neparva-
rama vara, to skaita, bet ne tikai:
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6.

9.

» Ja defekts ir radies neuzmanigas apiesanas,
izmantoSanas citiem noldkiem, nosacijumu un
noteikumu, kas minéti lietoSanas pamaciba, to
skaita paklauSanas augstai vai zemai tempe-
ratdrai, mitrumam vai putekliem, neatkarigas
ierices atvér§anas un/vai pasa veikta remonta,
stravas tikla neatbilstibas, Skidrumu, kukainu
vai citu objektu, vielu noklaSanas ierice, ka
art ierices ilgtermina lietoSanas parmérigi liela
slodze rezultata.

+ Ja produkta defekts ir radies neautorizétu
méginajumu dé| parbaudit ierici vai veikt izmai-
nas tas uzbavé vai programmatira, to skaita
remontu vai apkopju, kas veiktas neautorizéta
servisa centra, dé|.

» Ja produkta defekts radies nestandarta vai ze-
mas kvalitates aprikojuma, piederumu, rezerves
dalu vai bateriju dé|.

» Ja produkta defekts ir saistits ar ta lietoSanu
kopa ar papildus aprikojumu (piederumiem), kas
nav OURSSON AG ieteiktais aprikojums §im
produktam. OURSSON AG nav atbildigs par
papildus aprikojuma (piederumu), ko razojusas
tre$as puses, kvalitati, savu produktu kvalitati,
lietojot tos kopa ar §adu aprikojumu, ka art par
OURSSON AG papildaprikojuma darba kvalitati
kopa ar citu razotaju produktiem.

lerices lietoSanas laika noteiktos ierices defektus

novérs$ autorizétie servisa centri (ASC). Garantijas

perioda laika defektu novér§ana ir bezmaksas,
uzradot originalo garantijas sertifikatu un doku-
mentus, kas apstiprina iegades faktu un datumu.

Sadu dokumentu neesamibas gadijuma garantijas

periods tiek aprékinats no ierices razoSanas datu-

ma. Janem véra:

* lerices uzstadisana un pieslégsana (salik§ana,
savienojums u.c.), kas aprakstita tai pievieno-
taja dokumentacija, neietilpst OURSSON AG
garantija, un to var veikt lietotajs vai specialisti
no autorizétajiem servisa centriem ka maksas
pakalpojumu.

» Darbs, kas nepiecieSams ierices apkopei (kus-
tigo dalu tiriSana un elloSana, piederumu maina
u.c.), ir maksas pakalpojums.

. OURSSON AG neuznemas atbildibu par boja-

jumiem, kas tiesi vai netieSi radusies no ierices
cilvekiem, majdzivniekiem, ipaSumam, ja tie
radusies lietoSanas, uzglabasanas, parvietosanas
vai uzstadiSanas noteikumu un nosacijumu ne-
ievéroSanas rezultata, vai ka tisas vai neatlautas
patérétaja vai treSas puses darbibas.

. OURSSON AG nekada gadijuma nav atbildigs

par jebkadiem TpaSiem, nejausiem, netieSiem vai
pastarpinatiem zaudé&jumiem vai bojajumiem, to
skaita, bet ne tikai: negatiem ienémumiem, ko
radijusi partraukumi komercialas, razoSanas vai
citas darbibas ierices lietoSanas vai nespéjas lietot
rezultata.

Sakara ar nepartrauktu produktu pilnveido$anu,
dizaina elementi un dazi tehniski raksturlielumi var



maintties bez iepriek$&ja bridindjuma no razotaja. Stkaku informaciju par savakSanas punktiem un 8is

Produkta izmanto&ana péc noteikta lietosanas ierices parstradasanu meklgjiet vietéja pasvaldiba
vai uznémuma, kas nodarbojas ar sadzives atkritumu

termina: =

1. OURSSON AG noteiktais ierices lieto$anas utilizaciju.
termin$ ir piemérojams tikai tad, ja ierice tiek Razosanas datums
izmantota tikai personigajam, gimenes vai maj- Katram produktam ir unikals sérijas numurs burt-
saimniecibas vajadzibam, ka arf lietotajs ievéro skaitlu rindas formata, dubléts ar svitru kodu, kas
pareizus lieto§anas, glabasanas un transporté- ietver §adu informaciju: produktu grupas nosaukums,
Sanas noteikumus. lerices rapigas lietoSanas razoSanas datums, produkta sérijas numurs.
un noteikumu ievéro$anas gadijuma faktiskais
ierices darba ilgums var parsniegt OURSSON AG I| I'"m”w mlllmmmm
noteikto.

2. lerTces lietoSanas termina beigas iesakam MZSM’@
sazinaties ar autorizéto servisa centru, lai veiktu 099 9

apkopi un noteiktu ierices piemérotibu turpmakai
lietoSanai. leri€u apkopes, kas tiek veiktas servisa
centros, arT ir maksas pakalpojums.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o ierici péc

Sérijas numurs ir izvietots produkta aizmuguré, uz
iepakojuma un garantijas karté.

lieto$anas termina beigam bez preventivas © Pirmie divi burti atbilst produktu grupai (juice
apkopes veik$anas autorizéta servisa centra, jo maker—JM).

§ada gadijuma ierice var k|Gt bistama patérétaja ® Pirmie divi cipari — razoanas gadu.
dzivibai, veselibai vai pasumam. © Otrie divi cipari — razo$anas nedé|u.

lerices atkartota parstrade un likvidesana © Padje divi cipari - produkta sérias numuru.

Sis elektriskas ierices ir markéts atbilstosi prasibam

EK Direktiva 2002/96/EG par novecojusam elektrisko Lai nerastos parpratumi, iesakam rpigi
un elektronisko iekartu (waste electrical and elec- izlasTt lietoSanas pamacibu un garantijas
tronic equipment — WEEE). Pé&c lietoSanas termina noteikumus. Parbaudiet datu pareizibu
beigam $o ierici nedrikst utilizét kopa ar pargjiem garantijas karté. Garantijas karte ir deriga
majsaimniecibas atkritumiem. Ta vieta ierice janodod tikai tad, ja taja pareizi un skaidri ir noradits:
atbilstosa elektronikas un elektrisku ieriéu savaksa- modelis, sérijas numurs, pirkuma datums,
nas punkta atbilsto3ai utilizésanai saskana skaidri zimogi, pircéja paraksts. Sérijas
ar valsts vai vietéjo likumdo$anu. Pareizi gggﬁ;ﬁg Eg rﬁ'e”jgséirgor?:sllgﬁta;?'ggﬁ:;
utiliz&jot So produktu, p_a||d_2.es.lt sa_glabat E/\ izpilditi vai garantijas karté noraditie dati ir
dabas resursus un noveérsisit iesp&jamo

maintti, garantijas karte nav deriga.

ierices kaitéjumu videi un cilvéka veselibai. |

ouUrssone

Ja jums ir jautajumi vai problémas ar OURSSON AG produktiem, lGdzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:
support@oursson.com

So pamacibu aizsarga starptautiska un ES autortiesibu likumdosana. Jebkada neautorizéta pamacibas lietosana,
tai skaita, bet ne tikai, kopésana, drukasana un izplatisana, var bat par iemeslu vainigas personas civiltiesiskas un
kriminalas atbildibas pieprasiSanai.

Kontaktinformacija:

1. Predu razotajs —- OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Produktu sertifikacijas informacija atrodama timekla vietné www.oursson.com

OURSSON AG
Razots Kina
49



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

A\
A\

Przy korzystaniu z urzgdzen elektrycznych nalezy

podja¢ nastepujgce $rodki ostroznosci:

» Zurzadzenia nalezy korzystac¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

» Ustaw urzadzenie na stabilnej powierzchni.

» Uzywaj tylko akcesoridow dostarczonych z urzadze-
niem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, nie nalezy wktadac przewodu
zasilajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli z
jakiegos$ powodu woda dostanie si¢ do urzadze-
nia, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.

* Prad zasilania musi spetnia¢ odpowiednie parametry.

» Nie nalezy uzywac¢ tego urzgdzenia tam, gdzie w
powietrzu moga by¢ opary substancji tatwopalnych.

* Nie wolno prébowaé¢ samodzielnie otwierac¢ to
urzgdzenie - moze to spowodowac porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie

A urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W

sprawie napraw i konserwacji nalezy kontak-
towac sie tylko z autoryzowanymi punktami
serwisowymi naprawiajgcymi wyroby marki
OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwrét nalezy je
rozpakowac przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 godziny
przed jego wigczeniem.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno

A zanurzac catego urzgdzenia ani przewodow w

wodzie.

* Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznose,
uzywajgc tego urzgdzenia przy dzieciach.

» Nie nalezy dotyka¢ gorgcych czesci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajacy jest specjalnie stosunkowo
krotki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

* Nie nalezy dopuszczaé, aby przewdd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

» Nie nalezy przytacza¢ tego urzgdzenia do sieci,
ktdra jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to
prowadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

» Nie nalezy instalowac tego urzadzenia w poblizu
kuchenek i piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.

» Nalezy chronic¢ to urzadzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw nale-
zy upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato odtgczone od
sieci elektrycznej

» Nie nalezy uzywac tego urzadzenia poza pomiesz-
czeniami.

» Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej spraw-
nosci fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedo-
$wiadczone i nieumiejetne. Moga z niego korzystac
wytgcznie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
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Symbol zagrozenia
Symbol ostrzegawczy

wedtug instrukgcji.

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziata doktadnie

ich bezpieczenstwo, lub po poinstruowaniu, jak bez-
piecznie go uzywac. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom
bawi¢ sie tym urzgdzeniem.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

* Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG. Pozwoli to unik-
na¢ ewentualnych zagrozen.

« Uzywaj tylko narzedzi dostarczonych razem z
urzgdzeniem.

» Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywacé
$srodkow ciernych ani organicznych srodkéw czysz-
czgcych (alkohol, benzyna, itp). Do czyszczenia
urzgdzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutralne-
go detergentu.

ZALECENIA

» Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy przeczytac te
instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowac¢
te instrukcje do wgladu w przysztosci.

» Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektow, ktére mogg sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

* Przenoszac urzadzenie, nalezy trzymac je wytgcznie
za podstawe.

* W przypadku uszkodzenia filtra nalezy przerwaé
uzytkowanie urzadzenia i skontaktowacé sie z
autoryzowanym punktem serwisowym wyrobéw marki
OURSSON AG.

To urzadzenie jest wyposazone w blokade
bezpieczenstwa. Jesli pokrywka nie jest pra-
widtowo zatozona na naczyniu, specjalny za-

A trzask pokrywki nie wejdzie w rowek naczynia,
co uniemozliwi obrécenie pokrywki w prawo.
Nalezy sie upewni¢, ze pokrywka jest prawi-
dtowo zatozona.

Przy obchodzeniu sie¢ z tym urzgdzeniem
nie nalezy stosowac sity, poniewaz moze to

spowodowac jego uszkodzenie z winy uzyt-
kownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

.1 szt
Pokrywka naczynia na s 1 szt
Sruba dociskowa .. 1 szt
Filtr siatkowy.......... 1 szt
Szczotka obrotowa 1 szt
Naczynie na sok ... 1 szt
Dociskacz.............. .1 szt
Szczotka czyszczaca 1 szt
Pojemnik na sok... .1 szt

Pojemnik na migzsz..
Instrukcja obstugi



BUDOWA URZADZENIA Rys. B

@ wiot

@ Pokrywka naczynia na sok
© Naczynie na sok

@ Dziobek na migzsz

© Pojemnik na migzsz

© Dziobek z pokrywka na sok
@ silnik

© Pojemnik na sok

© Szczotka obrotowa

@ Filtr siatkowy

@ Sruba dociskowa

@ Dociskacz

® Szczotka czyszczaca

SPOSOB UZYCIA Rys. C

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urzagdze-
nie migkka i suchg szmatka. Pozostate czesci nalezy
umy¢ ciepta woda i Srodkiem czyszczacym. Przed
zmontowaniem lub rozmontowaniem urzadzenia i/
lub demontazem podzespotéw nalezy sie upewnic,
Ze jest ono odigczone od zasilania. Kolejno$¢ zmon-
towania (rys. C-1)

Krok 1 (rys. C-2)
Chwyci¢ naczynie na sok i odwrdci¢ je. Mocno wcisngé
silikonowg uszczelke do otworu wyj$ciowego na migzsz.
Nieprawidtowo zmontowany sokownik moze przeciekac.
1 — zaktadanie uszczelki
2 — wiozenie do otworu
3 — wyglad naczynia po zatozeniu uszczelki
4 — uszczelka silikonowa

Krok 2 (rys. C-3)
Zatozy¢ naczynie na sok na modut silnika, tak aby
strzatki na naczyniu i na silniku byty ustawione w sposéb

pokazany na rysunku.
1 - oznaczenia

Krok 3 (rys. C-4)
Zatozyc¢ filtr siatkowy na szczotke obrotowg przed
zamontowaniem ich na naczyniu. Nastepnie zatozy¢
szczotke obrotowg z filtrem siatkowym na naczynie, tak
aby strzatki na filtrze i na naczyniu byty ustawione w
sposob pokazany na rysunku.

1 — filtr siatkowy

2 — szczotka obrotowa

3 —oznaczenia

Krok 4 (rys. C-5)
Wiozy¢ $rube dociskowg w $rodek filtra siatkowego,
delikatnie jg wepchna¢ i obréci¢, az zatrzasnie sie na
miejscu.

1 — $ruba dociskowa

2 — oznaczenia
Krok 5 (rys. C-6)
Zatozy¢ pokrywke naczynia, tak aby oznaczenia na
pokrywie i na naczyniu zréwnaty sig. Nastepnie obroci¢
pokrywe w prawo, aby jg zablokowac.

1 — pokrywka naczynia na sok

2 — naczynie na sok

3 — zatrzask

W celu utatwienia montazu najlepiej przytrzymywac
pokrywke w sposéb pokazany na rys. C-7.

Jesli sktadniki, z ktérych jest przygotowywany sok,
wytwarzajg duze ilosci piany, nalezy zawsze pozostawié

otwarty dziobek na migzsz. B-6.

Na uchwycie urzadzenia znajduje sig przycisk zasilania.
Przycisk ten mozna ustawi¢ w trzech pozycjach:

ON — wigczenie; OFF — wytgczenie, zatrzymanie silnika;
REV — odwrotne obroty (rys. D).

Krok 6 (rys. C-8)
Korzystajac z dociskacza, zréwnaé oznaczenia dociska-
cza i wlotu w sposéb pokazany na rysunku.

1 — dociskacz

2 — oznaczenia

3 —wlot

Krok 7

Umiesci¢ pojemnik na migzsz i pojemnik na sok pod
odpowiednimi dziobkami. Po zmontowaniu urzgdzenia
podtaczy¢ je do zasilania.

KOLEJNOSC CZYNNOSCI

1. Zamontowac¢ urzadzenie w sposéb opisany w poprzed-
nim rozdziale.

2. Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka elektrycznego.

3. Wiaczy¢ urzadzenie.

4. Przy uzyciu dociskacza wktada¢ uprzednio umyte oraz,
jesli to konieczne, obrane i posiekane skfadniki do
wlotu urzadzenia. W przypadku owocéw z duzymi
pestkami, takich jak sliwki, morele czy brzoskwinie,
nalezy usuna¢ pestki przed rozpoczeciem przygoto-
wywania soku.

5. Po zakonczeniu wyciskania soku nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i odtgczy¢ je od zasilania.

Aby unikna¢ przegrzania silnika, nie nalezy
uzywac urzadzenia diuzej niz 30 minut bez
przerwy. Po kazdych 30 minutach pracy na-
lezy zrobi¢ 5-minutowg przerwe, aby schifo-
dzi¢ urzadzenie.

Do usuwania migzszu z dziobka nie nalezy
uzywac tyzki ani innych obcych przedmio-
téw, gdyz moze to skutkowa¢ uszkodzeniem
urzadzenia.

Do wpychania skfadnikéw do wlotu nalezy

uzywaé wylgcznie dociskacza, ktéry zostat
A dotgczony do urzadzenia. Wciskanie sktad-

nikéw dtonmi jest bezwzglednie zabronione,
gdyz moze doprowadzi¢ do obrazen ciata.

Sktadniki nalezy wktada¢ w matych porcjach, tak aby
nie przepetic¢ naczynia. Do wciskania sktadnikow do
sokownika nalezy uzywa¢ dociskacza. Dociskacz poma-
ga dodatkowo unikng¢ rozpryskiwania soku wokét wlotu
podczas $ciskania soczystych produktow.

Po zakonczeniu wyciskania soku nalezy zamkng¢ po-
krywke dziobka, tak aby pozostato$ci soku nie wyciekty
na stoét.

WSKAZOWKA: Najlepiej wypija¢ $wieze soki od razu
po przygotowaniu, poniewaz po pewnym czasie wytrgca
sie na nich osad, tracg one korzystne wtasciwosci i
atrakcyjnosé.

UWAGA: Aby wyptuka¢ pozostatosci soku z sokownika,
nalezy wla¢ 1 litr wody do wlotu (bez rozmontowania
urzadzenia), a nastgpnie umy¢ naczynie poprzez wig-
czenie sokownika.

51



ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA

1.

Nie wkitada¢ do urzgdzenia suchych ani twardych
sktadnikow, takich jak produkty petnoziarniste, owoce
z twardymi pestkami, owoce z grubg skorg ani owoce
zamrozone. Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia
podzespotéw sokownika.

. Fasola i ziarna mogg by¢ uzywane pod warunkiem

ich uprzedniego nocnego rozmoczenia i rozgotowa-
nia.

. Nie wciska¢ produktéw, ktére nie zawierajg soku (ko-

kos, trzcina cukrowa, produkty petnoziarniste itp.).

. Nie stosowac¢ sktadnikéw, ktére zawierajg nadmier-

ne ilosci oleju roslinnego i tluszczu roslinnego. Nie

uzywac sokownika do wyciskania oleju ze sktadnikow.

Jesli olej roslinny lub tluszcz zwierzecy dostanie sie
do $ruby dociskowej, moze to skutkowa¢ zmniejsze-
niem wydajnosci sokownika i uszkodzeniem jego
podzespotdw.

. Nie wciska¢ migzszu do sokownika. Moze to dopro-

wadzi¢ do wytgczenia urzagdzenia lub zablokowania
pokrywki naczynia na sok.

. Po wyci$nieciu soku ze skfadnikéw zawierajacych

mate pestki nalezy oczysci¢ wszystkie czesci urza-
dzenia z pestek.

. llo$¢ soku zalezy od $wiezosci i soczystosci uzytych

produktéw. Im bardziej $wieze warzywa lub owoce,
tym wigcej soku mozna z nich uzyskac.

Twarde pestki

Twarde i nieja-
dalne skéry

Owoce mrozo-
ne (z matymi
pestkami lub
bez)

Miekkie owoce i
warzywa

Jednolite owoce
i warzywa

Sktadniki z ma-
tymi pestkami

Skfadniki wtok-
niste
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Morele, brzoskwinie,
mango, nektarynki,
Sliwki itp.

Mango, pomarancze,
ananasy, arbuzy,
melony itp.

Mrozone truskawki,
winogrona, boréwki,
maliny itp.

Pomarancze, pomi-
dory itp.

Marchewki, ziemnia-
ki, buraki itp.

Maliny, jabtka, grusz-
ki, winogrona itp.

Seler, kapusta,
ananas

Produkty z pestkami lub twardymi pestkami nalezy pozbawi¢ pestek.

Obra¢ ze skory i usung¢ pestki.

Catkowicie rozmrozi¢ przed uzyciem.

Umy¢ i w razie potrzeby obra¢ owoce i warzywa oraz usungé¢ duze pestki
i todygi. Przed wlozeniem do wlotu pocigé na kawatki. Stopniowo wktadaé
przygotowane w ten sposéb warzywa i owoce do wlotu, aby nie przepet-
ni¢ naczynia.

Jednolite owoce i warzywa dodatkowo obcigzajg silnik i mogg spowodo-
wac jego zatrzymanie. Nalezy je cig¢ na kostki o wymiarach ok. 2 x 2 x 2.
Jesli produkty nie sg zbyt Swieze, nalezy je rozmoczy¢ w cieptej wodzie.
Aby uzyskac jak najwigcej soku, nalezy stosowac swieze i soczyste
owoce. Stopniowo wktada¢ przygotowane warzywa i owoce do wlotu i
wciskac¢ dociskaczem.

Produkty z matymi pestkami nalezy wktada¢ do sokownika powoli i w
matych porcjach, aby zapobiec zapchaniu filtra. W przypadku owocow
jagodowych wkfadac¢ nie wiecej niz 1 tyzke stotowg na raz. Jesli sktadniki
sg zamrozone (np. maliny, truskawki), nalezy je rozmrozi¢. Przed wyci-
skaniem soku z winogron nalezy je oddzieli¢ od gatazek. Granaty nalezy
obierac ze skory. Sok jagodowy uzyskany podczas rozmrozenia mozna
dodac¢ do wlotu razem z rozmrozonymi jagodami. Ggstg mase uzyskang
z takich jagdd, jak maliny, porzeczki, zurawina itp., najlepiej rozcienczy¢
woda, aby uzyska¢ pozadang konsystencje napoju. Mozna przygotowy-
wac przeciery z owocow, napoje, syropy, desery itp.

Skfadniki o strukturze wtdknistej, takie jak seler, kapusta, ananas itp.,
nalezy cig¢ w paski. W razie potrzeby nalezy oddziela¢ todygi od lici.
Skfadniki lisciaste nalezy tadowa¢ w matych porcjach. W celu uzyskania
najlepszych efektow zaleca sie okresowe rozmontowanie i czyszczenie
sokownika. Podczas wyciskania soku wktada¢ na zmiane todygi i liscie.
Jesli liscie zaplgczg sie o Srube dociskowg, nalezy otworzyé pokrywke

i usung¢ wiokno, a nastepnie kontynuowac prace. Podczas wyciskania
soku z takich produktéw, jak ananasy, nalezy najpierw obra¢ owoc i
wycig¢ jego rdzen, a nastepnie pokroi¢ na mniejsze kawatki. Po wyci-
$nieciu 500 ml soku z produktéw widknistych zaleca sie rozmontowanie i
przeczyszczenie sokownika. Potem mozna wznowic¢ prace.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA)

1. Wytaczy¢ urzadzenie przed odtgczeniem od zasilania.

Usung¢ migzsz i miazge z naczynia sokow-
nika.

2. Wyja¢ dociskacz.

3. Zdjg¢ pokrywke naczynia (rys. E-1).
1 - pokrywka naczynia
2 - naczynie na sok

UWAGA: Jesli pokrywka jest zablokowana i nie otwiera
sie, nacisng¢ przycisk ODWR, nastepnie WYL, a na
koniec Wk. Powtdrzy¢ te czynnos$¢ 2—3 razy. Nastepnie
otworzy¢ pokrywke, ostroznie jg nacisngc¢ i obréci¢ w

7. Szczotka obrotowa zawiera silikonowe wktadki.
Mozna je wymontowaé. W razie potrzeby nalezy je
wymontowacé i wyczysci¢. Po wyczyszczeniu nalezy
je umiesci¢ z powrotem w zagtebieniach. W tym
celu nalezy najpierw wtozy¢ dolng cze$¢ w rowek, a
nastepnie docisng¢ gorng czesé (rys. E-5).

8. Wszystkie elementy urzadzenia, oprocz silnika,
nalezy my¢ szczotkg w cieptej wodzie z mydtem.

Silnik nalezy przeciera¢ miekka, wilgotng $cie-
9. Po czyszczeniu nalezy doktadnie osuszy¢ wszystkie

lewo.

4. Ostroznie wyjg¢ naczynie z urzadzenia (rys. E-2).

reczka. Silnika nie wolno zanurza¢ w wodzie ze

wzgledu na niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elementy urzadzenia i odtozy¢ je w suche, czyste
miejsce.

Po kazdym uzyciu sokownika nalezy go
niezwtocznie wyczysci¢ i umy¢.

Bezwzglednie zabrania sie czyszczenia
czesci urzgdzenia w zmywarce oraz suszenia

5. Wymontowaé wszystkie elementy naczynia (rys. E-3).
6. Odwrdci¢ naczynie i wiozy¢ pod biezacg wode.

elektrycznym.

ich w suszarce, gdyz moze to doprowadzi¢
do uszkodzenia urzgdzenia.

Wyjmij uszczelke silikonowa, aby wyczysci¢ dziobek
migzszu (rys. E-4-1).

MOZLIWE PROBLEMY | ICH ROZWIAZANIA

Urzgdzenie nie
dziata

Za mato soku

Nadmierna ilo$¢
migzszu w soku

Nietypowe
dzwieki podczas
pracy urzadze-
nia

» Sprawdzi¢, czy kabel zasilajgcy jest podtaczony do gniazdka. Jesli urzgdzenie nie jest podta-
czone, podtgczy¢ wtyczke kabla do gniazdka.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest prawidtowo zmontowane. Jesli nie jest, rozmontowac i zmonto-
wac zgodnie z instrukcjami.

Jesli problem nie ustapi, skontaktowac¢ sig z autoryzowanym punktem serwisowym wyrobow
marki OURSSON AG.

Rézne skfadniki zawierajg rézng ilo$¢ wilgoci.

Jesli produkty nie sg $wieze, oznacza to, ze stracity swg soczystosé. W celu przywrocenia
soczystosci nalezy je umiesci¢ w wodzie na 1-2 godziny.

Upewni¢ sig, ze uszczelka silikonowa jest prawidtowo zatozona i dobrze docisnigta.

W przypadku uzywania sktadnikéw z matymi pestkami po zatadowaniu kilku partii ich obecnos$¢
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia ilosci wyciskanego soku. W celu uzyskania najlepszych
efektéw miedzy wyciskaniem kolejnych partii nalezy rozmontowaé urzgdzenie i usunaé z niego
pestki.

Duza ilo$¢ miazszu w soku wystepuje w przypadku ciagtego wyciskania, zaleznie od zastoso-
wanych sktadnikéw.

Aby zmniejszy¢ ilo$¢ migzszu w soku, nalezy czgs$ciej rozmontowywaé naczynie na sok i
usuwac migzsz.

Uszkodzenie filtra lub $ruby moze mieé niekorzystny wptyw na wydajno$¢ urzadzenia i jako$¢
soku. W takiej sytuacji zaleca sie wymiane czesci. Czas uzytkowania poszczegdlnych czesci
zalezy od sposobu i okresu eksploatacji urzgdzenia oraz od sposobu dociskania sktadnikow.
Jesli do sokownika jest tadowanych zbyt wiele sktadnikéw jednoczes$nie, moze to skutkowaé
czegstymi zapchaniami i nadmierng iloscig migzszu w soku. Sktadniki nalezy tadowaé powoli i
matymi porcjami.

Upewni¢ sie, ze wszystkie czesci sg prawidlowo zmontowane. Sprébowaé rozmontowac, a
nastgpnie zmontowac¢ sokownik i sprawdzi¢, czy nadal wydaje nietypowe dzwigki.

Nie wigcza¢ sokownika, gdy w jego wnetrzu nie znajdujg sig sktadniki ani zaden ptyn. W prze-
ciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia $ruby dociskowe;j.

Sprawdzi¢ rozmiar podawanych produktéw. Duze sktadniki powinny by¢ cigte na mniejsze
kawatki o wymiarach 2x2x2 cm.

W zaleznosci od typu i rozmiaru sktadnikow urzgdzenie moze wydawac rézne dzwigki.

Jesli sokownik pracuje na nieréwnej lub nachylonej powierzchni, jego dziataniu moze towarzy-
szy¢ hatas. Nalezy go umiesci¢ na ptaskiej i stabilnej powierzchni.
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* Na poczatku wyciskania soku migzsz moze by¢ wilgotny.
Migzsz jest bar- | « Odzyskany migzsz moze by¢ wilgotny w przypadku uzywania nieswiezych sktadnikéw.
dzo wilgotny » Przed wyci$nieciem soku ze sktadnikéw przechowywanych dtugo w lodéwce nalezy je umie-
$ci¢ w czystej wodzie pitnej na 1-2 godziny.
Naczynie » Podczas pracy urzadzenia sg dopuszczalne nieznaczne wibracje naczynia na sok. Nie jest to
wibruje usterka.
Urzadzenie . Upewnic’: s!e, ze ilos¢ owocéw_i warzyw nie je_st zbyt duza, a silnik nie jest przecigzony.
przestato « Upewnic sig, ze z owocéw wyjeto duze pestki.
dziataé * Wylaczy¢ urzadzenie i wigczy¢ trypb ODWR (odwrotne obroty) na 2—3 sekundy. Ponownie
wigczy¢ urzadzenie.
Pokrywka
naczynia nie » Po zakonczeniu wyciskania soku wtgczy¢ tryb ODWR (odwrotne obroty) na czas od 2 do 5
otwiera sie sekund, aby utatwi¢ demontaz, oraz uzy¢ wiekszej sity podczas obracania pokrywki w lewo.
prawidtowo
Erc;(;%zzaesni%racy » Najpierw nalezy wytgczy¢ urzadzenie poprzez ustawienie przetagcznika w pozycji neutralnej.
&ruba docisko- Nastepnie wybra¢ pozycje ODWR na 2-3 sekundy, aby usuna¢ sktadniki blokujace $rube do-
wa nagle sie ciskowa. Wlaqzyé urzad_zeme. Jesli ta metoda nie zadziata, odigczy¢ urzadzenie od zasilania,
zatrzymuje rozmontowac i wyczyscic. J

Model

Dane techniczne

JM7002/JM7005 JM6001

Pobor mocy [W]

max 240 max 240

Napiecie znamionowe

220-240 V~; 50-60 Hz

220-240 V~; 50-60 Hz

Klasa ochrony

Wymagana temperatura magazynowania i transportu* | —25°C do +35°C —25°C do +35°C
Wymagana temperatura pracy +5°C do +35°C +5°C do +35°C
Wymagana wilgotno$¢ 15-75% 15-75%
Wymiary (Wys.xSzer.xDt.) [mm] 480x240%210 483x250%183
Masa [kg] 7,3 7,34

*Produkty nalezy przechowywa¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej 25°C.

CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat atestéw i certyfikatdbw mozna uzyskaé na stronie http://www.oursson.com lub u sprzedawcy.

A

Naprawa sokownika moze by¢ wykonywana wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistow z autoryzo-
wanych punktéw serwisowych wyrobéw marki OURSSON AG.
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SERWIS

Dzigkujemy za wybranie produktow firmy OURSSON
AG. Doktadamy wszelkich staran, aby zakupione
urzgdzenia spetniaty wszelkie oczekiwania, a ich
jako$¢ byta zgodna z najwyzszymi Swiatowymi
standardami. Jesli potrzebna jest pomoc dotyczaca
konserwaciji produktu marki OURSSON, prosimy

o kontakt z jednym z autoryzowanych centréw
serwisowych (ASC). Petng liste centrow ASC wraz

z doktadnymi adresami mozna znalez¢ w witrynie
internetowej www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON
AG realizowane przez jej autoryzowane centra
serwisowe (ASC) dotyczg tylko modeli zaprojek-
towanych z mysla o produkc;ji lub dostarczaniu i
sprzedazy w kraju objetym ustugami gwarancyjny-
mi, zakupionych w takim kraju, atestowanych pod
wzgledem zgodnosci z normami obowigzujgcymi w
danym kraju oraz oznaczonych oficjalnymi znakami
zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
sg zgodne z prawami ochrony konsumentéw i pod-
legajg przepisom kraju, w ktérym sa realizowane,
a ponadto majg zastosowanie tylko wtedy, gdy pro-
dukt jest uzywany wytgcznie do celéw osobistych
lub w gospodarstwie domowym. Zobowigzania
gwarancyjne firmy OURSSON AG nie dotycza
produktéw uzywanych do celéw biznesowych lub
pozyskanych na potrzeby przedsiebiorstw, instytu-
cji i organizaciji.

3. Firma OURSSON AG okreslita dla swoich pro-
duktow nastepujgce warunki uzytkowania i okresy
gwarangcji:

Kuchenki mikrofalowe,
maszyny do wypieku chleba,
plyty indukcyjne

Garnki wielofunkcyjne, roboty
kuchenne, czajniki elektryc-
zne, grille elektryczne, blend-
ery reczne, miksery reczne,
maszynki do mielenia miesa, 60 24
tostery, dzbanki, tostery,
wyciskarki do soku, parowary,
ekspresy do kawy, rozdrabni-
acze, zamrazarki, lodéwki,
automatyczne ekspresy

do kawy

Wagi kuchenne

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
dotyczg ponizszych produktow, jesli konieczna jest
ich wymiana niewymagajaca demontazu urzadzen:
« Baterie/akumulatory.

» Futeraly, paski, przewody do noszenia, akcesoria
montazowe, narzedzia i dokumentacja dostarczo-
na wraz z produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje awarii spowodowanych
naruszeniem zasad uzytkowania, przechowywania
lub transportu, dziataniem stron trzecich lub sity

wyzszej, w tym nastepujgcych sytuacii:

» Jesli awaria jest skutkiem nieostroznego
postgpowania, uzytkowania w celach niezgod-
nych z przeznaczeniem, naruszenia warunkéw
i zasad obstugi okreslonych w instrukcji obstug,
wystawienia na dziatanie wysokiej lub niskiej
temperatury, duzej wilgotnosci lub kurzu, otwarcia
urzgdzenia w celu wykonania samodzielnej
naprawy, niezgodnosci z krajowymi normami
dotyczacymi sieci elektrycznej, przedostaniem sie
do wnetrza urzadzenia cieczy, owadéw lub innych
ciat obcych lub substancji, a takze dlugotrwatego
uzytkowania produktu przy skrajnych ustawie-
niach pracy.

» Jesli awaria produktu jest skutkiem nie-
uprawnionych préb testowania produktu albo
wprowadzenia zmian w konstrukgcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub czynnosci
konserwacyjnych wykonanych przez nieautoryzo-
wany serwis.

+ Jesli awaria produktu jest skutkiem stosowania
sprzetu, akcesorioéw, czesci zamiennych i baterii/
akumulatoréw niestandardowych lub niskiej
jakosci.

 Jedli awaria produktu jest zwigzana z jego uzyt-
kowaniem wraz z dodatkowym wyposazeniem
(akcesoriami) innym niz urzadzenia zalecane do
tego produktu przez firme OURSSON AG. Firma
OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakos¢ dodatkowego wyposazenia (akcesoriow)
wyprodukowanego przez inne firmy, za jako$¢
swoich produktéw uzywanych z takim wyposa-
zeniem ani za jako$¢ wyposazenia dodatkowego
firmy OURSSON AG uzywanego z urzadzeniami
innych producentow.

6. Awarie produktu wykryte w okresie jego eksploatacji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie gwarancji awarie sg usuwane
bezpfatnie po przedstawieniu oryginalnego certyfika-
tu gwarancji oraz dokumentéw potwierdzajacych
fakt i date zawarcia umowy kupna-sprzedazy
detalicznej. W przypadku braku takich dokumentow
okres gwaranciji liczy sie od daty produkcji. Nalezy
uwzgledni¢ nastepujgce informacje:

» Czynnosci zwigzane z konserwacja i instala-
cjg (montaz, podtgczanie itd.) produktu, ktére
zostaty opisane w dotgczonej dokumentaciji, nie
naleza do zakresu gwarancji firmy OURSSON
AG i moga by¢ wykonywane zaréwno przez
uzytkownika, jak i odptatnie przez wiekszos¢
autoryzowanych centréw serwisowych.

» Prace zwigzane z konserwacjg produktéw (czysz-
czenie i smarowanie czes$ci ruchomych, wymiana
materiatéw eksploatacyjnych itd.) sg wykonywane
odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za zadne szkody wobec ludzi, zwierzat i mienia
spowodowane uzytkowaniem jej produktéw, jezeli
zostaty one spowodowane nieprzestrzeganiem
zasad i warunkow uzytkowania, transportu lub insta-
lacji produktu badz celowych dziatan albo zaniechan
ze strony klienta lub strony trzeciej.

8. W zadnym wypadku firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty
szczegdlne, uboczne, posrednie lub wynikowe, w
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7. tym miedzy innymi za utrate zyskoéw, szkody spo-
wodowane zaktéceniami w dziatalnos$ci handlowe;j,
przemystowej lub innej, ktére byly spowodowane
uzytkowaniem lub niemoznoscig uzytkowania
produktu.

8. Ze wzgledu na ciggte wprowadzanie ulepszen
elementy konstrukcyjne i dane techniczne produktu
moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia
ze strony producenta.

Korzystanie z produktu po wygasnieciu warunkéw

uzytkowania (w catym okresie eksploatacji):

1. Okres eksploatacji okre$lony przez firme
OURSSON AG dotyczy wytgcznie produktu uzy-
wanego do celéw osobistych lub w gospodarstwie
domowym pod warunkiem przestrzegania przez
klienta zasad dotyczgcych obstugi, przechowywania
i transportu. W przypadku ostroznego postepowania
z produktem i przestrzegania zasad jego obstugi
faktyczny okres eksploatacji moze by¢ diuzszy niz
ten ustalony przez firm¢ OURSSON AG.

2. Pod koniec okresu eksploatacji skontaktowa¢ sie
z autoryzowanym centrum serwisowym w celu
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
produktu i okreslenia jego przydatnosci do dalszego
uzytkowania. Czynnosci zwigzane z konserwacjg
zapobiegawczg produktéw sg rowniez wykonywane
odptatnie przez centra serwisowe.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca uzytkowania tego
produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji bez
przeprowadzenia konserwacji zapobiegawczej
przez autoryzowane centrum serwisowe, poniewaz
moze stanowi¢ to zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z wymaga-

niami dyrektywy UE 2002/96/EG o przestarzatych

urzadzen elektrycznych i elektronicznych (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).

Po zakonczeniu okresu eksploatacji produktu

nie mozna wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami

komunalnymi. Produkt odda¢ do odpowied-

niego punktu zbiorki urzadzen elektrycznych i

ourssone

elektronicznych w celu odpowiedniej utylizacji zgodnie
z przepisami krajowymi lub lokalnymi. Prawidtowa
utylizacja tego produktu pozwala chroni¢ zasoby natu-
ralnie oraz ogranicza wptyw na $rodowisko i zdrowie
ludzkie. W celu uzyskania informacji na temat punktow
zbidrki i recyklingu tego produktu zwréci¢ sie do wiadz
samorzadowych lub przedsiebiorstwa zajmujgcego sig
utylizacjg odpadéw komunalnych.

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikalny numer seryjny w postaci
ciggu alfanumerycznego, ktéry znajduje sie réwniez na
kodzie paskowym, zawierajacy nastepujgce informa-
cje: nazwe kategorii produktow, date produkcji i numer
seryjny produktu.

VA

JM1225011234567

Numer seryjny znajduje sie z tytu produktu, na opako-
waniu i na karcie gwarancyjne;j.

@ Pierwsze dwie litery odpowiadajg kategorii produktu
(juice maker — JM).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkcji.

© Kolejne dwie cyfry — tydzien produkcji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

W celu unikniecia nieporozumien zaleca
sie doktadne przeczytanie instrukcji obstugi
i informacji o gwarancji. Prosimy o spraw-
dzenie poprawnosci karty gwarancyjnej.
Karta gwarancyjna jest wazna tylko wtedy,
gdy zawiera nastepujgce informacje: mo-

del, numer seryjny, date zakupu, czytelne
pieczecie i podpis nabywcy. Numer seryjny
i model urzadzenia musi by¢ taki sam, jak
na karcie gwarancyjnej. Jesli te warunki nie
zostaty spetnione lub dane zostaty zmienio-
ne, karta gwarancyjna jest niewazna.

W przypadku pytan lub problemoéw zwigzanych z produktami firmy OURSSON AG prosimy o wystanie wiadomosci

e-mail na adres: support@oursson.com

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim w Unii Europejskiej i na catym $wiecie. Nieuprawnione
korzystanie z tej instrukcji, w tym kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, moze spowodowac¢ pociggniecie do

odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.
2. Informacje o atestach i certyfikatach produktu mozna znalez¢ w witrynie internetowej www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A

Simbol de pericol
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Warning symbol
A Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:

» Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

* Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

+ Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

* Pentru a diminua riscul de incendiu sau
electrocutare, nu introduceti multicookerul
n apd si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. In cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati un
centru de service autorizat OURSSON.

» Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda
cu datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.

» Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul
ﬁ se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului. Pentru reparatii si intretinere
contactati un centru de service autorizat al
produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald
sau invers, despachetati aparatul ihainte de a-I
utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

e Pentru a preveni electrocutarea, nu
introduceti firele sau aparatul in apa.

* Nu I&sati copiii nesupravegheati Ianga dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.

« Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.

» Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutitd a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite.

« Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.

* Nuinstalati l1anga sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

* Nu utilizati dispozitivul in cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat sau daca produsul a fost
scapat pe jos sau deteriorat in alt mod.

» Cand deconectati produsul de la cablul de
alimentare, tineti de stecher, nu trageti de cablu - se
pot deteriora firele sau priza si poate provoca un
scurt-circuit.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul
din priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Inainte de curéatare sau stergere cu o carpa

umeda asigurativa ca dispozitivul este deconectat
de la priza.

« Nu utilizati in aer liber.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de
experienta si cunostinte. Insa pot utiliza produsul
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta lor sau dupa
instruirea cu privire la utilizarea n siguranta a
dispozitivului.

= Acest produs este destinat numai pentru utilizare
la domiciliu.

» Nu curatati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool, benzina
etc.). Pentru a curata carcasa este permis sa
folositi o cantitate mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de
folosire. Va rugdm sa pastrati instructiunile pentru
o utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

« In caz de deteriorare a filtrului, trebuie sa
ntrerupeti utilizarea si contactati la centrul de
deservice autorizat (ASC) OURSSON AG.

Dispozitivul este echipat cu un inter-blocare
de siguranta. in cazul in care capacul nu
este instalat corect pe vas, un zavor special
/ i \ pe capacul vasului nu se ajunge in canalul, si
rotirea capacului in sens orar va fi imposibil.
Asigurati-va ca capacul este instalat corect.

Nu folositi forta fizica, deoarece acest lucru

poate duce la deteriorarea produsului din
vina utilizatorului.

ECHIPAMENTE

Unitate Motor........ceeeeiiieeiiie e
Capacul storcatorului. .
MeIC STOAICEIE ....ccuvvve e

Perie rotativa .
Vas PeNtru SUC.......cccooveveiiriiiniin e
Dizpozitiv de impingere
Periuta de curatat..........
Recipient suc.... .
Recipient pulpa.........ccoceiiiiiiiiiiee e 1 buc.
Manual de instructiuni.............cccooeviiviinnennn. 1 buc.



ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. B

@ Tub alimentare

@ Capacul vasului pentru suc
@ Vas pentru suc

@ Jgheab pentru pulpa

© Recipient pulpa

© Canal si capac pentru suc
@ Unitate motor

© Recipient suc

© Perie rotativa

© Filtru

@ Melc stoarcere

@ Dizpozitiv de impingere

® Periuta de curatat

UTILIZARE, Fig. C

Tnainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o
carpa moale si uscata. Restul componentelor
se pot splala cu apa calda si detergent pentru
vase. Inainte de asamblare sau dezasamblare
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

Ordinea de asamblare Fig. C-1.

Pasul 1, Fig. C-2
Luati vasul pentru suc si intoarceti-l. Introduceti
ferm garnitura de silicon in orificiul de iesire. Filtrul
de suc se poate scurge in cazul in care nu a fost
montat corect.

1 - Instalarea garniturii

2 - Orificiul de inserare

3 - Aspectul cupei dupa instalarea garniturii

4 - Garnitura de silicon

Pasul 2, Fig. C-3

Instalati vaul pentru suc pe unitatea motorului, astfel
incat sa se imbine la fel ca in poza.
1-Semne

Pasul 3, Fig. C-4

Instalati filtrul in peria rotativa inainte de a le instala
n vas. Apoi instalati peria rotativa cu filtrul in vasul
pentru suc astfel incat semnele sa coincida ca in

imagine.
1 - Filtru
2 — Perie rotativa
3 —Semne

Pasul 4, Fig. C-5
Instalati melcul de stoarcere in centrul filtrului,
apasati usor si rotiti pana se fixeaza in loc.

1 — Melc de stoarcere

2 —Semne
Pasul 5, Fig. C-6
Instalati capacul vasului astfel incat semnele sa
coincida. Apoi intoarceti capacul in sensul acelor de
ceasornic.

1 — Capacul vasului pentru suc

2 — Vasul pentru suc

3 — Incuietoare

Céand asamblati, este recomandat sa tineti capacul
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ca in Fig. C-7.
Lasati intotdeauna jgheabul deschis la pregatirea
sucului cu ingrediente care dau o cantitate mare de
spuma Fig. B-6.
Manerul apratului are un buton de alimentare.
Butonul are trei pozitii:
ON — pornit; OFF — oprit, opreste motorul; REV —
revers, Fig. D.
Pasul 6, Fig. C-8
Atunci cand utilizati dispozitivul de impingere,
aliniati semnele cu tubul de alimentare asa cum se
arata Tn imagine.

1 — Dispozitiv de Tmpingere

2 — Semne
3 — Tub alimentare
Pasul 7

Se pune vasul pentru pulpa si vasul pentru suc sub
jgheabul corespunzator. Dupa montarea dispozitivu-
lui, conectati-I la priza.

ORDINEA DE OPERARE

1. Asamblati aparatul asa cum a fost descris
anterior.

2. Conectati aparatul la o priza.

3. Porniti aparatul.

4. Cu ajutorul dispozitivului de impingere, plasati
ingredientele spalate si eventual curatate in tubul
de alimentare. La fructele cu sdmbure mare,
cum ar fi prune, caise sau piersici, scoateti
samburii Tnainte de a face suc din ele.

5. Dupa ce a terminat stoarcerea opriti si
deconectati aparatul.

Pentru a evita supraincalzirea motorului, nu
utilizati acest aparat pentru mai mult de 30

de minute, fara o pauza. La fiecare 30 minute
faceti o pauza de 5 minute si lasati aparatul
sa se raceasca.

Nu utilizati lingura sau alte obiecte, in scopul
A de a elimina pulpa din jgheabul pentru pulpa,

deoarece poate deteriora aparatul.

Pentru a impinge ingredientele in tubul de

alimentare, utilizati numai impingatorul, care
este inclus cu dispozitivul. Este strict interzis

de a Impinge ingredientele cu mainile, acest
lucru ar putea provoca leziuni.

Ingredientele trebuie sa fie plasate in portii mici,
pentru a nu umple cupa. Utilizati dispozitivul de
fmpingere pentru evitarea stropirii cu suc din tubul
de alimentare, atunci cand stoarceti produse sucu-
lente. La sfarsit, inchideti capacul jgheabului, astfel
ncat resturile de suc sa nu picure pe masa.

Sfat: Se recomanda sa se bea sucuri proaspete,
imediat dupa preparare, pentru ca dupa un timp ele
incep sa se degradeze si isi pierd proprietatile si
atractivitatea.



NOTA: Pentru a curata sucul precedent, se toarna

1 litru de apa in tubul de alimentare, fara a demonta

dispozitivul, si se spala vasul prin functionarea
storcatorului.

RECOMANDARI DE PREPARARE

1. Nu folositi ingrediente uscate sau dure in aparat,
cum ar fi cereale integrale, fructe cu seminte tari
sau gheata. Acest lucru poate deteriora piesele
storcatorului.

2. Fasolea sau cerealele pot fi utilizate in cazul in
care au fost inmuiate peste noapte si fierte.

3. Nu storceti produsele fara continut de suc (nuca
de cocos, trestie de zahar, cereale integrale,

. Nu folositi ingrediente care contin o cantitate

excesiva de ulei vegetal sau grasime animala. Nu
utilizati aparatul de suc pentru stoarcerea uleiului
din ingrediente. In cazul in care grasimea de ulei
de plante sau animale se depune pe melcul de
stoarcere, se poate reduce performanta si poate
dauna aparatului.

. Nu incarcati pulpa in aparatul pentru suc. Acest

lucru poate duce la o inchidere sau blocare a
capacului vasului de suc.

. Dupa stoarcerea ingredientelor cu seminte mici,

trebuie sa curatati toate partile dispozitivului de
seminte.

. Cantitatea de suc depinde de prospetimea si

etc.).

Cu samburi
mari

Cu coaja tare

Fructe ingetate
(cu sau fara
seminte)

Frcute
si legume moi

Fructe
si legume tari

Cu seminte
mici

Cu fibre

Caise, piersici,
mango, nectarine,
prune, etc.

Mango, portocale,
ananas, pepeni
verzi, pepeni, etc.
Capsuni
congelate, struguri,
afine, zmeura, etc.

Portocale, rosii, etc.

Morcovi, cartofi,
sfecla, etc.

Zmeura, mere,
pere, struguri, etc.

Telina, varza,
ananas

suculenta produselor.

Scoateti samburii si semintele tari din aceste produsele.

Curatati coaja si scoateti semintele.

Dezghetati complet inainte de a utiliza.

Spalati si daca este necesar, curatati coaja fructelor si legumelor si
scoateti semintele mari. Se taie in bucatele care pot trece prin tubul de
alimentare. Puneti legumele si fructele preparate in tubul de alimentare
treptat, nu supraincarcati vasul.

Fructele si legumele solide pot oferi incarcare suplimentara pentru
motor si pot face ca acesta sa se opreasca. Taiati-le in cuburi 2x2x2.
Daca produsele nu sunt foarte proaspete, inmuiati-le in apa rece. Pen-
tru a face mai mult suc, utilizati fructe proaspete si zemoase. Puneti
treptat legumele si fructele in tubul de alimentare, folosind dispozitivul
de mpingere.

Produsele cu seminte mici trebuie sa fie incarcate in storcatorul de
fructe incet, in portii mici, pentru a preveni infundarea filtrului, daca sunt
fructe de padure, maxim 1 lingura. Daca ingredientele sunt inghetate (de
exemplu, zmeura, capsuni), acestea trebuie sa fie decongelate. inainte
de stoarcerea strugurilor, va trebui sa scoateti toate crengutele, si din
rodie curatati coaja. Sucul obtinut dupa decongelare, se adauga in tubul
de alimentare cu fructe de padure decongelate. Piureul gros obtinut din
fructe de padure, cum ar fi zmeura, coacaze, afine, etc., se recomanda
diluarea cu apa pentru a obtine consistenta dorita a bauturilor. Pregatiti
cocktail-uri in forma de piure de fructe, bauturi pe baza de fructe, siro-
puri, deserturi, etc.

Ingredientele fibroase, cum ar fi telina, varza, ananasul, etc, se taie in
fasii. Daca este necesar, se separa tulpinile de frunze. Incarcati ingre-
diente cu frunze in portii mici. Pentru rezultate optime, va recomandam
sa demontati periodic si sa spalati storcatorul de fructe. Daca frunzele
sunt incurcate pe melcul de stoarcere, deschideti capacul si scoateti
fibrele, apoi continuati. Cand stoarceti produse cum ar fi ananasul,
trebuie mai intai sa-I curatati de coaja si sa taiati miezul, apoi sa-| taiati
n bucati mici. Dupa pregatirea a 500 ml de suc de produse cu fibra,
este recomandat s& demontati si sa spalati storcatorul, apoi continuati
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CURATARE $I INTRETINERE, Fig. E

1. Opriti aparatul inainte de a-| scoate din priza. 5. Scoateti toate partile din vas, Fig. E-3.

Scontoli oata puloa di g Pont 6. Intoaceti vasul si lasati-l sub jetul de apa.
coatetl toata pulpa din vasul ¢é suc . Fentru Scoateti garnitura de silicon pentru a curata
o curatare mai usoara a dispozitivului, se . ’
< s ; ) } " pulpa, Fig. E-4-1.
toarna apa in tubul de alimentare si porniti
aparatul pentru suc timp de 30 secunde. 7. Peria rotativa are garnituri din silicon care se pot
indeparta. Dupa curatare instalati garniturile la
2. Scoateti dispozitivul de impingere. loc. Fig. E-5.

3. Scoateti capacul vasului, Fig. E-1
1- Capacul vasului
2- Vasul pentru suc

8. Spalati toate elementele aparatului, cu
exceptia unitatii motorului, in apa calda cu
sapun, folosind o perie. Stergeti unitatea

NOTA: in cazul in care capacul este blocat si nu se motorului cu o carpa moale si umeda. Nu
deschide, apasati REV, OFF si apoi ON. Repetati introduceti unitatea motorului in apa din
acest proces de 2-3 ori. Apoi deschideti capacul, cauza riscului de electrocutare.
ugor apésati pe capac si rotiti-l invers acelor de 9. Dupa curatare, uscati bine toate elementele
ceasornic. dispozitivului si depozitati-le intr-un loc uscat si
4. Scoateti cu grija vasul din aparat, Fig. E-2. curat.
Dupa fiecare utilizare, imediat curatati si Este strict interzis sa curatati parti ale
A aparatului in masina de spalat vase sau sa le

sucul ramas sau pulpa se usuca in dispozitiv, uscati in uscator, deoarece acest lucru poate

i spalati aparatul dvs. de suc. n cazul in care
aceasta va complica dezasamblarea si deteriora aparatul.

curatarea aparatului. De asemenea, se poate
deteriora aparatul.

POSIBILE PROBLEME $I SOLUTII

« Verificati cablul de alimentare daca este conectat la priza. Daca dispozitivul nu este conec-
tat, conectati-l la priza.

» Verificati daca dispozitivul este asamblat corect. Daca nu, demontati si reasamblati in
conformitate cu instructiunile.

+ Daca problema persistd, contactati un centru de service autorizat OURSSON.

« Diferitele componente au diferite continuturi de lichide.

» Daca produsele nu sunt proaspete, au pierdut suculenta lor, puneti ingredientele in apa
timp de 1-2 ore pentru a le inmuia.

« Asigurati-va ca garnitura de silicon este instalata corect si ferm.

 Daca utilizati ingrediente cu seminte mici, dupa cateva incarcari prezenta lor poate reduce
cantitatea de suc. Pentru rezultate optime, intre pregatiri dezasamblati aparatul si curatati-I
de seminte.

« Cu stoarcere continua si depinzand de ingrediente, sucul poate contine multa pulpa.
« Pentru a reduce pulpa din suc, demontati vasul de suc si eliminati pulpa mai des.
« Daca filtrul sau melcul este deteriorat - acesta poate afecta performanta si calitatea sucu-
Prea multa lui. Se recomanda inlocuirea acestora. Durata de viata a fiecarei parti depinde de durata si
pulpa in suc metoda de utilizare a dispozitivului, si presarea ingredientelor.
» Daca o mare parte din ingrediente sunt incarcate in storcator simultan, acest lucru poate
duce la opriri frecvente si la o cantitate mare de pulpa in suc. Plasati ingredientele incet si
n portii mici.

Aparatul nu
porneste

Sucul este prea
putin

+ Asigurati-va ca toate componentele sunt asamblate corect. incercati s& dezasamblati si sa
asamblati din nou aparatul si de a asculta zgomotul.
» Nu porniti aparatul fara ingrediente sau cel putin cu lichid n el. Daca aparatul lucreaza in
Sunete ciudate gol poate deteriora melcul de stoarcere.
cand aparatul « Verificati marimea produselor de stoarcere. Se recomanda sa se taie ingredientele mari in
lucreaza bucati mici 2x2x2 cm.
« n functie de tipul sau dimensiunea diferitelor ingrediente pot apérea diferite zgomote.
» Zgomotul poate aparea atunci cand aparatul lucreaza pe suprafete denivelate sau incli-
nate. Asezati-l pe o suprafata plana si stabila.
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Pulpa e foarte | -
umeda

Tnainte de stoarcerea ingredientelor stocate in frigider pentru o lunga perioada de timp,

La inceputul stoarcerii, pulpa poate fi umeda.
Pulpa recuperata poate fi umedé& daca utilizati ingrediente vechi.

puneti-le in apa potabila timp de 1-2 ore.

Vibratii ale .
vasului

O vibratie mica a vasulul de suc este permisa in timpul functionarii. Acesta nu este consid-
erat un defect.

Aparatul a
incetat sa .
functioneze .

Asigurati-va ca nu este prea mare cantitatea de fructe si legume, iar motorul nu este
supraincarcat.

Asigurati-va ca toate semintele mari au fost extrase din fruct.

Opriti aparatul si porniti-l in modul REV (Revers) timp de 2-3 secunde. Porniti aparatul din
nou.

Capacul vasului | »
nu se deschide
bine

Cand stoarcerea s-a terminat, porniti aparatul REV (revers) timp de 2-5 secunde pentru o
demontare usoara si utilizati mai multa forta pentru a roti capacul invers acelor de ceasor-
nic.

Tn timpul
functionarii
melcul de
stoarcere se
opreste brusc

In primul rand, opriti aparatul prin plasarea comutatorului in pozitia neutré. Apoi rotiti comu-
tatorul in pozitia REV si tineti apasat timp de 2-3 secunde pentru a elimina ingredientele
care blocheaz& melcul de stoarcere. Dupa aceea, porniti dispozitivul. In cazul in care acest
lucru nu functioneaza, deconectati aparatul, dezasamblati-l si curatati-I.

Specificatii

Model JM7002/JM7005 JM6001
Consum, W max 240 max 240
\oltaj 220-240 V~; 50-60 Hz 220-240 V~; 50-60 Hz

Clasa de protectie

Temperatura de transport si depozitare

-25 °C panala +35 °C -25 °C panala +35 °C

Temperatura de functionare

+5 °C pana +35 °C +5 °C pana +35 °C

Cerinte de umiditate 15-75% 15-75%
Dimeniusni, mm 480%240%x210 483x250%183
Greutate, kg 7,3 7,34

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 25°C.

CERTIFICATUL PRODUSULUI
Informatii privind certificatul de conformitate, va rugam sa vizitati http://www.oursson.ro sau cere o copie de la

vanzator

A Doar un specialist autorizat din centrul de service Oursson trebuie sa efectueze repararea.
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SERVICE

Compania OURSSON fsi expriméa aprecierea
catre dumneavoastra pentru alegerea produselor
noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespunda nevoilor dumneavoastra si calitatea
sa fie in conformitate cu cele mai inalte stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra
OURSSON va avea nevoie de intretinere, va
rugam sa sunati la unul din centrele de service
autorizate. O lista completa a centrelor de service
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro, precum si prin telefon la numarul
pentru asistenta OURSSON.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizata de
OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
care au fost certificate in conformitate cu stan-
dardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
consumatorilor. Garantia este reglementata de
legile tarii in care este furnizat produsul, si este
valabila doar atunci cand produsul este utilizat
exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON
nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina

de facut paine, plita cu inductie

Multicooker, procesor de

bucatarie, fierbator, blender,

mixer, masina de tocat carne, 60 24
prajitor de paine, storcator,

congelator, frigider,

masina automata de cafea

Cantar de bucatarie

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele
care au o uzura obisnuita, in cazul in care inlo-
cuirea lor este prevazuta de proiectare:

« baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor
cauzate produsului ca urmare a incalcarii
intructiunilor de utilizare, depozitare sau de
transport, actiunii unor terte parti sau de
fortd majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

« Tn cazul in care defectul produsului este re-
zultatul manipulérii neglijente, utilizarii gresite,
ncalcarii instructiunilor de utilizare prevazute
fn manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare
a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,

umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere

a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire

a parametrilor curentului electric, daca exista

in interiorul produsului lichide, insecte sau alte

corpuri straine, substante si utilizarea pe termen

lung a produsului la limita performantele sale.

« Tn cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul incercarii neautorizate de a testa produ-
sul sau de a face orice modificari de design
sau software, inclusiv servicii de reparatii sau
intretinere neautorizate de OURSSON.

« Tn cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii
sunt reparate de service-urile autorizate. In
perioada de garantie, repararea defectelor este
gratuita la prezentarea certificatului de garantie
si a actelor care confirma faptul si data con-
tractului de cumparare cu amanuntul (factura
si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului,
descrisa in manualul de utilizare, nu este
inclusa in domeniul de aplicare al garantiei
OURSSON si pot fi efectuate fie de catre uti-
lizator sau de catre personalul din service-uri
autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrérile de intretinere (curatarea si lubrifi-
erea componentelor, schimbul de consuma-
bile si materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a

nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,

depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

8. Tn nici un caz OURSSON nu va fi raspunzétor
pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
n legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

9. Datorita imbunatatirii permanente a designu-
lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.

Utilizarea produselor

1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru
produse este valabila numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv In conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor
de utilizare, depozitare si transport. Manipularea
cu atentie a produselor si respectarea normelor
de functionare, poate creste durata reala de uti-



lizare depasind astfel durata medie de utilizare
stabilitd de OURSSON.

2. La sféarsitul duratei medii de utilizare a produ-
sului, trebuie sa contactati un service autorizat
pentru intretinerea de rutind a produsului.
Lucrarile de intretinere si service vor fi efectuate
cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
n acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumato-
rului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate
cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind
aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia romana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurse-

lor naturale si prevenirea deteriorarii mediului

si sanatatii. Pentru mai multe informatii

despre punctele de colectare si reciclarea

acestui produs, va rugam sa contactati

biroul local de eliminare a deseurilor

menajere.

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie
unic in forma alfanumerica dublat de codul de
bare care contine urmatoarele informatii: numele

ourssone

grupului de produse, data fabricarii, numarul de
serie al produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicaté pe ambalaj si
/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in
certificatul de garantie.

VIR
IM12

25011234567
——fo 90l

TTT 1
00ee o0

© Primele doua litere - grupul de produse (juice
maker — JM).

A Primele doua cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doua cifre - sdptamana fabricarii.

@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa
cititi cu atentie instructiunile de utilizare si
conditiile de garantie, verificati corectitudin-
ea certificatului de garantie. Certificatul de
garantie este valabil numai in cazul in care
este completat ih mod corect si clar: mod-
elul, numérul de serie, data achizitionarii,
si semnatura  vanzatorului,

stampila
semnatura clientului. Numarul de serie si
modelul produsului trebuie sa corespunda
cu certificatul de garantie. La nerespec-
tarea acestor conditii, precum si in cazul in
care informatiile din certificatul de garantie

sunt modificate sau sterse, certificatul

devine nul.

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice
ntrebare. Aveti posibilitatea s& va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, s& va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.

Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajutal
Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:
luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizatd, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.
Contact

1. Producator - OURSSON AG, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,

Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON
Fabricat in China
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MHCTPYKLMA NO BE3OMNMACHOCTW, Puc. A

CumBON OMacHOCTH
HanomuHaHme nonb3oBaTesito O BbICOKOM HanpA>XXeHnu.

CumBon npeaynpexaeHua
A HanomuHaHme nonb3oBatesio 0 HeO6XoAVMOCTU NPOBEAEHNA BCEX AECTBUN

B COOTBETCTBUM C I/IHCprKLI.VIeﬁ.

Mpwv ncnonb3oBaHWW 3NEKTPUHECKUX NPUBOPOB crieayeT
cobntofath creayoLme Mepbl NPeAoCTOPOXHOCTU:
* Vcnonb3yiiTe NpMbop CornacHo 4aHHOMY PyKOBOS-
CTBY M0 3KCNJyaTaLuuu.
* VYcTaHaBnuBanTe Npnbop Ha yCTONYMBYIO MOBEPX-
HOCTb.
® Vlcnonb3yiTe ToNbKO NPUCNOCOBNEHNA, BXOAALLVE B
KOMMMEKT yCTPONCTBa.
¢ YT06bl NPeAoTBPaTUTL PUCK NOXapa unu yaapa
TOKOM, n3beranTe nonaaaHua B yCTPONCTBO
BO/ibl M AKCTIyaTaLum yCTPOMCTBA B YCIOBUAX
BbICOKOW BIa>KHOCTW. ECin no Kaknm-To npm-
YuHam Boja nonana BHYTpb YCTPOICTBA, 06-
paTuUTeCh B YNOTHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
(YCLl) OURSSON AG.
o [1nA anekTponuTaHuA npubopa ncnonbayiTe
3M1EKTPOCETb C HAA/IEXALLMMN XapaKTEPUCTUKAMU.
¢ He ucnonbayiite npuéop B NoMeLEHUAX, Fae B BO3-
[lyXe MOryT COZlepyKaTbCA Napbl NIErkoBOCMIaMEHAIO-
LLMXCA BELUECTB.
¢ HwKkoraa caMoCTOATENbHO He BCKpbIBaiTe
YCTPONCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUYNHO
NopakeHWA 3EKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTN
K BbIX0ofly npuéopa n3 CTPoA 1 aHHynnpyeT
A rapaHTuiiHble 06A3aTeNbCTBa NPOU3BOANTENA.
[lNA peMoHTa N TEXHNYECKOro 06CyXKUBaHUA

npmBecTU K NOBpeXAeHUIo NpoBoAa U PO3EeTKN
M BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

® [0 OKOHYaHUW UCMONb30BAHWUA OTKIIOYUTE U3aenve

OT ceTun.

e Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHnin, Bubpa-

LM 1 MHBIX MEXaHUYEeCKUX BO34ENCTBUN.

e (O6A3aTenbHO OTKNOYarTe YCTPOWUCTBO OT CeTH ne-

pen Ha4anom MOVKU.

e He VICFIOJ'IbSyVITe n3pgenue BHe NOMeLLEeHUIA.
e JT10T anﬁop He npefHasHa4veH 413 UCNoJib30BaHNA

noabMK (BKNKOYaA AeTen) ¢ orpaHnyeHHbIMY nsn-
YECKVMU, CEHCOPHbLIMY U YMCTBEHHBIMU CNOco6-
HOCTAMM, UM HEXBATKOM ONbITa 1 3HaHUA. OHK MOTy T
nonb3oBaTbCA NPUGOPOM TONBKO Mo, HabMoAeH-
eM YenoBeka, OTBETCTBEHHOro 3a 1x 6e30MacHoCTb,
WY Nocne MHCTPYKTaxka no 6e3onacHoMy UCrosb-
30BaHuio Npubopa. He no3sonAnTe AeTAM Urpatb ¢
nsaenuem.

* HacToAwee nsgenve npegHasHa4eHo TONMbKO ANA UC-

nonb3oBaHMA B 6bITy.

¢ He ncnonbayiTe Npu 4icTke npubopa abpasvBHble

marepuarbl 1 OpraHu4ecKue YUCTALLME CpeacTBa
(cnupT, 6€H3WH 1 T.A.). lnA YMCcTKM Kopnyca npubopa
[I0MyCKaeTCA NCMOoNb30BaHNe He6ONbLLOrO Konnye-
CTBa HeiTpasbHOro MOLLEro CPeACTBa.

ob6pallanTech TONbKO B CEPBUCHbIE LIEHTPbI, PEKOMEHOALIUUN
YMONHOMOY€EHHbIEe ANA PEMOHTA N3Aenuil Topro-
Bol Mapku OURSSON. ¢ [lepen ncnonb3oBaH1eM yCTporucTBa BHAMATENbHO

¢ [Npu NepemeLLeHnn yCTPOICTBa 13 NPOXJIaAHOTO
NOMELLEHVA B TEMMOE 1 HA0BOPOT pacnakyiiTe ero ne-
pea Hauanom aKcrnyataumm u nogoxante 1-2 yaca,

He BKo4an. °

* B uenAx npefoTBpaLleHnA Nopa>keHna aNeKTpo-
A TOKOM He .ElOI'IyCKaVITe norpy>xeHnA npoBoAoB

Wnwn BCero usnenua B Boay. °

e Byabre 0Cco6eHHO OCTOPOXXHbI N BHAUMATESbHbI, eCcin

pAAOM C paboTatoLLyM NPUGOPOM HAXOAATCA AETH. °

* He foTparuBaiiTech [0 ropAYNX NOBEPXHOCTE Npu-
60pa, 3TO MOXET NPUBECTU K TPaBME.
e LLIHyp NUTaHuA crneumanbHo caenaH OTHOCUTESbHO

03HaKOMBTECh C PyKOBOACTBOM Mosib3osatens. MNocne
YTEHWA, NoXanyicTa, CoOXpaHnTe ero AnA UCnonb3osa-
HWA B ByayLiem.

Bce unntoctpaumm, NpuBeAeHHbIE B aHHOW UHCTPYK-
LK, ABNAIOTCA CXeMaTUYHBIMW N306paXKeHNAMM pe-
asnbHbIX 06LEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTAIMYATLCA OT HUX.
MepeHoCHTb YCTPOIICTBO CreayeT, TONMbKO AepXach
3a ero ocHoBaHue.

B cnyyae noBpexaeHuA ceTKu-hunsTpa npekpatute
MCMOb30BaHKe YCTPOICTBA M 06paTUTECH B YMNOMHO-
MOY€eHHbIN cepBucHbIn LeHTp (YCL) OURSSON AG.

KOPOTKMM BO M36exaHune pricka nosty4eHns Tpasmbl.
¢ He ponyckaiiTe cBUCaHUA LHYpa Yepes OCTPbIi Kpaii
CTONa UMK ero KacaHuA HarpeTbIX NOBEPXHOCTEN.
* He noaknioyanTte AaHHbI Npubop K ceTu, neperpy-
>KEHHOW APYTVMM 3NeKTponpubopamm: 3To MOXeT
NpUBECTY K TOMY, YTO NpU60op He ByaeT pyHKLIMOHN-

Mpnbop ob6opynoBaH 3alMTHON 6GIOKMPOB-
kon. Ecnn KpbllwKa Yawm HenpaBunbHO ycTa-
HOBMEHa Ha yauly, cneuuanbHasa 3allenka Ha

A KpbILLKe Yalum He nonageT B nas, U NOBEepHyTb
KPbILKY Yaluu no 4acoBoW CTpesike byaeT He-
BO3MOXHO. Y6eanTech, YTO KpbllKa yCTaHOB-
neHa npaBuWIbHO.

poBaTh AOMKHBIM 06pa30M.

¢ He ycTaHaBnuBaiTe usaenve B61nsv rasoBbix 1
3MEKTPUYECKUX MINT, @ TaK>Ke [AYXOBOK.

¢ He vcnonbayiite Npréop Npuw NoBpeXXAeHHOM LUHYpe
NUTaHWA, a TaK>Ke B CIyYanX, eCNv HapyLeHa Hop-
MarnbHanA paboTa u3aenua, ecnv oHo naaasno unm
6bIN10 NOBPEXAEHO KakMM-nnbo Apyrum obpasom.

o [1pu OTKIIIOYEHUN N3[ENNA OT CETU [epXKUTeCh
TOMBKO 3a BUKY, HE TAHWUTE 3a NPOBOJ, — 3TO MOXET
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OkcnnyatauuA AaHHOro Npubopa HK B KOEM
f cry4ae He nogpasymeBaeT MpPUMEHEHUe K

HeMy (hM3NYECKON Cuslbl, TaK Kak 9TO MOXeT
NPUBECTU K NOTIOMKE M3AeNVA No BUHE NOoMb-
3oBarens.




KOMMJIEKTALMA

MoTOpHBbIN 650K ..
Kpbillka Yaiwm anAa coka
Ha>knMHOM BUHT ..
CeTka-thunbTp ...
Bpawatowanca wetka
Yawa annA coka. ...
Tonkarenb

LLleTka anA o4nCTKN.
EmKoOCTb Ans coka ...
EMKOCTb AnA XMbixa
PykoBOACTBO MO 3KCnyatauum ..

[APAHTUMHBIA TAMOH. ...couviiiiieeiie e 1w

QNEMEHTbI KOHCTPYKUWMW, Puc. B

3arpy3o4yHoe oTBepcTue
Kpbilwka Yawm ana coka
Yawa anA coka

Hocwuk anA Bbixoaa >XmMbixa
EmMKOCTb AnA XMbixa
HoCWK ¢ KpbILWeYyKo AnA Bbixoaa coka
MoTopHbIn 6nok

EmkocTb AnA coka
BpaviatowanAca wetka
Cetka-bunbstp

Ha>XnuMHOWM BUHT
Tonkarenb

LLleTka ana o4ncTKm

MCMNOJIb3OBAHMUE, Puc. C

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM NPOTPUTE KOPMNYC
npubopa Cyxol 1 MArkon TKaHblo. OcTanbHble YacTn
BbIMOWTE TENJI0i BoAoW C f06aBIeHNEM XNAKOCTN
AnA MbITbA nocyabl. Mepen c6opkon unu paséopkon
npubopa n/unu otcoeanHeHnMeM Hacaaok ybeam-
Tecb, YTO NPUGOP BbIKIIIOYEH U3 po3eTKU. MopAaaok
c6opku, Puc. C-1.

War 1, Puc. C-2
BosbmuTe Yally An1A coka u nepesepHuTe ee. MnoTHo
BCTaBbTE CUIMKOHOBYIO NEPEropoaKy B crieLyasnibHoe oT-
BEpCTMe ANA BbIxoAa XMbixa. COKOBbDKUMAarnkKa MOXeT
npoTeKkartb, ecrvm cobpaHa HenpaBUIbHO.

1 - KpenneHvie neperopoaku

2 - OTBepcTvie ANA BCTaBKU

3 — Bug yawm nocre yCTaHOBKY Neperopoaku

4 — CvnvkoHoBanA neperopoaka

LWar 2, Puc. C-3
YcTaHoBMTE Hally 1A COKa Ha MOTOPHbIN 610K Tak,
4TObbI CTPESIKM Ha Yalle 1 Ha MOTOPHOM 6r1oke 6binn co-
BMeELLeHbl TaK, KakK MoKa3aHOo Ha PUCYHKe.

1-0OTmeTkM

LWar 3, Puc. C-4
YcTaHoBUTE CETKY-(OMMbTP BO BPALLAIOLLYIOCA LLETKY,
npex e YeM YCTaHOBUTb X B Hally AnA coka. 3atem
YCTaHOBMTE BPALLIAIOLLYIOCA LLETKY C CETKON-(hUIbTPOM B
Yally Af1A CoKa Tak, 4Tobbl OTMETKa Ha ceTke-hmnbTpe
coBrnasia c OTMETKOM Ha Yallie, Kak MoKa3aHo Ha PUCYHKeE.

1 - CeTtka-thunbtp

2 — BpawarowanAca LeTtka

3 - OTmeTkn

LWar 4, Puc. C-5
BcTaBbTe HAOXKMMHOWM BUHT B LIEHTP CeTKU-hunbTpa, crner-
Ka HaXXKMMas Ha Hero 1 noBopaYnBan, Nnoka OH He BCTaHeT
Ha MecTo.

1 — Ha>kvuMHOM BUHT

2 - OTmeTKM

LWar 5, Puc. C-6
YCTaHOBUTE KPbILLKY Yally A CoKa Takum o6pasom,
4TOObI OTMETKM Ha KPbILLKE W Ha Yalue coBnanm. 3atem
MOBEPHUTE KPbILLKY YaLln Mo YacoBOW CTPesIKe, HTobbl
3aKpbITb €e.

1 - Kpbiwka Yawm anA coka

2 -Yawa ana coka

3 - 3awenka

Mpu c6opkmn ana 6onbluero ynobcTea pekomeHayeTcA
AepXaTb KpbILLKY Yallm, kak nokasaHo Ha Puc. C-7.

Bcerna octaBnAiiTe OTKPbITOW KPbILLEYKY Y HOCUKA NPy
MPUrOTOB/IEHUM COKA W3 MHIPEANEHTOB, KOTOpble AatoT
60nbLLOe KONMYeCTBO NneHbl, Puc. B-6.

Ha pyyke npmbopa pacrnonoxeHa knaswLia BKIIOHYEHNA.
KnaBuwua nMmeeT Tpu NOnNoXeHnA:

ON - BknioueHue; OFF — Bbikio4eHne, ocTaHoBKa MOTO-
pa; REV - O6patHbIfi xoa, Puc. D.

LLar 6, Puc. C-8
Mpyv ucnonb3oBaHWK TomnKaTesiA COBMECTUTE TOYKU Ha
TonKarene 1 Ha 3arpy304HOM OTBEPCTMM, KaK MoKasaHo
Ha puCyHKe.

1 -Tonkarenb

2 -0OTmeTkn

3 - 3arpy3o4Hoe oTBEpCTME

LWar 7

MomecTrTe eMKOCTb AMA XMbIXa ¥ eMKOCTb [J1A COKa Nnoj,
COOTBETCTBYHOLLME HOCUKW. [0 OKOHYaHUM COOpPKY NMoa-
KIoUMTe Npubop K aNeKTpoceTy.

NOPAAOK PABOThI

1. Cobepute Nprbop, Kak 3TO yKa3aHo B NpeaplayLiemM
paspene.

2. BkniounTe BUNKy nprbopa B pO3ETKY.

3. BkniounTe npubop.

4. C nomoLLbto TonKaTenA NoMecTuTe 3apaHee NoMbITbIe
1 NPN HEOOXOAVMMOCTH, MOYMULLEHHBIE N MOPe3aHHble
VHrpeaneHThl B 3arpy3o4Hoe oteepctue. U3 pykTos
C KPYNHOI KOCTOUYKOM, TAKMX Kak crimBa, abpukoc
VNN NepecuK, yaanuTe KOCTOUKY, NpeXxxae Yem oT-
YKMMaTb U3 HUX COK.

5. Mocne OKOHYaHNA NPUIOTOBIIEHNA COKa BbIKITIOYNTE
nprbop 1 OTKIIOHMTE €ro OT CeTU ANEKTPONUTAHNA.

Bo wnsbexkxaHue neperpeBa MoOTOpa He WuC-
nonb3yWTe AaHHbI Npubop cebiwe 30 MUHYT

6e3 nays. Yepes kaxable 30 MMHYT Aenaw-
Te 5-MMHYTHble May3bl U Aasante npubopy
OCTbITb.

He vcnonb3yiTe NOXKW Wnv apyrve nocTo-
POHHWE MpeaMeTbl AN1A TOro, YToBbl M3BNEY
XKMbIX N3 OTBEPCTUA AJ1A BbIXOAa XXMbiXa, Tak

KaK 3TO MOXET MNPUBECTU K NOJTIOMKE npubopa.




[lnA npoABUraHMA MHIPEAVEHTOB B 3arpy3o4-
HYIO BOPOHKY WCMOMb3yiTe TONMbKO TONKa-
Tesfb, BXOAALMA B KOMMMEKTaumio npuéopa.
KaTeropuyecku 3anpeliaeTcA npotankmeartb
NPOAYKTbl pyKamu, Tak Kak 3TO MOXET mpu-
BECTU K TpaBme.

A

WHrpeavieHTbI B 3arpy304HOe OTBEPCTUE CrieayeT no-
meLLaTb HeGOMbLUVMM MOPLMAMM, HTOBbI HEe MepenonHATL
Yauy. Vicnonb3ayiTe Tonkaresnb ANA NPOABKEHNA NH-
rpeavieHToB. Kpome Toro, Tonkaresb MoMOoXeT 13bexarb
pa3bpbI3rMBaHNA COKa W3 3arpy304HOro OTBEPCTUA, Npu
OTXKMME COYHBIX NMPOAYKTOB.

Mo OKOHYaHWM OTXKMMA COKa 3aKPOWTE KPbILLIEYKY Y
HOCKKa, YTOBbI OCTATKU COKa HE Karnasnm Ha CTo.

COBET: CeexeBbiXaTble COK/ peKoMeHAyeTcA yro-
TPebWTb cpasy nocne NPUroTOBNEHNA, TaK Kak Yepes
HEKOTOPOe BPEMA OHW HAYMHAIOT paccnanBaTbCA, TEPAIOT
noneaHble CBOCTBA U NPUBNEKaTENbHOCTb.

MPUMEYAHUE: YT06bI MPOMbITH COKOBbDKMMASKY OT
npeablayLiero coka, 3aneite 1 1 BoAbl B 3arpy304Hoe
oTBepcTue, He pa3bupan Npu6op, U NPOMONTE yally

PEKOMEHAALMK NO NPUTOTOBJIEHUIO

1. He nomeliaiite B npubop CyLeHble Unn XecTkue npo-
[YKTbl, Takue Kak LienbHoe 3epHo, Mokl C TBepAbIMU
cemeHamu, NIIOTHOW KOXYPOI 1nu nef. 3To MoXeT
MoBpeanTb AeTann COKOBLIKUMAIKY.

2. Bobbl MM 3epHO MOXHO MCMONbL30BaATb, €CMN NpeaBa-
pUTESIBHO 3aMOYMTb HA HOYb B BOAE U OTBAPUTH.

3. He omxumaiiTe npoaykTbl 63 conepXKaHua XnaKocTu
(Kokoc, caxapHbIl TPOCTHUK, LEMNbHbIe 3epHa, U T.A4.).

4. He vcnonb3yiiTe VHIrpeaveHTbl, coaepxalume
Ype3MepHOe KONMYeCTBO PaCTUTENLHOrO Macna um
>KMBOTHOTO Xupa. He ncnonb3ayiiTe COKOBbIKUMATKY
[ANA OTXXMMa PacTUTENbHOTO Macna U3 MHrPeANeHTOB.
Ecnv pacTuTenbHbIi Unv XUBOTHBIV XUP nonagaeT Ha
Ha>KMMHOW BUHT, 3TO MOXET CHU3UTb NPOU3BOAVTEb-
HOCTb W NOBPEAUTL AeTai COKOBbDKMMAITKU.

5. He 3arpy>aiTe B COKOBbKUMASIKY U3BMEYEHHbI
XKMbIX. OTO MOXET NPUBECTU K OCTAHOBKE COKOBBIXXM-
Mankuy unm 3abnokK1poBaTh KPbILLKY Yallu.

6. Mocne NPMroToBNEHNA COKa N3 UHIPEANEHTOB C Mefl-
KUMM CeMeHamu, HEOB6XOAMMO O4UCTUTL BCe AeTann OT
KOCTOYeK.

7. KonvyecTBo coka HanpAMYyIo 3aBUCUT OT CBEXECTU U

npy BKIOYEHHOWM COKOBbIXXMMATKe.

Oco6eHHoCTH
NpoAyKTOB

C TBepabiMn
cemeyvkamu

poAyKTbI

AbpuKochl,
NepcyKu, MaHro,
HeKTapyHbl, CAMBbI
nT.A.

COYHOCTW MPOAYKTOB. HYem cBexee 0BOLLM nnn dpyk-
Tbl, Tem 60rblUe CoKa MOMy4nTCA.

'eKomeHaauun

[MpoayKTbl C KOCTOYKaMW UK TBEPAbIMU CEMEeHamu JOMXHbI 6bITb npean-
BapUTENbHO O4YULLEHbI OT KOCTOYEK U CeMAH.

C >ecTkomn nnm

MaHro, anenbCuHbl,

oBOLWN

Hecbeao6bHow aHaHachbl, apbysbl, | [peaBapUTENbHO OYNCTUTE KOXYPY U YAANUTE KOCTOHKN.
KOXYypon ObIHW, N T.4.
3amMopoxeHHble | 3aMOopoXeHHaA
nnoAbl (C MenKUMu| KnybH1Ka, BUHO-
Mepep ncnonb3oBaHWeM MOMHOCTLIO Pa3MOPO3bTe.
KOCTO4KaMu rpag, YepHuka,
nnu 6es) mManuHa u T.A4.
MpomoiiTe 1 Npu HeoBX0ANMMOCTN O4YUCTUTE (PPYKTbI 1 OBOLLM OT KOXYPbI
W KPYMHbIX KOCTOYEK, yaanuTe nioaoHOXKY. MopexbTe Ha KYCOYKM, KOTO-
MaArkune pykTbl U | ANenbCuHsbl, Py YA A ¥ 11op 4 ’

TomaTbl U T.4.

pble MOryT cBO60OAHO MPOXOANTL B 3arpy3o4Hoe oTeepcTue. Momellarite
MOArOTOBIEHHbBIE OBOLUYM U MIOAbI B 3arpy304HOE OTBEPCTHE COKOBBLIKM-
Marsiku nocTeneHHo, He NepenoHAA YaLly.

Teepable OpyKThbI
1 OBOLLM

MopkoBb,
KapTodenb,
cBEKna u T.A.

TBepable PPyKTbl M OBOLLM MOTYT AaTb AOMONHUTENBHYIO HAarpy3Ky Ha
ABUraTenb v NPUBECTU K ero ocTaHoBKe. [opexbTe TBepable UHrpeau-
eHTbI Kybrkamu pa3mepom 2X2X2 cMm. Ecnu npoayKTbl He 04eHb CBEXME,
3aMoumuTE VX NPeaBapuTeNibHO B XONoaHo Bofe. [AnA 6onbluero konuye-
CTBa CoKa BblbupainTe camble CBeXWE W CoYHble Nnofpl. MNomelyaiite noa-
rOTOBNEHHbIE MHIPEeAVEHTbI B 3arpy304HOE OTBEPCTUE COKOBBLIKUMANKM
He6OonNbLUMMY NOPLMAMM, NPOABUTraNTe UX TONKaTenem.
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ManuHa, A6bnoku,
rpyLwu, BUHOrpas
nTA.)

VHrpeaveHTsbl ¢
MefKUMU cemen-
Kamu

BonokHucTble nnm o
Cenbaepen,

XECTKne NncTo-
Kanycra, aHaHac
Bble MHIPEANEHTbI

YNCTKA Nyxon, Puc. E

MpoayKTbl C MENKUMM KOCTOYKaMU-CeMeHaM1 HEOBXOAUMO MeANeHHO
3arpy>arb B COKOBbDKMMASIKY HEGONbLUMMU MOPLMAMM ANA NpefoTBpa-
LEHUA 3acCopeHnA HMnbTPa, ecivi 3TO AroAbl, TO Mo 1 CTONOBOM JIOXKKE.
Ecnuv MHrpeaveHTbl 3aMOpoXeHHbIe (HanpyuMep, ManuHa, Kiy6HuKa), ux
Heo6X0AMMO Pa3Mopo3uTh. Mepes 0TKMMOM Yy BUHOTpaaa yaanuTe Bce
BETOYKU, @ y rpaHata Koxypy. [onyyeHHbIn nocne pa3amopaxvBaHna
ArOAHbBIV COK, [06GaBNANTE B 3arpy304HOe OTBEpPCTME BMECTE C OTTafAB-
LWUMK Arogamu. [ycToe ArogHoe Miope, Nony4YeHHoe U3 TakuX Arog, Kak
MarnuHa, CMopoavHa, KNoKsa U T.4., PeKoMeHAyeTcA pa3baBnATb BOAO
10 MONYHeHUA XeNlaeMo KOHCUCTEHLMU HannUTKoB. MpUroToBbTe Ha
OCHOBE MN/0A0BbIX MOPE KOKTENNW, MOPChbI, CUPOMbI, AECEPThI U T.A.

BonokHMCTbIE MHIpeaneHTbl, Takme Kak cenbaepen, Kanycta, aHaHachbl

1 T.4, NopexbTe conoMKou. [Mpun HeobxoanmocTn cTebnn otaenute oT
NNCTbEB. 3arpy>xante NMCTOBbIE UHIPEANEHTbI HEGONbLUMMI NOPUMAMM.
[lnA nydwero pesynbTarta pekoMeHayeTCA Nepuoanyeckn pasbuparb n
MbITb COKOBbIXXMUMAnNKY. [py 0TXXMMe coka Yepeayinte nogady NMCTbeB U
KYCO4YKOB €cTebnA. Ecnm nucTbA HaMOTanncb Ha HAXXMMHOW BUHT, OTKPOW-
Te KPbILLKY 1 yAanMTe BOMOKHA, 3aTeM npojonmkanTe paboTy.

Takvie NpoayKThbl, Kak aHaHac, npeasapuTenbHO HEO6X0AMMO OYUCTUTL OT
KOXYpbl 1 Bbipe3aTb CepALUEBMHY, a 3aTeM MAKOTb aHaHaca nopesarb Ha
Hebonblme Kycoyku. MNocne npurotoBneHna 500 M coka 13 BOMIOKHU-
CTbIX MPOAYKTOB, PEeKOMeHAyeTCA pa3bupaTb N MbiTb COKOBbDKUMATKY,
3aTeM NpPoAoIXaTb OTXKUM.

1. BbikntoumTe npubop, Npex.ae Yem OTKIIoUUTb ero oT 6. MepeBepHUTE Yally AnA CoKa 1 NOMeCTUTe Moz,

ceTun.

NPOTO4HyI0 Bogy. OTCOEAVNHUTE CUNMKOHOBYIO Nepe-

Ha 30 cek.

3BneknTe BeCb OCTaBLUMIACA XMbIX U3 Yaluu

ONA NpUroToBnexHuA coka. [inA 6onee nerkomn
A 04MCTKM Npubopa 3anenTe Boay B 3arpy3oy-

HOEe OTBEepCTne N BKNK4UTe COKOBbI)KIAMaﬂKy

ropoaKy, Y4To6bl O4YNCTUTL HOCUK ANA BbIXO4A XMbIXa,
Pwc. E-4-1

7. Bo BpawaroLenca WeTke eCTb CUNMKOHOBbIE BCTaBKY.
OHM cbeMHble. Mpy HEO6XOAUMOCTU UX MOXHO CHATb U
NPOMbITb. locne OYNCTKM yCTaHOBUTE BCTABKW obpar-

2. Ybepute TonKarenb U3 3arpy304HOrO OTBEPCTUA.
3. OTcoeanHuTe KpbILKy Yawum, Puc. E-1

1 - Kpbllwka yawm
2 —Yawa anna coka

HO B BbleMKW. [InA 3TOro cHavana BCTaBbTE HUKHIOW
YyacTb B rHE30, HanpaBssAA BHX3, NOTOM pacnpamuTe,
Pwc. E-5.

8. lMpomoiiTe BCe 31EMEHTBI KOHCTPYKLUM, KpoMe
MOTOpHOro 6/10Ka, B TEMOW MblNbHO BoAe,

NPUMEYAHUE: Ecnu kpbiwKa 3abnokmposanacb n He
OoTKpbIBaeTcA, HaxxmunTe knasuwy REV, 3atem OFF n
ON. MoBTOpKTE AaHHyto Npouenypy 2-3 pasa. 3atem
OTKPOWTE KPbILLKY, ANA 9TOr0 HEMHOMO HaAaBuTe Ha
KPbILIKY 1 MOBEPHUTE €e NPOTUB YaCOBOWN CTPENIKMU.

4. AKKypaTHO OTCOeaMHUTE Yally OT Kopnyca npubopa,
Puc. E-2.

5. PasbepuTe BCe koMnneKkTylowme yawwu, Puc. E-3.

Mocne Kaxaoro WCNonb3oBaHWA cpasy O4u-
LanTe n MOMTe COKOBbKMMAnKy. Ecnm octas-

é LUMIACA COK WM XXMbIX 3aCOXHET B COKOBbIXKU-
Marke, TO 3TO OCNOXHUT PasbopKy U O4UUCTKY
yCTpoOMCTBa. A TaKXe MOXET NMPUBECTU K Mo-
nomke npuéopa.

é 1Ccnonb3yaA WeETKY AnA 04UCTKU. MNpoTpuTe MoTOop-
HbI 610K MAFKOW BMaXKHOW TKaHbto. Hukoraa He
norpy>arnTe MOTOpPHbI 610K B BOAy M3-3a onac-
HOCTW MOPaXKeHNA TOKOM.

9. lMocrne 04YNCTKU TLLATENBHO BbICYLUNTE BCE 3NIEMEHTDI
KOHCTPYKLMU NPpUBOpa 1 XpaHUTE B CYXOM W YUCTOM
mecTe.

OnemeHTbl KOHCTPYKUUN COKOBbDKUMANKn HU
B KOEM CIly4ae Henb3A MblTb B MOCYLOMOEY-
HOV MalUMHe WNW CyLINTb B aBTOMaTUHeCKOW

A CyllKe AnA nocydbl, TaK Kak 3To paspywaeT
NnacTuk ¢ TeHeHUEM BPEMEHU N MOXET npu-
BECTU K UX Aedopmaumy 1 Bbi3BaTb MOMOMKY
COKOBbDKMMAnKW.
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BO3MOXXHbIE HEMOJIAOKWU 1 CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

Mpnbop
He paboTaet

Mano coka

MHoro mMAkoTY 1
>KMbIXa B COKe

[MocTopoHHWe
3ByKM npw paboTe
npvbopa

JKMbIX 04eHb
BNaXKHbIN.

Bo Bpemsa npuro-
TOBMEHWA Yawa
BU6pUpYeT.

Mpubop nepe-
cTan pabortartb

Kpbliwwka vawm
nnoxo
OTKpbIBaeTCcA

B xone paboTbl
npubopa Haxxum-
HOW BUHT pe3ko
ocTaHaBnmBa-
eTcA
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e MpoBepbTe, NOAKIIOHEH N NMPOBOA, K ceTW. Ecrv npubop He NOAKIIOHEH, NOAKIouMTe Nproop K
CeTy ANeKTPONUTaHNA.

e MpoBepbTe NPaBUILHOCTb COOPKK, pasbepuTe 1 cobepuTe NPUGOP COTNAcHO MHCTPYKLIMM.

e ECnu HeVcnpaBHOCTb HE YAarnoch YCTPaHUTb, 06paTUTECh B YNIOMHOMOYEHHbI CEPBUCHbIA LIEHTP
OURSSON.

® PasnunyHble MHrpeaneHTbl MMEIOT pasHoe Coaep>KaHue Braru.

e Ecnu npoayKThl NOABANN, TO OHW YTPATUAM COYHOCTb. [TOMECTUTE MHIpeaneHTbl B Body Ha 1-2
Yaca AnA BOCCTaHOBIEHUA.

Y6ennTech, HTO CUNMKOHOBAA Neperopoaka yCTaHoBMNEHa NPaBUbHO W MIIOTHO.

Ecnu ncnonb3ytoTcA UHIrpeaneHTbl C MeSIKUMU KOCTOYKaMU, TO Yepe3 HECKOMbKO 3arpy30K X
Hanmyme MoXeT YMEHbLNTb KONMMYECTBO coka. [nA nyylero peaynbtaTta Mexay npurotosne-
HUAMMW pa3bupanTe yCTPONCTBO U OYULLANTE Ero 0T CEMEYeK.

[py NOCTOAHHOM OT>KMME COKa, a TakXe B 3aBUCUMOCTU OT UHIPEANEHTOB COK MOXET coaep-
>KaTb MHOIO MAKOTU U XMblXa.

[InA yMEeHbLUEHNA MAKOTU 1 XXMbIXa B COKe Halle paaﬁmpaﬁ‘re Hauwly AnA coka un n3BnekaiTe
XKMbIX.

e Ecnv (hunbTp 1nm BUHT NOBPEXAEHbI — 3TO MOXET BNUATL HA MPOU3BOAUTENBHOCTb U KaYe-
CTBO COKa. PekomeHayeTcA Nx 3aMeHUTb. CpOK CJ'Iy)K5bI KaXkAoW fetanu 3aBuUcuUT OT npopon-
XKUTENIbHOCTU U MeToAa NCNoNb30BaHNA npmﬁopa, a Tak>XXe OT MHrpeaueHTOoB AN1A OT>XXuma.
Ecnv cnuwkom MHOro MHrpeAneHTOB NoOAAETCA B COKOBbDKMMASKY OAHOBPEMEHHO, 3TO MOXET
npnBeCTn K YaCcTblM OCTaHOBKaM, a Tak>e K Mofly4eHuto coka C 60MbLINM KONMYECTBOM MAKO-
TV 1 XMbixa. Mogasante WHrpeaneHTbl MeaneHHo n HebonbLWMMK nopumAmmn.

Y6eamTech 4TO BCE 4aCTN COKOBbDKMMANKM cobpaHbl NpasusibHO. [Nonpobyinte pasobpats n
cobpaTb CHOBA COKOBLDKMMANKY ¥ MPUCAYLLIATLCA K LUYMY.

He BkntovanTe COKOBbDKUMANKY 6€3 MHIPeANEeHTOB Unn XOTA Bbl XXMAKOCTK B Hell. PaboTa
NYCTON COKOBbDKMMASKM MOXET BbIBECTU U3 CTPOA HAXKMMHOWN BUHT.

¢ [poBepbTe pa3mep MCMonb3yeMblx AnA OTXUMa NPOAYKTOB. PekomeHayeTcA npeaBapuTenbHO
paspesaTb KpyrnHble UHIPEANEHTbl Ha HEGOMbLUME HYacTy Pa3MepoM 2X2X2 CM.

B 3aBMCMMOCTM OT TMMa UM pa3mepa UHIPEANEHTOB MOXET BO3HUKATb Pa3fNyHbIv WyMm npu
paboTte npubopa.

LLlyM MOXEeT BO3HUKHYTb, €CNN COKOBbKMMAnka paboTaeT Ha HEPOBHOW UIMN HAKMOHHOW MO-
BEPXHOCTU. [lomMecTuTe ee Ha POBHYIO YCTOWYMBYIO FOPU3OHTANBHYIO MOBEPXHOCTb.

B Havane paboTbl COKOBbIKMMANKN XXMbIX MOXET 6biTb BMaXKHbIM.

® /13BneYeHHbI XXMbIX MOXET ObITb BNaXXHbIM, €CNn NCMONb3YTCA HECBEXUe NHIrpegueHTbl.
Mpexae 4em OTXXMMaTb COK U3 UCXOOHbIX NPOAYKTOB, AOMI0 XPaHUBLUUXCA B XONOAUIIbHUKE,
nonoxuTe nx Ha 1-2 Yyaca B YACTYIO MUTLEBYIO BOAY.

[onyckaeTcA Hebonbluas BUGpaLMA Yalum AnA coka npu paboTte Npuéopa, 3To He ABNAETCA
HEUCMPaBHOCTbIO.

e Bo3MOXHO, YTO Halua npubopa nepenosiHeHa 1 MOTOp Neperpy>KeH.

* Bo3MOXKHO, Npnbop 3abnoKMpoBaH 13-3a nonagaHuA B Yally NOCTOPOHHUX NPeaMeToB (Hanpu-
mMep, TBEpAbIE KOCTOYKM OT hpyKTOB). Pasbepute npnbop, yoanute noCTOPOHHWE NpeaMeThbl 1
cobepuTe COKOBbIXMMANKY 3aHOBO.

® BbikntounTe npubop u Ha 2-3 cekyHAbl nepeseanTe ero B pexxum REV, 3atem cHoBa BKntounte
npubop.

[Mocne 3aBepLlueHnA NpUroToBeHNA nepeknoymTe npubop B pexxum REV Ha 2-5 cekyHa, 3aTem,
HaXXMUTE Ha KPbILLKY, NOBEPHUTE ee NPOTMB YacOBOW CTPENKU 1 OTKPONTE.

B nepByto o4epeab Bbikto4MTE Npubop, MOMECTMB KIaBuLLy NEPEKIOYEHNA B HeTpanbHoe
nonoxeHue. 3atem nepexsnoynTe KNasuLly B HUXHee nonoxenne REV un ynepxusainTe 2-3 cek.
[NA TOro, YTo6bl yAANUTbL MHIPEANEHTbI, BIIOKUPYIOLLME HAXXMMHOI BUHT. ocne aToro cHoBa
BKMto4MTE Npubop. B Tom cnyyae, ecnu 3T0 He MOMOrNO, OTKMYMTE NPUMOOP OT ANEKTPOCETH,
pasbepute n NpoYUCTUTE €ro.



Mogpenb

[MoTpebnaeman MOLWHOCTb, BT

MapameTpbl aneKTponuTaHnA

Knacc 3awuTbl OT NOpaXKeHNA ANeKTPUHECKUM TOKOM
Temnepatypa XpaHeHVA 1 TPaHCMIOPTUPOBKM
Temnepatypa akcnayaraumum

TpeboBaHWA K BNaXXHOCTY BO3yXa Npu XpaHeHuu,
TPaHCNOPTMPOBKE W 3KCnyaTauum

Pasmepbl npubopa, Mm

Bec npubopa, Kr

JM7002/JM7005
max 240 max 240

220-240~B; 50-60 'y 220-240~B; 50-60 Iy

| |

ot -25 °C go +35 °C ot -25 °C o +35 °C

oT +5 °C o +35 °C oT +5 °C o +35 °C
15-75% 6e3 obpasoBaHua | 15-75% 6e3 obpasoBaHnA

JM6001

KOHAeHcaTa KOHAeHcaTa
480x240x210 483x%250%183
73 7,34

*MpoAaykKuMA AONKHA XPaHUTLCA B CYXUX, NPOBETPUBaEMbIX CKN1IaACKUX NOMeELeHUAX Npy TeMmneparype

He HuXxe - 25°C.

CEPTUO®UKALMA NPOAYKLUN

WHdpopmaumio o cepTucmkaTe COOTBETCTBUA CMOTPUTE Ha caiiTe
http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0 nnv cnpawvsainTe konuio y npogasua.

MoueHHoro cepaucHoro LeHTpa OURSSON AG.

it PeMOHT COKOBBIKUMANKN AOMKEH npon3BoANTbCA TOJTIbKO KBaﬂVICpI/ILlVIpOBaHHbIM cneunanmcTomM ynosnHo-

CEPBUCHOE OBCIJ1Y>XUBAHUE

Komnanna OURSSON AG Bbipa>kaeT BaM OrpOMHYHO Npu-
3HaTenbHOCTb 3a BbIGOP Hale npoayKumn.Mbl caenanm
BCE BO3MOXHOE, 4TOObl AaHHOE N3Aenue yaoBNeTBOPANO
BalUMM 3anpocam, a Ka4eCTBO COOTBETCTBOBASIO JTyHLIMM
MVpOBbIM 0bpa3uam. B cnyyae, ecnu Bawe nsaenve
mapku OURSSON 6yneT Hy>aaTbCA B TEXHUHECKOM
06Ccny>VBaHNK, MPOCcUM Bac obpalLaThCA B OAVH

13 YnonHomo4eHHbIx CepBucHbIx LieHTpos (aanee — YCLI).
C nonHbiM cnmckom YCLL 1 ux TouHbIMY aapecami Bbl
MOXETE 03HAKOMUTLCA Ha CaNTe WWW.OUISSON.IU, @ TakKe
NO3BOHMB MO HOMEPY TenedoHa becnnaTHom ropaYei
nuHum OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHVA BOMPOCOB U Npobnem,
cBA3aHHbIX ¢ npoaykumen OURSSON AG, npocvm Bac
obpaLatseaA B MUCbMEHHOM BUAE B OPraH13aLmio, yrosnHo-
MOYEHHYIO Ha MPUHATKE U YOOBNETBOPEHWE TpeGoBaHui
notpebuTeneii B OTHOLLEHUM TOBapa HeHaAnexallero
kayecTBa, — OO0 «YnpaBnAtoLana CepBMUCHAA KOMMaHWA»,
109202, Mockga, wocce ®Ppesep, 4. 17A, cTp. 1A, nmbo no
3NEeKTPOHHOM noyTe info@oursson.ru.

Ycnosua MapaHTUiiHbIX 06A3aTenbCTB
OURSSON AG:

1. lapaHTuinHbIe obasaTensctea OURSSON AG, npeno-
ctaBnAemble YCL| OURSSON AG, pacnpocTpaHAioTcA
TONbKO Ha Moaenu, npeaHasHayeHHble OURSSON
AG AnA Npou3BoACTBa U NOCTaBOK W peanuaaumm
Ha TeppUTOpWM CTPaHb, [Ae NpefocTaBnAeTcA
rapaHTuiHoe 06Cny>K1BaHWe, MPUOBbPETEHHbIE B 3TON
CTpaHe, npoLueaLume cepTumKaLmio Ha COOTBETCTBUE
cTaHAapTam 3TON CTPaHbl, @ TakXKe MapK1poBaHHbIe
ochuLmanbHbIMK 3HaKaMy COOTBETCTBUA.

2. [apaHTuiiHble 06a3aTenscTBa OURSSON AG
[ENCTBYIOT B paMKax 3aKoHOAATeNbCTBa O 3alumTe
npas noTpetuTeneii n perynnpyoTcA 3akoHoaa-
TENbCTBOM CTPaHbl, HA TEPPUTOPUN KOTOPOW OHU
NPeaoCcTaBIieHbl, Y TOMbKO MPY YCIOBUM UCTONb30Ba-
HUA N30eNA NCKITIOUUTENBHO ANA JIYHBIX, CeMENHbIX
Unn AOMALLIHNX HY>X [, [apaHTuiiHble obA3aTenbcTBa
OURSSON AG He pacrnpocTpaHATCA Ha cryydan

MCnonb30BaHMA TOBapPOB B LieNiAX OCyLLeCcTBNeHnA

npeanpUHMMaTENbCKON AeATENbHOCTU NGO B CBA3M C

nprobpeTeHMeM TOBapOB B LENAX YOOBNETBOPEHMUA MO-

Tpe6HOCTEN NPeanpPUATUR, YHPEXAEHWIA, OpraHU3aLWii.
3. OURSSON AG ycTaHaBnmBaeT Ha CBOM U3ae-

JIMA criepytoLme Cpokm cnyx6bl U rapaHTUAHBbIE CPOKW:

MwukpoBonHoBble ne4n, xneboneyu, 60 12
VHAYKLUVOHHbIE NNNTbI

MynbTUBapKW, KyXOHHbIE NMPOLIECCOpbI,
KYXOHHbIE MaLLHbI, SMeKTpU4eckve
YalHUKW, 3NEeKTPUYECKME rpusv,
6neHaepbl,MUKCepbl, MACOPYOKY,
TOCTEPbI, TEPMOMNOTbI, POCTEPbI,
kocheBapku, NapoBapky, 36 12
COKOBbDKVMAITKV, U3MenbYnTeNn,
[ervapaTopbl, AOrypTHULI,
(hepmeHTaTopbI, MUHAYXOBKM,
MOPO3UTBHUK, XONOAUITBHNKM,
aBTOMaTU4ecKue KohemalLmHbl

KyxoHHble BECbI, CUHOHbI 24 12

4. [apaHTuiHble obasaTtenbctBa OURSSON AG He
pPacnpoCTPaHAOTCA Ha NePeUUCTIEHHbIE HUXE NMpuHa-
NEXHOCTU M3AETNNA, eCIN UX 3amMeHa NpeaycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEW 1 He cBA3aHa ¢ pa3bopKow n3aenua:
® OnemeHTbl MUTaHWA.

o Yexribl, PEMHW, LUHYPbI AN1A MEPEHOCKMN, MOHTaXHbIE
NPUCMOCOBNEHNA, UHCTPYMEHT, AOKYMEHTaLMIo, npu-
naraemyto K U3fenuio.

5. [apaHTnA He pacrpoCTPaHAETCA Ha HeJoCTaTKy,
BO3HUKLUME B U3LENNV BCNIEACTBYE HapyLLIEHWA Mo-
TpebuTenem npasun UCMOMb30BaHWA, XpaHEHNA Uk
TPaHCMOPTVPOBKM TOBapa, AENCTBNA TPETLUX ML, UNK
HEMPEOAONMMON CUTbl, BKITKOYAA, HO HE OrpaHNYMBanCh
CcrnefyoLmMMy Cnyvaamm:
¢ Ecnv HenocTaTok ToBapa ABWIICA CreacTBUEM

HebpexkHoro obpalLleHnA, NPUMEHEHNA ToBapa He
M0 Ha3HAYEHWIO, HapPYLUEHUA YCOBWIA 1 NpaBun
3KCMTyaTaumm, U3NOXKEHHbIX B UHCTPYKLMM MO
3KCMIyaTaumu, B TOM Y1CHe BCNEACTBUE BO3AE-
CTBWA BbICOKUX UMM HU3KNX TEMMEPATYp, BbICOKON
BNAXXHOCTN U 3aMbINIEHHOCTH, Crieaax BCKPbITUA
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Kopryca npubopa n/nnm camoCTOATENbHOrO PEMOH-
Ta, HecooTBeTCTBUA [OCynapCcTBEHHbIM CTaHAapTaM
napameTpoB MUTAOLLMX CETEN, nonafaHnA BHYTPb
KOpryca XUAKOCTM, HACEKOMBbIX U [APYTvIX MOCTOPOH-
HUX NPEAMETOB, BELLECTB, a Takxe ANUTENbHOro
1CMonb30BaHWA U3AENUA B NPeAenbHbIX PeXXKnMax
ero paboThbl.

e [loBpex/aeHunA 1 AeheKTbl, BbI3BAHHbIE KAYECTBOM
BOAbI M OT/IONEHNEM HaKuMK (O4NCTKA OT HaKUMu
1 YACTKA He BXOAMT B rapaHTUiiHOe 06Cy>XusaHme
n pomkHa PEMYNIAPHO nponssoanTbeA Bamn
CaMOCTOATENLHO).

e Ecnu HegocTaTok ToBapa ABWUICA CNeACTBAEM
HeCaHKLIVIOHNPOBAHHOTO TECTUPOBAHUA TOBapa
UMK MOMbITOK BHECEHWA NMOBbIX 3MEHEHWIA B €ro
KOHCTPYKLMIO UNu ero nporpammHoe obecreyeHme,
B TOM YMCIIE PEMOHTA UM TEXHNHECKOro 06Cry-
>KnBaHVA B HeynonHomo4eHHoin OURSSON AG
PEMOHTHOV OpraHM3aLmn.

e Ecnu HegocTaTok ToBapa ABWUICA CNeACTBUEM UC-
Nonb30BaHWA HECTaHAAPTHbIX (HETUMOBbIX) U (MNK)
HeKa4YeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, akceccyapos,
3anacHbIX 4acTeil, 3MeMeHTOB NUTaHWA.

e ECnv HenocTaTok ToBapa CBA3aH C ero NpyvMeHeH:-
€M COBMECTHO C A0MOMNHUTENbHBIM 060pyaoBaHeM
(akceccyapamu), OTAIMYHBIM OT AOMOMHUTENIBHOMO
obopynoBaHua, pekomeHaoBaHHoro OURSSON AG k
npuvMeHeHnto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3@ Ka4eCTBO AOMOHUTESb-
HOro 060pyaoBaHWA (aKceccyapos), MPOU3BEAEHHOMO
TPETBUMU NLIAMK, 38 Ka4eCTBO paboTbl CBOVX U3ae-
TN COBMECTHO € TaknM 060pyaoBaHneMm, a Takxe 3a
Ka4yecTBO paboTbl AOMOMHUTENBHOMO 060PyNOBaHNA
npoussoacTea komnaHum OURSSON AG coBmecTHO
C U3AEnVAMK APYTX NPON3BOAUTENE.

6. HepoctaTtkun ToBapa, 06Hapy>XeHHbIE B MEPVOA, CPOKa
CNy>X6bl, yCTPAHAIOTCA YMOMHOMOYEHHBIMY HA 3TO
PEMOHTHbIMK opraHm3aumamm (YCL). B TedeHne
rapaHTUHOTO CpoKa YCTpaHeHWe HejoCTaTKoB Mpo-
n3BoanTcA 6ecnnaTHo Npu NpeabABIEHUN opUrMHana
3aMOIHEHHOTO rapaHTUMHOTO TasloHa U AOKYMEHTOB,
noaTBePXKAAIOLLMX (haKT 1 AaTy 3akItodeHA [oroBopa
PO3HUYHON KYNN-NPOAAXKM (TOBapPHBbIA, KaCCOBbIA YeK
1 T. n.). B cnyyae oTcyTcTBYA YKa3aHHbIX AOKYMEHTOB
rapaHTUHbINA CPOK NCHUCIIAGTCA CO AHA U3rOTOBNEHNA
ToBapa. Npn aToM cneayeT yunTbiBaTh:

e HacTpolika n yctaHoBKa (c6opka, noakmoyeHmne n
T. N.) U3AENnA, ONMcaHHanA B AOKYMeHTaLmu, npu-
laraemon K Hemy, He BXOAUT B 06beM rapaHTUNHbIX
obasarensctB OURSSON AG 1 moryT 6bITb
BbIMOMHEHbI Kak caMmyiM Nofib3oBaTeneM, Tak 1
cneuyanmcTamm 60MbLINHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEPBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro Npocuna
Ha nnaTHoN OCHOBE.

e PaboTbl MO TEXHNHECKOMY OBCIY>XKUBAHWUIO N3AENiA
(4uncTka M cMaska ABUXKYLLMIXCA YacTel, 3ameHa
pacxofHbIX MaTepyasios 1 MPYHAANEXHOCTEN U T. 1N.)
NPOM3BOAATCA Ha MNATHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOX-
HbIA BPeA, NPAMO U KOCBEHHO HAHECEHHbIN CBOEN
npoayKUMen niogaM, AOMALLHAM XUBOTHbIM, UMYyLLE-
CTBY B Cly4ae, eCnvi 9TO NPOV30LLIO B pesynbTtare
Hecobnio-

[IleHVA NPaBuWI 1 YCIOBUIA 3KCTITyaTaLmy, XpaHe-

HUWA, TPAHCNIOPTUPOBKW 1IN YCTAHOBKW U3AENuA;
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YMBILLEHHBIX U HEOCTOPOXKHBIX AECTBUIA MOTPe6U-
TeNA UNn TPeTbIX NNLL.

8. Hu npu kakux ob6cToATensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KakoW-Imbo ocobbli, cry-
YaviHbIA, MPAMOW M KOCBEHHbIN yLIep6 nnm yobiTKu,
BKJIO4aA, HO HE OrpaHNYMBaACh NEPEYNCIEHHBIM,
YMYLLEHHYIO BbIroAy, yObITKY, BbI3BAHHbIE NepepbiBamMu
B KOMMEPYECKOI, NPON3BOACTBEHHON UM UHOW AeA-
TENbHOCTY, BO3HUKAIOLLME B CBA3M C UCMOMNb30BAHNEM
UM HEBO3MOXXHOCTBIO UCMOMNb30BaHWA U3AenuA.

9. BcnencTere NoCTOAHHOMO COBEPLLEHCTBOBAHNA NPo-
[YKUMW SMeMeHTbI Ay3aliHa 1 HEKOTOpbIe TEXHUYECKMe
XapaKTepUCTUKMN MPofyKTa MOTyT BbITb U3MEHEHbI
6e3 npenBapuTENbLHOTO YBEAOMITIEHUA CO CTOPOHBI
npousBoanTens.

Wcnonb3oBaHue nsaenua no nCTe4eHun cpoka

cnyx6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG ana
[aHHOrO N3aenudA, AeNCTBYET TOMbKO MpU YCroBun
MCMONb30BaHWA U3AENNA UCKMIOYNTENBHO ASIA NINYHBIX,
CEMENHbBIX UK JOMALIHUX HY>XJ, @ Takoke cobroaeHumn
noTpebuTenem nNpasun aKcnayaraumm, XpaHeHA 1
TPaHCMOPTUPOBKW n3aenuA. Mpu ycnoBun akKypaTHoro
obpalLieHnA ¢ u3aenmem v cobnioaeHnA NpaBun KCNy-
ataumm PakTUYECKUIA CPOK CRy>Obl MOXET NpeBbILLaTh
CpOoK cny>6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG.

2. o okoHYaHUKM cpoka cry>k6bl 3aenuA Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCA B YMOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
[ANA npoBefeHnA NPothUNakTU4ecKoro 06Cy>XXKnBaHnA
M3AEennA 1 onpeaeneHna ero NPUroaHOCTU K AarnbHen-
Lwew akennyaTtaumm. PaboTbl no npodhunakTuieckomy
06Cny>XX1BaHMIO N3AENWA U ero ANarHOCTUKE BbIMOSHA-
I0TCA CEPBUCHBIMM LIEHTPaMM Ha NNaTHOW OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekoMeHayeT npoaorkarb JKe-
nnyaraumio u3aenmaA no OKOH4aHUM cpoka cryx6bl 6e3
npoBeAeHNA ero NPothnNakTU4ECcKoro 06CNy>K1BaHNA
B YNOMHOMOYEHHOM CEPBICHOM LIEHTPE, T. K. B 9TOM
cryyae usgenme MoXxeT NpeacTaB/ATb ONacHOCTb ANA
>KW3HW, 3[0POBbA UMM MMYLLECTBA NOTpebuTenA.

Ytunusauma nsgenua

OT10T 6bITOBOW 3N1EKTPONPMOOP MeeT obo3HayeHne
cornacHo TpeboBaHuAam OupekTuebl EC 2002/96/EG 06
OTCNY>XXUBLLNX CBOV CPOK 3MEKTPUHECKIX U 9NEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). Nocne okoH4aHuA cpoka crny>6bl n3genusa ero
Hesb3A BblbpacbiBaTb BMECTE C 0ObI4HbIM 6bITOBbIM MYCO-
pomM. BMecTo aTOro OHO NoANeXuT caade Ha yTUnn3aumio
B COOTBETCTBYIOLLMA NYHKT Mprema 3NeKTPUHECKOro u
31EKTPOHHOTO 060PYAOBaHNA ANA NocnenyoLen nepe-
paboTKy 1 yTUNN3aLMM B COOTBETCTBIN C heiepasibHbIM
VNN MECTHbIM 3aKoHoaaTenbcTBoM. Obecneynsan npa-
BUMbHYIO yTUU3aLMIO J@HHOTO NPoAYyKTa, Bbl MOMoraeTe
cbepeyb NpUpoaHbIe pecypchbl 1 NpegoTepallaeTe ywepb
LA OKpY>KatoLLen cpeapl U 300POBbA MIOAEN, KOTOPbIN
BO3MOXEH B Cry4ae HeHaanexatuero obpatleHua. bonee
noApo6HYo MHGOPMAaLMIO O MYHKTax npyvema u
YTUAU3aLMM AaHHOTO MPOAYKTa MOXHO MOMy4nTh
B MECTHbIX MyHWLIMMasbHbIX OpraHax unm Ha
NPEANPUATIAN MO BbIBO3Y 6bITOBOMO Mycopa.

[ara npoussopacTea

Kaxxaomy nsnennio npuceamBaeTcA YHUKabHbIN
CEepUIHbIA HOMeP B BuAe ByKBEHHO-LMPOBOro pAaa n
[ybnupyeTcA LWTPUX-KOAOM, KOTOPbI COAEPXXUT Creayto-
LLYIO MHGpOpMAaLMIO: Ha3BaHVe TOBapHOW rpynmbl, AaTy



NpoV3BOACTBA, NOPAAKOBbI HOMeP n3aenuda. CepuinHbIn
HOMep pacriofiaraeTcA Ha 3aAHel NaHeny NPoayKTa, Ha
yNakoBKe U B rapaHTUAHOM TasloHe.

UL

JM1225011234567
YT

CepuitHbIn HOMep pacnonaraeTcA Ha 3aAHen naHenu
NpoayKTa, Ha yNakoBKe 1 B rapaHTUAHOM TaroHe.

© Mepeble aBe ByKBLI — COOTBETCTBIE TOBAPHOI Ipyn-
ne (cokosbbkumasnka — JM).

@ lMepsble aBe UNDPLI — FO NPOU3BOACTBA.

© Bropbie aBe NP — HelenA NPOU3BOACTBA.

O MNocneaHve UMPLI — NOPAAKOBLIA HOMEP N3AenVA.

Bo n3bexaHue HegopasymeHu yoeantensHo
NpoCcVM Bac BHUMATENbHO U3y4nTb PykoBoa-
CTBO MO 3KCMnyatauum u3genuA W ycrioBuA
rapaHTUHbIX 06A3aTeNbCTB, NPOBEPUTL Npa-
BWTbHOCTb 3aMONMHEHWA rapaHTUAHOTO Taulo-
Ha. [apaHTUIAHbIV TanoH AeCTBUTENEH TONbKO
MPY HANMMYMN NPaBUMBHO U YETKO YKa3aHHbIX:
MoZenM, CEepUNHOro Homepa u3penva, Aarbl
MOKYMNKW, YeTKMX nevartei (ompmMbl-npoaasLa,
nognuncy nokynatenA. CepuitHbIn HOMEp 1
Mozenb U3AennA OOMKHbI COOTBETCTBOBAThL
yKasaHHbIM B rapaHTUIAHOM TasioHe. Mpu Hapy-
LLIEHUW 3TMX YCIIOBUI, @ TaKXXe B Cry4ae, Koraa
[aHHble, yKasaHHble B rapaHTUHOM TarloHe,
N3MEHEeHbI UM CTEPTbI, TANOH NPU3HaeTCA He-
[LEeACTBUTENbHbBIM.

ourssone

lopsivas nuHua OURSSON AG obecneunBaeT NonHyto MHEOPMaLMOHHY0 NOAAEPXKKY AeATenbHOCTH kKoMnaHum B Poccun,
ctpaHax CHI™ u Bantum. MpodeccroHarnbHble onepaTopbl BLICTPO OTBETAT Ha M0G0 MHTEPECYHOLLMIA BAC BOMPOC.

Bbl MoxeTe obpaliaTtbes B eAuHbIi LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBUCHOMO COMPOBOXAEHWS, AN pEKOMeHAaLMI creLmanvcToB
MO HaCTPOIKEe W NOAKIIOHEHNIO, ANt MUHPOPMUPOBAHUS O MecTax NpoAaX, C BOMPOCaMM O PEKMaMHbIX akLMSIX N PO3bl-
rpbiLLax, MPOBOAUMBIX KOMMaHWEN, a Takke C NoBbIMU APYTMMM BOMPOCaMM O AESTENBHOCTY KOMMaHWW Ha TeppUTOpun
Poccum, ctpad CHI™ u Bantun.

Ectb Bonpockl? 3BoHUTE, Mbl NOMOXeM!
TenedoH ropsveit nuHuM OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKU CO CTaLMOHAPHbIX TENegOoHOB):

8800 100 8 708

Bpemsi paboTbl ropsiven nmHmm:
noHegenbHUK-naTHUA ¢ 10:00 go 20:00 (Mo MOCKOBCKOMY BpeMeHM); 6e3 BbIxoaHbIX, 7 AHEV B Hedento.

Hacrosias MHCTpyKums SBnsieTcs 06beKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBIM M POCCUCKM 3aKoHoaaTe b-
cTBOM 06 aBTOpCKOM Npase. Jltoboe HeCaHKLIMOHNPOBAHHOE MCMONb30BaHWE MHCTPYKLMW, BKIKOYAs KONMMPOBaHWE, TUPaXy-
POBaHVE 1 pacnpoCTpaHeHUe, HO HE OTPaHNYMBASICb ITUM, BIIEYET NPUMEHEHWE K BUHOBHOMY MWLy rpaXaaHCKO-MpaBoBO
OTBETCTBEHHOCTM, @ TaKKe YronoBHOW OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUM CO cTaTben 146 YK PO n agMuHucTpatviBHOM
OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAlN P (cT.150.4 KoAl B cTapoi pegakumm).

KoHTakTHasa nHdopmaums:
1. N3rotoBuTtenb ToBapa — OURSSON AG (OPCOH Ar), ¥Yn. Ipan-LWeH 5, 1003 Jlo3aHHa, LLBenuapus.
2. OpraHusauusi, ynonHoMo4YeHHas Ha NpUHsATUE 1 yaoBneTBopeHne TpeboBaHuin noTpebutenen B OTHOLIEHNN
ToBapa HeHaanexatuero kadyectsa, — OO0 «OPCOH», 125445, MockBa, JleHuHrpaackoe wocce, 4. 69,
ctp. 1.
. Hdopmauumsa o cepTudmkaumm npoaykTa 4OCTYNHA Ha calTe Www.oursson.com.
. MmnopTtep npoaykumn OURSSON AG: P® u/unu ctpaHsl ETC: cMoTpuTe MHOpMaLUMIO Ha yrakoBke ToBapa.
. MocTaswwmkn npogykumn OURSSON AG: Pecnybnuka benapycb: OOO «HukuTa nntocy», 220055, r. MuHck,
yn. B.WrHatoBsckoro, aom 4, odwmc 121.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

b— Google play
M App Store

o w

forum.oursson.ru

Ckavante MobunbHoe
NpunoXeHue ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson
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IHCTPYKLUIA 3 BE3MNEKW, Man. A

A\
A\

CumBon HeGe3nekn
CuMBON nonepexeHHst

iHCTPYKLUT.

[Mpu BUKOPUCTaHHI eNeKTPpUYHMUX Npunagais cnig
,qmpmmysa'rmcn HaCTYNHWX npasun Gesneku:

A\

A\

AN

BukopucTosyiiTe npunag 3rigHo aaHoro
KepiBHMULTBY MO ekcnnyaTauii.

BcTaHoBnonTe npunag Ha CTiliky MOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe Tifnbkv NPUCTOCYBaHHSA, LLIO BXO-
ASiTb B KOMMMEKT NPUCTPOLO.

+ LWo6 3anobirtn pusmnky noxexi abo yaapy
CTPYMOM, YHVKaWTe nonagaHHs B NpUCTpin
BOJM Ta eKcnyaTauii npucTpoto B yMoBax Bu-
COKOT BONOrocTi. AKLLIO 3 AKMXOCb NPUYUH BOAA
noTpanuna BcepeauHy NpucTpoto, 3BEPHITbCS
B aBTOpM3oBaHui LeHTp (YCL|) OURSSON AG.
[ins enekTpoXMBNEHHSA Npunaay BUKOPUCTOBYINTE
eneKkTPoMepexXy 3 HaneXHNMN XxapakTepucTUKamu.
He BMKopuCTOBYITE NpUnag B NpUMILLEHHAX, A€ B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCS Napu Nerko3anMmcTmx
PEeYOBUH.

* Hikonu camocTiinHO He po3kpuBanTe nNpu-
CTPIVi - Lie MOXe CTaTW NPUYUHOID YPaXKEHHs
€eneKkTPUYHMM CTPYMOM, NPUBECTU A0 BUXOAY
npunaay 3 nagy i aHymnoe rapaHTinHi 3060B’a-
3aHHA BUpoOHMKa. [1ns peMOHTY | TEXHIYHO-
ro o6¢cnyroByBaHHsi 3BepTaniTecs Tinbku B
CEepBICHI LLIEeHTPK, YNOBHOBAaXeHi ANA PEeMOHTY
Bupo6iB Toproeoi mapkn OURSSON.

Mpu nepemilLeHHi NPMCTPOLO 3 NPOXOJIOAHOIO
NpUMILLEHHSA B Tenne i HaBnaku po3nakynTe noro
nepepg novyaTkoM ekcnnyartauii i noyekante 1-2
roANHWN, He BKIIOYaUn.

3 meToto 3anobiraHHs ypaxKeHHs enekTpocTpy-
MOM He JonyckanTe 3aHypeHHs NpoBoAiB abo
BCbOro BMpoOy y Boay.

BynbTe ocobnuBo obepesxHi i yBaxHi, SIKLLO Nopyy
i3 npauttoynm npunagom nepebysatoTb OiTw.

He TopkanTecs rapsunx NnoBepXxoHb npunaay, ue
MOXe NpUBECTUN 10 TPABMMU.

LHyp xunBneHHs cneuianbHo 3pobneHnit BigHOCHO
KOPOTKUM LLO6 YHUKHYTW PU3NKY OTPUMaHHS
TpaBmMMu.

He ponyckariTe 3BUCaHHS LWHYpa Yepes rocTpui
kpai ctona abo oro TopkaHHs HarpiTUx NnoBep-
XOHb.

He nigkntovaiite faHuin npunag 4o mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWNMKN eneKkTponpunagamu: Le Mmoxe
npuBECTY [0 TOro, WO npunag He 6yae yHKLiOHY-
BaTV HaNeXHUM YMHOM.

He BcTaHoBnoTe npunag nobnuay rasoBux i enek-
TPUYHUX MINUT, @ TAKOX [y XOBOK.

He BukopucTOBYINTE NpUNaz npu yLWKoaXeHOMyY
LHYPI XVBINEHHS, a TaKoX Yy BUNagKax, kLo
nopyuieHa HopmarnbHa poboTa BUpo6U, SIKLLLO BOHO
nagano abo 6yB NOLWKOAXEeHWU Byab-SKUM iHLLIUM
Y/HOM.

Mpw BigkNtoYeHHi BUpoOU Big Mepexi TpumainTecs
TiNbKW 3@ BUIIKY, HE TATHITb 3a MPOBIA - Lie MOXe
NpyBECTN [0 NOLIKOAXEHHS NpoBoAy abo po3eTku i
BUKIIMKATV KOPOTKE 3aMUKaHHSI.

Mo 3akiHYeHHi BUKOPUCTaHHS BiaknoYdiTe BUPIO Big
Mepexi.

Ob6epiraiiTe npucTpiii BiA yaapis, nagiHb, Bibpauin
Ta iHWWX MeXaHiYHWUX BNIMBIB.

O60B’3K0BO BiAKMOYaNTe NPUCTPIN Big Mepexi
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HaragyBaHHs KOPUCTYBa4eBi NPO BUCOKY Hanpyry.

HaragyBaHHs kopuCTyBa4eBi Npo HEOOXIAHICTb NPOBEAEHHS BCiX Aili BiANoBigHO A0

nepea no4yaTkoOM MUKW,

He BukopucToByiiTe BMPi6 No3a NpUMilLEeHHSMM.
Llen npunag He npu3HayeHnin Anst BUKOPUCTaHHA
noAbMu (BKNOYatoum iten) 3 obmexeHnMmn disny-
HUMU, CEHCOPHUMM abo po3yMOBMMM 34i6HOCTAMMY,
abo HecTayeto foCBiay i 3HaHb. BoHM MOXyTb
KOpUCTYyBaTUCS NpUnaaoM Tinbky nig HarnsagomM
NIOAWHY, BianoBiaanbHoro 3a ix 6e3neky, abo nicnsa
iHCTpyKTaxy 3 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS nNpunaay.
He possonsiTe fitaAM rpatncs 3 Bupobom.

Lle B1pi6 npuaHayeHni Tinbkn Ans BUKOPUCTaAHHS
B NoGyTi.

He BrkopucTOBYWTE NP YULLEHHI Npunaay
abpasuBHi MaTepianu i opraHiyHi YncTayi 3acobu
(cnupT, 6eH3uH i T.n.). Ana YucTkun Kopnycy npunagy
[0onycKaeTbCs BUKOPUCTAHHSA HEBEMUKOT KiNbKOCTI
HEeNTpanbHOro Mu4oro 3acoby.

NOPAON

Mepen BUKOPUCTaHHAM MPUCTPOIO YBAXHO O3HAOM-
Tecb 3 KepiBHULTBOM ekcnnyaradii. Micnsa yiTaHHs,
6yab nacka, 36epexiTb Moro Ans BUKOPUCTaHHS B
ManbyTHbOMY.

Bci intocTpauii, HaBefeHi B Ui IHCTPYKLUIi, € cxemaTny-
HVUMU 306paXKeHHSAMM peanbHUX 06’ EKTIB, siKi MOXYTb
BiJPI3HATUCS Bif HUX.

* MNepeHocKTb NPUCTPIN cnig, nuLle TPUMarynch 3a
0ro OCHOBY.

Y pasi NOWKOMKEHHS CITKU-PinbTpa NpUNUHITL
poboTy 1 3BepHiTbCSA B aBTOpPM30BaHWi LieHTp (YCLL)
OURSSON AG.

Mpunan obnagHaHuiA 3aXMCHUM BNOKYBaHHSIM.
AKWOo KpuLKa YaLli HenpaBuIibHO BCTaHOBIE-
Ha Ha valy, creuianbHa KNsaMKa Ha KpuLULi

A vauwli He NOTpanuTb B Na3, i MOBEPHYTU KPULLIKY
yalli 3a roguHHMKOBOIO CTPInkoto Byae HeMOoX-
nmBo. [NepekoHanTecs, WO KP1LLKa BCTaHOBIe-
Ha NpaBUnbHO.

Ekcnnyatauisi gaHoro npunaay Hi B aSKomy
BMMNaAKy He Mae Ha yBasi 3aCTOCyBaHHs 0

HbOro Qi3NYHOI CUMK, TaK SIK Lie MoXe
NPVUBECTM 4O MOMOMKU BUPOBY 3 BUHW KOpUC-
TyBava.

KOMMIEKTALIA

MoTopHuii Gnok
Kpuuka yaLwi ans coky
HaTUCKHWI rBUHT
CiTka-cinstp

ObepToBa LWiTKa
Yawa agns coky
LLitoBxau
Litka ons o4nLLeHHs
EMHICTb Ans Coky
EMHICTb ANs BUXUMKN
KepiBHMLTBO 3 ekcnnyarauii
[apaHTinHWIM TanoH.

AwT.
AwT,
Awr,
Awr,




ENEMEHTU KOHCTPYKLUYI, Marn. B

() 3aBaHTaxyBarnbHWI OTBIp
@ Kpuwka Yalwi gns coky

@ Yawa gns coky

@) Hocuk ans Buxoay Makyxu
© EMHICTb ANSA BMXUMKMN

( HocwuK 3 KpULLIEYKO ANS BUXOAY COKY
@ MoTopHuit 6rok

© EwmmnicTb ang coky

© O6epToBi WiTKN

@ Citka-cinsTp

@ HaTUCKHMIA rBUHT

@ LWLToBxau

® LlliTka ANs ouNCTKM

MCMNOJNIb3OBAHUE, Man. C

Mepen nepLIMM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITb KOPMyC
npunagy Cyxoto i M’skoto TKaHUHO. IHWi YacTuHn
BUMUIATE TEMNSIOK BOAOHKD 3 JOAaBAHHAM PiAVHU ANs
mMuTTA nocyay. NMepep cknapaHHAM a6o po36upaH-
HAM nNpunaay Ta / abo BiA’eAHaHHAM Hacapok
nepekoHanTecs, WO npunag BUMKHEHUI 3 PO3ETKU.
Mopsinok cknagaHHsA, Man. C-1.

Kpok 1, Man. C-2
Bi3bMiTb Yally Ans coky i nepeBepHiTs ii. LLlinbHO BCTaB-
Te CUMIKOHOBY NeperopoaKy B cnewianbHuii OTBIip Ans
BMXOAY BUXUMKM. COKOBMYABHULIAA MOXe NpoTikaTw,
SAKLIO 3i0paHa HenpaBUNbHO.

1 — KpinneHHsi neperopogku

2 - OTBIip AN BCTaBKK

3 - Bug vawi nicns ycTaHOBKM Neperopoaku

4 - CunikoHoBa neperopogka

Kpok 2, Man. C-3
BcTaHoBITh Yally Ansi COKY Ha MOTOPHUIA BrIoK Tak, LWo6
CTPINKK Ha yaLli i Ha MoTopHOMY 6roui 6ynu noeaHaHi
Tak, Sk NoKa3aHO Ha MarltoHKYy.

1 — BigmiTkn
Kpok 3, Man. C-4
BcTaHoBITh CiTKy-(inbTp y 06epToBY LLiTKY, NEPLL HiX
BCTAHOBUTM iX B YaLly Ans coky. [10TiM BCTaHOBITb
06epToBY LUITKY 3 CiTKOK-(iNLTPOM B Yally ANsi COKY
Tak, Wob BiAgMiTKa Ha ciTui-inbTpi 36irnacs 3 BigMiTKO0
Ha Yalli, Ik oKa3aHo Ha MartoHKy.

1 — Citka-dinbtp

2 — O6epToBa LiTka

3 — BigmiTkn
Kpok 4, Man. C-5
BCTaHOBITb HATUCKHUIA FBUHT B LIEHTP CiTKN-pinbTpa,
3rierka HaTuckaroum Ha HbOro | MoBepTatoym, NOKM BiH He
CTaHe Ha Micue.

1 — HaTUCKHWI rBUHT

2 — BigmiTkn
Kpok 5, Man. C-6
BcTaHOBITb KPULLKY Yalli 4151 COKY TakMM YMHOM, LLo6
MITKM Ha KpyLLi i Ha Yawwi 36irnucs. MNoTim noBepHiTb
KPWLLIKY YaLui 3a roAMHHMKOBOIO CTPINKOI0, LWo6 3akpuTu
i,

1 — Kpuika vawwi ans coky

2 — Yawa ans coky

3 — Knsamka

Mpw cknagaxHi, ans GinbLUOT 3py4YHOCTi, PeKOMeHAY€ETb-
€S TPUMATK KPULLIKY Yalli, SK nokasaHo Ha Man. C-7.

3apxau 3anuiianTe BiAKPUTO KPULLEYKY Y HOCWKa Npu
NPUroTyBaHHi COKy 3 iHrpeaieHTiB, Aki AaloTb BENMKY
KinbkicTb niHK, Man. B-6.

Ha pyuui npunagy postalioBaHa knasilla BKIOYEHHS.
KnasBilua Mae Tpy NONOXeHHS:

ON - BknitoyeHHst; OFF - BUKMOYeHHs, 3ynvHKa MoTopy;
REV - 3BopoTHuii xig, Man. D.

Kpok 6, Man. C-8

Mpn BUKOPUCTaHHI LUTOBXa4ya NOeAHaWTe TOYKM Ha LLTOB-
Xaui i Ha 3aBaHTa)XyBanbHOMY OTBOPI, SIK MOKa3aHO Ha

MaroHKy.
1 — WroBxau
2 — Bigmitkn

3 — 3aBaHTaxyBanbHWI OTBIp

Kpok 7

[MOMICTiTb EMHICTb ANA BUXUMKW | EMHICTb ANS COKY
nig BignoBigHi Hocukun. MNicnsa 3akiHYeHHs cknagaHHA
NiAKMIYITE NpUnag 4o enekTpoMepexi.

NnorPAQOK POBOTHU
1. 36epiTb Npunag, sik Lie 3a3Ha4eHo B NonepeaHLoMy
poaaini.

2. YBIMKHITb BUNKY Npunazy B po3eTky.

3. YBIMKHITb Npunag.

4. 3a oonoMOroto LLIToBXava NoMICTiTk 3a3aaneriab NoMuTi
i Npy HeoGXiQHOCTI, MOYMLLEHI | Nopi3aHi iHrpeaieHTH
B 3aBaHTaXyBaslbHWiA OTBIp. 3 (hPYKTIB 3 BENUKOH
KiCTOUKOHO, TAKUX SIK CrMBa, abpukoc abo nepcuk,
BUAANITb KICTOUKY, NepLU HX BiMKMMAaTK 3 HUX CiK.

5. MNicnsa 3akiHYEeHHA NPUroTYBaHHsi COKY BUMKHITb Npu-
CTpiN i Bid’eAHaviTe NOro Bif Mepexi eNneKTPOXMBIEHHS.

o6 yHUKHYTM neperpiBy MOTOPY He BWKO-
pucToByWTE AaHui npunag noHasd 30 XBUMWH
6e3 nay3. Yepe3 koxHi 30 xBUIMH pobiTb
5-XBUNVHHI Nay3u | AanTe npunaay OXONoHYTH.

He BuKOpUCTOBYITE NOXKM @60 iHLLI CTOPOHHI
npegmeTy ANs TOoro, Wob BUTAMHYTU BUXKUMKM
3 OTBOPY ANS BUXOAY MaKyXu, Tak sk Lie Moxe
NPVBECTU 0 NMOMOMKM Npuniagy.

[na npocyBaHHSA iHrpefdieHTIB B 3aBaHTa-
XyBarnbHy BOPOHKY BWKOPWUCTOBYWTE TinbKu
LUTOBXaY, L0 BXOAWTb B KOMMMEKTAL|lo mpu-
nagy. KateropuyHo 3a60pOHSETHCA NPOLLTOB-
XyBaTu MpOAyKTW pykaMu, Tak SK Le Moxe
NpW3BECTN A0 TPaBMMU.

IHrpeaieHTV B 3aBaHTaXyBanbHWiA OTBIP cnif nomiwatn
HeBenuKMMM nopuisiMu, Lwo6 He NepenoBHIOBaTH Yally.
BurikopucToBy#iTe LUTOBXaY ANSi NPOCYBaHHS iHTPEAIEHTIB.
Kpim TOro, LuToBXa4 AOMNOMOXe YHUKHYTU PO36pn3KyBaH-
HS1 COKy 3 3aBaHTa)XXyBaslbHOro OTBOPY, MPU BigXKUMaHHI
COKOBUTMX NPOAYKTIB.

Micnsa 3aKiHYEHHA BiXMMaHHS COKY 3aKpunTe KpULLEYKY
y HOCWKa, LWo6 3anuLuKn CoKy He kananu Ha ctin. PAOA:
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PAA: CBiXXOBMYaBIEHI COKM PEKOMEHAYETLCSA BXUTU
oppasy nicnsi NPUroTyBaHHs, OCKINbKN Yepes Aeskuin Yac
BOHW MOYMHAIOTb PO3LLAPOBYBATUCS, BTPAYaloTb KOPUCHI
BMACTMBOCTI i NpMBabnuBicTb.

MPUMITKA: LLIo6 nomnTK cokoBMYaBHULIIO Bif nonepes-
HbOrO COKy, 3anuiTe 11 BOAW B 3aBaHTaxyBanbHWUN
OTBIp, He po3bupatoun Npunaa, i NPOMUINTE Yaily npu
BKITHOYEHII COKOBUYABHULII.

PEKOMEHIOALIIT LLLOAO rOTYBAHHS

1. He poawmiwyiTte B npunag cylieHi abo »opcTki
NpoAyKTW, Taki siK LiifibHe 3epHO, Moau 3 TBepauM
HaCiHHAM, WinbHOtO Wkipkoto abo nia. Lie moxe
MOLWIKOAUTU AeTani COKOBMYABHMULL.

2. bobu abo 3epHO MOXHa BUKOPUCTOBYBATH, AKLLO iX
nonepeaHbO 3aMOYUTU Ha HiY Yy BOAj | BiaBapuTu.

3. He Bimxumarite npogyktu 6e3 BmicTy pianHm (Kokoc,

LlyKPOBWIA O4epeT, UinbHi 3epHa, i T.n.).

. He BuKopucTOBYITE iHIpEAIEHTH, WO MICTATL HAAMIp-

HY KinbKiCTb POCMMHHOI onii a0 TBapMHHOTO XUpYy.
He BMKOPUCTOBYITE COKOBMYABHULIO AN BiIXKUMY
POCMMHHOI il 3 iHrpeaieHTIB. AKLWO poCnnHHMI abo
TBAPWHHWUIA XXUP NOTPaNIsie Ha HATUCKHWUI MBUHT, Lie
MOX€ 3HU3UTU NPOAYKTUBHICTb i NOLLKOAWUTY AeTani
COKOBMYaBHMLL.

. He 3aBaHTaxy/iTe B COKOBUYABHULIIO BUTATHYTI BU-

Xumku. Lie Mmoxxe npusBecTvt [0 3yMUHKM COKOBUYaB-
HuLi abo 3abrnokyBaTh KpPULLKY YalLli.

. Micnsa npurotyBaHHA COKy 3 iHrpeaieHTiB 3 Api6-

HUM HaCiHHSM, HEOOXiAHO OYUCTUTYM BCi AeTani Bia
KICTOYOK.

. KinbkicTb coky 6e3nocepeaHbO 3anexuTb Bif CBKOCTI

i COKOBMTOCTi NpoaykTiB. YmMm cBixile oBoYi abo
dpyKTH, TUM BinbLue coky BUAOE.

Ab6pukocwy,
3 TBepaAnM Nepcukn, MaHro, Mpoayktn 3 KicToukamu abo TBepAMM HaCiHHSIM NOBWHHI ByTW nonepeaHLo
HaciHHAM HEKTapWHW, CIIMBM | OYULLIEHI Bif KICTOYOK ab0 HacCiHHS.

iT.n.
3 KopcTKOIO MaHro, anenbcuHm,
abo HeicTiBHOT aHaHacm, kaByHu, |lonepeaHbO OYUCTITb LLKIPKY i BUAAMITH KICTOYKM.
LLIKipKOIO OWHI, i T.n.
3amMopoxeHi B3amopoxeHa no-
nnoau (3 ApibHMMK NyHWUSA, BUHOrpas, N
KiCTOUKAMM YOPHULEA, ManMHa Mepen BUKOPUCTAHHSM MOBHICTIO PO3MOPO3UTH.
abo 6e3) iT.n.

Mpomwiite i npu HeobXiAHOCTI OYNCTITL PPYKTH | OBONI Bif LLKIPKK | BENK-

M’sii ppykTi Ta | AnenbeuHu,
oBoOYi TOMaTH i T.N.

KMX KICTOYOK, BUAANITb NNOJOHDKKN. MopiXKTe Ha LUMaTOYKK, SiKi MOXYTb
BillbHO MPOXOAMTM B 3aBaHTaXyBasibHUI OTBIp. [MomilLaiiTe NigroToBneHi
OBOMi | NNOAN B 3aBaHTaXXyBarnbHWI OTBIP COKOBMYABHWUL,i MOCTYMOBO, He
nepenoBHSAOYM YaLly.

Teepai pyKTV Ta OBOYI MOXYTb AATW AOAATKOBE HaBaHTaKEHHS Ha
OBWIYH i NPM3BECTU A0 oro 3ynuHku. MNopixTe TBepAi iHrpedieHTn Kyou-

Teepai dppykTn Ta
0BOMi

Mopkga, KaMu po3mipom 2x2x2 cM. AKLLO NPoayKTU He Ayxe CBiXi, 3aMoYiTb iX
KapTonns, nonepeaHbLO B XONoAHi Bodi. [ns 6inbLoi KinNbkoCTi COKy BUbUpanTe cami
Oypsak i T.Mn. CBiXi i cokoBWTI Nnoau. MNomilwanTe NigroToBneHi iHrpeaieHTV B 3aBaHTa-

XKyBarnbHWIN OTBIP COKOBUYaBHULL HEBENMKMMM NOPLIisiMUK, NpocyBainTe ix

wToBxa4yem.

MpoaykT 3 ApiIGHUMU KiCTOUKaMU-HACIHHAMY HEOBXiAHO NOBINbLHO
3aBaHTaXyBaTh B COKOBUYABHULIIO HEBENVKMMM NopLUisiMK Ans 3anobiraH-
H$1 3aCMiYeHHS INbTPY, SKLWO Le sirogn, To no 1 CTONoBI Noxui. AKLo
iHrpegieHTV 3aMOpOXeHi (Hanpuknaa, ManuHa, NonyHnUs), ix HeobxigHo
IHrpegieHTn 3 Manuha, sbnyka, | posmoposutu. MNepen BimkMaHHAM y BUHOrpady BuaaniTe BCi MMoYky, ay
OpiGHUM rpyLui, BUHOrpas rpaHata wkipky. OTpMMaHuii nicns pO3MOPOXYBaHHS ArAHWIA Cik, AojanTe
HacCiHHSM iT.n. B 3aBaHTaXyBalbHWIN OTBIp pa3oM 3 Tanumu srogamu. lycte sArigHe
nope, oTpUMaHe 3 Takux srig, ik ManuHa, CMopoaunHa, XypasnvHa i T.4.,
pekomMeHAyeTbCA pPo36aBnsTM BOAOK A0 OTPUMaHHS HaxaHoi KOHCUCTeHLT
HanoiB. MpuroTyTe Ha OCHOBI NNOJOBYWX AriA Ta PYKTIB Ntope, KOKTENi,
MopCcW, CMpONW, AecepTy i T.M.

BonokHuWCTi iHrpeaieHTw, Taki sik cenepa, kanycTa, aHaHacu i T.4, nopixre
conomkoto. MNpu HeobxiaHOCTI cTebna BigokpemTe Bif NUCTSA. 3aBaHTaxym-
Te NUCTOBI iHrpedieHTn HeBENVKMMU NopLisMu. [ns KpaLoro pesynsrarty
PEKOMEHAYETLCA NEPioANYHO po3bupaTtu i MUTKU cokoBUYaBHULIO. MNpur

BonokhucTi abo
XKOPCTKi NMUCTOBI
iHrpenieHTn

BiPKUMaHHI COKy YepryiiTe nogavy nuUCTA i LUMaToukiB ctebna. Akwo nucTa
Cenepa, HamoTanocs Ha HaTUCKHUIA TBUHT, BIAKPUINTE KPWLLKY i BUAAMiTb BOMOKHA,
Kanycra, aHaHac noTiM NpPoaoBXyNTe poboTy.

Taki NnpoayKTH, ik aHaHac, nonepeaHbO HEOBXIAHO OYNCTUTH BIf, LLKIPKA

i BUpi3aTK cepLeBuMHY, a NOTIM M’IKOTb @aHaHaca nopisaTi Ha HeBenuKi
wmatouku. Micna npurotyBaHHs 500 M COKY 3 BOMOKHWUCTUX NPOAYKTIB,
pekoMeHayeTbCA po3bupaTi i MUTU COKOBUYABHULIIO, MOTIM NPOAOBXYBaTH

BiAXKUMaHHS.
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YUWEHHA | gornAan, Man. E

1. BigkntouiTe npunaa, nepLu Hix BiAKIOYATK AOrO Bif,
Mepexi.

BuiimiTb BCi BUXXMMKM SiKi 3anmLumnmcs 3 yaui
ANS NpUroTyBaHHSA Coky. Ans GinbLu nerkoro

A OuYULLEHHNA Npunaay 3anuiTe Body B 3aBaHTa-
XKyBanbHUI OTBIp i BKMIOYiTb COKOBUYABHULIIO
Ha 30 cek.

6. MepeBepHiTb Yally Ans CoKy i NOMICTiTb Nig NPOTOYHY
Bogy. Big’eqHaiTe cunikoHoBY neperopoaky, Lwob
OUNCTUTM HOCUK Ans BUXody BWxumkn, Man. E-4-1

7. Nig 06epToBOIO LLiTKOI € CUNIKOHOBI BCTaBKU. BoHM
3HiMHI. [pn HEOBXIAHOCTI IX MOXHA 3HSATW | NPOMUTH.
Micnsa o4MLLEHHSI BCTAHOBITL BCTABKWU Ha3az B BUIMKM.
[insi uboro cnovaTky BCTABTE HUXKHIO YACTUHY B THi3-

[0, HanpaensoYM BHK3, NOTIM BUpiBHAWTE, Man. E-5.

2. 3abepiTb LUTOBXaY 3 3aBaHTaXyBarnbHOro OTBOPY. 8. TIPOMMIATE BCi ENIEMEHTI KOHCTPYKL, KpiM

MOTOPHOrO 6roKy, B Tenmi MUnbHii Bogi,
BMKOPUCTOBYIOUU LLITKY ANSA o4mnLleHHs. [poTpiTh
MOTOpPHMI 610K M'SIKOIO BOJOTOK TKAHUHOH.
Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOpHMIA Briok y Bogy
yepes Hebe3neky ypaXeHHst CTDYMOM.

3. Big’eaHanTe kpuKy vawi, Man. E-1
1 — Kpuwka vaui
2 —Yawa ans coky

NPUMITKA: Akwo kpuiika 3abnokyBanacsi i He Bia-
KPUBAETbLCS, HAaTUCHITb knagiwy REV, notim OFF i ON.
MoBTOpITb AaHy npoueaypy 2-3 pasu. [oTim BigkpunTe
KPWLLKY, OISt LIbOTO TPOXW HATUCHITb Ha KPULLIKY i noBep-
HiTb il NPOTU FOANHHWKOBOT CTPINKN.

9. Micns o4MLLEeHHS peTenbHO BUCYLLITb BCi €NleMeHTH
KOHCTPYKLiT npunagy i 36epiraite B Cyxomy i Yyuctomy
MicLi.

4. AKypaTHo Big’edHanTe Yally Bif Kopnycy npunagy,-
Man. E-2.

5. Po3bepiTb Bci komnnekTytodi vawi, Man. E-3.

EnemMeHTN KOHCTPYKLIii COKOBUYaBHMUL Hi B SIKO-
My pasi He MOXHa MWUTW B NOCYAOMWMWHIA Ma-
LWKWHI abo CcylwmMTn B aBTOMATWUYHIN cywiui ans

/ j \ nocyay, OCKinbKu Lie pyNHye NNacTyK i3 NnHOM
yacy i Moxe npusectun Ao ix gecdopmadii i BU-
KMUKaTU MONIOMKY COKOBUYABHULY.

MMicnsa KOXHOro BUKOPUCTaHHA Bigpa3y ouu-
wanTe i MMNTE COKOBUYaBHULIK. AKLLO cik abo

é BUXKUMKW, WO 3anuvLIWMNCS, 3aCOXHYTb B CO-
KOBUYaBHWL, TO Lie YCKNagHWUTb po3bupaHHs i
OYMLLEHHS BUPOBY. A TakoX MOXe NpuBecTn Ao
NoNoMKu npunagy.

MOXINUBI NPOBIEMU TA CMOCOBMU IX YCYHEHHA

MoxnuBa .
noco6u BupileHHA
npo6nema P
« epeBipTe, Yn NiOKNIOYEHWI NPOBIA A0 Mepexi. AKLWO Npunaz He MiaKNYeHUA, MigKNoYiTe
Mpunag npunag 4o Mepexi enekTPOXMBIEHHS.
He npautoe « MepeBipTe NpaBUnbHICTb CkNagaHHs, po36epiTb i 36epiTb Npunag 3rigHo IHCTPYKUIT.
* FAKLLO HecrnpaBHICTb He BAAMNOCS YCYHYTW, 3BEPHITbCS B aBTopuaoBaHuii LieHTp OURSSON.
* Pi3Hi iHrpeaieHT MaloTb Pi3HWIA 3MICT BONOru.
* FAKLWO NpoayKTK 3iB’ANM, TO BOHW BTPaTUIIM COKOBUTICTb. MOMICTiTb iHrpeaieHTn y Boay Ha
1-2 roavHn ONsi BiQHOBMEHHS.
Mano coky « MepekoHaiiTecs, WO CUNIKOHOBA Neperopofka BCTaHOBIIEHA NPaBUMbHO i LLiNbHO.

* FAKLLIO BMKOPUCTOBYIOTLCS IHIpeaieHTy 3 APiGHUMMM KicToUKaMu, TO Yepes Kiflbka 3aBaHTaXeHb
iX HAsiBHICTb MOXe 3MEHLUMTY KifbKiCTb COKY. [1ns KpaLoro pesynesraty Mk NPUroTyBaHHAMU
po3GupaiTe NpUCTPI i ounLLaNTe MOro Bi HaCIHHS.

* IMpw nocTiiHOMYy BifKMMaHHI COKY, @ TaKOX 3anexHo Bif iHrpeaieHTiB Cik MoXe MICTUTU
6arato M’'SIKOTi | BUXKUMKU.

* [Ina 3MeHLUEHHS1 M’SIKOTi | BUXKMMKM B COLIi HayacTilwe po3bupanTte yally Ans Coky i
BUNMaNTE BUXUMKY.

Barato m’sikoTi i | * AKWOo insTp abo rBUHT NOLLKOAXKEHI - Lie MOXe BNAMBaTU Ha NPOAYKTUBHICTb i SIKICTb COKY.

BWXXUMKM B coui | PekomeHayeTbCs ix 3aMiHUTU. TepMiH crny6u KoXHOI AeTani 3anexuTb Big TpuBanocTi Ta
MeToAy BUKOPUCTaHHSA Npunagy, a TakoXx Bif iHrpedieHTiB ANs Bidxumy.

* AKWwo 3aHaaTo GaraTo iHrpedieHTIB NOAAETLCS B COKOBUYABHULIKD OQHOYACHO, Lie MOXe
NpU3BECTU A0 YacTWX 3YNNHOK, a TAaKOX A0 OTPUMAaHHSA COKY 3 BENMKOLO KiNbKICTIO M'SKOTI i
BWXUMKW. MNofaBaiTe iHrpeaieHTM NOBIMbHO | HEBENVKMMU NOPLISMU. J
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* [NepekoHanTecs WO BCi YaCTUHM COKOBMYaBHWLI 3ibpaHi npaBunbHo. CnpobyiiTe posibpaty i
3i6paTy 3HOBY COKOBUXMMATKY | MPUCyXaTUCh A0 LUyMY.

He BMukaiiTe cokoBuyaBHuLUo 6e3 iHrpeaieHTiB abo xova 6 piavHu B Hin. PoboTa nopoxHin
COKOBMYaBHULI MOXXe BUBECTU 3 nafly HaTUCKHWUI MBUHT.

MepeBipTe po3Mip BUKOPUCTOBYBaHMX ANS BifKMMY NPOAyKTiB. PekomeHayeTbCs
nonepeaHbLO pPo3pi3aTy BENWKi iHrpedieHTU Ha HEBENVIKi YaCTUHU PO3MIPOM 2X2X2 CM.
3anexHo Big Trny abo po3mipy iHrpeaieHTIB MOXe BUHMUKATW Pi3HUIA LLYM Npu poboTi
npunagy.

LLlym MOXXe BUHUKHYTU, SIKLLO COKOBWXMMAnKa npaLoe Ha HepiBHili abo noxumnii noBepxHi.
[MoMmicCTiTb Ti Ha piBHY CTiliKy rOpU3oHTasIbHy NOBEPXHIO.

CTOpOHHI 3BYKM
npu pobori
npunagy

Ha noyaTky po60oTu COKOBUYABHMLI BUXKUMKN MOXYTb ByTW BONMOrMMU.
BUTArHYTM BUXUMKU MOXYTb GyTW BONOrMM, SIKLLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS HECBIXI IHrpeaieHTH.

Buxumku gyxe

BOMOri * [MepL Hix BigXXMMaTH CiK i3 BUXiAHUX NPOAYKTIB, sIKi 4OBro 36epiranucst B XonoAuIbHUKY,
noknagiTe ix Ha 1-2 roAUHU B YUCTY NUTHY BOAY.
ip vac » [onyckaeTbcs HeBenvika Bibpauis Yali A4ns coky npu poboTi npunagy, ue He €
NpUroTyBaHHsA h ’
/ HeCcnpaBHiCTHO.
Yawla Bibpye
* MoxnvBo, Lo Yalwa npunagy nepenoBHeHa i MOTOP NepeBaHTaXEHWIA.
Mpunan * MoxnuBo, npunaa ;aﬁnon(osal_mﬁ yepes nonajjaHHs B vatly CTOpOHH.iX npe,qmeTip
nepectas (Hanpwuknag, TBepai KiICToYkM BiA dpykTiB). Po3bepiTb npunag, Buaanite CTOPOHHI NpeaMeTt
i 30epiTb COKOBMYABHMLIO 3aHOBO.
npautoBaTtu ) - - . -
* BumkHiTh npunap i Ha 2-3 cekyHau nepesefiTh oro B pexum REV, noTiM 3HOBY YBIMKHIThL
npunag.
Kpuika yarui ni . .
HOraHo + Micns saBeplLUeHHs NPUrOTYBaHHS NepeMKHITL Npunan B pe')KVIM.R.EV Haﬂ2—5 CeKyHz, noTim,
. HaTUCHITb Ha KPULLKY, NOBEPHITb ii MPOTN rOAMHHWMKOBOI CTPINKK i BigKpuiATe.
BiAKpUBaETLCA
Y xopi pobotn |+ B nepLuy yepry BUMKHITb Npunag, NOMiCTUBLLM KNaBilly NepeMuKaHHs B HelTpanbHe
npunaay nonoxeHHsi. MNoTiM NepeBeaiTh KNaBilly B HWXHE NonoxeHHs REV i yTpumynTte 2-3 cek.
HaTUCKHUIA Ons Toro, Wob BUaanuTu iHrpedieHTy, Wo 6rokyTb HAaTUCKHWIA rBUHT. [icnst uboro
FBUHT Pi3KO 3HOBY YBIMKHITb Npunag. Y Tomy BUnNazKky, KO Lie He JONOMOrNo, BUMKHITL npunag Big
3YNUHAETLCA enekTpomepexi, po3bepiTb i NPOYNCTITL Oro.
Mopenb JM7002/JM7005 JM6001
HomiHanbHa cnoxvBaHa noTyXHicTb, BT max 240 max 240
HomiHanbHa Hanpyra >KMBNeHHs 220-240~B; 50-60 'y 220-240~B; 50-60 'y
Knac 3axucTy Bif ypaXxeHHst enekTpuyHum ctpymom | | |
Temnepatypa 36epiraHHs i TpaHCMOPTYBaHHA™ Bif -25 °C po +35 °C Bif -25 °C po +35 °C
Temnepatypa ekcnnyartauii Big +5 °C po +35 °C Big +5 °C po +35 °C

Bumoru fo BonorocTi nosiTps 1575% Ges 15:75% Ges
Posmipu npunagy, Mmm 480x240x210 483x250x183
Bara npunagy, kr 73 7,34

* MpoAykKuia NnoBUHHa 36epiraTucs B CyXux, BEHTUNIbOBAHUX CKNAaACbKMX NPUMILLLEHHAX NPy TemnepaTypi
He Huxye - 25°C.

CEPTU®IKALIA NPOAYKLUI

IHdbopmaLito npo cepTudikaT BiANOBIAHOCTI AMBITLCA Ha caiTi http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates / # tab0 a6o 3anuTyiiTe Konito y npoaaBLs.

[aHwit BUpi6 BignoBsigae HacTynHUM TexHiYHUM PernameHTam:

TexHiuHui PernaMmeHT HU3bKOBOMNBTHOTO enekTpuyHoro obnagHanHs ACTY IEC 60335-2-14:2012
TexHiuHui PernameHT 3 enekTpoMarHiTHOi cymicHOCTi obnagHaHHs

OCTY CISPR 14-2:2007, ACTY IEC 61000-3-2:2004, ACTY EN 61000-3-3:2004, CTY CISPR 14-1:2004
Konito aeknapadii npo BiAnNoBIAHICTb 3anuTyiiTe y NpofoBLUs

PeMOHT noBWHEH NpoBOAMTMCA TiNbkU kBanichikoBaHMM (haxiBLEM YMOBHOBaXXEHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY
OURSSON AG.
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CEPBICHE OBCJ1YTOBYBAHHA

Komnaniss OURSSON AG BUCIOBMIOE BaM BENMYE3HY
BASYHICTL 3a BMGIp HaLWoi npoaykuii.Mu 3pobunu Bce Mox-
nuBe, Wob faHuii BUpi6 3a00BOMBHSANO BaLLMM 3anuTam,

a AKiCTb Bignosigana KpaLmm CBiTOBMM 3paskaM. Y pasi,
skwo Batle Bupi6 mapku OURSSON notpeGyBatme
TEXHIYHOrO (rapaHTiiiHOro)o6cnyroByBaHHi abo rapaHTiiHol
3aMiHW, NPOCVMO Bac 3BepTaTUCS B OAMH 3 YOBHOBaXEHUX
CepsicHux LieHTpis (gani - YCL). 3 noBHum cnmckom YCL|
Ta iX TOYHUMU apecamu BU MOXeTe 03HAOMUTUCS Ha
cawTi www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLUK 32 HOMEPOM Tenedo-
Hy 6e3koLutoBHOI rapsivoi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHUKHEHHS NUTaHb i Npobnem, noB’s3aHmx 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3sepTtaTucs
NUCbMOBO B OpraHisaLito, yoBHOBaXEHY Ha NPUAHATTS i
3a/10BOJIEHHS1 BYMOT CMOXVBAYIB LLIOAO TOBApY HEHaNeXHOo
skocTi, - TOB «Kepytoda cepsicHa komnaHisi», 109202,
Mocksa, woce Ppesep, a. 17A, ctop. 1A, abo no enekrpo-
HHil nowTi info@oursson.ru. Ykpaita TOB «YHiBepcanbHa
[uctpu6 toTopcbka KomnaHis»

03065, Mm.Kuie 6ynbs. I.Jlence/Akagemika Kabnykosa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHii nowTi info@oursson.ua, Ten.
228-82-01

YmoBwu MapaHTitHux 30608’a3aHL OURSSON AG:

1. MapaHTuiitHble obasaTtenbctBa OURSSON AG, npego-
ctaBnsiemble YCL, OURSSON AG, pacnpocTpaHsitoTcst
TOMNbKO Ha Mogenu, npegHasHadeHHble OURSSON AG
NSt NPOM3BOACTBA UMW NOCTaBOK U peanu3aumm Ha
TEpPUTOPUM CTPaHb, Fae NpeJoCTaBNseTCs rapaHTUiHoe
obcnyxmBaHWe, NprobpeTeHHbIe B 3TOi CTpaHe, Npo-
LWe/Lne cepTUMKaLMIO Ha COOTBETCTBME CTaHAapTaM
3TOW CTPaHbl, a TaKkKe MapKMpoBaHHbIE ouLManbHbIMU
3HaKamm COOTBETCTBUS.

2. apaHTiiiHi 30608's13aHHs OURSSON AG gitoTb B
paMkax 3akoHOAABCTBA NPO 3axVCT NpaB CNOXMBaYiB i
perynioTbCA 3aKOHOAABCTBOM KpaiHW, Ha TepUTOPIi SIKoi
BOHM HafaHi, i nuLLe 3a yMOBMW BUKOPUCTaHHS BUPOGY
BUKIIOYHO ANsi 0COBUCTMX, CIMEHNX abo AoMaLLIHIX
notpe6. MapaHTiiHi 30608’'13aHHS OURSSON AG He no-
LUMPIOIOTBCS Ha BUNAAKN BUKOPUCTaHHS TOBapIB B LiNsX
30iNCHEHHS NiANPUEMHULIBKOT AisinbHOCTI abo Y 3B’13Ky
3 npuabaHHsM ToBapiB 3 METOI 3a10BOMNEHHS NoTpeb
niaNpUEMCTB, YCTaHOB, OpraHiaLin.

3. OURSSON AG BCTaHOBIOE Ha CBOI BUPOOM Taki CTPOKK
Cny6u Ta rapaHTinHi TepMiHu:

MikpoxBunboBi nevi, xni- 48 12
6onivky, iHAYKLAHI NAMTW

MynbTrBapku, KyXoHHi npoLie-

COpW, KyXOHHI MaLLMHW, enek-

TPUYHI YaHUKK, ENEKTPUYHI

rpvni, BneHpepw, mMikcepw,

M'sicopy6ku, TOCTepu, TEPMO-

noTw, POCTEPU, KABOBAPKU, 24 12
napoBapKmM, COKOBMKUMAIKK,

noapiGHoBavi, AerigpaTopu,

MorypTHUL, hepmeHTaTopu,

MiHIZYXOBKW, MOPO3UIBbHUKA,

XOMOAMIbHUKMW, aBTOMAaTUYHi

KaBOMaLLUMHM

KyxoHHi Baru, cucpoHn 12 12

4. TapaHTiiiHi 30608'83aHHss OURSSON AG He noLumpto-
10TbCA Ha NepepaxoBaHi HYx4e npunaaas BUpoby, Ko
ix 3amiHa nepeabayeHa KOHCTPYKLIEIO i He NoB’s3aHa 3
po3bupaHHaM BUpOOy:

*  EnemMeHTV XVBNEeHHs.

*  Yoxnn, pemeHi, LUHYpU ANS NepeHeCeHHs, MOHTaxHI
NPYCTOCYBaHHS, IHCTPYMEHT, JOKYMEHTaL0, LLO
[ofaeTbesi 0 BUPODY.

. [apaHTis He NOLWMPIOETLCS Ha HEAONIKW,LLO BUHWKIN B

BUPOGi BHACNIAOK NOPYLUEHHS CNOXVBAYeM NpaBui BUKO-
pucTaHHsi, 36epiraHHsi abo TpaHcnopTyBaHHs ToBapy, Ail
TpeTix oci6 abo HenepeBbopHOT cynu, BKIKOYaoYK, ane He
0BMexyoUMCh HaCTYNHUMK BUNaaKamu:

+ FAKwWo Heponik ToBapy 3'sABUBCA BHacnifok Heabanoro
MOBOKEHHS!, 3aCTOCYBaHHS TOBapy He 3a npusHa-
YEeHHSIM, NOPYLUEHHs1 YMOB i NpaBun ekcrnyarawii,
BVKNafeHVX B iHCTPYKLIT No ekcnnyaradii, B ToMy
yKcni BHAcNigoK BNAUBY BUCOKMX @60 HU3bKUX TEM-
neparyp, BUCOKoOi BororocTi abo 3anuneHocTi, cnigax
BiKpUTTS KOpryca Npunagy Ta / abo caMmocTiiHOro
PEMOHTY, HeBignoBigHOCTI [lepxaBHUM cTaHaapTam
napameTpiB MEPEX XVBMNEHHSI, NonafaHHs BcepeauHy
Kopnyca pianH1, KOMax Ta iHLWMX CTOPOHHIX Npea-
METIB, PE4YOBUH, @ TaKoX TPMUBASIOro BUKOPUCTaHHS
BMPOGY B rPaHNYHKX pexunmax horo pobotu.

+ [MowkomkeHHs Ta AedekTn, BUKNMKaHi SKicTio Boau
i BigKnageHHsIM Hakuny (OYMLLEHHS BiA Hakuny Ta
ynCTKa He BXOAWTb B rapaHTiliHe 06CnyroByBaHHs i no-
BuHHa PEMYIIAPHO nposoauTucs Bamu camocTinHo).

*  FAKWOo Heaonik ToBapy 3'9BMBCS BHACNIAOK HECAHKLI-
OHOBAaHOrO TECTyBaHHsA ToBapy abo cnpob BHECEHHs!
Byab-AKMX 3MiH B 100 KOHCTPYKLito abo oro npo-
rpamHe 3abe3neyeHHsi, B TOMy Yncni peMoHTy abo
TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHS B HEYNOBHOBaXXEHOMY
OURSSON Al' peMOHTHOI opraHisaLlii.

*  FAKWOo Heaonik ToBapy 3'SBMBCS HACMIAKOM BUKOPUCTY-
BaHHs HeCcTaHAapTHUX (HETUNOBKX) i (a60) HesikicHoro
npunagas, akcecyapis, 3anacHuX YacTuH, enemMeHTIB
KUBMEHHS.

* SAKWO Heaonik ToBapy NoB’A3aHuMiA 3 MOro 3acTo-
CyBaHHSAM CMinbHO 3 40AATKOBUM 0bnagHaHHAM
(akcecyapamu), BigMiHHUM Bif, JOOATKOBOMO
obnagHaHHs, pekomeHgosaHoro OURSSON AG po
3acTocyBaHHio 3 gaHum ToBapoM. OURSSON AG He
Hece BignoBigarnbHICTb 3a SKICTb 0AaTKOBOro obnasa-
HaHHS (akcecyapiB), BUpobneHoro Tpetimm ocobamm,
3a sKicTb poBOTM CBOIX BUPOBIB CMifbHO 3 TaKUM
obnagHaHHAM, a TakoX 3a sKicTb pob6oTH 40AATKOBOIO
obnagHaHHs BUpobHMLTBa komnaHii OURSSON AG
CMinNbHO 3 BUpoBamu iHWNX BUPOBHUKIB.

. Heponiku ToBapy, BUsIBNeHi B nepiof CTPOKy Cnyxou,

YCyBatoTbCA YNOBHOBaXXEHUMM HA Lie PEMOHTHUMMU
opraHisauismu (YCLL). MpoTaroM rapaHTiiHoro TepmiHy
YCYHEHHS1 HeZloMiKiB NPOBOANTLCS GE3KOLLTOBHO Mpu
npez ' SBeHHi OpuriHany 3anoBHEHOTO rapaHTINnHOro
TanoHa Ta JOKYMEHTIB, LLO NiATBEPAKYHTb akT i

[AaTy yKnafeHHs AoroBopy po3apibHoi kynieni-npoaaxy

(TOBapHMIA, KaCOBWIA Yek T.n.). Y pasi BiACYTHOCTi 3a3Haye-

HVX [OKYMEHTIB rapaHTiHUIA CTPOK OBYMCIIHOETLCS 3 AHS

BUrOTOBIEHHS ToBapy. MNpw LboMy crif, BpaxoByBaTw:

* HanawTyBaHHs Ta ycTaHoBKa (36ipka, NiaKntoyeH-

Hs1 i T.N.) BUpPOOY, 3a3HaveHa B AOKyMeHTaLji, Wo
[0JAETLCS [0 HBOTO, HE BXOAUTL B OOCAT rapaHTilHMX
3060B’s13aHb OURSSON AG i MOXyTb 6yT BUKOHaHI
K CaMMM KopuUCTyBaYeM, Tak i haxiBusaMm GinbLiocTi
YMOBHOBAXEHMX CEPBICHUX LIEHTPIB BiAMNOBIAHOMO
npocinto Ha NNaTHIN OCHOBI.

* PoboTu 3 TexHiYHOro 06CnyroByBaHHS BMPOGIB
(4YMLLIEHHS Ta 3MaLLyBaHHA PYXOMUX YacTWH, 3aMiHa
BUTPaTHWX MaTepianis i npunaaas i T. n.) BUKOHYHOTLCS
Ha nnaTHiin OCHOBI.

. OURSSON AG He Hece BianoBiganbHOCTi 32 MOXIUBY

LukoAy, NpsiMo abo NoGiYHO HaHECEHY CBOEID MPOAYKLED
NOASM, AOMALUHIM TBapUHaM, MaliHy B pasi, SKLLO Lie
cTanocsi B pe3ynbsrati HeAOTPUMaHHS NPaBuI | YMOB eKc-
nnyaradii, 36epiraHHs, TpaHCNopTyBaHHS abo ycTaHOBKM
BUPO6U; yMUCHKX abo HeobepexHMX Aill cnoxvBaya abo
TpeTix 0ci6.
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8. Hi 3a akux obcraBuH OURSSON AG He Hece Bianosi-
[anbHoCTi 3a Byab-akui ocobnvBeuiA, BUNagKoBWA, NpAMUn
abo Henpsmuin 36UTOK abo 36MTKM, BKIKOYaOUN, ane He
oBmexytoUmMch nepepaxoBaHnM, ynyLLeHy Buroay, 36uTku,
BUKIMKaHi nepepBamMu B KOMEpLIINHil, BUPOOHUYin abo
iHLLIM AiSNbHOCTI, L0 BUHUKAIOTL Y 3B'SI3KY 3 BUKOPUCTaH-
HAM ab0 HEMOXNMBICTIO BUKOPUCTaHHS BUPODY.

9. BHacnigok nocTiiHOro BAOCKOHANEHHs NPOAYKLi
enemMeHTN An3anHy i Aeski TEXHIYHI XapaKkTepucTyKm
NPOAYKTY MOXyYTb ByTV 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbOro noB.i-
[OMneHHs 3 60Ky BUPOGHWMKa.

BukopuctaHHa BUpoGYy nicns 3akiHYeHHs1 CTPOK CryX6u

1. Ctpok cnyx6u, BctaHoBneHuin OURSSON AG ans fa-
HOro BUPODY, i€ TiNbk1 3@ YMOBU BUKOPUCTAHHS BUPODY
BUKITIOYHO 4151 OCOBUCTUX, CiMENHUX aBo AoMaLLHIX
noTpe6, a TakoX JOTPUMAHHS COXVUBaYeM NpaBun
ekcnnyarauji, 36epiraHHsi i TpaHcnopTyBaHHs BUpoby. 3a
YMOBW aKypaTHOro NOBODKEHHS 3 BUPOBOM i 4OTpUMaH-
HAM NpaBun ekcnnyarauii hakTU4HU CTPOK CyK6u
MOXe NepeBuLLYyBaTh CTPOK CIyx6u,BCTaHOBNEHNI
OURSSON AG.

2. TMo 3akKiH4eHHi CTPOKy cryx6u Bupoby Bam HeobxiaHO
3BEPHYTUCS B YNOBHOBaXXEHWUI CEPBICHUIA LIEHTP ANs
npoBeaeHHst NPOoiNakTUYHOro 06cnyroByBaHHs BUPODY i
BU3HAYEHHA M0ro NpuaaTHOCTI A0 nodanbLUoi ekcnnyara-
uii. Po6oTu 3 npochinaktnyHoro o6cnyroByBaHHs BUPODY i
Oro AiarHOCTULi BUKOHYIOTLCS CEPBICHUMM LIEHTPamm Ha
nnaTHi OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekoMeHaye NpoaoBxyBaTit ekc-
nnyaradito BUpoOby no 3akiH4eHHI0 CTPOKy cnyxou 6e3
npoBeaeHHs Noro NpodinakTMYHOro 06enyroByBaHHS
B YNOBHOB&XKEHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI, T.51. B LiIbOMY
BUNagKy BUPIO MOXe CTaHOBUTY Hebeaneky Ans XuTTs,
300poB’s abo MaviHa croxusava.

YTunizauis BUpoby

Lleii nobytoBuii enekTponpunag Mae MO3HAYEHHs 3rigHoO
sumoram [AupekTtuen €C 2002/96/EG Lwoao sianpaLpboBaHo-
ro CBill TEPMiH €NEeKTPUYHOrO N eneKTPOHHOro obnagHaHHS
(waste electrical and electronic equipment — WEEE). lMicns
3aBepLUEHH TEPMiHY Cryx6un 10ro He MOXHa BUKMAATW pa-
30M 3i 3BMYaiHUM NOBYTOBMUM CMITTAM. 3aMiCTb LIbOrO BOHO
nignarae 3gadi Ha ytunisauiio B BiGNOBIAHUIA NYHKT NpUiomy
€MeKTPUYHOTO | eNEeKTPOHHOrO YCTaTKyBaHHSA AN nojanbLuoi
nepepobkun Ta yTunisauii BignosigHo Ao deaepansHoro abo

ouUrssono

MICLIEBOrO 3aKOHOAABCTBA. YTUNi3ytouu Lii NpoayKTy, BU A0OMO-
maraete 36epertv NpupoaHi pecypcu i 3anobirt 36utky Ans
HaBKOMWLUHBOTO CepeaoBuLLa | 300POB'S NoAen,
AKAA  MOXIMBUIA Y BUMNAAKY HEHanexHoro noso-
keHHs1. Binbl getanbHy iHpopmauiio npo nNyHKTW
npuiomy Ta ytunisawii 4aHoro NpoaykTy MOXHa OT-
pvMaT B MiCLIEBMX MyHiLMnanbHUX opraHax abo Ha

niANPUEMCTBI 3 BUBE3EHHS MOBYTOBOMO CMITTSI. L

[ara Bupo6HULUTBa

KoxHoMy BUpOOY NpYBMACHIOETLCA YHIKANbHUA  CepinHMiA
Homep y Bumnaai GykseHo-Lmdpposoro psgdy i AybrnoeTbes
LUTPUX-KOAOM, SIKMIA MICTUTb HACTYnHY iHchopmaLlito: Hasea To-
BapHOI rpynu, AaTy BUPOBGHWLITBA, MOPSAKOBUIA HOMEP BUPODY.

VIR M

JM1225011234567
Trr T
000 O
CepiltHuii Homep po3TaLLIOBYETLCS Ha 3afHil naHeni npo-
AYKTY, Ha ynakoBL,i i B rapaHTinHOMY TarloHi.
o Mepwi ABi 6ykeu - Bignosigae ToBapHin rpyni (juice
maker - JM).

MepLui ABi LMdpw - pik BUPOGHULTBA.

Opyri aBi unMdpu - TKAEHb BUPOGHULTBA.
OcTaHHi umdpy - NopsiAKoBUIN HOMep BUPOOY.

LLlo6 yHWKHYTM HEenopo3ymiHb MEPEKOHNMBO
NPOCMMO Bac YBaXHO BWBYMTU KepiBHULITBO
no ekcnnyarauii BUpoby Ta yMOBU rapaHTin-
HUX 3000B’si3aHb, MEPEBIPUTU MPABUIILHICTb
3aMOBHEHHS rapaHTifHOro TanoHa. MapaHTii-
HWI TanoH AiINCHUI TiNbK1 NPW HAassBHOCTI npa-
BWIIbHO i YiTKO BKa3aHuX: mogeni, CepiiHoro

Homepa BMpOOy, AaTh MOKYMKM, YiTKUX NevaTok
hipmMu-npogasus, nignucy nokynus. CepiiHuii
HOMep i Mogenb BUpoby NOBMHHI Bignosigatu
BKa3aHWM B rapaHTinHoMy TarnoHi. Mpwn nopy-
LWEHHi LMX YMOB, a TakoX Yy pasi, konu AaHi,
3a3HayeHi B rapaHTiiHOMY TaroHi, 3MiHeHi a6o
CTepTi, TanoH BU3HAETLCA HEAINCHUM.

[apsiya nivis OURSSON AG 3a6es3nedyye nosHy iHchopmMaLliiiHy NiaTpUMKY AisinbHocTi komnanii B Pocii, Ykpaitu, kpaihax CHJ i
Banrii. MpochecinHi onepatopu WBMAKO AadyTb BiANoBiAb Ha Byab-sike Bac LikaBuTb. Bu MoxeTe 3BepTaTvcsi B €AMHWN LIEHTP 3
nUTaHL CepBICHOrO CYNPoBOAY, ANA PeKOMeHAaLlI (haxisLiB 3 HaNaLWTYBaHHA Ta NIAKMOYEHHIO, ANS iHpopMyBaHHS NPo Mi cUsa npo-
[axiB, i3 3anUTaHHAMYM NPO peknamHi akuii i posirpatuax, Lo NPOBOASTLCS KOMMAHIE, @ Takox 3 ByAb-AKUMM IHLLMMU NUTaHHSMU
npo AisnbHICTL KoMnaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpaitu, kpain CHL i BanTii. € nutanHs? TenedoHyiiTte, Mu gonomoxemo! TenedoH
rapsyoi niii OURSSON AG (6e3koLUTOBHI A3BiHKM 3i cTaLioHapHuX TenedoHis): Ykpaina: 0 800 50 5512

Yac pobotu rapsyoi niHii: MNMoxeainok-n'sTHvus 3 9:00 go 20:00 (3a MOCKOBCLKMM YacoMm); cy6oTa, Hefjins Ta AHi AepXaBHUX CBAT

- BUXiaHi. LIS iHCTpyKUis € 06’eKTOM OXOPOHM BIANOBIAHO A0 MiXHAPOAHOIO Ta POCINCLKOrO 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPCLKE NPaso.
ByAb-sike HECaHKLIIOHOBaHE BUKOPUCTaHHS IHCTPYKLT, BKMIOYAKOUM KOMItOBaHHS!, TUPaXXyBaHHS Ta PO3MOBCIOMKEHHS], ane He obmexy-
HOUUCh LM, TSITHE 3aCTOCYBaHHS 40 BUHHOI 0COGU LMBINbHO-NPaBOBOI BiAMOBIAANbHOCTI, @ TAKOX KpUMiHanbHOI BignoBigansHOCTi
BignoBiaHo Jo ctatTi 146 KK P® Ta agmiHicTpaTBHOI BignosiganeHOCTI BiAnoBiaHo Ao ctatTi 7.12 KoAll PO (cT .150.4 KoAll B

cTapin pegakuii).
KoHTakTHa iHdopmaLyisi:

1. Bupo6bHuk Toapy - OURSSON AG (AT YpccoH Ar), Byn. Mpan-Lex 5, 1003 JlosaHHa, LLseiiuapis.
2. OpraHizaLjsi, yNToBHOBa)keHa Ha NPUIAHATTS i 32J0BONEHHS1 BUMOT CMOXMBAYIB LLOAO TOBapy HeHamnexHoi sikoCTi, -
Ykpaina: TOB «YHiBepcanbHa [licTpibblotopcbkas Komnarisi», 03065, r. Kues, 6ynbs. |.Jlence / Akagemika Kabnykosa, 6ya.

51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa ucTpu6 totopcbka Komnarisi», 03065, m. Kuis, 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa, 51/16

OURSSON
BupobneHo B KHP
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www.oursson.com



