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Mepen ncnonb3oBaHWeM ObITOBOro Nprubopa BHUMATENIbHO MPOYTHTE
VHCTPYKLMIO MO IKCMyaTaunm: Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTb 3a
HernpaBuUibHOe 1CMOoJNb30BaHMe Nprbopa.

NEPEYEHDb OETAJIEN B
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Bnok aneKkrpoaBurarens
Mepekniovatenb ckopocTul 1 (HN3Kaa CKOPOCTb)
Mepeknioyatenb ckopocTul 2 (BbICOKasa CKOPOCTb)
KHonka ocBo60xaeHnA pabounx yacren
MnacTukoBas unu metannuyeckasa Hacagka 6neHpepa
* g 3a8ucuMocmu om modesnu
Hacapka ana BeHuUMKa * 8 3agucumocmu om mMmooenu
BeHuuK * 8 3a8ucumMocmu om moodenu
MepHbiii ctakaH (0,8 n) * 8 3asucumocmu om modenu
Yonnep * 8 3a8ucumocmu om modesnu

11 Kpbilwka yonnepa

12 Hox yonnepa

13 Yawa yonnepa (0,8 n)
HacteHHoe KpenneHune
Yonnep gna pgereii (8 Hasuyuu 8 3asucumocmu om Modesnu)

BAXHbIE NMPABWUJ1A BE3OMACHOCT/ D

+ Ha MOMeHT Npoun3BOACTBA AaHHbIV Npubop
COOTBETCTBYET NPMMEHUMbIM TEXHUYECKM
HOpPMaM U CTaHOapTaM.

« OH pa3paboTaH anAa paboTbl OT NepemMeHHOro
TOKa. [Nepep nepBbiM NCMONIb30BaHMEM
npoBepbTe, YTOObI HaNpsAXXeHWe Npubopa
COOTBETCTBOBAJIO HaNPSAXKEHMIO CETU BaLLErO
Aoma. Jllobas ownbKa B 3TON CBA3M UCKIOYaeT
rapaHTUnHble o6A3aTenbCTBa.
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» Hukorga He foTparnBanTech 40 ABUXKYLLMXCA
yacTel. Hukorga He 6eputech 3a ne3Bue Bana
6neHgepa UK 3a BEHUYMK, Korga npmubop @
nogknoyeH. Hnkorga He 3anyckanTe Ban
6nengepa BXONOCTYHO.

- Bcerna nepxute 6nengep 3a Ban npu pabote ¢
HOXOM Yonnepa.

+ OCTOPOXHO: HOXWM 0UeHb OCTpble.

« byabTe 0CTOPOXKHbI NPY 0OpPALLEHNN C HOXKOM,
a TaKKe NPy YNCTKE Yalluv 1 BbiKagblBaHUK U3
Hee nuww.

+ He norpy»xainte 610K anekTpogsuratens B Bogy
N He NOACTaBNANTE ero noj CTpyto BOAbl.

« Bcerpa oTkntoyante npnbop ot cetun, ecnu
OH OCTaBJ/ieH 6€3 NPNCMOTPa, a TaKXKe nepeq
cbopkom, pa3bopKom 1 YNCTKOMN.

+ He paspewanTte getam nonb30BaTbCA
npubopom 6e3 nprucmoTpa.

« OTKNoYanTe Npnbop OT CeTn Nepea 3aMeHON
NPVHAANEXHOCTEN NN NOACOeAUHEHNEM
ABVIXKYLLMXCA YacTen.

+ He cTaBbTe 1 He ncnonb3ynte npnbop
Ha ropAYyo NOBEPXHOCTb Unu B6N13N OT
OTKPbITOro orHA (ra3oBas nauTa).

» He nogkntoyarite npnbop K cetu, eCniv oH
NOBPEXAEH N CIOMaH.

+ He ncnonb3yinte 6biToBOM 3n1eKTpOonpubop,
ecnu:
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— OH NpoTeKaeT,

— OH NOBpEeXAeH N nmeet agedeKTbl,

— CeTeBOW LWHYP HencnpaBeH Uy NOBpeXaeH.
Ecnu wHyp nutaHma noBpexpaeH, B Lenax
6€30MacHOCTN OH [IOJIKEH ObITb 3aMeHeH
npov3ssoauTenem, CepBUCHbIM LIeHTPOM U
KBanMGUUNPOBAHHBIM 3NTIEKTPUKOM.

Mpw oTKNOYEeHUN Npnbopa OT CETU HE TAHUTE
3a CeTeBOW LLHYP.

Ncnonb3ynTe yanuHUTENb, TONbKO €C/1n Bbl
ybeannuncb, YTo OH HAXOAUTCA B XOPOLLEM
pabouem cOCTOAHUN.

He ponyckanTe, uTo6bl CETeBOW LUHYP
CBeLunBanca co cTona.

He pa3bupante npnbop. Bbl MoXeTe TONbKO
yncTUTb NPUGOP 1 06CNYKMBaTb €ro B
06blYHOM nopsaakKe.

Ina no6oro pemoHTa, OBPALLIAVITECDH B
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP.

3T10T NpUbOP NpegHa3HAUYEH TONbKO

AnA 6bITOBOro MCnonb3oBaHUA. 3a

noboe KoMMmepUyeCcKoe NCNosib30BaHNMe,
HenpaBW/IbHOE UCMOJIb30BaHNe U
HecobnoaeHe NHCTPYKLUUI NPON3BOAUTENb
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb, a rapaHTuA
NCKNoYaeTcA.

JaHHbI Npnbop He NpefHa3HayeH ana
MCNONb30BaHMA AeTbMU. XpaHuTe Nprbop v
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CeTeBOW LUHYpP B HEAOCTYNHOM ANA feTen mecTe.
Mprbop MOXeT NCNONIb30BaTbCA NULLAMMA

C OrpaHNYeHHbIMY GU3NYECKUMU, NNW @
YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMM NN C
HeJOCTaTKOM OrbiTa M 3HAHW TONbKO

nog NPUCMOTPOM, UK eCiin OHK Bbin
NPONHCTPYKTUPOBAHbI KacaTeflbHO
6e3onacHoro ncnonb3oBaHma npubopa.
JeTam 3anpeLyaetca urpatb ¢ Nprbopom.

He pa3pewanTe getam nonb3oBaTbCA
npu6opom 6e3 nprucMmoTpa.

He ncnonb3yinre HacagKy 6neHaepa nunm
BEHYUK B Yyalue yonnepa.

He cTaBbTe yawy yonnepa nnm MepHbI CTakaH
B MUKPOBOJTHOBYIO Meyb Uiv gyxoBky. [1na
3TUX Lienen NCrosb3ynTe HafeXHbl 6bITOBOW
NULLEBOV KOHTENHep.

He xpaHuTe B yalle yonnepa uam MEPHOM
CTaKaHe npoaykTbl 6onee 24 yacos. [na
XPaHEeHUA NCMONb3ynTe HaAeXHbI ObITOBOM
NULEBOWN KOHTENHEP.

Ecnn Bo Bpems paboTbl Baww nprnbop
3a6N10KMPOBAsCA, OTKYUNTE €ro U NPOBEPLTE,
yTOObI €ro YacTy He ObIN 3a0UTbI NULLEN.
OCTOpPOKHO yaanuTe NULLY C HOXeNn.

Baw npmnbop nmeeT 3almTy OT Neperpesa.
Ecnn npnbop neperpencs, oH OTKAOUMTCA
aBTomaTtmyeckun. B atom cnyyae otknounte
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Npunbop oT aneKTpoceTn. [laliTe emy OCTbiTb B
TeYeHue Yaca 1 3aTemM BKITHOYaliTe CHOBA.

« OCTOPOXKHO: YT106bI N36€aTb Npobnem
3-3a CJTyYaliHOro NepeKoYeHs TeNI0BOro
BbIKJIlOUaTess, He NoAKIoUalnTe 3TOT Npubop
yepe3s BHeLLHWE NepeksoyaloLmne yCTponcTBa,
Hanpumep, TaiMep, 1 He NoAKoYalTe ero
K LLenu, KoTopasa perynapHo BKIOYAETCA 1
OTKJTIOYAETCA C MOMOLLbIO NPOrpPaMMbl.

NCNONIb3OBAHUE MPUBOPA s

- Hacapka 6neHpgepa - PUC. 2
- BcTaBbTe HacagKy 6neHgepa (E) B 6510k anektpogsuratens (A) go
LenuKa.

BAXHO: He 3anyckanTe 6neHgep BXxonocryio.
— Baw 6neHgep vaeanbHO NOAXOAWT ANA NPUrOTOBNIEHWSA COYCOB,
cynos, KOKTeWnen, MONOYHbIX KOKTeN1en, ManoHe30B, TeCTa Ana
6511HOB, Badenb 1 AeTCKol efibl.

— YT106bI N36€XKaTb Pa3bPbI3rMBaHUA, CHavasa BCTaBbTe HacaAKy
6neHaepa B 3anofIHeHHbIV MPOAYKTaMM CTaKaH, BKNouuTe npubop
1 3aTeM HaxmuTe KHonky (B) nnu (C). Ana cmelimBaHma NpoayKToB
[enaiTe KpyroBble ABUXKEHNA U ABVXEHWA BBEPX U BHU3.

- lMNocne ncnonb3oBaHUsA OTKOYMTE BNeHAEP 1 HAXKMUTE Ha KHOMKY
ocBoboXKaeHNA pabourx YacTeln, UTo6bl CHATL HacafKy bneHaepa.

o BeHuuk - PUC. 6

- BcTaBbTe BeHUUK (G) B HacafKy (F), 3aTem BCTaBbTe BeCb y3en B 6/10K
snekTpoasmratens (A) oo wenyka.

— Bbl MOXeTe MCMoNb30BaTb BEHUMK TONbKO AJ1A NMPUrOTOBJIEHMS TecTa
Ans 6NIMHOB, Kpema LUaHTWbK, B36MBaHWA ANYHbIX 6JTKOB U T.4.

- Bkntouunte npubop n HaxmuTe Ha KHomKy (B) nnu (C). MNepep Tem Kak
CHATb BEHUMK, OTK/IOYMTE Nprbop.

Yonnep - PUC. 5
Mepep ncnonb3oBaHvem yonnepa:
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1. CHavana cHUMUTE C HoXKa (12) 3aLWMTHBIN Yexon, 3aTeM OCTOPOXKHO
ycTaHoBMTE ero B yauly (13) Ha ueHTpanbHbIi WTOT. [0 OKOHYaHKK
paboTbl He 3abyabTe HafeTb Ha HOX 3aLUMTHbBIN YeXOJl.

2. [MomecTtnTe B Yally NPOAyKTbl. @

3. YcTtaHoBUTe KpbilwKy (I1), a Ha Hee 610K anekTpoasuratens (A).

4. BkntounTe Nprbop 1 HaxkmuTe Ha KHomKy (B) nnu (C).

- Wcnonb3yiTe yonnepa ana nomona neTpyLIKu, Npunpas, Maca
(150 1), dyHayka (125 r), cyxapen, [ETCKOW MWLM U T.4. 3anofHAkTe
yawy (I3) Tonbko Ha 2/3.

* yonnepa AnA aerei — (8 HAJIUYUU 8 3a8UCUMOCMU OM
mooenu)

Mepen ncnonb3oBaHyem Yonnepa AnA getei:
1. CHAMUTE KPbILLKY C Yonmepa 1 noMecTuTe NPOAYKTbI B YaLlly.
2. YcTaHOBUTE KPbILLKY, @ Ha Hee 6510K anekTpoasuratens (A).
3. Bkntoumnte npnbop 1 HaxkmuTe Ha KHomKy (B) nnu (C).

— 3anonHAnTe Yaly TONbKO Ha 2/3.

MPAKTUYECUKE COBETbI B

Bo n3bexaHuvie pa3bpbIi3rMBaHNA HUKOrAA He HaMoNHANTe Yally Ans
CMELVBaHNA Unn B36rBaHUs 6onee yem Ha 2/3 ee emkoctu. PUC. 4

+ [lnA oTANYHOro cMeLwwrBaHMA NPOLYKTbI JOJIXKHbI MOKPbIBaTb MO
MEHbLLEN Mepe HIKHIOK YacTb Bana bneHgepa.

. I'Iepe,u, n3MenbyeHnem MAaca yagannte N3 Hero KoCt n XpAwn.

« [nfA cMelmBaHUsA ropaunx NpoayKTOB CHAMUTE KYXOHHYIO MoCyay
c nnuTbl. Mepepn Tem Kak NONOXNTb UX B Yally, AaliTe NpoayKTam
HEMHOTO OCTbITb.

+ He cmelumBarite npoayKTbl 1 »KNAKOCTU € TemnepaTypoi Bbiwwe 80°C.

+ [Npwn nsmenbyeHNM BONOKHUCTbIX MPOAYKTOB (NyK-Mopeii, cenbaepei,
crnapa 1 T.4.) perynapHo oumnwaiiTe Hacagky bneHaepa Bo Bpems
paboTbl B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN Mo pa3bopke 1 YncTKe.

+ lNepen nomonom GpyKTOB, CHavana paspexbre VX 1 yaanute
CEMEYKU 1 KOCTOUKM.

+ He ucnonb3yiite npubop Ana nomosna TBepAbIX NPOAYKTOB,
Hanpumep, KodelHble 3epHa, KyorKy nbAa, caxapa, 3naku 1
LoKonag.

+ He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe Hacagky 6neH/:lepa NN BEHYMK B Halle yonnepa.
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PELIEMTDI B

- MaiioHes - Hacaoka 6sieHOepa, 10 cekyHO HA 2 ckopocmu
MonoXuTb B MepHbI cTakaH (H) 1 ANYHbIN kenToK, 1 cTonoByo
NOXKY ropuuLibl, 1 CTONIOBYIO TOXKY YKCYCa, COJib 1 MepeL, U HavyaTb
B361BaTb NOCTENEHHO BNMBas 1/4 nuTpa macsna v fenas ABUXeHus
BBEPX 1 BHU3.

« OBoLWHO cyn — Hacadka 6eHdepa, 30 cekyHO Ha 2 ckopocmu
Ceaputb B 1,8 n Boabl 500 r kapTodens, 400 r mopkosu, 1 nyk-nopei,
,El,O6aBI/ITb Conb 1 nepeu.

M3menbuntb BCe NHIpeaneHTbl.

+ Tecto gna 6AnHOB - 8eH4UK, 60 cekyHO Ha 1 ckopocmu

200 r myKu, WenoTtka conu, 1/2 1 monoka, 40 r TonneHHoro macna, 3
anua.

+ Kpem waHTMnbm - 8eH4UK, 2 MUHymMbl Ha 2 ckopocmu
200 r oxnakAeHHON cMeTaHbl, 40 I caxapHOW Nyapbl.

« Yonnep - V3menvyatime c uHmepaanamu 00 00CMUXeHUsA
XKesiaemo2o pesysiemama. 2 CKopocme
Mwunpanb (1251) 15 cekyHp
Cyxapwu (40 1) 10 cekyHp,
Metpywka (30 1) 5 cekyHA
BapeHblIii okopok (150 1) 8 cekyHp
YeTBepTUHKYM penyaToro nyka (200 r) 6 cekyHp

» fetckum Yonnep - 2 ckopocme

TOT M3MeNIbYMTESIb MOMOXET MOMOOTb 70 I KyOMKOB rpyAHKM 6e3
WKYPKM 3a 3 CeKyHfbI.



YNCTKA
BHMMAHM E: Hoxn oueHb octpbie. @

I'Iepe,q UYMCTKOM BCeraa OTKJIIOYanTe I'Ipl/l60p

+ He I'IOpr)KaI/ITe an6op, ceTeBON LWHYP iy BUNKY B BOAY Unn
Apyrue Xngkoctu.

+ Hukorga He nomelaliTe 610K anekTpoasuratens (A), Hacagky ans
BeHuuKa (F) nnu KpbiwKky yonnepa (I1) B nocyaoMoeyHyio MaLLmnHy.

+ Hukorpa He norpy:ariTe nx B BOAY W He KNnaguTe NoA KpaH. Ynictute
BJIaXKHOW ry6Kom.

+ B nocynomoeuHoi mMaLlivHe Bbl MOXeTe MbITb HacaaKy 6neHgepa (E)
(ne3BmamMM BBepPX), BEHUUK (G) (rONOBKOW BEHUMKA BBEPX), MEPHbIN
cTtakaH (H), Hox (12) n yawy yonnepa (I1).

+ Mbl coBeTyem UnCTUTb HacaaKy 6neHaepa nocne Kaxxaoro
ncnonb3oBaHusA. ECiv nnacTMKoBble YacTy TEPAOT CBOW LBET M3=3a
TaKUX NPOAYKTOB, KaK MOPKOBb, MPOTPUTE X TPAMOUYKON CMOUEHHOIA
B pacTUTENIbHOM Mac/ie 1 3aTeM NMOYNCTUTE KaK 0ObIYHO.

XPAHEHUE B
Mcnonb3yinTte HacTeHHOe KpenneHue (J), uTobbl 6neHaep 6bin Bcerga
nop pykow.

Y1006bI 3aKpennTb HaCTEHHOE KperJieHne, npoceepnnTe 2
FrOPU30HTAJIbHbIX OTBEPCTUA Ha PACCTOAHNN 30 Mm OAHO OT gpyroro
1 3aTeM 3aPUKCHpPYINTe KperieHne BUHTaMU.

B nepBylo ouepeab 3awuTa oKpyKatowen cpeapi!

® Baw npunbop nmeeT LeHHble MaTepuarnbl, KOTOpble MOTYT
6bITb BOCCTAHOBJEHbI UMM MCMONb30BaHbl MOBTOPHO.

= OTHecuTe ero B MECTHbIV MYHKT COOpa OTXOM0B.



Mepen BMKOPMCTaHHAM NOOYTOBOrO NpWagy YBaXkHO NnpounTanTte
IHCTPYKLUitO 3 eKcnyaTauii: My He BifnoBifaeMo 3a HenpaBusibHe
BMKOPWCTaHHA Npunagy.

NEPENIK AETAJIEN B

Bnok enektpoaBuryHa
Mepemukay wBuAKocTi 1 (HU3bKa WBUAKICTD)
MepemuKauy WBMAKOCTI 2 (BUCOKa WBUAKICTb)
KHonKa 3BinbHeHHA po60ounx YacTuH
MnacTukoBa a6o meTaneBa HacaKa 6neHgepa * 8 3anexHocmi
8i0 mooeni
Hacapka ana BiHouKa *8 3asexxHocmi 8id moodeni
BiHOUOK *8 3a11exxHOCMI 8i0 MOOeni
MipHa cknsaHka (0,8 n) *s 3anexxHocmi 8i0 mooeni
Yonnep *8 3an1exHocmi 8i0 modesi
11 Kpuiuka yonnepa
12 Hi>k yonnepa
13 Yawa yonnepa (0,8 n)
J HacriHHe KpinneHHsA
K Yonnep ana gitei1 (y HassHocmi 8 3anexxHocmi 8i0 moderi)

BAXNTABI MPABWJIA BE3MEKUN s

« Ha MOMeHT BMpOoOHMLTBaA AaHWI Npunag
BiANOBIAAE TEXHIYHUM HOPMaM | CTaHOApPTaMm,
LLIO 3aCTOCOBYIOTbCA.

« BiH po3pobnenuit ana poboTun Big 3MiHHOIO
cTpymy. [Nepen nepwm BUKOPUCTAaHHAM
nepesipTe, Wo6 Hanpyra npunagy Bignosigana
Hanpy3i mepexi Baworo 6yanHky. byab-aka
NOMWSIKA B LibOMY 3B’A3KY BUKJIIOYAE rapaHTilHi
3060B’A3aHHA.

+ Hikonu He TopKanTecb YacTWH, WO PyXaloTbCA.
Hikonun He 6epiTbca 3a ne3o Bana bneHagepa abo
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3a BIHOYOK, Konu npunag nigknioyeHnn. Hikonu

He 3anyckKanTe Ban 6bneHaepa BXONOCTY.

3aBxan Tpumarite 6neHgep 3a Ban npu poborTi 3

HOKeM yonnepa. @

OBEPEXHO: HOXi fiyxe rocTpi.

BynbTte 06epexHi Npu 06iry 3 HOXeM, a TaKOXK

NPV YMLLEHHI Yalli 1 BUKMAZ4aHHI 1Xi.

He 3aHyplonTe 610K enekTpoaBUryHa y Boay i

He nigcTaBnAnNTe NOro nNig CTPYMiHb BOAMW.

3aBXAu BigKkNoyanTe Npunag Big Mepexi, AKWo

BiH 3a5MWaETbCA 6e3 Harnaay, a Takox nepes

CKNafaHHAM, PO36MPaHHAM i YALLEHHSM.

He pno3ssonAanTe gitaAmM KOpUCTyBaTUCA

npunagom 6e3 Harnagy.

BiokniouanTte npunag Big mepexi nepeq

3aMiHoto Npunaana abo NpUeaHaAHHAM YaCcTUH,

O pyXalTbCA.

He cTaBTe Ta He BUKOPUCTOBYINTE NPUNag Ha

rapAvin noBepxHi abo nobnnsy Big BigKpUTOro

BOrHIoO (ra3oBa NauTa).

He nigkntoyanTe npunag 4o mepexi, AKLO BiH

NOLLKOAMKEHWIN ab0 31aMaHui.

He BukopuctoByimte nobyToBum

enekTponpwunag, AKWo:

— BiH NPOTIKag,

— BiH MNOLWKOXKeHNI abo Mae aedeKTy,

— MEPEXHUN LWHYP HecnpaBHUM abo
NOLLUKOAKEHU.
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 AKLWO MepexXHUI LWHYP NOLWKOOXKEHWUN, 3 METOIO
6e3neKu BiH Ma€ OyTM 3aMiHEHUI BUPOOHMKOM,
CepBICHMM LieHTPOoM abo KBanidikoBaHUM
eNeKTPUKOM.

« [Npwn BigKNOYEHHI Npunagy Big Mepexi He
TAHITb 32 MEPEXKHNN LWHYP.

« BukopuctoByimnte nogos»KyBau, TifIbK1 AKLLO BU
nepeKkoHanunchb, Wo BiH nepebyBa€ B rapHOMY
po6oyomy CTaHi.

« He ponyckanTe, Wwob mepexHui WHyp
3BiWyBaBCA 3i cTona.

+ He po36upainte npunag. Bu moxete Tinbku
YNCTUTW NpUNag Ta obCcnyroByBaT MOroO Yy
3BUYANHOMY NOPAIKY.

- Ina 6yab-akoro pemoHTy, 3BEPTAUTECH f0
aBTOPU30BAHOrO CEPBICHOrO LieHTpa.

+ Len npunag npusHavyeHnn TinbKun ansa
nobyToBOro BUKOPUCTaHHA. 3a byab-fke
KOoMepLiiHe BUKOPUCTaHHA, HenpaBuiibHe
BMKOPUCTAHHA ab0 HEJOTPUMAHHA IHCTPYKLN
BMPOOHMK He Hece BiAnoBiganbHiCTb, a
rapaHTiaA BUKITIOYAETbCA.

« Dannn npunag He Np3HayeHun gna
BMKOPWUCTAHHA AiTbMu. 36epirante npunag i
MepPEeXXHUI LWHYP Yy HeEJOCTYNHOMY AN1A OiTen
MicCui.

« [Mpunag moxe BUKOPUCTOBYBaTUCb 0CO6amu
3 0bMmeXxeHMN Qi3UYHUMK, Yy TINBMMIN abOo
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PO3yMOBMMM 34i0HOCTAMM abOo 3 BiACYTHICTIO
[OCBIAY i 3HaHb TiNbKK Nig HarnAgom, abo
AKLLO BOHM ByNK NPOIHCTPYKTOBAHI BiAHOCHO
6e3neyHOro BUKOPUCTAHHA Npunagy i AKLWO
BOHM 3pO3yMifnin NOB'A3aHi i3 LM Hebe3neku.
[iTAM 3a60POHAETLCA FPATUCh 3 NPUNAAOM.
He pno3ssonAaunTe AiTAM KOPUCTYyBaTUCh
npunagom 6e3 Harnagy.

He BuKopucroByinte HacagKy 6neHgepa a6o
BiHOYOK y yaLui yonnepa.

He cTaBTe yawwy yonnepa abo MipHY CKAAHKY
Y MiKpOXBU/IbOBY Miy abo AyxoBKy. Ana uumx
Linen BUKOPUCTOBYNTE HaZiHWUI, NOOYTOBUIA
XapyoBUN KOHTENHeP.

He 36epiranTte B yaLwi yonnepa abo MipHir
CKNAHLI NpoayKTu noHag 24 rogunH. [ina
36epiraHHA BUKOPUCTOBYIMTE HagdiiHNIA,
No6yTOBUIN XapUOBUIA KOHTEHEP.

AKwwo nig yac poboTu BaLww Npwuniag
3a6110KyBaBCA, BiAKNIOYITb NOro i nepesipTe,
o6 Noro YyacTHM He Bynu 3abuTi iXeto.
Ob6epexHOo BUAANITb 1KY 3 HOXIB.

Baw npunag mae 3axucT Big neperpisy. Konn
npwnag neperpiBacTbCA, BiH BAMUKAETbCA
aBTOMATUYHO. Y LbOMY BUMNAAKY BiAK/OUITb
npwnag sig enekrpomepexi. lante nomy
OXOJIOHYTU NPOTArOM rofNHM i NOTIM
BKJIlOUanTe 3HOBY.
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« OBEPEXKHO: LL|06 yHMKHY TN Hebe3neK Yepe3
BMMNaAKOBE NepeHaCcTPOBAHHA TEMIOBOro
BMMMKAYa, He nigKknoyanTe Luen npunag yepes
30BHILLHI NepeMUKanbHi NPUCTPOI, HanNpuknag,
Tanmep, i He NigKAYanTe Noro Ao Kona, Wwo
perynapHoO BKIIOYAETbCA | BUMNKAETbCA 3a
AOMOMOTO0 NPOrpamum.

BUKOPUCTAHHA MPUNALY D

- Hacapka 6neHpepa - 30b6. 2
- BcraBre Hacagky 6neHpepa (E) y 6ok enektpogsuryHa (A) go dikcadii.

BAXJINBO: He 3anyckanTe 6neHgep

BXOMNOCTY.

— Baww 6neHpep ipeanbHo NigxoanTb AN1A MPUFOTYBaHHA COYCIB, CYnNiB,
KOKTeiB, MOJIOYHUX KOKTEiB, MalloHe3y, TicTa Ans MIIMHLIB,
Badesb i AUTAYOro XxapuyBaHHs.

- LLlo6 yHMKHY TN pO36pU3KyBaHHS, CrioyaTKy BCTaBTe HacaaKy
6nenfepa B 3aNoBHeHY NPOAYKTaMU CKIAHKY, YBIMKHITL Npunag
i NoTiM HaTKCHITb KHoMKY (B) a6o (C). AnA 3milyBaHHA NPOAYKTiB
po6iTb KPYroBi pyxu i pyxu Bropy i BHuM3.

- NMicna BUKopMCTaHHA BifKIOUiTh 6neHaep i HaTUCHITb Ha KHOMKY
3BifIbHEHHA PO6OYMX YACTUH, W06 3HATY HacaaKy bneHpepa.

« BiHouok - 30b. 6
- BcTaBTe BiHOUOK (G) y Hacaaky (F), noTim BcTaBTe Becb By30/1 y 650K
enekTpoasuryHa (A) go dikcadii.

- Bun moXxeTe BUKOPMCTOBYBATV BIHOYOK TifIbKW AS1A NPUTOTYBaHHA
TiCTa ANA MIIVMHUIB, KPeMy LIaHTUIbi, 36VBaHHS AE€YHMX GiNKiB TOLLO.

— YBIMKHITb npunag i HaTUCHITb Ha KHonKy (B) abo (C). Mepep Tum AK
3HATW BIHOYOK, BIAKNIOUITb Npunag.

* Yonep -306b.5

Mepep BMKOPUCTaHHAM Yonnepa:

©



1. CnouaTKy 3HiMiTb 3 HOXa (12) 3aX1CHMIM Yoxon, NoTiMm 0b6eperxkHO
BCTAHOBITb 110ro B yawy (13) Ha ueHTpanbHWi WTnOT. Mo 3aKiHueHHi
po60TK He 3abyabTe HAAATTU HA HiXK 3aX1CHUIA YOXOJI.

2. MNoknagitb B yaLly NPoOAyKTU.

3. BctaHoBITb KpuLKy (11), a Ha Hel 6nok enekTpoasuryHa (A).

4. YBIMKHITb Nprnag i HaTUCHITb Ha KHOMKY (B) abo (C). @
— BukopucToByiTe yonnep AnA Api6HOI Hapi3KN NeTpyLUKY,

npunpas, m'Aaca (150 r), pyHpyka (125 r), cyxapis, AUTAYOI i TOLLO.
3anoBHtonTe yawy (I3) TinbKu Ha 2/3.

» Yonnep pns girteir — (y Has8HOCMI 3as1eXHO 8i0 Mooesti)
MNepen BMKOpUCTaHHAM Yonnepa Ana Airen:
1. 3HIMITb KpULLKY 3 Yonnepa i MOKNaAiTb NPOAYKTY B yally.
2. BcTaHOBITb KpULLIKY, @ Ha HeT 610K enekTpoaBuryHa (A).
3. YBIMKHITb Mpunag i HATUCHITb Ha KHomKy (B) abo (C).
— 3anoBHioNTe Yally TinbKu Ha 2/3

MPAKTUYHI NOPAAU B

+ o6 YHMKHY TN pO36PpU3KyBaHHSA HIKOMM He HamMOoBHIONTE Yally Ans
3MillyBaHHA abo 36mBaHHA 6inbLu HiX Ha 2/3 T emHocTi. 30b. 4

+ [InA BiAMIHHOrO 3MillyBaHHA NPOAYKTY MOBUHHI NOKpYBaTU
LOHAMEHLUEe HUXHIO YacTVHY Bana bneHaepa.

+ Mepep AapibHOO Hapi3Kot M'Aca BUAANITb 3 HbOTO KICTKM i XPALLi.

+ [lnA 3miwyBaHHA rapAYMX NPOAYKTIB 3HIMITb KyXOHHWI NOCYA
3 nantu. MNepea TMM AK NOKNACTK IX y Yally, JaiTe NpoayKTaM TPOXu
OXOMOHYTW.

+ He 3miwyiTte npoaykTn i pianHn 3 Temnepatypoto noHag 80°C.

+ TNpu noppibHeHHi BONOKHUCTYX NpoAyKTiB (Lunmbyna-nopei, cenepa,
crnapxa TOLLO) PerynapHoO ounLainTe Hacaaky 6neHaepa nif vac
po6oTY BiANOBIAHO O IHCTPYKLT MO PO36MpPaHHIO i YMLLEHHIO.

+ MNepep apibHOI0 Hapi3koto GPYKTiB, cnoyaTKy pPo3pixKTe iX i BuAaniTh
HaCiHHA i KiCTOYKWN.

+ He BuKopucToByiiTe Nnpunag ana noapibHeHHA TBEPANX NPOAYKTIB,
HanpuKnag, KaBoBi 3epHa, KyOVKI Nbogy, LyKpy, 31aKu i LLIOKONagA.

+ He BuKopucToByiiTe HacagKy 65eHaepa abo BiIHOUOK y yaLi

yonnepa.



PELENTU B

- MaiioHes - Hacadka 6neHOepa, 10 cekyHO HA 2 W8UOKOCMI

Moknactu B MipHy cKnAHKY (H) 1 A€4Hnin X0BTOK, 1 cTonoBy
NOXKY ripunLi, 1 CTONOBY NOXKY OLTY, Ciflb i nepeLb i noyatu 36meatn
nocTynoBo BAvBatoun 1/4 nitpa onii 1 pobnaumn pyxu Bropy i BHU3.

- OBoueBwMIi cyn - Hacaoka 6eHoepa, 30 cekyHO Ha 2 WeuOKocmi
3BapuTu B 1,8 n Boam 500 r kapTtonni, 400 r mopkBu, 1 unbynto-nope,
nogatu Cinb i nepeub.

MoppibHWTY BCi iHrpeaieHTn.

« TicTo gna MAnHLIB — 8iHOYOK, 60 cekyHO Ha 1 weudkocmi

200 r 6opoLuHa, winka coni, 1/2 n monoka, 40 r TonneHoro macna,
3 anua.

« Kpem WwaHTunbi — 8iHOYOK, 2 X8U/IUHU HA 2 WBUOKOCMI
200 r oxonopkeHol cmeTaHu, 40 I LyKpOBOI NyApW.

« Yonnep - [ToOpibHolime 3 iHmepsasamu 00 00CA2HEeHHA
b6axxaHo20 pe3ysbmamy. 2 weuoKicmo
Mwurganb (125 1) 15 cekyHa
Cyxapi (40 1) 10 cekyHp
Metpywka (30 1) 5 cekyHA
BapeHwii okict (150 1) 8 cekyHp
YeTBepTUHKYM pinyacToi umbyni (200 r) 6 cekyHA

« OuTtaunii yonnep — 2 weUOKicMb

Llein noppi6HioBay fonomoxe noapioHnTK 70 1 KyOuKiB rpyanHKm
6e3 LWKYPKY 3a 3 ceKyHAU.



YMLLEHHA
OBEPE)I(HO. HOXi Ayxe I'OCTpI.

I'Iepe,q YNLWEHHAM 3aBXaun BIAKHIOLIal/ITe npunag.

+ He 3aHyptoiTe npunag, MepexxHuii WHyp abo BUNKY y Boay abo iHLi
pianHN.

+ Hikonu He knapitb 6nok enekTpofBuryHa (A), Hacagky Ans BiHOUKa
(F) a6o kpuwKy yonnepa (I1) y nocyfomMuiiHy maLuuHy.

+ Hikonu He 3aHyploliTe ix y BoAy i He Knagitb nig KpaH. YucTitb
BOJIOroto ry6Koio.

+ Y NocyioMUIAHI MaLUVHi BU MOXeTe MUTK HacafiKy bneHpaepa (E)
(ne3amu Haropy), BiHOUOK (G) (ronoBKoIo BiHOUKa Haropy), MipHy
cknaHky (H), Hix (12) i yawy yonnepa (11).

« Mu pagumo unctut Hacagky 6neHzepa nicna KOXXHOro
BUKOPUCTaHHA. AKLLO NNACcTMKOBI YaCTMHW BTPayaloTb CBill KOnip
yepes TaKi NPoAYKTH, AK MOPKBA, MPOTPITb IX raHYipKO0, 3SMOYEHOI0
B POC/IMHHIM ONii i NOTIM NOYNCTITb AK 3BUYANHO.

3bEPITAHHA B
BukopucToByiiTe HacTiHHe KpinneHHA (J), wob 6neHpep 6yB 3aBxau Nig
pyKoio.

LLlo6 3aKkpinuTy HacTiHHE KPiNaeHHs, NPOCBEPASIITb 2 FOPU3OHTasNbHI
OTBOPW Ha BificTaHi 30 MM OAVH Bif iHWOrO i NOTiM 3adikcyinTe
KpinneHHA rBUHTaMU.

Y nepuuy yepry 3axmcT HaBKOMMLLIHbOTO cepepoBuLLal

® Baw npunap mae UiHHi MaTepianu, AKi MOXyTb 6yTI
BifJHOBJIEHi a60 BUKOPWCTaHi MOBTOPHO.

B = BigHeciTb 10ro fo micLeBoro LMBIiNbHOrO NyHKTY 360py
BiOXopmi..



Figyelmesen olvassa el az lizemeltetési utmutatot a késziilék elsé
hasznalata el6tt: nem vallalunk felelsséget a készilékek helytelen
hasznélata miatt.

A KESZULEK LEIRASA B

A Motoregység
B 1.sebesség inditogomb (alacsony sebesség)
C 2.sebesség inditégomb (magas sebesség)
D Kioldé gomb
E Miianyag vagy fém keverészar * A modelltél fliggéen
F Habver6 csatlakoztaté egység * A modelltél fliggéen
G Habverd * A modelltél fliggben
H Keverépohar (0,8 L) * A modelltél fiiggSen
I Aprité * A modelltél fliggben
11 Aprité fedél
12 Aprité penge
12 Aprité edény (0,8 L)
J Falitarto
K Gyermekétel-aprité (a rendelkezésre dllé modelltél fiiggéen)

BIZTONSAGI UTASITASOK B

+ A késziilék megfelel a gyartas idején érvényben
lévé megfelelé mszaki szabalyoknak és
szabvanyoknak.

+ A készulék csak valtakozo aramrol torténd
Uzemeltetésre lett tervezve. Az elsé hasznalat
elétt ellenérizze, hogy az elektromos halozat
megfeleljen a késziilék névleges adatait
feltlintetd tabla értékeinek. A csatlakoztatasnal
elkovetett barmely hiba érvényteleniti a
garancialis feltételeket.

+ Soha ne érintse meg a mozgd részeket. Soha
ne fogja meg a keverdszar pengéjét vagy a

()



habverét, amikor a készilék a halézathoz van
csatlakoztatva. Soha ne lizemeltesse Uiresen a
keverészarat.

Amikor az apritd pengéjével dolgozik, mindig a
tengelynél fogja azt.

VIGYAZAT: a pengék rendkiviil élesek. @
Elévigyazatossagra van sziikség, amikor a
pengét veszi ki az edénybdl, az edényt Uriti ki
vagy a tisztitas kozben.

Ne meritse vizbe, illetve ne tegye viz ald a
motoregységet.

Mindig csatlakoztassa le a mixert a halozatrdl,
ha felligyelet nélkil hagyja, valamint az
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt.
Ne hagyja, hogy a gyerekek felnétt felligyelete
nélkul hasznaljak a mixert.

Kapcsolja ki a készuléket a tartozékok cseréje
el6tt, vagy a hasznalat kozben mozgd részek
megkozelitése elbtt.

Ne tegye vagy hasznalja a késziiléket f6z6lapon
vagy lang kozelében (gaztizhely).

Ha a készulék megsériilt vagy eltorott, ne
csatlakoztassa a hal6zathoz.

Ne hasznalja a haztartasi elektromos
készuléket, ha:

—a készulék leesett,

—a készulék megsérilt vagy hianyos,

—a halézati kabelen rendellenességek vagy a

@



karosodas jelei lathatoak.

+ Ha a tdpvezeték megsériilt, a veszélyek
megel6zése érdekében a cserét kizardlag a
gyartéval, az értékesités utani szolgaltatasi
osztallyal vagy hasonlé szakképesitésu
személlyel végeztesse el.

+ Soha ne haszndlja a tdpvezetéket a
csatlakozédugé kihuzasara.

+ Csak akkor hasznaljon hosszabbité vezetéket, ha
leellenérizte annak megfelel6 lizemi allapotat.

+ Ne hagyja, hogy a tapvezeték lelégjon.

+ Ne szerelje szét a késziiléket. Az egyediili
elvégzend6 beavatkozas a készuléken csak a
tisztitas és a szokdsos karbantartas.

« Minden egyéb javitassal kapcsolatban hivatalos
szakszervizhez KELL fordulnia.

« A termék csak otthoni hasznalat céljara lett
tervezve. Uzleti célu hasznalat, helytelen
hasznalat vagy az utasitasok be nem tartasa
esetén a gyartd nem vallal felel¢sséget és a
garancia nem lesz érvényes.

+ Gyerekek nem hasznalhatjak a készuléket. A
készliléket és annak vezetékét gyermekektdl
elzarva kell tartani.

+ A csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkez, vagy a kelld
belatassal és tudassal nem rendelkezé
személyek akkor hasznalhatjak a késziiléket,
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ha felligyelet alatt allnak vagy Utbaigazitast
kaptak a készlilék biztonsagos hasznalatara
vonatkozoan, illetve ha megértik a hasznalattal
jard veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Ne hagyja, hogy a gyerekek felnétt felligyelete
nélkul hasznaljak a mixert.

Ne hasznalja a keverdszarat vagy a habverot
az aprito edényében.

Az aprit6 edényét vagy a keverépoharat ne
tegye mikrohulldamu sttébe vagy siitébe.
Sziikség esetén mindig megfelel6 haztartasi
ételtarté edényt hasznaljon erre a célra.

Ne taroljon ételt az aprité edényében vagy

a kever6poharban 24 éranal hosszabb ideig.
Szlikség esetén mindig megfelel6 haztartasi
ételtarté edényt hasznaljon az ételek tarolasara.
Ha a készulék akadozik izemeltetés kozben,
kapcsolja ki és ellenérizze, hogy a hasznalt
tartozék nincs-e tulterhelve a hozzavaldkkal.
Ovatosan tavolitsa el a pengéket akadalyozo
hozzavaldkat.

A késziilék tulmelegedés ellen védé
szerkezettel van ellatva. Tulmelegedése esetén
a készilék automatikusan kikapcsol. Hizza

ki a készUlék csatlakozédugojat a halozati
csatlakozodaljzatbol. Hagyja lehilni a készuléket
kb. 60 percig, mielétt ismét bekapcsolna.
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- VIGYAZAT: A hékioldé kapcsold véletlen
Ujrainditasa altali veszélyek elkertilése
érdekében a készulék nem tzemeltethetd kiilsé
kapcsoldeszkdzon keresztlll, pl. id6zitd, vagy
nem csatlakoztathat6 olyan aramkorhoz, amelyet
rendszeresen ki- és bekapcsol a kozmszolgaltato.
A KESZULEK HASZNALATA B

« Keverészar - 2. ABRA
— A keverészarat (E) illessze a motoregységbe (A), amig egy kattandst
nem hall, ami tudatja, hogy a keverészar rogzitve van.

FONTOS: Ne lizemeltesse a késziiléket liresen.

- A mixer kivaléan alkalmas szészok, levesek, koktélok, tejturmixok,
majonézek, palacsintatészta, ostyatészta és gyermekételek
el6készitésére.

- Akispriccelés elkeriilése érdekében el6szor a keverészérat helyezze
az ételbe, csatlakoztassa a készlléket a hdlézathoz és utdna nyomja
meg a (B) vagy (C) gombot. Forgy, illetve fel- és lefelé irdnyuld
mozgassal érheti el az étel egyenl6 Osszekeverését.

- Haszndélat utdn hdzza ki a mixer csatlakozédugéjat, nyomja meg a
kioldé gombot a keverdszar tartozék levételéhez.

« Habveré - 6. ABRA
— lllessze a habverét (G) a csatlakoztatd egységbe (F), majd helyezze a

szerelvényt a motoregységre (A), amig egy kattanast nem hall, ami
tudatja, hogy a szerelvény régzitve van.

- Konny el6készitésekhez hasznalhatja a habverdt (palacsintatészta,
kemény tojasfehérje-hab, chantilly krém stb.).

- Kapcsolja be a késziiléket, majd nyomja meg a (B) vagy (C) gombot.
Huzza ki a késziilék csatlakozédugdjat, miel6tt megnyomnd a kioldd
gombot a habveré tartozék leszereléséhez.

« Mini daralé - 5. ABRA

Az apritd hasznalata el6tt:

1. El8szor tévolitsa el a penge (12) védbéelemét, majd dvatosan helyezze
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a pengét az edénybe (13) a kdzponti tengelyen. Ne feledje el
visszahelyezni a védéelemet, miutan befejezte a munkalatokat.
2. Tegye az ételt az edénybe.
3. Helyezze fel a fedelet (I1) és utdna a motoregységet (A) a fedélre (11).
4. Kapcsolja be a késziiléket, majd nyomja meg a (B) vagy (C) sebességet.
— Petrezselyem, fszerek, hus (150 g), mogyor6 (125 g), kenyérmorzsa,
gyermekétel stb. apritdsdhoz hasznélhatja az apritét. Az edényt
legfeljebb a 2/3-3ig toltse meg. @

« Gyermekétel-daralé - (a rendelkezésre dllé modelltél fliggéen)

A gyermekétel-dardlé hasznalata el6tt:

1. Vegye le a gyermekétel-daralé fedelét, majd helyezze az ételt az
edénybe.

2. Helyezze fel a fedelet és utdna a motoregységet (A) a fedélre.

3. Kapcsolja be a késziiléket, majd nyomja meg a (B) vagy (C)
sebességet.
- Az edényt legfeljebb a 2/3-3ig toltse meg.

PRAKTIKUS TIPPEK B
Soha ne toltse a keveréshez vagy felveréshez hasznalt edényt a 2/3-
nal tovabb, hogy elkeriilje a kiomlést. 4. ABRA

« A készitménynek legaldbb a keverdszar also részét kell befednie

ahhoz, hogy a keverés sikeres legyen.

Tavolitsa el a csontokat és porcogokat a husbél, mielétt az edénybe

helyezné.

Tavolitsa el a f6z6eszkozoket a héforrasrol a forrd ételek

Osszekeveréséhez. A fétt ételeket hagyja leh(lini egy ideig, miel6tt az

edénybe helyezné.

+ Ne keverjen ételeket és folyadékokat 80°C fokot meghaladd

hémérsékleten.

Rostos ételek (pdréhagyma, zeller, sparga stb.) esetén hasznalat

koézben rendszeresen tisztitsa a keverdszarat, betartva a

szétszerelésre és tisztitasra vonatkozé biztonsagi utasitasokat.

« GylUmolcs alapu ételek esetén el6szor vagja fel a gyimolcsot és
tdvolitsa el a magvakat és csonthéjas magokat.

+ Ne haszndlja a késziiléket olyan kemény ételekkel, mint a kavébab,
jégkocka, cukor, gabonafélék és csokoladé.

+ Ne haszndlja a keverdszérat vagy a habverét az aprité edényében.
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RECEPTEK B

+ Majonéz - Keverdszdr, 10 mdsodperc 2. sebességen.
Ontson 1 tojassargajat, 1 evékanal mustart, 1 evékanal ecetet, s6t
és borsot a beosztasos keverépohdrba (H) és kezdje el 6sszekeverni,
majd fokozatosan dntson be 1/4 liter olajat, mikdzben fel- és lefelé
mozgatja a mixert.

- Zoldségleves - Keverdszdr, 30 mdsodperc 2. sebességen.
F6zz6n 500 g burgonyat, 400 g sargarépat, 1 péréhagymat, sot és
borsot 1,8 | vizben.

Keverje 0ssze a hozzavaldkat.

- Palacsintatészta - Habverd, 60 mdsodperc 1. sebességen.
200 g liszt, egy csipetnyi so, 1/2 | tej, 40 g olvasztott vaj, 3 tojas.

+ Chantilly krém - Habverd, 2 masodperc 2. sebességen.
200 g hutott folyékony creme fraiche, 40 g porcukor.

« Aprité — Szakaszosan haladjon, amig el nem éri a kivdnt eredményt.
2. sebesség
Mandula (125 g) 15 masodperc
Kétszersiilt (40 g) 10 masodperc
Petrezselyem (30 g) 5 masodperc
Fétt sonka (150 g) 8 masodperc
Negyedekre vagott hagyma (200 g) 6 masodperc

+ Gyermekétel-aprité - 2. sebesség

Ezzel a tartozékkal 3 masodperc alatt vagdalhat apréra 70 g, 1,5 cm
kockakra szeletelt letisztitott sertés hasaljat.



TISZTITAS
VlGYAZAT. a pengék rendkiviil élesek.

- Tisztitas el6tt mindig csatlakoztassa le a készuléket a halozatrol.

+ Ne tegye a késziiléket, a tdpvezetéket vagy a csatlakozédugot vizbe
vagy barmilyen mas folyadékba.

+ Soha ne tegye mosogatdgépbe a motoregységet (A), a habveré
csatlakoztatd egységet (F) vagy az aprité fedelét (11).

« Soha ne meritse ezeket vizbe, illetve ne tegye vizcsap ala. Nedves
szivaccsal végezze a tisztitast.

+ Mosogatégépben moshatd a keverészar (E) (felfelé iranyitott pengével),
a habverd (G) (felfelé iranyitott habverd oldaldval), a keverépohér (H),
a penge (12) és az aprité edény (I1).

- Javasoljuk, hogy a keverészarat mindig kozvetlendl a hasznalat utan
tisztitsa meg. Ha a mlanyag részek elszinez6dnek az olyan ételektdl,
mint a sargarépa, étolajba martott anyaggal dorzsdlje at ezeket,
majd szokds szerint tisztitsa meg.

TAROLAS B

A fali tarté (J) hasznalataval a botmixer mindig kéznél lesz.
A fali tarté rogzitéséhez furjon két rogzitési pontot vizszintesen 30 mm
tavolsagban egymastdl, majd helyezze fel a tartot a rogzité csavarokra.

A kornyezetvédelem az elsé!
E ® A késziilék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek

visszanyerhet6k vagy Ujrahasznosithatok.

mmmmm = Adja le a késziléket a helyi 5nkormanyzati
hulladékgydjto telepen.
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Nez zacnete pfistroj pouzivat, prectéte si pozorné nasledujici pokyny.
Nepiebirdme odpovédnost za jakékoliv nespravné pouziti.

POPIS DILU B

A Motorova jednotka
B Spoustéci tlacitko, 1. rychlost (nizka rychlost)
C Spoustéci tlacitko, 2. rychlost (vysoka rychlost)
D Tlacitko pro vysunuti
E Plastovy nebo kovovy tycovy sleha¢ *Podle modelu
F Pripojovaci hlavice pro Slehaci metlu *Podle modelu
G Slehaci metla *Podle modelu
H Nadoba (0,8 I) *Podle modelu
I Tycovy mixer *Podle modelu
11 Viko tycového mixeru
12 Cepel ty¢ového mixeru
13 Miska tycového mixeru (0,8 1)
J Drzakna zed’
K Tycovy mixer pro détskou stravu (k dispozici v zdvislosti na modelu)

BEZPECNOSTNI POKYNY B )

» Tento spotfebic je v souladu s platnymi
technickymi pfedpisy a normami v dobé
vyroby.

« Je urlen pro provoz pouze na stfidavy proud.
Pred prvnim pouzitim zkontrolujte, zdali
napajeni z elektrické sité odpovida hodnoté
uvedené na typovém Stitku spotrebice.
Jakakoliv chyba v zapojeni rusi podminky
zaruky.

« Nikdy se nedotykejte pohyblivych &asti. Nikdy
nemanipulujte s hfidelovou cepeli mixéru nebo
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Slehaci metlickou, kdyz je zafizeni pfipojeno.

Nikdy nespoustéjte mixéru naprazdno.

Pfi manipulaci drzte Cepel tycového mixeru

vzdy na jeji ose.

POZOR: Cepele jsou velmi ostré.

Vyzaduje se zvySena opatrnost pfi odstranovani

Cepele z misky, vyprazdriovani nadoby a béhem@

cisténi.

Neponofujte motorovou jednotku, nebo ji

nedavejte pod vodu.

Vzdy vytdhnéte zastréku ze zasuvky, kdyz mixér

nepouzivate, pred jeho sestavenim, rozlozenim

a cisténim.

Nikdy nedovolte, aby déti pouzivali mixér bez

dozoru.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo manipulaci s

pohyblivymi ¢astmi spotrebic vypnéte.

Nepokladejte nebo nepouzivejte tento

spotrebic na horké plotynce nebo v blizkosti

plamene (plynovy sporak).

Pokud je spotiebi¢ poskozeny nebo zlomeny,

nepfipojujte ho.

Elektricky spotfebi¢ pro domacnost nesmite

pouzit, pokud:

—upadnul,

— je poSkozeny nebo neuplny,

— napajeci kabel se jevi neobvykle nebo ukazuje
znamky poskozeni.

)



Aby se predeslo riziku, poskozeny sitovy kabel
musi vyménit vyrobce, jeho poprodejni servis,
¢i jina kvalifikovana osoba.

Pokud chcete odpojit spotiebi¢, nikdy
netahejte za napajeci kabel.

Pouzivejte pouze prodluzovaci kabel, ktery jste
jiz ovérili, ze je v dobrém stavu.

Nenechavejte napajeci kabel viset dol.
Spotrebic nerozebirejte. Jediné zasahy, které
musite provadét,

jsou Cisténi a bézna udrzba.

U viech ostatnich oprav MUSITE kontaktovat
autorizovany servis.

Tento pfistroj je ur¢en pouze k domacimu
pouziti. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
za jakékoliv komercni pouziti, nevhodné pouziti
nebo nedodrzeni pokyn( a zaruka nebude
platit v tomto pfipadé.

Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti.
Uchovavejte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti.
Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud

jsou tyto osoby pod dohledem nebo byly
fadné pouceny ohledné pouziti spotiebice
bezpecnym zpusobem a chapou mozna rizika
spojena s jeho pouzivanim.

0]



« Déti si nesmi se spotiebi¢em hrat.

« Nikdy nedovolte, aby déti pouzivali mixér bez
dozoru.

- Nepouzivejte tycovy slehac nebo slehaci
metlicku v misce ty¢ového mixeru.

+ Nevkladejte misku tycového mixeru nebo Slehaci
nadobu do mikrovinné trouby nebo trouby.V
pripadé potreby vzdy pouzivejte spolehlivou @
domaci nddobu na jidlo pro tento ucel.

+ Neskladujte potraviny v misce tyCového mixeru
nebo Slehaci nddobé vice nez 24 hodin.V
pripadé potreby vzdy pouzivejte spolehlivou
domaci nadobu na jidlo pro skladovani.

» Pokud se vas spotrebic,zasekne” béhem
zpracovani, vypnéte jej a zkontrolujte,
zda pouzité prislusenstvi neni pretizeno
ingrediencemi. Opatrné vyjméte obsah, ktery
prekazi nozim.

« V&S spotiebic je vybaven zafizenim pro ochranu
proti pfehfati. Pokud se spotfebic prehieje,
vypne se. Odpojte spotiebic od elektrickeé sité.
Nechte ho vychladnout asi 60 minut a pak ho
mUZete zacit znovu pouzivat.

« POZOR: Aby se zabranilo nebezpeci v disledku
neumyslného prepinani tepelné pojistky,
tento spotrebi¢ nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako je Casovac, nebo pripojeny
na obvod, ktery se pravidelné zapina a vypina.

@



POUZITi SPOTREBICE B

» Tycovy sSlehac - OBR. 2

- Zasunte tycovy $lehac (E) do motorové jednotky (A), dokud
neuslysite ,cvaknuti’, které vam napovi, ze byl zajistén.

DULEZITE: Nepouzivejte spotrebic, pokud je

prazdny.

- Vas mixér je idedlni pro pfipravu omacek, polévek, koktejlq,
mlé¢nych koktejld, majonéz, palacinkovych smési, vaflovych smési a
pripravk( détské stravy.

- Aby se zabranilo rozstiiknuti, nejprve dejte tycovy Slehac¢ do
pfipraveného jidla, pfipojte spotiebi¢ do zasuvky a poté stisknéte
tlacitko (B) nebo (C). Provadéjte rota¢ni a pohyb nahoru a dolt pro
jesté lepsi smichani potravin.

- Po pouziti odpojte mixér a stisknéte tlacitko pro vysunuti
pfislusenstvi tycového Slehace.

- Slehaci metla - OBR. 6

- Nasadte slehaci metlu (G) do upevnovaci hlavice (F), pak sestavu
pfipojte na motorovou jednotku (A), dokud neuslysite ,cvaknuti’,
které vdm napovi, Ze byla zajisténa.

- Slehaci metlicku mGzete pouzit pro pfipravu lehkych smési
(palacinkové tésto, tuhy bilek, Slehacka, atd.).

— Zapnéte pfistroj a poté stisknéte tlacitko (B) nebo (C). Odpojte spotiebic
pred zmacknutim tlacitka pro vysunuti pfislusenstvi Slehaci metlicky.

» Tycovy mixer - OBR. 5

Pfed pouzitim tycového mixeru:

1. Nejprve odstrante ochranu cepele (12) a pak ¢epel opatrné vlozte do
misky (13) na stfedovou os. Nezapomerite nasadit ochranu, jakmile
jste ukoncili vasi pfipravu.

2. Dejte jidlo do misky.

3. Umistéte viko (11) a pak motorovou jednotku (A) na viko (I1).

4. Zapnéte pristroj a poté stisknéte tlacitko (B) nebo (C).

- Tycovy mixer mlzete pouzit na sekani petrzele, kofeni, masa (150 g),
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liskovych orech (125 g), strouhanky, ptipravu détské vyzivy, atd.
Miska (13) by méla byt naplnéna nejvice do 2/3.

« Mlynek pro détskou stravu — (k dispozici v zdvislosti na modelu)
Pfed pouzitim mlynku pro détskou stravu:
1. Sejméte viko z mlynku a dejte jidlo do misky.
2. Umistéte viko a pak motorovou jednotku (A) na viko.
3. Zapnéte pfistroj a poté stisknéte tlacitko (B) nebo (C).
- Miska by méla byt naplnéna nejvice do 2/3. @

PRAKTICKE TIPY

+ Nikdy byste neméli naplnit misku, kterou pouzivate k michani nebo
$lehani, vice nez do 2/3, aby se zabrénilo uniku. OBR. 4

+ Pripravené jidlo musi zakryvat alespor spodni ¢ast hfidele mixéru,
aby bylo mixovani Gspésné.

- Pred vlozenim do misky odstrante kosti a chrupavky z masa.

+ Chcete-li michat horké pfipravky, sundejte varnou nadobu z
tepelného zdroje. Nez vlozZite varené jidlo do misky, nechte ho na
chvili vychladnout.

« Nemichejte potraviny a tekutiny pfi teploté vyssi nez 80 °C (175 °F).

« Pro vldknité potraviny (pdr, celer, chiest, atd.) provadéjte
pravidelné ¢isténi ty¢ového slehace béhem pouzivani pfi dodrzeni
bezpecnostnich pokynl pro demontdz a cisténi.

« Ovoce nejprve nakrajejte a odstrarite jadérka a kaminky.

- Nepouzivejte pfistroj na pevné potraviny, jako jsou kdvova zrna,
kostky ledu, cukr, ceredlie a ¢okolady.

+ Nepouzivejte ty¢ovy Slehac nebo Slehaci metli¢cku v misce tycového
mixeru.



RECEPTY B

« Majonéza - Tycovy Slehac, 10 sekund pri rychlosti 2
Pridejte 1 Zloutek, 1 Izici hoi¢ice, 1 IZici octu, sl a pepf do odmérné
nadoby (H) a za¢néte michat. Postupné pfidejte 1/4 litru oleje za
stdlého pohybu mixéru nahoru a dold.

+ Zeleninova polévka - Tycovy slehac, 30 sekund pfi rychlosti 2
Uvaite 500 g brambor, 400 g mrkve, 1 porek, stl a pepi v 1,8 | vody.
Prisady rozmixujte.

- Palacinkové tésto - Metla, 60 sekund pi rychlosti 1
200 g mouky, $petka soli, 1/2 | mléka, 40 g rozpusténého masla,
3 vejce.

- Slehacka - Metla, 2 sekundy p¥i rychlosti 2
200 g zchlazené slehackové smetany, 40 g mouckového cukru.

« Ty€ovy mixer - Impulzné michejte, dokud neziskdte
poZadovany vysledek. Rychlost 2
Mandle (125 g) 15 sekund
Suchary (40 g) 10 sekund
Petrzel (30 g) 5 sekund
Varena Sunka (150 g) 8 sekund
Cibule nakrajend na ctvrtiny (200 g) 6 sekund

- Détsky tycovy mixer - Rychlost 2
Toto pfislusenstvi vdam umozni nasekat 70 g 1,5 cm kostek veprového
blcku bez kiize za 3 sekundy.



CISTENI B

POZOR: Cepele jsou velmi ostré.

« Pfistroj pfed ¢isténim vzdy odpojte.

« Nikdy neponofujte pfistroj, kabel ¢i zastr¢ku do vody nebo jiné
tekutiny.

+ Nikdy nedéavejte motorovou jednotku (A), pfipojovaci hlavici Slehaci
metli¢ky (F) nebo viko ty¢ového mixeru (I1) do mycky nadobi.

+ Nikdy je neponofujte do vody nebo je nedavejte pod tekouci vodu. @
Cistéte vihkou houbou.

Tycovy Slehac (E) (Cepel smérem nahoru), Slehaci metlicku (G)

(metlickova strana nahoru), nddobu (H), ¢epel (12) a misku ty¢ového

mixeru (I1) mGzete Cistit v mycce na nadobi.

« Doporucujeme vam vycistit ty¢ovy Slehac ihned po kazdém pouziti.
Pokud se plastové dily zabarvi od potravin, napf. od mrkve, otfete
je hadfikem namocenym v kuchynském oleji a pak vycistéte jako
obvykle.

SKLADOVANI B

Pomoci drzaku na sténu (J) mGzete mit sv(j mixér vzdy po ruce.
Chcete-li upevnit drzék na sténu, vyvrtejte dva navzéjem vodorovné
upevnovaci body ve vzdélenosti 30 mm a pak umistéte drzék spravnou
stranou nahoru na pfipojovaci Srouby.

Ochrana zivotniho prostiedi je na prvnim misté!

® Va3 spotiebic obsahuje hodnotné materidly, které mohou
byt obnoveny nebo recyklovény.

mmmmm = Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro sbér odpadu.



Skor ako zacnete pristroj pouzivat, precitajte si pozorne nasledujice
pokyny. Nezodpovedame za akékolvek nespravne pouzitie spotrebica.

POPIS PRISTROJA B

A Motorova jednotka
B Spustacie tlacidlo, 1. rychlost (pomala rychlost)
C Spustacie tlacidlo, 2. rychlost (vysoka rychlost)
D Tlacidlo pre vysunutie
E Plastovy alebo kovovy tycovy Slaha¢ *Podla modelu
F Hlavica pre metlicku *Pod/a modelu
G Metlicka *Podla modelu
H N&adoba na slahanie (0,8 I) *Podla modelu
I Tycovy mixér *Podla modelu
11 Veko ty¢ového mixéra
12 Cepel ty¢ového mixéra
13 Nadoba tyc¢ového mixéra (0,8 1)
J Drziak na stenu
K Tycovy mixér na detsku stravu (k dispozicii podla modelu)

BEZPECNOSTNE POKYNY B

« Tento spotrebic je v sulade s platnymi
technickymi predpismi a normami v Case
vyroby.

« Je vytvoreny pre prevadzku iba na striedavy
prud. Pred prvym pouzitim skontrolujte,
¢i napdjanie z elektrickej siete zodpoveda
hodnote uvedenej na typovom Stitku
spotrebica. Akakolvek chyba v zapojeni rusi
podmienky zaruky.

+ Nikdy sa nedotykajte pohyblivych casti. Nikdy
nemanipulujte s ¢epelou hriadela mixéra alebo
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metli¢kou, ked je zariadenie zapojené. Nikdy
nespustajte hriadel mixéra naprazdno.

« Pri manipulacii vzdy drzte Cepel tyCového
mixéra na jej osi.

« POZOR: Cepele st velmi ostré.

« Privyberani cepele z nddoby, vyprazdnovani
nadoby a pocas Cistenia sa vyZaduje opatrnost.

» Neponarajte a nedavajte pod vodu motorovu
jednotku pristroja.

« Vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky, ked mixér
nepouzivate, pred jeho zostavenim, rozlozenim
a cistenim.

« Deti nesmu pouzivat mixér bez dozoru.

« Vypnite pristroj pred vymenou prislusenstva
alebo pred manipulaciou s pohyblivymi
Castami.

- Nekladte alebo nepouzivajte tento spotrebic
na horucej platni alebo v blizkosti plamena
(plynového sporaku).

+ Ak je spotrebi¢ poskodeny alebo zlomeny,
nepripajajte ho.

« Elektricky spotrebic pre domacnost nesmiete
pouzit, ak:

—spadol,

— je poskodeny alebo neuplny,

- napdjaci kabel vykazuje odchylky alebo
znamky poskodenia.
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« Poskodeny sietovy kabel musi vymenit vyrobca,
jeho popredajny servis alebo ina kvalifikovana
osoba pre zamedzenie vzniku nebezpecenstva.

+ Ak chcete odpojit spotrebi¢, nikdy netahajte za
napajaci kabel.

« Predlzovaci kdbel pouzivajte len vtedy, ak ste si
overili, Ze je v dobrom stave.

« Nenechdvajte napajaci kabel visiet.

+ Nerozoberajte pristroj. Jediné zasahy, ktoré
potrebujete vykonat su Cistenie a bezna udrzba.

- Pre vetky ostatné opravy MUSITE kontaktovat
autorizovany servis.

« Tento vyrobok je ur¢eny len na pouzitie v
domacnosti. Za akékolvek komeréné pouzitie,
nevhodné pouZzitie alebo nedodrzanie pokynov
vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost a zdruka
nebude platit.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Uchovavaijte pristroj aj kdbel mimo dosahu deti.

+ Spotrebi¢ m6zu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su
tieto osoby pod dohladom alebo boli riadne
poucené, Co sa tyka pouzitia spotrebica
bezpecnym spdsobom a chapu mozné rizika
spojené s jeho pouzivanim.

+ Deti sa nesmu so spotrebi¢om hrat.
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« Deti nesmu pouzivat mixér bez dozoru.

+ Nepouzivajte tycovy slahac alebo slahaciu
metlicku v nddobe tycového mixéra.

+ Nevkladajte nadobu ty¢ového mixéra alebo
nadobu na slahanie do mikrovinnej rary alebo
rury. V pripade potreby, vzdy pouzite spolahlivu
domacu nadobu na jedlo pre tento ucel.

« Neskladujte potraviny v ty¢ovom mixéri alebo
nadobe na $lahanie viac ako 24 hodin.V
pripade potreby vzdy pouzite na uskladnenie
potravin spolahlivd domacu nadobu.

+ Ak sa vas spotrebic,zasekne” pocas prace,
vypnite ho a skontrolujte, ¢i pouzité
prislusenstvo nie je pretazené ingredienciami.
Opatrne vyberte obsah, ktory prekaza
Cepeliam.

« Va3 spotrebic je vybaveny zariadenim na
ochranu proti prehriatiu. Ak sa vas spotrebic
prehreje, vypne sa. Odpojte spotrebic od
elektrickej siete. Nechajte ho vychladnut asi
60 minut a potom ho moéZzete znovu zacat
pouzivat.

« POZOR: Aby nedoslo k ohrozeniu bezpecnosti
pri nechcenom prepnuti tepelnej poistky,
tento spotrebi¢ nesmie byt napajany externym
zapinacim zariadenim, napriklad ¢asovacom,
alebo byt pripojeny na obvod, ktory sa
pravidelne zapina a vypina.

=)



POUZIVANIE SPOTREBICA B

» Tycovy Slahac - OBR. 2
- Vlozte tycovy slahac (E) do motorovej jednotky (A), kym nebudete
pocut,cvaknutie’, ktoré vam naznaci, ze bol zaisteny.

DOLEZITE: Nepouzivajte spotrebic, ked'je

prazdny.

- Vas mixér je idedlny na pripravu omacok, polievok, kokteilov,
mlie¢nych koktailov, majonéz, cesta na palacinky, vafle a na pripravu
detskej stravy.

- Aby sa zabranilo rozstreknutiu, najprv vlozte tycovy slahac do
pripraveného jedla, zapojte do zasuvky a potom stlacte tlacidlo (B)
alebo (C). Vykondavajte rota¢ny pohyb hore a dolu pre este lepsie
premiesdanie potravin.

- Po pouziti odpojte mixér zo zésuvky a stlacte tla¢idlo pre vysunutie
prislusenstva tycového slahaca.

« Metlicka - OBR. 6

- Zasunte slahaciu metli¢ku (G) do hlavice (F), potom pripojte zostavu
na motorovu jednotku (A), kym nebudete pocut,cvaknutie”’, ktoré
vam napovie, Ze zostava bola zaistena.

- Metlicku mézete pouzit na pripravu lahkych zmesi (zmes pre
palacinky, tuhy bielok, slahacka a pod.).

— Zapnite pristroj a potom stlacte tlacidlo (B) alebo (C). Odpojte
spotrebic pred stlacenim vysuvacieho tlacidla pre rozobratie
prislusenstva metlicky.

» Ty€ovy mixér - OBR. 5

Pred pouzitim ty¢ového mixéra:

1. Najprv odstrante ochranu z ¢epele (12) a potom ¢epel opatrne viozte
do misky (I3) na stredovu os. Po skonceni spracovania nezabudnite
nasadit ochranu naspat na Cepel.

2. Vlozte jedlo do néddoby.

3. Nasadte veko (I1) a potom na neho pripojte motorovu jednotku (A).

4. Zapnite pristroj a potom stlacte tlacidlo (B) alebo (C).
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- Tycovy mixér mozete pouzit na sekanie petrzlenu, korenia, masa
(150 g), lieskovych orechov (125 g), strdhanky, detskej vyzivy, atd.
Nadoba (I13) by mala byt naplnena najviac do 2/3.

» Mlynéek na detsku stravu - (k dispozicii podla modelu)
Pred pouzitim mlync¢eka na detsku stravu:
1. Zlozte veko z mlynéeka na detsku stravu a vloZte do nadoby jedlo.
2. Nasadte veko a potom na neho pripojte motorovu jednotku (A).
3. Zapnite pristroj a potom stlacte tlacidlo (B) alebo (C).

- Nadoba by mala byt naplnena najviac do 2/3.

PRAKTICKE RADY B S

- Nikdy nenapliajte nadobu, ktorti pouzivate na mieanie alebo
$lahanie, viac ako do 2/3, aby sa zabranilo uniku. OBR. 4

« Predpripravené jedlo musi byt vo vyske aspon spodnej Casti hriadela
mixéra pre Uspesné spracovanie zmesi.

+ Odstrante kosti a chrupavky z mdsa pred vlozenim do nadoby.

+ Ak chcete miesat horuce pripravky, najprv odstavte hrniec z

tepelného zdroja . Nechajte varené jedlo chvilu vychladnut, nez ho

date do nadoby.

Nemiesajte potraviny a tekutiny pri teplote vy3$sej ako 80 °C (175 °F).

Pri vlaknitych potravinach (pér, zeler, Spargla, atd.) pocas

pouzivania pravidelne Cistite tycovy slahac pri dodrzani vietkych

bezpecnostnych pokynov pre demontaz a Cistenie.

« V pripade ovocnych pripravkov najprv pokrajajte ovocie a odstrarite
jadra a kamienky.

« Nepouzivajte pristroj na pevné potraviny, ako su kdvové zrna, kocky
ladu, cukor, ceredlie a cokolady.

+ Nepouzivajte ty¢ovy slahac alebo slahaciu metlicku v nadobe
tycového mixéra.



RECEPTY B

« Majonéza - Tycovy slahac, 10 sekind na 2. rychlosti
Pridajte 1 Zitok, 1 lyZicu hor¢ice, 1 lyzicu octu, sol a korenie do
odmernej nddoby (H) a zacnite postupne miesat. Pridajte 1/4 litra
oleja a mixérom pohybujte nahor a nadol.

+ Zeleninova polievka - Tycovy slaha¢, 30 sekind na 2. rychlosti
Uvarte 500 g zemiakov, 400 g mrkvy, 1 por, sol'a korenie v 1,8 | vody.
Prisady rozmixujte.

- Palacinkové cesto — Metlicka, 60 sekund na 1. rychlosti

200 g muky, Stipka soli, 1/2 | mlieka, 40 g rozpusteného masla, 3
vajcia.

- Slahacka - Metlicka, 2 mindty na 2. rychlosti
200 g vychladenej smotany na slahanie, 40 g praskového cukru.

« Ty€ovy mixér - Impulzne spustajte, aZ pokial nedosiahnete
poZadovany vysledok. 2. rychlost
Mandle (125 g) 15 sekund
Suchare (40 g) 10 sekund
Petrzlen (30 g) 5 sekund
Varena Sunka (150 g) 8 sekind
Cibula nakrajand na Stvrtiny (200 g) 6 sekind

+ Detsky tycovy mixér - 2. rychlost
Toto prislusenstvo vdm umozni nasekat 70 g 1,5 cm kocky
bravcového bocika bez koze za 3 sekundy



CISTENIE B

POZOR: ¢epele su velmi ostré.

+ Pred Cistenim vzdy pristroj odpojte.

+ Nikdy neddvajte pristroj, kdbel ¢i zastrcku do vody alebo inej
tekutiny.

+ Nikdy nedéavajte motorovu jednotku (A), hlavicu pre metli¢ku (F)
alebo veko ty¢ového mixéra (11) do umyvacky riadu.

+ Nikdy ich neponérajte do vody ani ich nedévajte pod tecuicu vodu.
Cistite vlhkou $pongiou.

+ Tycovy Slahac (E) (Cepel smerom hore), metlicku (G) (metlickova @
strana hore), nddobu na slahanie (H), ¢epel (12) a nddobu ty¢ového
mixéra (I1) mozete umyvat v umyvacke riadu.

« Odporucame vam vycistit ty¢ovy slahac¢ ihned po kazdom pouziti.
Ak sa plastové diely zafarbia od potravin, napr. mrkvy, poutierajte ich
handri¢kou namocenou v kuchynskom oleji a potom vycistite ako
obvykle.

USKLADNENIE

Pomocou drziaka na stenu (J) mézete mat vas mixér vzdy po ruke.

Ak chcete pripevnit drziak na stenu, vyvrtajte dva navzajom vodorovné
upevnovacie otvory vo vzdialenosti 30 mm a potom zaveste drziak
spravnou stranou nahor na zdvesné skrutky.

Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!
E ® Vas spotrebic¢ obsahuje hodnotné materialy, ktoré mozu

byt obnovené alebo recyklované.

= Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.



Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu prije prve upotrebe aparata.
Ne snosimo odgovornost u slu¢aju nepravilnog koristenja aparata.

OPIS DIJELOVA B

A Jedinica motora
B Tipka za pokretanje, brzina 1 (mala brzina)
C Tipka za pokretanje, brzina 2 (velika brzina)
D Tipka za izbacivanje
E Plasti¢na ili metalna stopa blendera *ovisno o modelu
F Jedinica za priklju¢ak za metlicu za snijeg *ovisno o modelu
G Metlica za snijeg *ovisno o modelu
H Bokal (0,8 1) *ovisno o modelu
I Mala sjeckalica *ovisno o modelu
11 Poklopac sjeckalice
12 Sjecivo sjeckalice
13 Posuda sjeckalice (0,8 1)
J Zidninosa¢
K Sjeckalica za pripremu namirnica za djecu (ovisno o modelu,
ukoliko je dostupno)

SIGURNOSNA UPUTSTVA B

» Ovaj aparat je u skladu sa primjenjivim
tehnickim propisima i standardima koji su bili
na snazi u vrijeme proizvodnje.

« Aparat je predviden za rad samo na izmeni¢noj
struji. Prije prve upotrebe provjerite da li
vrijednost strujnog napajanja odgovara
podacima navedenim na natpisnoj plocici
aparata. Svaka greska prilikom prikljucivanja
ponistava uslove garancije.

« Nikada ne dodirujte pokretne dijelove. Nikada
ne rukujte sjeCivom osovine blendera ili
metlicom za snijeg, ako je aparat prikljucen.
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Nikada ne pokrecite osovinu, ako je blender
prazan.

« Kada rukujete sjeCivom sjeckalice, uvijek
pridrzavajte osovinu.

« OPREZ! Sjeciva su izuzetno ostra.

+ Potreban je oprez prilikom vadenja sjeciva iz
posude, praznjenja posude i u toku ¢is¢enja.

+ Ne uranjajte i ne stavljajte jedinicu motora u
vodu.

« Uvijek iskljucite napajanje blendera, ako ste
ga ostavili bez nadzora, prije sastavljanja,
rastavljanja ili ¢is¢enja.

+ Ne dozvolite da djeca koriste blender bez
nadzora.

« Iskljucite aparat prije mijenjanja dodatnog
pribora ili pristupa dijelovima koji se za vrijeme
rada krecu.

+ Ne stavljajte aparat na vrucu plocu i ne koristite
ga na vrucoj plociili u blizini plamena (Stednjak
na gas).

« Aparat ne ukljucujte ako je ostecen ili
polomljen.

+ Kuc¢ni aparat ne biste smjeli koristiti, ako:

—je pao,

—je ostecen ili ako nedostaju dijelovi,

—na strujnom kablu postoje nepravilnosti ili
znakovi ostecenja.
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« Ako je strujni kabal oSte¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov odjel za servis ili lice sli¢nih
kvalifikacija, kako bi se izbjegla opasnost.

+ Nikada ne povlacite strujni kabal kako biste
iskljucili aparat.

« Produzni kabal koristite samo ako ste vec
provjerili da li je u ispravnom stanju.

+ Ne dozvolite da strujni kabal visi.

+ Ne rastavljajte aparat. Jedini zahvati na aparatu
koje je potrebno da vrsite su Cis¢enje i redovno
odrzavanije.

« Za sve druge popravke se MORATE obratiti licu
ovlastenom za popravak.

- Ovaj aparat je namijenjen samo za upotrebu
u domacinstvu. Proizvodac ne prihvata
odgovornost i prava na garanciju nece biti
primjenjiva u slu¢aju komercijalne upotrebe,
nepropisne upotrebe ili nepostupanja u skladu
sa uputstvima.

« Ovaj aparat ne smiju koristiti djeca. Aparat i
njegov kabal drzite izvan dohvata djece.

 Aparate mogu koristiti osobe ograni¢enih
fizickih, ¢ulnih ili mentalnih sposobnosti ili
nedovoljnog iskustva i znanja, ako su pod
nadzorom ili ako su upucene u siguran nacin
koristenja aparata i ako su razumjele opasnosti
u vezi sa tim.

+ Djeca se ne smiju igrati aparatom.
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+ Ne dozvolite da djeca koriste blender bez
nadzora.

+ Ne koristite stopu blendera ili metlicu za
snhijeg u posudi sjeckalice.

« Ne stavljajte posudu sjeckalice ili bokal
blendera u mikrovalnu pecnicu ili pe¢nicu.
Ako je potrebno, za tu svrhu uvijek koristite
pouzdane posude za namirnice u domacinstvu.

+ Ne odlazite namirnice u posudi sjeckalice
ili bokalu blendera duze od 24 sata. Ako je
potrebno, za odlaganje namirnica koristite @
pouzdane posude za namirnice u domacinstvu.

« Ako vas aparat za vrijeme obrade «blokira,
iskljucite aparat i provjerite da li je pribor koji
koristite preopterecen sastojcima. Pazljivo
uklonite sastojke koji su blokirali sjeciva.

« Vas aparat je opremljen uredajem za zastitu od
pregrijavanja. U slucaju pregrijavanja, aparat
se iskljucuje sam. Iskljucite aparat sa strujnog
napajanja. Sacekajte otprilike 60 minuta da se
ohladi, a zatim ga ponovo mozete koristiti.

- OPREZ: Radi izbjegavanja opasnosti uslijed
nehoti¢nog resetovanja termickog prekidaca,
ovaj aparat nije potrebno napajati preko
vanjskog sklopnog uredaja, kao sto je
vremenski programator ili nije potrebno da
bude spojen na kolo koje se redovno ukljucuje i
iskljucuje upotrebom.
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UPOTREBA APARATA B

o Stopablendera-SL.2
- Umetnite stopu blendera (E) u jedinicu motora (A) sve dok ne
zacujete zvuk “klik’, koji ukazuje na nalijeganje stope.

VAZNO: Aparat ne koristite ako je prazan.

- Vas blender je idealan za pripremu umaka, supa, koktela, mlije¢nih
napitaka, majoneza, smjesa za palacinke, smjesa za vafle i djecije
hrane.

- Radi izbjegavanja prelijevanja, u smjesu najprije stavite stopu
blendera, umetnite je u aparat, a zatim pritisnite tipku (B) ili
(C). Mijesajte pokretima prema gore i dole, kako biste postigli
ravnomjerno mijesanje stopom.

- Blender iskljucite nakon upotrebe i pritisnite tipku za izbacivanje,
kako biste izvadili stopu blendera.

» Metlica za snijeg - SL. 6

— Stavite metlicu za snijeg (G) u jedinicu za priklju¢ak (F), zatim gurnite
sklop na jedinicu motora (A), sve dok ne zacujete zvuk “klik’, koji
ukazuje na nalijeganje metlice za snijeg.

- Metlicu za snijeg mozete koristiti za pripremu rijetkih smjesa (smjesa
za palacinke, lupanje bjelanjaka, santili kremu, itd.).

- Ukljucite aparat, a zatim pritisnite tipku (B) ili (C). Iskljucite aparat
prije pritiska na tipku za izbacivanje, kako biste skinuli metlicu za
snijeg.

« Sjeckalica-SL.5

Prije koriStenja sjeckalice:

1. Najprije skinite zastitu sa sjeciva (12), a sjecivo zatim stavite u posudu
(13) na centralnu osovinu. Ne zaboravite da ponovo stavite zastitu,
kada zavrsite sa pripremom.

2. Stavite namirnice u posudu.

3. Stavite poklopac (1), a zatim jedinicu motora (A) na poklopac (I1).

4. Ukljucite aparat, a zatim pritisnite tipku (B) ili (C).

— Sjeckalicu koristite za usitnjavanje persuna, zacina, mesa (150 g),
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liesnika (125 g), mrvica kruha, djecije hrane, itd. Posuda (13) se
smije napuniti najvise do 2/3 njene zapremine.

« Sjeckalica za pripremu namirnica za djecu - (ovisno o
modelu, ako je dostupno)

Prije upotrebe sjeckalice za pripremu namirnica za djecu:

1. Skinite poklopac sa sjeckalice za pripremu namirnica za djecu i
stavite namirnice u posudu.

2. Stavite poklopac i jedinicu motora (A) na poklopac.

3. Ukljucite aparat, a zatim pritisnite tipku (B) ili (C).
- Posuda se smije napuniti najvise do 2/3 njene zapremine.

PRAKTICNI SAVJETI

+ Posudu koju koristite za mijesanje ili lupanje ne biste trebali puniti @
vise od 2/3 njene zapremine, kako biste izbjegli prelijevanje.

+ Radi uspjesnog mijesanja, smjesa treba prekriti najmanje najnizi dio
osovine blendera.

+ Prije stavljanja u posudu, iz mesa izvadite kosti i hrskavice.

+ Za mijesanje vrucih smjesa skinite pribor za kuhanje sa izvora
toplote. Sacekajte izvjesno vrijeme da se skuhane namirnice ohlade,
prije nego sto ih stavite u posudu.

« Namirnice i te¢nosti ne mijesajte na temperaturama visim od 80 °C
(175 °F).

+ Kod upotrebe vlaknastih namirnica (luk, celer, Sparoge, itd.)
stopu blendera za vrijeme upotrebe redovno Cistite u skladu sa
sigurnosnim uputstvima za rastavljanje i ¢is¢enje.

« Zavocne smjese, voce najprije izrezite i iz njega izvadite kospice i
zrna.

« Aparat ne koristite za sjeckanje ¢vrstih namirnica, kao $to su zrna
kafe, kocke leda, Secer, Zitarice i cokolada.

+ Ne koristite stopu blendera ili metlicu za snijeg u posudi sjeckalice.



RECEPTI B

« Majoneza - Stopa blendera, 10 sekundi na brzini 2
Stavite 1 Zzumance, 1 supenu kasiku senfa, 1 supenu kasiku siréeta, so
i biber u mjerni bokal (H) i po¢nite da mijesate postepeno dodavajuci
1/4 litre ulja prilikom pomjeranja blendera prema gore i dole.

+ Supa od povrca - Stopa blendera, 30 sekundi na brzini 2
U 1,8 1 vode skuhajte 500 g krompira, 400 g mrkve, 1 luk, so i biber.
Izmijesajte sastojke.

+ Smjesa za palacinke — Metlica za snijeg, 60 sekundi na brzini 1

200 g bradna, prstohvat soli, 1/2 I mlijeka, 40 g rastopljenog maslaca,
3 jajeta.

- Santili krema - Metlica za snijeg, 2 minute na brzini 2
200 g ohladene te¢ne kreme fresh, 40 g Secera u prahu.

Sjeckalica - Koristite funkciju pulsiranja sve dok ne dobijete
Zeljeni rezultat. Brzina 2

Bademi (125 g) 15 sekundi

Dvopek (40 g) 10 sekundi

Persun (30 g) 5 sekundi

Kuhana Sunka (150 g) 8 sekundi

Crveni luk izrezan na Cetvrtine (200 g) 6 sekundi

Sjeckalica za pripremu namirnica za djecu - Brzina 2
Ovaj pribor ¢e vam omoguciti usitnjavanje 70 g ocis¢ene slanine,
debljine 1,5 cm u trajanju od 3 sekunde.



CISCENJE B

OPREZ! Sjeciva su izuzetno ostra.

« Prije ¢iS¢enja aparat uvijek iskljucite sa strujnog napajanja.

+ Ne stavljajte aparat, strujni kabal ili utikac¢ u vodu ili druge te¢nosti.

« Jedinicu motora (A), jedinicu za prikljucak za metlicu za snijeg (F) ili
poklopac sjeckalice (I1) nikada ne stavljajte u masinu za pranje suda.

- Nikada ih ne uranjajte u vodu i ne stavljajte ispod slavine. Cistite ih
vlaznom spuzvom.

+ Stopu blendera (E) (sje¢ivo okrenuto prema gore), metlicu za snijeg
(G) (strana metlice okrenuta prema gore), bokal (H), sjecivo (I2) i
posudu sjeckalice (I1) mozZete prati u masini za pranje suda.

+ Savjetujemo da stopu blendera ocistite neposredno nakon svake @
upotrebe. Ako se plasti¢ni dijelovi oboje zbog namirnica, kao sto je
mrkva, ocistite ih krpom natopljenom jestivim uljem i ocistite kao i
obicno.

ODLAGANJE

Koristite zidni nosac (J) kako biste blender uvijek imali spremnog pri
ruci.

Za pri¢vrsc¢ivanje zidnog nosaca izbusite dvije tacke za pri¢vricivanje,
horizontalno jednu prema drugoj na rastojanju od 30 mm, a zatim
nosac ravno stavite gore na vijke za pricvrs¢ivanje.

Zastita okolisa je na prvom mjestu!
® Vas aparat sadrzi vrijedne materijale koje je moguce
ponovo koristiti ili reciklirati.

mmmmm — Odlozite ih na lokalno mjesto za sakupljanje otpada.



Mornsi, npoyeTeTe BHUMATESTHO MHCTPYKLMMTE 3a paboTa, npean
[a 13non3eate ypeaa 3a NpbB MbT: HAE HE HOCUM OTFTOBOPHOCT 3a
HenpasuHa ynoTtpeba Ha ypefa.

OMNMUNCAHUE HA YACTUTE B

A MotopeH 6nok
B CrapToB 6yTOH ckopocT 1 (HUcKa ckopocT)
C CrapTtoB 6yTOH cKOpOCT 2 (BCOKa CKOPOCT)
D ByToH 3a nsBaxkpaHe
E Mnactmacos unu metaneH nacatop *B3asucumocm om modena
F Bnok 3a npnkayaHe Ha Ten *B 3asucumocm om mooena
G Ten *B 3asucumocm om modena
H Kamna (0,8L) *B 3asucumocm om mooesna
I Pesauka *B 3asucumocm om modena
11 Kanak Ha pe3aykaTta
12 Hox Ha pe3aykaTa
13 Kyna Ha pe3aukarta (0,8 L)
J [bpxay 3a cTeHa
K Pe3auka 3a 6e6eluKa XpaHa (3a8ucu om modesid, ako e Ha/Iu4YHa)

MHCTPYKUU 3A BE3OMACHOCT D

- To31 ypep OTroBapsA Ha CbOTBETHUTE
TEeXHUYECKN NMPaBua 1 CTaHAapTN KbM
MOMEHTa Ha CBOETO MPOV3BOACTBO.

- Tol e npegHa3HayeH [a ce U3nosn3Ba CaMmo
C NPOMeHNuB ToK. Monsa, npean NbpBaTta
ynotpeba npoBepeTe Aanu enekTpruyeckoTo
3axpaHBaHe OTroBaps Ha MOCOUYEHOTO
Ha eTUKeTa Ha ypeaa. Bcaka rpewka B
CBDbP3BAHETO LUe aHyNMpa rapaHumusTa.

- Hukora He JoKkocBalTe ABMXKELUTE Ce YacTu.
Hukora He NunanTe OCTPUETO UK TENTa, KOraTo
ypenbT e BKIIoUYEH B KOHTaKTa. Hukora He

@



nyckante 6neHgepa, KOrato e npaseH.

BuHarm ro gpbKTe 3a 0CTa, Korato 6opasuTe C

HOXa Ha pe3aykara.

BHUMAHMWE: HoXoBeTe Ca MHOIo OCTpW.

Heobxoanmo e fa BHMMaBaTe, KoraTo BaguTe

HOX<a OT KynaTa, Korato nsnpassaTte KynaTa u

Mo Bpeme Ha NoYnCTBaHe.

He notanAante motopHua 610K BbB BOAa M He T

nocTaBANTe Nnoj BoAa.

BuHarmn otkavante 6neHgepa OT KOHTaKTa, ako

HAMA [la Ma KOW fa ro Harnexga, u npean aa

ro crnobsasate, pa3rnobsearte U noyncTeaTe.

He ocTtaBanTe geua ga nsnonssat 6neHaepa

6e3 Hag3op.

N3knousanTe ypeaa, npean ga CMeHsATe

aKcecoapuTe 1 Npeaun Aa JOKOCBaTe YyacTuTe,

KOWUTO Ce ABUXaT.

He nocTaBanTe n He n3non3sante ypeaa Bbpxy

KOT/IOH 1 61130 Ao NambK (OT ra3oBa nevka).

AKo ypefbT e noBpefeH unu cYyneH, He ro

BKJ/lOUBaNTe.

He 6uBa fa n3non3ssate 4OMaKMHCKN

enekTpoypeau, ako:

— Ca N3nycKaHw,

— Ca NOBpefeHn Uan Ha 4yacTtu,

— 3aXpaHBaWMAT Kaben femMoHCTprpa
aHOManuMu UnNu NpU3HauK 3a nospeaa.

=)



+ AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e noBpefeH, TpAbBa
[la ce CMeHU OT Npon3BoanTens, oT CepBr3a
NN OT NnLe C NOAXoaALWa KBanmdurKkaLlmsa, 3a
fia ce n3berHaT pMcKkoBeTe.

« Hukora He nsknouBanTe ypeaa, KaTo gbpnate
3axpaHBaLuA Kaben.

+ VI3non3BanTe camo yabmKUTENN 1 Pa3KkNoHNUTENN,
3a KOWTO e NPOBEPEHO, Ye paboTAT fobpe.

+ He ocTtaBaiiTe 3axpaHBaLyma Kaben ga BUCK
cBob6oHO.

 He pasrnob6sasante ypena. EquHcTBEHNTE
npoueaypwu, KOUTo Bue TpsabBa Aa N3BbpLUBATE,
Ca MOYMCTBAHE N PYTUHHA NOAAPDBXKKaA.

« 3a Bcuukn gpyru nonpasku TPABBA pa ce
CBBPIKETE C OTOPU3MPAH CEPBU3.

+ TO31 NPOAYKT e npegHa3HayeH camo 3a
AoMalHa ynotpeba. Mpu ynotpeba ¢
TbProBCKa Len, HenpasuiHa ynotpeba
NN HecnasBaHe Ha NHCTPyKuuuTe,
NPON3BOAUTENAT HE MOEMa HMKaKBa
OTFOBOPHOCT M rapaHuuATa ce aHynmpa.

« To3n ypep He 61Ba Aia ce 13MoN3Ba OT JeLa.
[pbxTe ypeaa v kabena My n3sbH obcera Ha fieLa.

+ Ypeaute moraT a ce 13non3BsaT oT ivua C
HamaneHn GpU3nyecKkmn, CeTUBHU UIN YMCTBEHN
CNOCOOHOCTM UV INNCA HA ONUT N 3HaHKA,
ako nuuata 6baaT nog Hagsop wunu 6baat
NHCTPYKTMPaHM 3a 6e3onacHata ynorpeba Ha
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ypena v pa3bepart cBbp3aHUTE C HErO PUCKOBE.

« He 6uBa c ypefa ga cv urpar geua.

 He ocTtaBaiiTe geua fa nsnonssat 6neHgepa
6e3 Hag3op.

- He nsnonspanrte nacaropa nnam tenTta 3a
6bpKaHe B KynaTa Ha pe3auykara.

+ He nocTaBanTe Kynarta Ha pe3aykarta unm
KaHaTa B MYKPOBbBJ/IHOBU NI OOMIKHOBEHM
bypHU. BuHaru nsnonssanre HagexxaHu
[AOMaLLHM CbAOBE 3a XpaHa Npy HeOOXOANMOCT.

+ He cbxpaHaBanTe xpaHa B KynaTa Ha pe3aykara
WM B KaHaTa 3a noseye oT 24 vaca. [lpun @
HeoOXOAMMOCT BUHArM U3Mon3BanTe HageXaHN
AOMALUHM CbAOBE 3a CbXPaHEHME Ha XpaHa.

 AKo ypeasT B1,6noKnpa” no Bpeme Ha paboTa,

ro N3KsyeTe 1 npoBepeTe Aann U3Non3BaHUAT
aKcecoap He e 3afpbCTeH. BHnmatenHo
n3BageTe XPaHUTENTHUTE MPOAYKTU, KOUTO
3a4pbCTBaT HOXOBETeE.

BawwmAT ypep e obopyaBaH CbC 3anTeH

MeXaHN3bM MPOTMB NperpsaBaHe. AKO ypeabT

BU nperpee, we ce n3knoun cam. Otkayete

ypegda oT enektpuyeckata mpexa. OctaBete

ro Aa ce oxnaaun okono 60 MUHYTU N TO

N3Non3BanTe OTHOBO.

BHUMAHME: 3a na nsberHete puckoBe

nopaan HeyMULIEHO HyNIMPAHe Ha TepMasHaTa

3aluMTa, ypeabT He 61Ba Aa ce 3axpaHBa npes
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BbHLUHO MPEBK/IOYBALLO YCTPONCTBO KaTo

Taimep, 1 He 61Ba Aa ce CBbpP3Ba KbM BEPUTa,

KOATO PEOBHO Ce M3K/0YBa 1 BKIIOYBA.
M3MNOJISBBAHE HA YPEJA B

» Macatop - Our. 2
- MNocTaseTe nacatopa (E) B MOTOpHUA 610K (A), foKaTo uyeTe
LpaKBaHe - TOBa 03HauyaBa, Yye e UKCMpaH.

BAXHO: He nsnonssainre ypepa, KoraTto e
npaseH.

- BawwmaTt 6nenpep e npeaneH 3a NpuUroTBaHe Ha COCOBE, CyMK,
KOKTelnw, lWeiKoBe, MainoHe3w, CMeC 3a NanavynHKy, roppetu
6ebeluka xpaHa.

- 3a pa nsberHeTe NpbCKaHe, MbPBO NOCTaBeTe NacaTopa B CMeCTa,
cnef ToBa BKJloueTe ypefa 1 HaTucHeTe 6yToH (B) nnm (C).
/13BbpLUBaiiTe BbPTENMBY ABUXEHNA U OBUXKEHNSA Harope-Hagony, 3a
[ia OCUryprTe paBHOMEPHO NacKpaHe Ha XpaHaTa.

- Cnep ynotpeba oTkaueTe 6rieHfiepa OT KOHTaKTa 1 HaThcHeTe ByToHa
3a M3BaXAaHe, 3a Aia CBanuTe Nacatopa.

o Ten- ¢ur. 6

- MocTaseTe TenTa (G) B 6510Ka 3a npuKavaHe (F), cnep koeTto
nocTaBeTe 6/10Ka 3a NprKadaHe B MOTOPHKA 610K (A), AoKaTo uyeTte
LpaKBaHe - TOBa 3Hauu, ye e GUKCMpaH.

- Moe fa n3non3gaTe TesTa 3a pa3brBaHe Ha JieK/ cMecu (cmec 3a
nanauymHky, 6enTbuy, 6uTa CMeTaHa 1 ap.).

- Bkniouete ypepa, cnep koeTo HaTucHeTe 6yToH (B) unu (C). OTkauete
ypela oT KOHTaKTa, Npean a HaTUCHeTe OyToHaA 3a M3BaXKAaHe, 3a Aa
cBanuTe TenTa.

o Pe3auka - ¢ur. 4

Mpenn ga n3nonspate pe3aykaTta:

1. MbpBoO cBaneTe npeanasnTensa ot Hoxa (12), cneg KOeTo BHUMATENTHO
ro noctaBeTe B KynaTa (13) no ueHTpanHaTta oc. He 3abpaBsite ga
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BbpHeTe nNpefnasnTens Ha MACTOTO My, KOraTo npuKiiounTe paboTa.
2. NocTaBeTe xpaHaTa B KynarTa.
3. NocTaBete Kanaka (I1) u moTopHusa 610K (A) Bbpxy Kanaka (I1).
4. BknioueTe ypepaa, cnefi KOeTo HaTucHeTe 6yToH 3a ckopocT (B) nnw (C).
- WM3non3Baiite pe3aukaTa 3a pA3aHe Ha MargaHo3, MOANPaBKM, Meco
(150 g), newHwnuwm (125 g), raneta, 6ebeluka xpaHa u ap. Kynarta (13)
TpsA6Ba [Aa Ce MbJHW Hall-MHoro [0 2/3.

» Pe3auka 3a 6e6eluKa xpaHa - (3asucu om modesnd, dko e
HaA/u4yHa)

Mpenu fa nanonsBarte pe3aykara 3a 6ebeluka xpaHa:

1. CBaneTe Karnaka OT pe3aykaTa 3a 6ebellKa XxpaHa 1 nocTaBeTe
XpaHaTa B Kynara.

2. MNocTaBeTe Kanaka U MOTOPHUs 610K (A) BbpXy Kanaka.

3. BkntoueTe ypefia, Cnef KOeTo HaTUCHeTe 6YTOoH 3a ckopocT (B) unm (C).
- Kynata Tps6Ba Aa ce MbfHU Hait-MHoro fo 2/3.

MPAKTUYECKU CBbBETU

+ Hukora He mbnHeTe Kynata noBeye oT 2/3, 3a ja He Npenee cmecTa.
Owr. 3

« CmecTa TpsA6Ba Haii-MaikoTo Aa MOKPUBA AOJTHATA YACT Ha nacaTopa,
3a ja 6bhe ycnewHo nacpaHeTo.

« MaxaiTe KOCTUTE 1 XKUNTE OT MECOTO, NPEAM fa IO MOCTaBATE B
Kynara.

+ CBansamnTe KyXHEHCKMTE CbOBE OT Or'bHS, KOraTo CMeCBaTe ropeLym
npogykTtu. OCTaBaiTe ropeLaTa XpaHa 4a UsCTrHe N3BECTHO BPeME,
npeav Aa A nocTaeaTe B Kynara.

+ He cmecBaiiTe xpaHa 1 TeyHoCcT Npu Temnepatypwu Hag 80°C (175°F).

+ Mpun $rnbpo3HM XpaHu (Npas, LennHa, acnepxm 1 ap.) noyncTeanTe
nacaTtopa pefoBHO Mo BpeMe Ha ynoTpeba, KaTo cnassarte
MNHCTPYKUMUTE 332 6e30MacHOCT Npu pasrinobsaBaHe 1 NOUYNCTBAHE.

. |-|pl/l naoaoBu CMeCKU MbPBO peXxeTe MNIoJOoBETE U BafeTe
KOCTUNKNTE N CEMKUTE.

+ He n3nonseaiite ypena c TBbPAN NPOAYKTU KaTo Kade Ha 3bpHa,
nepfeHun KybyeTta, 3axap, 3bpPHEHN XpaHU U WOKoNag,.

» He un3nonssante nacatopa nnwu TenTa 3a 6'praHe B KynaTta Ha pe3aykaTa.

@



PELENTU B

- MaiioHeza - nacamop, 10 cekyHOU Ha 2-pa ckopocm
M3cunete 1 xbnTbK, 1 €. N.ropumua, 1 ¢. 1. oueT, con 1 nunep B
rpagyvipaHata kaHa (H) 1 3anoyHeTe nocteneHHo fa ru 6bpkaTe B
1/4 nMTbP 0NMO, KaTo MecTuTe GreHaepa Harope 1 Hagony.

+ 3eneHuyKoBa cyna — nacamop, 30 cekyHOU Ha 2-pa ckopocm
CeapeTte 5009 kaptodu, 400g mopkosu, 1 npas, con v nunep 8 1,8L
BOAA.

MwukcnpanTe cbcTaBkuTe.

- CMmec 3a nanaumHKmM — meJi, 60 cekyHOU HA 1-8a ckopocm

200g 6paLuHo, Wwunka con, 1/2L mnako, 40g pastoneHo macno, 3
anua.

- Buta cmetaHa - mesi, 2 MuHymu Ha 2-pa ckopocm
200g oxnafeHa TeyHa cMeTaHa, 40g 3axap 3a rnasypa.

« Pe3auka - pabomeme Ha no4yusku, 00KamMo hocmuzHeme
XxenaHua pesyaimam. Ckopocm 2
Bbagemu (1259) 15 cekyHamn
Cyxapwu (40g) 10 cekyHau
MarpaHo3 (30g) 5 cekyHAan
LWyHka (1509) 8 cekyHan
JlyK, HapA3aH Ha yeTBbPTUHM (200g) 6 ceKyHAM

- Pe3auka 3a 6e6eluKa xpaHa - 2-pa ckopocm

To3wn akcecoap B Nno3eonsABa fa cmenute 70g KybyeTta CBUHCKO No
1,5cm 3a 3 cekyHAn



NMOYUCTBAHE B
BHMMAHM E. HOXXOoBeTe ca MHOro ocTpu.

BriHaru oTkauaiiTe ypea, npefiyv aa ro noyncTeare.

+ He nocrassaiiTe ypepna, 3axpaHBalymna kaben nnu werncena Bbe BOAa
VNV Apyra TeYHOCT.

« Hukora He nocTaBanTe moTopHMA 650K (A), 6510Ka 3a NpUKayaHe Ha
TenTa (F) unn Kanaka Ha pe3aykarta (I1) B cbaoMuAnHa MalumHa.

- Hwukora He r1 noTansiiTe BbB BOAA U He IV MOCTaBANTE Moj Tevalla
Bopa. [MouncTBaliTe C BNaxkHa ro0a.

« MoxeTe fga nouncTBate nacatopa (E) (c Hoxa, 06bpHaT Harope),
TenTa (G) (c Tenta, o6bpHaTa Harope), kaHaTa (H), Hoxa (12) n kynaTta
Ha pe3aukaTa (I1) B cbpomuanHa malmHa.

- CbBeTBaMe BU Aa NOYMCTBaTE Nacatopa HEMOCPEACTBEHO crlef
BCAKa ynotpeba. AKO NnacTMacoBMTE YacTU MPOMEHAT LiBeTa C/ OT
XPaHU KaTo HamnprMep MOPKOBW, M NOTbPKalTe ¢ NaT, HanoeH B
roTBapCKO O/NO, C/ief KOETO ' MOUYNCTETE MO 0O6UYAHUSA peg.

CbXPAHEHUE

M3non3ganTe gbpKaya 3a cteHa (J), 3a fa 6bae 6neHaepa BMHarm Ha
necHo.

3a ;a 3aKkaumTe AbprKaya 3a CTeHa, NpobuiiTe ABe AYNKN XOPV3OHTANTHO
C pa3cTosAHre oT 30 mm, cfie KOeTo NoCTaBeTe AbprKava Ha
BMHTOBETE.

3awurTaTa Ha OKOJIHaTa cpepa e Hal-Ba)KHa!

@ YpensT BM CbbpKa LIEHHW MaTepuanu, KOUTo MoraT fa
ce peymKnmpar.

= OcTaBeTe ro B Han-6nmM3Kus NyHKT 3a cbbrpaHe Ha
6UTOBY OTMAABLUN.



Molimo da prije uporabe ovog uredaja pazljivo procitate upute za
uporabu: proizvodaca se ne moze smatrati odgovornim za bilo kakvu
neispravnu uporabu uredaja.

OPIS DIJELOVA B

A Motora uredaja
B Gumb za pokretanje brzine 1 (niska brzina)
C Gumb za pokretanje brzine 2 (visoka brzina)
D Gumb za odvajanje
E Plasti¢no ili metalno podnozje miksera *Ovisno o modelu
F Nastavak za mijesalicu *Ovisno o modelu
G Mijesalica *Ovisno o modelu
H Vré (0.8L) *Ovisno o modelu
I Sjeckalica *Ovisno o modelu
11 Poklopac sjeckalice
12 Ostrica sjeckalice
13 Zdjela sjeckalice (0.8 L)
J Zidni nosac
K Djecja sjeckalica (ovisno o modelu, ako je dostupno)

SIGURNOSNE UPUTE B

« Ovaj uredaj udovoljava svim tehnickim
pravilima i standardima vaze¢im u vrijeme
proizvodnije.

« Proizvod je osmisljen samo za rad na
izmjeni¢nu struju. Molimo da prije uporabe
provjerite dali napajanje vase instalacije
odgovara napajanju navedenom na oznacnoj
plocici uredaja. Bilo kakva pogreska u spajanju
uredaja ¢e otkazati uvjete jamstva.

+ Nikada ne dirajte dijelove koji se pomicu.
Nikada ne dirajte osovinu ostrice miksera ili

<)



mijesalice kada je uredaj spojen na napajanje.

Nikada ne ukljucujte mikser bez nastavaka.

Ostricu sjeckalice prilikom rukovanja uvijek

hvatajte za osovinu.

OPREZ: Ostrice su izuzetno ostre.

Budite narocito oprezni kada uklanjate ostricu

iz zdjele, kada praznite zdjelu ili tijekom

cis¢enja.

Ne uranjajte motor pod vodu niti ga zalijevajte.

Ako uredaj ostavljate bez nadzora, ako ga

sastavljate, rastavljate ili Cistite, uvijek najprije

odspojite napajanje.

Ne dopustajte djeci da koriste mikser bez

nadzora.

Iskljucite uredaj prije izmjene nastavakaili

prije diranja dijelova koji se pomicu prilikom

uporabe.

Nemoijte stavljati ili koristiti ovaj uredaj na

vrucu povrsinu ili u blizini plamena (plinskog

Stednjaka).

Ako se uredaj osteti ili potrga, nemojte ga

spajati na napajanje.

Ovaj elektri¢ni uredaj za domacinstvo ne

smijete koristiti ako:

- je pao,

—je oStecen ili nepotpun,

—kabel za napajanje ne radi ispravno ili je
ostecen.
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+ Ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga
zamijeniti predstavnik proizvodaca, odnosno
ovlasteni serviser ili druga ovlastena osoba
kako bi se izbjegla opasnost.

+ Nikada ne povlacite kabel da biste odspojili
napajanje uredaja.

« Koristite samo produzne kabele za koje ste se
uvjerili da rade ispravno.

+ Ne ostavljajte produzni kabel da visi.

+ Ne rastavljajte uredaj. Jedini zahvati koje vi
trebate raditi su ¢is¢enje i redovito odrzavanje.

« Za sve se ostale popravke, MORATE obratiti
ovlastenom serviseru.

+ Ovaj je uredaj namijenjen samo za uporabu
u domacinstvu. Proizvodac ne preuzima
odgovornost za bilo kakvu komercijalnu
uporabu, neprimjerenu uporabu ili
nepostivanje uputa, te takvi postupci
ponistavaju jamstvo.

« Djeca ne smiju koristiti ovaj uredaj. Drzite
uredaj i kabel za napajanje podalje od dohvata
djece.

« Uredaji mogu koristiti osobe sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja, ako su pod nadzorom ili su upuceni
u uporabu uredaja na siguran nacin te ako
razumiju opasnosti koje postoje.

@



« Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

+ Ne dopustajte djeci da koriste mikser bez
nadzora.

- Nemojte koristiti podnozje miksera ili
mijesalicu u zdjeli sjeckalice.

+ Ne stavljajte zdjelu sjeckalice ili vrc u
mikrovalnu ili pe¢nicu. Ako je potrebno, za
tu svrhu uvijek koristite pouzdanu posudu za
domacinstvo.

+ Ne pohranjujte hranu u zdjeli sjeckalice ili
vr¢u dulje od 24 sata. Ako je potrebno, za
svrhu Cuvanja hrane uvijek koristite pouzdanu
posudu za domacinstvo.

« Ako se va$ uredaj tijekom uporabe «zaglavi», @
iskljucite ga i provjerite dali nastavak koji
koristite nije preopterecen namirnicama.
Namirnice oko ostrica uklanjajte s posebnom
paznjom.

« Vas je uredaj opremljen sustavom protiv
pregrijavanja. Ako se uredaj pregrije, sam ce
se iskljuciti. Tada odspojite uredaj iz napajanja.
Ostavite da se ohladi oko 60 minuta i zatim ga
nastavite koristiti.

« OPREZ: Kako bi se izbjegla opasnost uslijed
nezeljenog termic¢kog iskljucivanja, ovaj se
uredaj ne smije koristit preko vanjskog uredaja
za prebacivanje, kao $to je programator, ili
preko sklopa koji se programirano iskljucuje.

©



UPORABA UREDAJA B

» Podnozje miksera - SL 2
- Umetnite podnozje miksera (E) na motor (A) sve dok ne zaCujete
“klik” koji oznacava da je ucvrséeno.

VAZNO: Ne ukljuéujte uredaj bez nastavaka.

- Vas je mikser idealan za pripremu umaka, juha, koktela, frapea,
majoneze, smjese za palacinke, smjese za vafle i pripremu djecje
hrane.

- Kako biste izbjegli prskanje, najprije stavite namirnice u mikser,
spojite uredaj na napajanje i tek tada pritisnite gumb (B) ili (C).

Vrsite rotirajuce pomicanje prema gore i dolje kako biste ostvarili
podjednako mijeSanje namirnica.

- Nakon uporabe, odspojite mikser i pritisnite gumb za odvajanje kako
biste odvojili nastavak miksera.

« Mijesalica-SL6

— Umetnite mijesalicu (G) u uredaj za nastavke (F), zatim umetnite taj
sklop u motor (A) sve dok ne zacujete “klik” koji vas obavijestava da je
ucvrsceno.

- Mijesalicu mozete koristiti za mijeSanje laganih priprema (smjese za
palacinke, smjesa bjelanjka, krema Chantilly, itd.).

- Ukljucite uredaj a zatim pritisnite gumb (B) ili (C). Odspojite uredaj
prije nego pritisnete gumb za odvajanje kako biste rastavili nastavak
za mijedanje.

« Sjeckalica-SL5

Prije uporabe sjeckalice:

1. Najprije uklonite zastitu s ostrice (I12) zatim ga pazljivo namjestite
u zdjelu (13) na sredisnju osovinu. Po zavrsetku rada ne zaboravite
ponovno postaviti zastitu na ostricu.

2. Stavite namirnice u zdjelu.

3. Postavite poklopac (I1) i zatim motor (A) na poklopac (I1).

4. Ukljucite uredaj a zatim pritisnite gumb (B) ili (C).

- Sjeckalicu mozete koristiti za usitnjavanje persina, zacina,
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mesa (150 g), ljesnjaka (125 g), prezli, dje¢je hrane, itd. Zdjela (I3)
smije biti puna najvise do 2/3.

« Djec¢ji mlinac - (ovisno o modelu, ako je dostupno)
Prije uporabe dje¢jeg mlinca:
1. Uklonite poklopac s dje¢jeg mlinca i stavite namirnice u zdjelu.
2. Postavite poklopac a zatim motor (A) na poklopac.
3. Ukljucite uredaj a zatim pritisnite gumb (B) ili (C).
- Zdjela smije biti puna najvise do 2/3.

PRAKTICNI SAVJETI

+ Nikada nemojte puniti zdjelu vise od 2/3 kako biste izbjegli
izlijevanje. SL 4

+ Namirnice trebaju prekrivati najmanje donji dio osovine miksera
kako mi mijesanje bilo uspjesno.
« lzvadite kosti i hrskavice iz mesa prije nego $to ga stavite u zdjelu. @

+ Uklonite posude za kuhanje od izvora topline prilikom pripreme
vrucih namirnica. Ostavite namirnice da se hlade neko vrijeme prije
nego $to ih stavite u zdjelu.

« Nemojte miksati namirnice ili tekucine toplije od 80°C (175°F).

+ Kod vlaknaste hrane (poriluk, celer, Sparoge, itd.) Cistite tijekom
koristenja redovito i postolje posude, te slijedite sigurnosne upute za
rastavljanje i ¢is¢enje.

« Kod pripreme voca, najprije rasijecite voce i izvadite petiljke i kostice.

+ Ne koristite uredaj za obradu tvrdih namirnica poput kave, kockica
leda, Secera, zitarica i ¢cokolade.

» Nemojte koristiti podnozje miksera ili mijesalicu u zdjeli sjeckalice.



RECEPTI B

« Majoneza - podnoZje miksera, 10 sekundi na brzini 2
Ulijte 1 Zzumanjak, 1 Zlicu senfa, 1 Zlicu octa, sol i papar u posudu s
oznakama (H) i pocnite ih postepeno mijesati te ulijte 1/4 litre ulja,
dok mikser pomicete prema gore i dolje.

« Juha od povréa - podnoZje miksera, 30 sekundi na brzini 2
Skuhajte 500 g krumpira, 400 g mrkve, 1 poriluk, sol i papar u 1,8 | vode.
Izmijesajte sastojke.

+ Smjesa za palacinke — Mijesalica, 60 sekundi na brzini 1

200 g bradna, prstohvat soli, 1/2L mlijeka, 40 g rastopljenog maslaca,
3 jaja.

« Krema Chantilly - Mjesalica, 2 minute na brzini 2
200 g rashladene tekuce kreme, 40 g Secerne glazure.

- Sjeckalica - koristite funkciju impulsa sve dok ne dobijete Zeljeni
rezultat. Brzina 2
Bademi (125 g) 15 sekundi
Dvopek (40 g) 10 sekundi
Persin (30 g) 5 sekundi
Kuhana Sunka (150 g) 8 sekundi
Luk izrezan na Cetvrtine (200 g) 6 sekundi

- Djecja sjeckalica - brzina 2
Ovaj vam nastavak omogucuje izradu nadjeva od 70 g kockica
svinjskog trbuha debljine 1.5cm u tri sekunde.



CISCENJE B

OPREZ: ostrice su izuzetno ostre.

« Uvijek odspojite uredaj prije Cis¢enja.

+ Ne stavljajte uredaj, kabel za napajanje ili utikac¢ u vodu ili drugu
tekucinu.

 Nikada ne stavljajte motor (A), nastavak za mijesanje (F) ili poklopac
sjeckalice (I1) u perilicu posuda.

- Nikada ih ne uranjajte u vodu ili stavljajte pod slavinu. Cistite ih bez
mokre spuzve.

+ Podnozje miksera (E) (ostrice okrenute prema gore), mjesalicu (G)
(mjesalica okrenuta prema gore), vr¢ (H), ostrice (12) i zdjelu sjeckalice
(1) mozete prati u perilici posuda.

+ Preporuc¢amo da podnozje miksera ¢istite odmah po zavrsetku

uporabe. Ako se plasti¢ni dijelovi oboje hranom poput mrkve,
protrljajte ih krpom namocéenom u jestivo ulje a zatim ih ocistite kao

i obi¢no.
POHRANA @

Koristite zidni nosac (J) kako bi vam mikser uvijek bio pri ruci.

Da biste ucvrstili zidni nosac, izbusite dvije vodoravne rupe s
medusobnim razmakom od 30 mm a zatim ucvrstite nosa¢ pomocu
vijaka.

Vodite rac¢una o zastiti okolisa!
® Vas uredaj sadrzi vrijedne materijale koji se mogu
povratiti ili reciklirati.

mmmmm > Ostavite uredaj na lokalnom postrojenju za sakupljanje
takve vrste otpada.



Va rugdm cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a folosi
aparatul pentru prima data: firma noastra isi declind responsabilitatea
pentru orice utilizare incorecta a mixerului.

DESCRIEREA COMPONENTELOR "y

A Bloc motor
B Buton de pornire Viteza 1 (viteza mica)
C Buton de pornire Viteza 2 (viteza mare)
D Buton Ejectare
E Picior mixer de plastic sau de metal * In functie de model
F Conector paleta */n functie de model
G Paleta */n functie de model
H Vas (0,8L) *in functie de model
I Tocator *in functie de model
11 Capac pentru tocator
12 Lama pentru tocator
13 Vas pentru tocator (0,8 L)
J Suport de fixare pe perete
K Pasator (in functie de model dacd este disponibil)

INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTATRED

« Acest aparat respecta normele si standardele
tehnice aplicabile in momentul fabricarii.

» Este conceput sa functioneze numai pe baza
de curent alternativ. inaintea primei utilizari,
va rugam asigurati-va ca sursa de alimentare
corespunde cu standardele indicate pe placuta
tehnica a produsului. Orice eroare de conectare
va anula termenii garantiei.

+ Nu atingeti niciodata componentele mobile.
Nu manevrati niciodata lama piciorului vertical
sau paleta daca mixerul este sub tensiune. Nu
puneti mixerul sa functioneze in gol.
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- Intotdeauna tineti mixerul de ax cand
manevrati lama tocatorului.

« ATENTIE: lamele sunt extrem de ascutite.

+ Se recomanda grija cand scoateti lama din vas,
cand goliti vasul sau in timpul curatarii.

« Nu scufundati blocul motor in apa sau sub jet
de apa.

- Intotdeauna deconectati mixerul de la reteaua
de alimentare daca este lasat nesupravegheat si
inainte de a-l asambla, dezasambla sau curata.

+ Nu permiteti copiilor sa utilizeze mixerul in lipsa
supravegherii.

« Opriti aparatul inainte de a schimba accesoriile
sau de a atinge componentele mobile in timpul

functionarii. @

Nu amplasati sau nu utilizati mixerul pe o plita

sau in apropierea unei surse de flacari (aragaz).

Nu conectati mixerul la reteaua electrica daca

este avariat sau in pana.

Incetati utilizarea aparatului electrocasnic daca:

—a fost scapat pe jos,

—a fost avariat sau este incomplet,

—1in cazul depistarii anomaliilor la cablul de
alimentare sau a semnelor de uzura.

Daca este deteriorat cablul de alimentare,

acesta trebuie inlocuit de producator, de

agentul sau post vanzari sau de o persoana cu

calificari similare pentru a se evita orice pericol.
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« Nu trageti niciodata de cablu pentru a
deconecta aparatul de la sursa de alimentare.

« Utilizati un cablu prelungitor numai dupa ce
v-ati asigurat in prealabil ca acesta este in stare
buna de functionare.

+ Nu lasati cablul de alimentare sa atarne.

« Nu dezasamblati aparatul. Singurele interventii
pe care le puteti efectua sunt curatarea si
operatiile normale de intretinere.

« Pentru orice alte reparatii, TREBUIE sa contactati
un agent de reparatii autorizat.

« Acest aparat a fost conceput numai pentru
uz casnic. Orice utilizare in scop comercial,
inadecvata sau nerespectarea instructiunilor
duc la negarea responsabilitatii fabricantului si
la anularea garantiei.

« Acest aparat nu poate fi utilizat de catre copii.
Nu lasati mixerul si cablul sau de alimentare la
indemana copiilor.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale
reduse ori lipsite de cunostinte sau de
experienta numai daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea
aparatului in deplina siguranta si inteleg
pericolele la care se expun.

+ Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

+ Nu permiteti copiilor sa utilizeze mixerul in lipsa
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supravegherii.

Nu utilizati piciorul mixerului sau paleta in
vasul tocatorului.

Nu amplasati vasul tocatorului sau vasul cu gura
de varsare in cuptorul cu microunde sau in cuptor.
Daca este nevoie, intotdeauna utilizati un recipient
alimentar de uz casnic pentru acest scop.

Nu depozitati alimente in bolul tocatorului sau in
vasul gura de varsare pentru mai mult de 24 ore.
Daca este nevoie, intotdeauna utilizati un recipient
alimentar de uz casnic pentru acest scop.

Daca mixerul se “blocheaza”in timpul
functionarii, opriti-l si asigurati-va ca accesoriul
nu este supraincarcat cu alimente. indepartati
cu grija alimentele care obstructioneaza lama. @
Aparatul este echipat cu un dispozitiv de
protectie impotriva supraincalzirii. in cazul
supraincalzirii mixerului, acesta se va opri
singur. Deconectati aparatul de la sursa
electrica de alimentare. Lasati-l sa se raceasca
timp de aproximativ 60 de minute, dupa care il
puteti reutiliza.

ATENTIE: Pentru a evita orice pericol datorat
activarii accidentale a sigurantei termale,

acest aparat nu trebuie alimentat printr-un
intrerupator extern precum un temporizator
sau sa fie racordat la un circuit care este
conectat si deconectat periodic de furnizor.

@



UTILIZAREA APARATULUI B

« Picior mixer - FIG 2

- Introduceti piciorul mixerului (E) in blocul motor (A) pana la auzul
unui clic ce va indica blocarea acestuia.

IMPORTANT: Nu puneti mixerul sa functioneze

ingol.

- Mixerul dumneavoastra este ideal pentru prepararea sosurilor,
supelor, cocktailurilor, milk-shake-urilor, maionezelor, aluaturilor
de cltite, aluaturilor de vafele si a preparatelor alimentare pentru
bebelusi.

— Pentru a evita proiectarea stropilor, introduceti mai intai piciorul
mixerului in aliment, conectati mixerul la o sursa de alimentare si
apoi apasati butonul (B) sau (C). Efectuati o miscare rotativa in sus si
n jos pentru a obtine un preparat cu o textura omogenad.

— Dupa utilizare, scoateti mixerul din priza si apdsati butonul de
ejectare pentru a indeparta piciorul.

« Paleta-FIG 6

- Introduceti paleta (G) in racord (F), apoi potriviti unitatea in blocul
motor (A) pand la auzul unui“clic” ce va indicd blocarea acestuia.

— Puteti utiliza paleta pentru obtinerea unor preparate usoare (aluat de
clatite, albus batut, friscd, etc.).

— Porniti aparatul apoi apasati butonul (B) sau (C). Deconectati mixerul

de la sursa de alimentare inainte de a apasa butonul de ejectare
pentru demontarea paletei.

» Tocatorul -FIG 5

Tnainte de a utiliza tocatorul:

1. Mai intdi indepdrtati aparatoarea lamei (12) apoi instalati-o cu grija in
bol (13) pe axa centrala. Nu uitati sa repuneti la loc aparatoarea dupa
ce ati terminat de utilizat aparatul.

2. Varsati alimentele in vas.

3. Puneti capacul (11) si apoi asezati blocul motor (A) deasupra

capacului (I1).



4. Porniti aparatul apoi apasati butonul (B) sau (C).
— Utilizati tocdtorul pentru a toca pdtrunjel, condimente, carne
(1509), alune (1259), pesmet, preparate pentru bebelusi, etc.
Vasul (13) trebuie umplut maxim 2/3.

« Pasator - (In functie de model dacd este disponibil)
Inainte de a utiliza pasatorul:
1. Indepartati capacul pasatorului si turnati alimentele in vas.
2. Puneti capacul si asezati blocul motor (A) deasupra capacului.
3. Porniti aparatul, apoi apasati butonul de viteza (B) sau (C).

- Vasul trebuie umplut maxim 2/3.

SFATURI PRACTICE

+ Pentru a evita deversdrile, nu umpleti vasul in care utilizati mixerul
sau paleta mai mult de 2/3.FIG 4

+ Alimentele trebuie sa acopere minim partea de jos a piciorului
mixerului pentru reusita preparatului.

- Indepértati oasele si cartilagiile din carne inainte de a o pune in vas.

- Indepartati ustensilele de gatit din sursa de caldura pentru a mixa
preparate calde. Lasati alimentele gatite sa se raceasca un timp
fnainte de a le pune in vas.

+ Nu mixati alimente si lichide a caror temperatura depdseste 80°C
(175°F).

+ Pentru alimente fibroase (praz, telina, sparanghel, etc.) curdtati
periodic piciorul mixerului in timpul folosirii, respectand in acelasi
timp instructiunile de siguranta privind demontarea si curatarea.

+ Pentru preparate pe baza de fructe, decupati mai intai fructul si
indepartati samburii.

« Nu utilizati mixerul pentru tocarea alimentelelor dure precum boabe
de cafea, cuburi de gheatd, zahar, cereale si ciocolata.

« Nu utilizati piciorul mixerului sau paleta in vasul mini tocdtorului.




RETETE B

+ Maioneza - Picior mixer, 10 secunde la viteza 2
Turnati un galbenus de ou, 1 lingura de mustar, 1 lingura de otet,
sare si piper in vasul gradat (H) si incepeti sa mixati turnand gradual
1/4 litru de ulei deplasand mixerul in sus si in jos.

+ Supa de legume - Picior mixer, 30 de secunde la viteza 2
Fierbeti 5009 cartofi, 400g morcovi, 1 praz, sare si piper in 1,8| de apa.
Mixati ingredientele.

- Aluat pentru clatite - Paletd, 60 de secunde la viteza 1
200g de faina, 1 varf de sare, 1/2l lapte, 40g de unt topit, 3 oua.

« Frisca - Paletd, 2 minute la viteza 2
200g de smantana lichida dulce si rece, 40g de zahar praf.

Tocator - Apdsati intermitent pand obtineti rezultatul dorit.
Viteza 2

Amande (125g) 15 secunde

Pesmet (40g) 10 secunde

Patrunjel (30g) 5 secunde

Sunca gatita (150g) 8 secunde

Ceapa tdiata in sferturi (200g) 6 secunde

- Pasator - Viteza 2

Acest accesoriu va permite tocarea a 70 de grame de costitd de porc
degresatd de 1,5c¢m in 3 secunde



CURATAREA B

ATENT'E: lamele sunt extrem de ascutite.

+ Intotdeauna deconectati mixerul de la reteaua electrica inainte de a-|
curata.

+ Nu scufundati mixerul, cablul de alimentare sau stecarul in apa sau in
orice alt lichid.

+ Nuintroduceti niciodata blocul motor (A), piesa de atasare a paletei
(F) sau capacul tocatorului (IT) in masina de spalat vase.

+ Nu le scufundati in apa sau sub robinetul de apa. A se curdta cu un
burete umed.

« Puteti curata piciorul mixerului (E) (cu lama indreptata in sus), paleta
(G) (cu latura paletei indreptatad in sus), vasul (H), lama (12) si vasul
tocatorului (1) in masina de spalat vase.

+ Varecomandam sd curatati mixerul imediat dupa fiecare utilizare.
Daca piesele de plastic sunt patate de alimente precum morcovi,
frecati-le cu o carpa imbibata in ulei alimentar, iar apoi curatati-le in
mod obisnuit.

DEPOZITAREA

Utilizati suportul de fixat pe perete (J) pentru a pastra intotdeauna
mixerul la indemana.

Pentru a securiza suportul de fixat pe perete, efectuati doua gauri
orizontale de 30mm, pe acelasi nivel, apoi fixati suportul in mod corect
cu ajutorul celor doua suruburi de prindere.

Protectia mediului este pe primul plan!

® Aparatul dumneavoastra contine materiale valoroase
care pot fi recuperate sau reciclate.

mmmmm = Trimiteti-l inspre colectare centrului local de colectare a
deseurilor.



Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu pre prvog koris¢enja aparata.
Ne snosimo odgovornost u slucaju nepravilnog koris¢enja aparata.

OPIS APARATA B

A Jedinica motora
B Dugme za pokretanje, brzina 1 (mala brzina)
C Dugme za pokretanje, brzina 2 (velika brzina)
D Dugme za izbacivanje
E Plasti¢na ili metalna stopa stapnog miksera *U zavisnosti od
modela
F Jedinica za kori$¢enje zice za muéenje *U zavisnosti od modela
G Zica za muéenje *U zavisnosti od modela
H Bokal (0,8 1) *U zavisnosti od modela
I Seckalica *U zavisnosti od modela
11 Poklopac seckalice
12 Secivo seckalice
13 Posuda seckalice (0,8 1)
J Zidninosa¢
K Seckalica za pripremu namirnica za decu (u zavisnosti od
modela, ako je dostupno)

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA B

« Ovaj aparat je u skladu sa primenjivim
tehnickim propisima i standardima koji su bili
na snazi u vreme proizvodnje.

» Aparat je predviden za rad samo na
naizmenicnoj struji. Pre prve upotrebe proverite
da li vrednost strujnog napajanja odgovara
podacima navedenim na natpisnoj plocici
aparata. Svaka greska prilikom prikljucivanja
ponistava uslove garancije.

+ Nikada ne dodirujte pokretne delove. Nikada
ne rukujte seCivom stope Stapnog miksera ili

@



Zicom za mucenje, ako je aparat prikljucen.

Nikada ne ukljucujte aparat da radi na prazno.

Uvek pridrzavajte osovinu kada rukujete

seCivom seckalice.

OPREZ! Seciva su izuzetno ostra.

Potreban je oprez prilikom vadenja seciva iz

posude, praznjenja posude i za vreme ¢is¢enja.

Nemojte da potapate i stavljajte jedinicu

motora u vodu.

Aparat iskljucite iz struje ako ste ga ostavili

bez nadzora, pre sastavljanja, rastavljanja ili

cis¢enja.

Nemojte dozvoliti da deca koriste aparat bez

nadzora.

Iskljucite aparat pre menjanja dodatnog

pribora ili pristupa delovima koji se za vreme

rada krecu.

Nemojte da stavljate aparat na vrucu plocu, niti

ga koristite na vrucoj plociili u blizini plamena

(Sporet na gas).

Ako je aparat ostecen ili polomljen, nemojte da

ga ukljucujete.

Kucni aparat ne biste smeli da koristite ako:

—je pao,

—je ostecen ili ako nedostaju delovi,

—na strujnom kablu postoje nepravilnosti ili
znaci oStecenja.

@



« Ako je strujni kabl ostecen, mora da ga
zameni proizvodac, ovlasceni servis ili slicno
kvalifikovano lice, da bi se izbegla opasnost.

 Nikada ne povlacite strujni kabl da biste
iskljucili aparat.

+ Produzni kabl koristite samo ako ste ve¢
proverili da li je u ispravnom stanju.

« Nemojte dozvoliti da strujni kabl visi.

« Nemojte da rastavljate aparat. Jedini zahvati na
aparatu koje je potrebno da vrsite su Cis¢enje i
redovno odrzavanje.

« Za sve druge popravke MORATE da kontaktirate
ovlascéeni servis.

+ Ovaj uredaj je namenjen samo za upotrebu
u domacinstvu. Proizvodac ne prihvata
odgovornost i prava na garanciju nece biti
primenjiva u slu¢aju komercijalne upotrebe,
nepropisne upotrebe ili nepostupanja u skladu
sa uputstvima.

« Deca ne smeju da koriste ovaj aparat. Drzite
aparat i njegov kabl van domasaja dece.

 Aparate mogu da koriste lica ogranicenih
fizickih, ¢ulnih ili mentalnih sposobnosti ili
nedovoljnog iskustva i znanja, ako su pod
nadzorom ili ako su upucena u bezbedan nacin
koris¢enja aparata i ako su razumela opasnosti
u vezi sa tim.

» Deca ne smeju da se igraju aparatom.

7]



« Nemojte dozvoliti da deca koriste aparat bez
nadzora.

« Nemojte da koristite stopu Stapnog miksera
ili Zicu za mucenje u posudi seckalice.

« Nemojte da stavljate posudu seckalice ili bokal
blendera u mikrotalasnu rernu ili rernu. Ako je
potrebno, za tu svrhu uvek koristite pouzdane
posude za namirnice u domacinstvu.

« Nemojte da Cuvate namirnice u posudi
seckalice ili bokalu aparata duze od 24 Casa.
Ako je potrebno, za odlaganje namirnica
koristite pouzdane posude za namirnice u
domacinstvu.

« Ako vas aparat za vreme obrade «blokira»,
iskljucite aparat i proverite da li je pribor koji
koristite preopterecen sastojcima. Pazljivo
uklonite sastojke koji su blokirali seciva.

« Vas aparat poseduje sistem za zastitu od
pregrevanja. Ako se aparat pregreje, iskljucice
se. Iskljucite aparat iz struje. Sacekajte otprilike
60 minuta da se ohladi, a zatim ga ponovo
mozete koristiti.

« OPREZ: Zbog izbegavanja opasnosti usled
nenamernog resetovanja termickog prekidaca,
ovaj aparat nije potrebno napajati preko
spoljnog sklopnog uredaja, kao sto je tajmer
ili ne mora biti spojen na kolo koje se redovno
ukljucuje i isklju¢uje koris¢enjem.

7]



KORISCENJE APARATA B

« Stopa stapnog miksera - SL. 2
- Stavite stopu Stapnog miksera (E) u jedinicu motora (A) sve dok ne
cujete “klik’, koji vam govori da je stopa nalegla.

VAZNO: Nemoijte da koristite aparat, ako je

prazan.

- Vas aparat je idealan za pripremu sosova, supa, koktela, mle¢nih
Sejkova, majoneza, smesa za palacinke, smesa za vafle i de¢je hrane.

- Da biste izbegli prelivanje, u smesu prvo stavite stopu stapnog
miksera, umetnite je u aparat, a zatim pritisnite dugme (B) ili (C).
Me3ajte pokretima prema gore i dole, da biste postigli ravnomerno
mesanje stopom.

— Iskljucite aparat posle koris¢enja i pritisnite dugme za izbacivanje,
da biste izvadili stopu Stapnog miksera.

« Zicaza mucéenje -SL.6

- Stavite Zicu za mucenje (G) u jedinicu za prikljucak (F), zatim gurnite
sklop na jedinicu motora (A), sve dok ne cujete “klik’, koji vam govori
da je Zica za mucenje dobro namestena.

- Zicu za mucenje mozete da koristite za pripremu retkih smesa
(smesa za palacinke, lupanje belanaca, santili krem, itd.).

- Ukljucite aparat, a zatim pritisnite dugme (B) ili (C). Iskljucite
aparat pre pritiska na dugme za izbacivanje, da biste skinuli Zicu
za mucenje.

» Seckalica-SL.5

Pre koris¢enja seckalice:

1. Prvo skinite zastitu sa seciva (I2), a zatim secivo stavite u posudu (I3)
na centralnu osovinu. Nemojte zaboraviti da ponovo stavite zastitu,
kada zavrsite sa pripremom.

2. Stavite namirnice u posudu.

3. Stavite poklopac (1), a zatim jedinicu motora (A) na poklopac (I1).

4. Ukljucite aparat, a zatim pritisnite dugme (B) ili (C).

- Seckalicu koristite za usitnjavanje persuna, zacina, mesa (150 g),
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lesnika (125 g), mrvica hleba, decje hrane, itd. Posuda (I3) sme da
se napuni najvie do 2/3 njene zapremine.

» Seckalica za pripremu namirnica za decu - (u zavisnosti od
modela, ako je dostupno)

Pre koris¢enja seckalice za pripremu namirnica za decu:

1. Skinite poklopac sa seckalice za pripremu namirnica za decu i stavite
namirnice u posudu.

2. Stavite poklopac i jedinicu motora (A) na poklopac.

3. Ukljucite aparat, a zatim pritisnite dugme (B) ili (C).
- Posuda sme da se napuni najvise do 2/3 njene zapremine.

PRAKTICNI SAVETI B

+ Posudu koju koristite za mesanje ili mucenje ne biste trebali da
punite viSe od 2/3 njene zapremine, da biste izbegli prelivanje.

« Zauspe$no mesanje, smesa treba da prekrije bar najnizi deo stope
Stapnog miksera.

+ Pre stavljanja u posudu, izvadite iz mesa kosti i hrskavice.

« Za mesanje vrucih smesa skinite pribor za kuvanje sa izvora toplote.

Sacekajte izvesno vreme da se skuvane namirnice ohlade, pre nego
Sto ih stavite u posudu.

« Nemojte da miksirate namirnice i te¢nosti na temperaturama visim
od 80 °C (175 °F).

« Zavlaknaste namirnice (luk, celer, $pargle, itd.) redovno Cistite stopu
Stapnog miksera za vreme koris¢enja u skladu sa bezbednosnim
uputstvima za rastavljanje i ¢is¢enje.

« Zavocne smese prvo isecite voce i izvadite koscice i zrna.

- Nemojte da koristite aparat za seckanje ¢vrstih namirnica, kao $to su
zrna kafe, kocke leda, Secer, Zitarice i ¢okolada.

« Nemojte da koristite stopu blendera ili metlicu za sneg u posudi
seckalice.



RECEPTI B

« Majonez - Stopa Stapnog miksera, 10 sekundi na brzini 2
Stavite 1 Zzumance, 1 supenu kasiku senfa, 1 supenu kasiku siréeta, so
i biber u merni bokal (H) i po¢nite da mutite postepeno dodajuci 1/4
litra ulja prilikom pomeranja Stapnog miksera gore-dole.

« Supa od povrca - Stopa Stapnog miksera, 30 sekundi na brzini 2

U 1,8 | vode skuvajte 500 g krompira, 400 g Sargarepe, 1 luk, so i
biber.
Izmesajte sastojke.

+ Smesa za paladinke - Zica za mucenje, 60 sekundi na brzini 1

200 g bradna, prstohvat soli, 1/2 | mleka, 40 g rastopljenog maslaca,
3 jajeta.

- Santili krem - Zica za mucenje, 2 minuta na brzini 2
200 g ohladene slatke pavlake, 40 g Secera u prahu.

Seckalica - Koristite funkciju pulsiranja sve dok ne dobijete
Zeljeni rezultat. Brzina 2

Bademi (125 g) 15 sekundi

Dvopek (40 g) 10 sekundi

Persun (30 g) 5 sekundi

Kuvana Sunka (150 g) 8 sekundi

Crveni luk isecen na Cetvrtine (200 g) 6 sekundi

- Seckalica za pripremu namirnica za decu - Brzina 2

Ovaj pribor ¢e vam omoguciti da usitnite 70 g slanine, debljine 1,5 cm
u trajanju od 3 sekunde.



CISCENJE B

OPREZ! seciva su izuzetno otra.

« Pre CiS¢enja aparat uvek iskljucite iz struje.

« Nemojte da stavljajte aparat, strujni kabl ili utika¢ u vodu ili druge
te¢nosti.

+ Nikada ne stavljajte jedinicu motora (A), jedinicu za priklju¢ak za Zicu
za mucenije (F) ili poklopac male seckalice (I1) u masinu za pranje
sudova.

- Nikada ih ne potapajte u vodu i ne stavljajte ispod slavine. Cistite ih
vlaznim sunderom.

« Stopu $tapnog miksera (E) (se¢ivo okrenuto prema gore), Zicu za
mucenje (G) (strana Zice okrenuta prema gore), bokal (H), secivo (12) i
posudu seckalice (11) mozZete da perete u masini za pranje sudova.

+ Savetujemo da stopu Stapnog miksera ocistite neposredno posle
svakog koris¢enja. Ako se plasti¢ni delovi oboje zbog namirnica,
kao $to je Sargarepa, ocistite ih krpom natopljenom jestivim uljem i
ocistite kao i obi¢no.

ODLAGANJE B

Koristite zidni nosac (J) da biste aparat uvek imali spreman pri ruci.

Za pri¢vrscivanje zidnog nosaca izbusite dve tacke za pricvri¢ivanje,
horizontalno jednu pored druge sa razmakom od 30 mm, a zatim nosa¢
ravno stavite gore na Srafove za pric¢vricivanje.

Zastita zivotne sredine je na prvom mestu!

@® Vas aparat sadrzi vredne materijale koji mogu da se
ponovo koriste ili recikliraju.

mmmmm = Odnesite ih u centar za recikliranje takvih proizvoda.



Prosimo, da pred prvo uporabo vase naprave pozorno preberete
navodila: za napac¢no uporabo naprave nismo odgovorni.

OPIS DELOV B

A Motorna enota
B Vklopni gumb za hitrost 1 (nizka hitrost)
C Vklopni gumb za hitrost 2 (visoka hitrost)
D Gumb za odstranitev
E Plasti¢na ali kovinska mesalna noga * Odvisno od modela
F Enota za pritrditev metlice *Odvisno od modela
G Metlica *Odvisno od modela
H Casa (0,8 L) *Odvisno od modela
I Sekljalnik *Odvisno od modela
11 Pokrov sekljalnika
12 Rezilo sekljalnika
13 Posoda sekljalnika (0,8 L)
J Drzalo za na steno
K K Drobni sekljalnik (od modela je odvisno, ce je na voljo)

VARNOSTNA NAVODILA B

» Ta naprava je v skladu s tehni¢nimi pravili in
standardi, v veljavi v Casu proizvodnije.

+ Zasnovana je le za delovanje na izmenicni
tok. Prosimo, pred prvo uporabo preverite, da
glavni vod elektri¢ne napeljave ustreza tistemu,
ki je naveden na plosc€ici z lastnostmi naprave.
V primeru napake pri priklapljanju garancijski
pogoji ne veljajo.

+ Ne dotikajte se premikajocih se delov. Nikoli se
ne dotikajte rezila ali metlice naprave, ko je ta
priklju¢ena. Naprave nikoli ne zaganjajte brez
nastavka.
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« Rezilo sekljalnika vedno drzite pri osi.

« POZOR: rezila so izjemno ostra.

+ Med odstranjevanjem rezila iz posode,
praznjenjem posode in med ¢iS¢enjem morate
biti pazljivi.

« Motorne enote ne mocite ali potapljajte v vodo.

. Ce mesalnik pustite brez nadzora ter med
sestavljanjem, razstavljanjem oziroma
¢iS€enjem ga vedno odklopite z elektricnega
napajanja.

« Otrokom ne dovolite uporabe mesalnika brez
nadzora.

+ Pred menjavo dodatkov oziroma
priblizevanjem delom, ki se med uporabo
premikajo, napravo izklopite.

+ Naprave ne odlagajte na vro¢o plos¢o ali v
blizino plamena (plinski stedilnik).

. Ce je naprava poskodovana ali pokvarjena, je @
ne prikljucujte.

« Elektri¢ne gospodinjske naprave ne smete
uporabljati, Ce:

—je padla na tla,

— je poSkodovana ali nepopolna,

—napajalni kabel kaze nepravilnosti ali znake
poskodb.

- Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora
nadomestiti dobavitelj, njegov oddelek
za pomoc¢ kupcem ali oseba s podobnimi
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kvalifikacijami, da bi se izognili tveganju
nevarnosti.

Naprave nikoli ne izkljuCujte tako, da vlecete za
napajalni kabel.

Podaljsek uporabljajte le, ¢e ste se predhodno
prepricali, da je v dobrem stanju.

Napajalnega kabla ne pustite viseti navzdol.
Naprave ne razstavljajte. Edina posega, ki

jih morate izvajati, sta CiS¢enje in obicajno
vzdrzevanje.

Za vsa ostala popravila MORATE kontaktirati
pooblascenega serviserja.

Ta izdelek je bil zasnovan le za domaco rabo.

V primeru komercialne rabe, nepravilne
uporabe ali neupostevanja navodil za uporabo,
proizvajalec ne prevzema odgovornosti,
garancija pa ne velja.

Naprave naj ne uporabljajo otroci. Napravo in
njen napajalni kabel drZite izven dosega otrok.
Naprave lahko uporabljajo osebe z zmanjsanimi
fizi¢nimi, ¢utnimi oziroma dusevnimi
sposobnosti ali s pomanjkanjem izkusenj in
znanja, €e so pod nadzorom oziroma so jim bila
dana navodila v zvezi z uporabo naprave na
varen nacin ter e razumejo tveganija, ki jih to
vkljucuje.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

©



« Otrokom ne dovolite uporabe mesalnika brez
nadzora.

- Noge mesalnika ali metlice ne uporabljajte v
posodi sekljalnika.

» Posode sekljalnika ali ¢ase ne dajajte v
mikrovalovno ali navadno pecico. Ce je
potrebno, v ta namen vedno uporabite
zanesljivo domaco posodo za hrano.

+ Hrane ne shranjujte v posodi sekljalnika ali ¢asi
vec kot 24 ur.

Ce je potrebno, za shranjevanje hrane vedno
uporabite zanesljivo domaco posodo.

. Ce vasa naprava med uporabo ,zablokira” jo
izklopite in preverite, da uporabljeni nastavek
ni preve¢ obremenjen s sestavinami. Previdno
odstranite sestavine, ki ovirajo rezila.

- Vasa naprava je opremljena z mehanizmom
za zas¢ito pred pregrevanjem. Ce se naprava
pregreje, se bo samodejno izklopila. Napravo @
izkljucite iz elektricnega napajanja. Pustite, da
se priblizno 60 minut ohlaja, nato jo zacnite
ponovno uporabljati.

« POZOR: Da bi se izognili tveganju zaradi
nepazljive ponovne nastavitve toplotnega
prekinjala, naprava ne sme biti napajana preko
zunanje naprave za vklapljanje, kot je na primer
timer, ali pa povezana na tokokrog, ki se po
potrebi vedno vklaplja in izklaplja.

@



UPORABA NAPRAVE B

+ Noga mesalnika - SL 2
- Nogo mesalnika (E) vstavite v motorno enoto (A) tako, da zaslisite
klik, ki vam pove, da se je zataknil.

POMEMBNO: Naprave ne uporabljajte brez

nastavka.

- Vas mesalnik je idealen za pripravo omak, juh, koktajlov, mle¢nih
Sejkov, majoneze, mesanic za palacinke in vaflje ter otroske hrane.

- Da bi se izognili pljuskanju, nogo mesalnika najprej dajte v vaso
pripravo, napravo prikljucite, nato pa pritisnite gumb (B) ali (C). Da
bi dobili enakomerno pasirano hrano, delajte krozne gibe ter gibe
navzgor in navzdol.

- Po uporabi mesalnik izkljucite in pritisnite gumb za odstranitev,
da boste odstranili nogo mesalnika.

o Metlica-SL6

- Metlico (G) vstavite v enoto za prikljucitev metlice (F), nato pa oboje
skupaj na motorno enoto (A), da boste zaslisali, klik’, ki vam pove, da
je zataknjeno.

- Metlico lahko uporabite za pripravo lahkih stvari (mesanice za
palacinke, beljakov sneg, krema chantilly, ipd.).

- Vklopite napravo, nato pa pritisnite gumb (B) ali (C). Preden pritisnete
gumb za odstranitev dodatka z metlico, napravo izkljucite.

 Sekljalnik -SL 5

Pred uporabo sekljalnika:

1. Najprej z rezila (12) odstranite zascito, nato pa ga previdno vstavite
v posodo (I3) na osrednjo os. Zascite ne pozabite dati nazaj, ko ga
prenehate uporabljati.

2. Hrano dajte v posodo.

3. Namestite pokrov (11), nato pa motorno enoto (A) na pokrov (I1).

4. Vklopite napravo, nato pa pritisnite hitrost (B) ali (C).

- Sekljalnik uporabljajte za sekljanje petersilja, disav, mesa (150 g),



lesnikov (125 g), drobtin, otroske hrane, ipd. Posoda (13) mora biti
polna do najvec 2/3.

« Drobni sekljalnik - (od modela je odvisno, ce je na voljo)
Pred uporabo drobnega sekljalnika:
1. Z drobnega sekljalnika snemite pokrov in v posodo dajte hrano.
2. Pokrov namestite nazaj, nanj pa motorno enoto (A).
3. Vklopite napravo, nato pa pritisnite hitrost (B) ali (C).

- Posoda mora biti polna do najvec 2/3.

PRAKTICNI NAMIGI B

- Da bi se izognili polivanju, posode, ki jo uporabljate za mesanje ali
stepanje, nikoli ne smete napolniti do ve¢ kot 2/3.SL 4

« Pripravek mora prekriti vsaj nizji del nastavka mesalnika, da bo
mesanje uspesno.

« Z mesa odstranite kosti in hrustanec preden ga daste v posodo.

« Za mesanje toplih pripravkov posodo za kuhanje odmaknite z vira
toplote. Preden v posodo daste kuhano hrano, pustite, da se malo
ohladi.

« Ne mesajte hrane in tekodin pri temperaturi, visji od 80°C (175°F).

« Pri vlaknasti hrani (por, zelena, belusi, itd.) nogo mesalnika med
uporabo redno Cistite, pri tem pa upostevajte varnostna navodila za @

razstavljanje in ¢is¢enje.

« Pri pripravljanju pripravkov na sadni osnovi sadje najprej razrezite in
odstranite koscice oziroma peske.

- Naprave ne uporabljajte s trdo hrano, kot so kavna zrna, ledene
kocke, sladkor, kosmici in ¢okolada.

+ Noge mesalnika ali metlice ne uporabljajte v posodi sekljalnika.



RECEPTI B

« Majoneza - Noga mesalnika, 10 sekund pri hitrosti 2
1 jaj¢ni rumenjak, 1 jedilno zlico gorcice, 1 jedilno Zlico kisa, sol in
poper dajte v ¢aso (H) in zacnite s postopnim mesanjem, nato pa, ob
premikanju mesalnika navzgor in navzdol, postopno prilijte 1/4 litra
olja.

« Zelenjavna juha - Noga mesalnika, 30 sekund pri hitrosti 2
Zavrite 500g krompirja, 400g korenja, 1 por, sol in poper v 1,8L vode.
Sestavine zme3ajte z mesalnikom.

- Mesanica za palacinke - Metlica, 60 sekund pri hitrosti 1
200g moke, 3¢epec soli, 1/2L mleka, 40g stopljenega masla, 3 jajca.

- Krema chantilly - Metlica, 2 minuti pri hitrosti 2
200g ohlajene tekoce creme fraiche, 40g sladkorja v prahu.

- Sekljalnik - Delajte s sunki, dokler ne dobite Zelenega rezultata.
Hitrost 2
Mandlji (125g) 15 sekund
Prepecenec (40g) 10 sekund
Petersilj (30g) 5 sekund
Kuhana Sunka (150g) 8 sekund
Cebula narezana na ¢etrtine (200g) 6 sekund

+ Drobni sekljalnik - Hitrost 2

S tem dodatkom boste lahko zmleli 70g 1,5cm velikih kock
svinjskega trebuha brez koze v 3 sekundah.



CISCENJE B

POZOR: rezila so izjemno ostra.

+ Napravo pred ¢is¢enjem vedno izkljucite.

- Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne dajajte v vodo ali drugo
tekocino.

« Motorne enote (A), enote za prikljucitev metlice (F) oziroma pokrova
sekljalnika (11) nikoli ne dajajte v pomivalni stroj.

- Nikoli jih ne potapljajte v vodo ali dajajte pod tekoc¢o vodo. Ocistite z
vlazno gobico.

« Nogo mesalnika (E) (rezilo obrnjeno navzgor), metlico (G) (stran z
metlico obrnjena navzgor), ¢aso (H), rezilo (12) in posodo sekljalnika
(1) lahko perete v pomivalnem stroju.

« Svetujemo vam, da nogo mesalnika ocistite takoj po vsaki uporabi.
Ce se plasti¢ni deli obarvajo zaradi hrane, kot je korenje, jih podrgnite
s krpo, namoceno v olje za kuhanje, nato pa ocistite kot ponavadi.

SHRANJEVANJE

Da boste imeli mesalnik vedno pri roki, uporabite drzalo za na steno (J).
Da bi drzalo pritrdili, horizontalno zvrtajte dve luknji za pritrditev s
presledkom 30 mm, nato pa drzalo namestite na vijake z desno stranjo

navzgor.

Najprej varovanje okolja!
E ® Vasa naprava vkljucuje vredne materiale, ki jih je mogoce

ponovno uporabiti ali reciklirati.

= Pustite jih na lokalnem zbirnem mestu.



Palun lugege enne seadme esmakordset kasutamist see juhend
hoolikalt I&bi. Me ei saa vastutada seadme ebadigest kasutamisest
tingitud kahjude eest.

OSAD B

A Mootor
B Kiiruse 1 kdivitusnupp (aeglane)
C Kiiruse 2 kaivitusnupp (kiire)
D Vabastamise nupp
E Plastikust voi metallist kannmikseri jalg * Oleneb mudelist
F Vispli kinniti * Oleneb mudelist
G Vispel * Oleneb mudelist
H Kann (0,8 L) * Oleneb mudelist
I Hakkija * Oleneb mudelist
11 Hakkija kaas
12 Hakkija tera
13 Hakkija anum (0,8 L)
J Seinakinniti
K Beebitoidu peenesti (komplektis olenevalt mudelist)

OHUTUSMEETMED B

+ Seadme tootmisel on jargitud kehtivaid
tehnilisi reegleid ja standardeid.

+ Seade on moeldud to6tama ainult
vaheldusvvooluga. Enne esmakordset
kasutamist kontrollige, et kasutatava
elektrivoru pinge vastab seadme infoplaadil
toodule. Mis tahes vead elektrilisel ithendamisel
muudavad garantii kehtetuks.

- Arge kunagi puutuge seadme liikuvaid osi. Arge
kunagi puudutage thendatud seadme tera voi
visplit. Arge kunagi kaivitage mikseri terasid
tihjalt.

Q



« Hoidke hakkija kasutamisel alati seadet
vastavalt selle teljele.

« HOIATUS: seadme |6iketerad on ulimalt
teravad.

« Loiketerade anumast eemaldamisel, anuma
tihjendamisel ja seadme puhastamisel tuleb
olla darmiselt tahelepanelik.

- Arge asetage seadme mootorit vedeliku sisse.

- Kasutamise vahelisel ajal ning enne
kokkupanemist, lahti votmist voi puhastamist
eemaldage seadme toitejuhe alati
vooluvorgust.

- Arge lubage lastel mikserit jarelevalveta
kasutada.

+ Enne tarvikute vahetamist voi seadme liikuvate
osade puudutamist lUlitage see alati valja.

- Arge asetage seadet tulisele taldrikule voi
lahtise tule ldahedusse (nt gaasipliit).

. Arge liilitage sisse kahjustatud véi vigastatud
seaded.

- Arge kasutage elektrilist kodumasinat kui:
—see on maha kukkunud,

—see on kahjustatud voi mittekomplektne,
—toitejuhtmel on naha marke vigastustest.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb see ohutuse
tagamiseks valja vahetada tootjal, edasimudjal
vOi piisava kvalifikatsiooniga spetsialistil.

5]



- Arge kunagi tbmmake seadme vilja
lGlitamiseks toitejuhtmest.
+ Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge alati, et
see on nduetekohases todkorras.
Arge laske toitejuhtmel lahtiselt alla rippuda.
Arge Uritage seadet lahti votta. Seadme
kasutamise kaigus on vajalik ainult tavaparane
puhastamine ja hooldamine.
Koigi parandustodde teostamiseks
TULEB KINDLASTI Gthendust votta selleks
kvalifitseeritud spetsialistiga.
+ Seade on moeldud ainult koduseks
kasutamiseks. Tootja ei vota vastutust seadme
toostusliku kasutamise, ebadige kasutamise
voi kasutusjuhendi mitte jargimise korral ja see
muudab garantii kehtetuks.
Seadet ei ole lubatud kasutada lastel. Hoidke
seade ja selle juhe laste eest kattesaamatus
kohas.
- Seadme kasutamine inimestel, kelle liikuvus,
meeled voi vaimne voimekus on piiratud,
voi kellel puuduvad vajalikud kogemused
ja teadmised, on lubatud juhul, kui neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise ning
sellega kaasnevate ohtude osas.
« Lastel ei tohi lubada seadmega mangida.
- Arge lubage lastel mikserit jarelevalveta
kasutada.
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- Arge kasutage mikseri jalga véi visplit koos
hakkijaga.
- Arge asetage hakkija anumat véi kannu
mikrolaineahju voi ahju. Vajadusel kasutage
selleks sobivaid koduseid toiduanumaid.
Arge hoidke hakkija anumas véi kannus toitu
kauem kui 24 tundi. Vajadusel kasutage selleks
muud sobivat toiduanumat.
Kui seade kasutamise ajal kinni kiilub, ltlitage
see valja ja kontrollige, kas anum ei ole liigselt
toiduga taidetud. Eemaldage ettevaatlikult
terade liikumist takistavad toiduosakesed.
» Seadmel on lilekuumenemise vastane kaitse.
Ulekuumenemise korral lilitab seade ennast
valja. Eemaldage seade vooluvorgust. Enne
uuesti kasutamist laske sellel umbes 60 minutit
jahtuda.
HOIATUS: lilekuumenemise vastase kaitse
eksliku lahtestamise valtimiseks ei tohi
seadmega kasutada valiseid liliteid, nagu @
taimerid, voi Uhendada seda eraldi lilitiga
pistikusse.



SEADME KASUTAMINE B

« Mikseri jalg - JOONIS 2
- Sisestage mikseri jalg (E) mootorisse (A), kuni kuulete lukustavat
klépsu.

TAHTIS: drge kasutage seadet tithjana.

- Kannmikser on ideaalne kastmete, suppide, kokteilide,
piimakokteilide, majoneeside, pannkoogi- ja vahvlitaigna ning
beebitoidu valmistamiseks.

- Pritsmete vdltimiseks asetage mikser enne toidu sisse ning seejarel
lUlitage see sisse ja vajutage nuppu (B) voi (C). Toidu thtlaseks
peenestamiseks liigutage mikserit Gles-alla ja ringselt.

- Parast kasutamist lllitage mikser vdlja ning vajutage jala
eemaldamiseks vabastusnuppu.

 Vispel - JOONIS 6

— Sisestage mikseri vispel (G) vispli kinnitisse (F) ning thendage need
seejarel seadme mootoriga (A), kuni kuulete lukustavat kldpsatust.

— Vispel sobib vedelamete segude to6tlemiseks (pannkoogitainas,
munavalge, vahukoor jms).

- Lilitage seade sisse ja vajutage nuppu (B) voi (C). Vispli eemaldamiseks
lilitage enne vabastusnupu vajutamist seade valja.

« Hakkija - JOONIS 5

Enne hakkija kasutamist:

1. Eemaldage esiteks tera kaitse (12) ning asetage see siis ettevaatlikult
kaussi (13) seadme keskteljel. Pérast seadme kasutamist paigaldage
uuesti terakaitse.

2. Asetage toiduained anumasse.

3. Katke anum kaanega (I1) ja tUhendage kaanega (I1) mootor (A).

4. Lilitage seade sisse ja vajutage nuppu (B) voi (C).

— Hakkijaga on véimalik téodelda Urte, kastmeid, liha (150 g),
pahkleid (125 g), riivleiba, imikutoitu jms. Taitke anum (13)
maksimaalselt 2/3 ulatuses.
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« Beebitoidu peenesti (komplektis olenevalt mudelist).
Enne beebitoidu peenesti kasutamist:
1. Eemaldage beebitoidu peenesti kaas ning asetage see anumale.
2. Katke anum kaanega ja ihendage kaanega mootor (A).
3. Lulitage seade sisse ja vajutage nuppu (B) vo6i (C).
— Taitke anum maksimaalselt 2/3 ulatuses.

PRAKTILISI NIPPE B

« Pritsmete vdltimiseks drge tditke peenestamise voi vispeldamise
anumat rohkem kui 2/3 ulatuses. JOONIS 4

Toiduained peavad edukaks t66tlemiseks katma véahemalt
mikseripea alaosa.

« Enne anumasse asetamist eemaldage lihalt kondid ja kelmed.
« Kuumade segude to6tlemisel eemaldage pott enne kiitteallikalt.

Enne anumasse asetamist laske kuumadel toiduainetel veidi jahtuda.

Arge té6delge toiduaineid vi vedelikke, mille temperatuur iiletab
80°C (175°F).

Kiuliste toiduainete to6tlemisel (porrulauk, seller, spargel jm)
puhastage kasutamise ajal requlaarselt mikseri jalga, jargides
sealjuures puhastamist ja lahti votmist puudutavaid ohutusnéudeid.
+ Puuviljade to6tlemisel tiikeldage need eelnevalt ja eemaldage kivid
ja varred.

Arge téddelge seadmega kdvu toiduaineid, nagu kohvioad,
jadkuubikud, suhkur, kuivikud ja Sokolaad.

- Arge kasutage mikseri jalga véi visplit hakkija anumas.

@



RETSEPTE B

+ Majonees - mikseri jalg, 10 sekundit kiirusel 2.
Valage kannu (H) 1 munakollane, 1 supilusikatéis sinepit, 1
supilusikatais dadikat ja veidi soola ja pipart ning segage ainete sisse
jark-jargult 1/4 liitrit 6li, ligutades samal ajal mikserit tGles-alla.

Koogiviljasupp — mikseri jalg, 30 sekundit kiirusel 2.

Keetke 1,8 liitris vees pehmeks 500 g kartuleid, 400 g porgandeid, 1
porrulauk, lisage soola ja pipart.

Toodelge segu Uhtlaseks.

- Pannkoogitainas - vispel, 60 sekundit kiirusel 1.
200 g jahu, veidi soola, %2 | piima, 40 g sulatatud véid, 3 muna.

« Vahukoor - vispel, 2 minutit kiirusel 2.
200 g jahedat vahukoort, 40 g tuhksuhkurt.

- Hakkija — T66delge pulseerivalt kuni soovitud konsistentsi
saavutamiseni. Kiirus 2
Mandlid (125 g) 15 sekundit
Kuivikud (40 g) 10 sekundit
Petersell (30 g) 5 sekundit
Keedusink (150 g) 8 seconds
Sektoriteks l16igatud sibulad (200 g ) 6 sekundit

- Beebitoidu hakkija - kiirus 2

Selle seadmega saab peenestada 70 g 1,5 cm suuruseid
sealihakuubikuid 3 sekundiga.



PUHASTAMINE B

HOIATUS: seadme I6iketerad on iilimalt teravad.
« Enne puhastamist lllitage seade alati vélja.

- Arge asetage seadet, selle toitejuhet ega liilitit vette vdi muu
vedeliku sisse.

- Arge kunagi pange néudepesumasinasse seadme mootorit (A), vispli
Uhendusotsakut (F) ega hakkija kaant (I1).

. Arge asetage neid vette ega kraani alla. Puhastada niiske kidsnaga.

» Noudepesumasinas voib pesta mikseri jalga (E) (tera tlespoole),
visplit (G) (vispliosa Ulespoole), kannu (H), tera (12) ja hakkija anumat
(11).

+ Mikseri jalga on soovitatav puhastada vahetult parast kasutamist.
Kui seadme plastikust osasid maarivad toiduained, nt porgandid,
siis hé6ruge neid puhtas toidudlis niisutatud lapiga ja puhastage
seejarel tavaparaselt.

HOIUSTAMINE B

Mikserit on kdeparane ladustada seinakinniti (J) abil.

Seinakinniti paigaldamiseks puurige seina 30 mm vahega kaks lksteise
suhtes horisontaalselt paiknevat auku paigaldage kinniti kruvidega
seina.

Esmatahtis on keskkonnakaitse! @
® Teie seade sisaldab vaartuslikke materjale, mida on
voimalik taaskasutada.

= Jatke see palun kohalikku jadtmejaama.



Pirms ierices lietosanas, ladzu, rapigi izlasiet So lietoanas instrukciju:
més nevaram uznemties atbildibu par nepareizu ierices lietosanu.

DETALU APRAKSTS B

A Motors
B 1.atruma starta poga (mazs atrums)
C 2. atruma starta poga (liels atrums)
D Atblokésanas poga
E Plastmasas vai metala blendera kaja; * atkariba no modela
F Paligierice putotajam; * atkariba no modela
G Putotajs; * atkariba no modela
H Mérkraze (0,8 1); * atkariba no modela
I Smalcinatajs; * atkariba no modela
11 Smalcinataja vaks
12 Smalcinataja asmens
13 Smalcinataja trauks (0,8 I)
J Sienas turétajs
K Smalcinatajs zidainu partikai (pieejamas atkariba no modela)

DROSIBAS NORADIJUMI B

- Stierice atbilst razo3anas bridi piemeérojamiem
tehniskajiem noteikumiem un standartiem.

» Ta darbojas tikai ar mainstravu. Pirms
lietoSanas, ludzu, parbaudiet, vai elektropadeve
atbilst ierices datu plaksnité noraditajai.
Jebkada kluda savienojuma atce| garantijas
noteikumus.

+ Nepieskarieties kustigam detalam.
Nepieskarieties blendera varpstas asmenim
vai putotajam, kad ierice ir pievienota
elektropadevei. Nedarbiniet tuksu blendera
varpstu.

©



« Pieskaroties smalcinataja asmenim, vienmer
turiet to aiz ass.

- UZMANIBU: Asmeni ir arkartigi asi.

+ lznemot asmeni no trauka, iztuk3ojot trauku un
tirot ierici, rikojieties 1pasi piesardzigi.

« Nemeérciet un nelieciet motoru udeni.

- Ja atstajat blenderi bez uzraudzibas vai
vélaties veikt montazu, demontazu vai tirisanu,
atvienojiet to no elektropadeves.

+ Nelaujiet bérniem bez uzraudzibas lietot
blenderi.

« Pirms mainat piederumus vai rotéjosas detalas,
kas lietoSanas laika kustas, izslédziet ierici.

« Nenovietojiet un nelietojiet So ierici uz karstas
virsmas vai liesmas tuvuma (gazes plits).

- Jaierice ir bojata vai sallzusi, nepievienojiet to
elektropadevei.

« Jus nedrikstat lietot majsaimniecibas
elektroierici, ja:

—ta ir tikusi nomesta;
—ta ir bojata vai nepilniga; @
— elektribas vadam ir bojajumu pazimes vai

citas ipatnibas.

« Ja elektropadeves vads ir bojats, tas janomaina
razotajam, klientu servisam vai personai ar
lidzigu kvalifikaciju, lai nerastos bistamas
situacijas.

« Neraujiet elektribas vadu, lai atvienotu ierici.

[0



+ Ja nepiecieSams izmantot pagarinataja vadu,
pirms tam parbaudiet, vai tas ir laba stavokli.

+ Nelaujiet elektribas vadam karaties pari malai.

+ Neizjauciet ierici. Vienigie jums veicamie darbi
ir ierices tirisana un regulara apkope.

- Ja nepiecieams remonts, JUMS JASAZINAS ar
pilnvarotu remontdarbnicu.

. Stierice ir paredzéta vienigi lietosanai majas
apstaklos. Komercialas lietoSanas, nepareizas
lietoSanas vai noradijumu neievérosanas
gadijuma razotajs neuznemas atbildibu un
garantija nav spéka.

- So ierici nedrikst lietot bérni. Glabajiet ierici un
tas vadu bérniem nepieejama vieta.

« lerici var lietot personas ar fiziskiem,
sensorajiem vai garigiem traucéjumiem vai bez
pieredzes un zinasanam, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices lietoSanu drosa veida
un ja tas apzinas iesp&jamos riskus.

« Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

+ Nelaujiet bérniem bez uzraudzibas lietot
blenderi.

- Nelietojiet blendera kaju vai putotaju
smalcinataja trauka.

+ Nelieciet smalcinataja trauku un mérkrazi
mikrovilnu krasni vai cepeskrasni. Ja
nepiecieSams, Sim nolukam izmantojiet
piemérotu partikas trauku.
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» Neuzglabajiet edienu smalcinataja trauka vai

mérkruzeé vairak ka 24 stundas. Ja nepiecieSams,

partikas uzglabasanai izmantojiet piemérotu
partikas trauku.

- Jaierice lietoSanas laika iesprust, izslédziet to
un parbaudiet, vai pievienotaja paligiericé nav
uzkrajusas ediena dalinas. Uzmanigi nonemiet
édiena dalinas, kas ir noblokéjusas asmenus.

« lerice ir aprikota ar aizsardzibu pret parkarsanu.
Jaierice parkarsis, ta izslégsies pati. Atvienojiet
ierici no elektropadeves. Laujiet tai atdzeséties
apméram 60 minutes, un péc tam varat atsakt
to lietot.

- UZMANIBU! Lai izvairitos no bistamam
situacijam termiskas atslégsanas slédza
nejausas atiestatisanas dél, 3o ierici nedrikst
lietot, izmantojot aréju ieslégsanas ierici,
pieméram, taimeri, un pievienot slegumam, kas
regulari tiek ieslégts un atslégts.

®



IERICES LIETOSANA B

 Blendera kaja - 2. ATT.
- levietojiet blendera kaju (E) motora (A), lidz dzirdat klikski, kas liecina
par nofiksésanos.

SVARIGI! Nedarbiniet tuksu ierici.

— Blenderis ir ideali piemérots mércu, zupu, kokteilu, piena kokteilu,
majonézes, pankiku miklas, vafelu miklas un zidainu partikas
pagatavosanai.

- Lai édiens neslakstitos, vispirms ievietojiet blendera kaju édiena,
pievienojiet ierici un tad nospiediet pogu (B) vai (C). Veiciet rotéjosas
un augsup un lejup vérstas kustibas, lai vienmérigi sablendétu
édienu.

- Péc lietosanas atvienojiet blenderi un nospiediet atblokésanas pogu,
lai iznemtu blendera kaju.

o Putotajs - 6. ATT.

- levietojiet putotaju (G) paligiericé (F) un pievienojiet tos motoram
(A), 'dz dzirdat klikski, kas liecina par nofiksésanos.

— Putotaju jas varat izmantot vieglai blendésanai (pankiku miklai,
stingram olu baltuma putam, putukréjumam u. c.).

- leslédziet ierici un nospiediet pogu (B) vai (C). Atvienojiet ierici un
tad nospiediet atblokésanas pogu, lai iznemtu putotaju.

« Mazas dzirnavinas- 5. ATT.

Pirms smalcinataja lietosanas:

1. Vispirms nonemiet aizsargiepakojumu no asmens (12), péc tam
uzmanigi piestipriniet to pie trauka (I3) uz centralas ass. Kad édiens ir
pagatavots, atcerieties uzlikt atpakal aizsargiepakojumu.

2. lelieciet partikas produktus trauka.

3. Uzlieciet vaku (I1) un motoru (A) uz vaka (I1).

4, leslédziet ierici un nospiediet atruma pogu (B) vai (C).

- lzmantojiet smalcinataju, lai sasmalcinatu pétersilus, garsvielas,
galu (150 g), lazdu riekstus (125 g), rivmaizi, zZidainu partiku.
Partikas apjoms trauka (I3) nedrikst parsniegt 2/3.
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« Smalcinatadjs zidainu partikai - (pieejamas atkariba no

modela).

Pirms zidainu partikas smalcinataja lietosanas:
1. Nonemiet vaku no zidainu partikas smalcinataja un ievietojiet

partiku trauka.

2. Uzlieciet vaku un motoru (A) uz vaka.
3. leslédziet ierici un nospiediet atruma pogu (B) vai (C).

PRAKTISKI IETEIKUMI

- Partikas apjoms trauka nedrikst parsniegt 2/3

Lai édiens neslakstitos blendésanas vai putosanas laika, partikas
apjomam trauka nevajadzétu parsniegt 2/3. 4. ATT.

Lai veiksmigi pagatavotu édienu, tam janosedz vismaz apakséja dala
no blendera varpstas.
Iznemiet kaulus un skrim$lus no galas, pirms liekat to trauka.

Nelieciet virtuves piederumus karstuma, gatavojot karstus édienus.
Laujiet gatavojamam édienam bridi atdzist, pirms liekat to trauka.
Neblendégjiet édienu un skidrumus temperatara, kas parsniedz 80 °C
(175 °F).

Apstradajot Skiedrainus partikas produktus (puravus, seleriju,
spargelus u. c.), regulari tiriet blendera kaju, vienlaikus ievérojot
drosibas noradijumus, kas attiecas uz demontazu un tirisanu.

Apstradajot auglus, vispirms sagrieziet auglus gabalos un iznemiet
séklas un kaulinus.

Neizmantojiet ierici cietu produktu, pieméram, kafijas pupinu, ledus
gabalinu, cukura, graudu, Sokolades, apstradei.

Nelietojiet blendera kaju vai putotaju smalcinataja trauka.
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RECEPTES B

+ Majonéze - izmantojiet blendera kaju, 10 sekundes ar 2. atrumu
lelieciet 1 olas dzeltenumu, 1 @damkaroti sinepju, 1 édamkaroti
etika, sali un piparus mérkruzé (H) un saciet blendét. Pakapeniski
ielejiet 1/4 litra ellas, vienlaicigi blendéjot ar augSup un lejup vérstam
kustibam.

- Darzenu zupa - izmantojiet blendera kaju, 30 sekundes ar
2. atrumu
Izvariet 500 g kartupelu, 400 g burkanu, 1 puravu, pievienojot sali un
piparus un izmantojot 1,8 | Gdens.
Sablendéjiet sastavdalas.

- Pankiiku maisijums - izmantojiet putotaju, 60 sekundes ar 1.
atrumu
200 miltu, Skipsnina sals, 1/2 | piena, 40 g kauséta sviesta, 3 olas.

« Putukréjums - izmantojiet putotaju, 2 mindtes ar 2. atrumu
200 g atdzeseéta skidra salda kré&juma, 40 g padercukura.

- Smalcinatajs — apstradadjiet impulsu veida, lidz ir sasniegts
vélamais rezultats. 2. atrums
Mandeles (125 g) — 15 sekundes
Sausini (40 g) — 10 sekundes
Pétersili (30 g) - 5 sekundes
Kapinats 3kinkis (150 g) — 8 sekundes
Sipoli, sagriezti ceturtdalas (200 g), — 6 sekundes

- Smalcinatajs zidainu partikai - 2. atrums
Ar Sis ierices palidzibu jus varat sakapat 70 g cikgalas pavéderes, kas
sagriezta 1,5 cm gabalinos, 3 sekunzu laika.



TIRISANA B

UZMAN IBU: Asmeni ir arkartigi asi.

Pirms tirisanas atvienojiet ierici.

+ Nelieciet ierici, elektribas vadu vai kontaktdaksu Gdent vai cita
skidruma.

+ Nelieciet motoru (A), paligierici putotajam (F) un smalcinataja vaku (1)
trauku mazgajamaja masina.

« Nemeérciet tos Gdent un neskalojiet zem krana. Tiriet ar mitru sakli.

+ Jas varat mazgat blendera kaju (E) (ar asmeniem uz augsu),
putotaju (G) (ar putotaja pusi uz augsu), mérkrazi (H), asmeni (12) un
smalcinataja trauku (1) trauku mazgajamaja masina.

« lesakam tirit blenderi uzreiz péc lietosanas. Ja plastmasas detalas
maina krasu produktu, pieméram, burkanu, dé|, berziet tas ar
draninu, izmantojot partikas ellu, un péc tam tiriet ka parasti.

UZGLABASANA B

Izmantojiet sienas turétaju (J), lai novietotu blenderi pie sienas.
Lai nostiprinatu sienas turétaju, izurbiet 2 stiprinajuma vietas
horizontali 30 mm attaluma vienu no otras, uzkabiniet turétaju uz
stiprinajuma skrivém ar pareizo pusi uz augsu.

Vides aizsardziba ir pirmaja vieta!

@ lerice satur vértigus materialus, kurus var regenerét vai
parstradat.

mmmmmm = Nododiet to vietéja atkritumu savak3anas punkta.
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Pries naudodami pirma karta, jdémiai perskaitykite naudojimo
instrukcija. Mes nebulsime atsakingi, jei prietaisas bus naudojamas
netinkamai.

DALIY APRASYMAS B

A Variklio blokas
B 1 Greicio jjungimo mygtukas (mazas greitis)
C 2 Greicio jjungimo mygtukas (didelis greitis)
D Priedy atjungimo mygtukas
E Plastikinis arba metalinis smulkinimo antgalis *priklausomai
nuo modelio
F Plakimo Sluotelés tvirtinimo jungtis *priklausomai nuo modelio
G Plakimo Sluotelé *priklausomai nuo modelio
H Maisymo indas (0,8 I) *priklausomai nuo modelio
I Maltuvas *priklausomai nuo modelio
11 Maltuvo dangtis
12 Maltuvo peilis
13 Maltuvo indas (0,8 )
J Sieninis laikiklis
K Maltuveélis (priklausomai nuo modelio, jeigu yra)

SAUGOS NURODYMAI B

- Sis prietaisas atitinka pagaminimo metu
taikytas technines nuostatas ir standartus.

« Jis veikia tik kintamosios srovés rezimu. Prie$
pirma kartg naudodami patikrinkite, ar jusy
elektros tinklo srové atitinka nurodytaja
prietaiso duomeny lenteléje. Prietaisg prijungus
neteisingai, garantija jam nebegalios.

+ Niekada nelieskite judanciy daliy. Niekada
neimkite uz smulkinimo antgalio peilio arba
plakimo Sluotelés, kai prietaisas jjungtas.
Niekada nejunkite smulkinimo antgalio tuscio.

©



Imdami maltuvo peilj, visada laikykite uz asies.

ATSARGIAL: peiliai labai astrus.

Buakite atsargus iSimdami peilj i$ indo,

tustindami indg ir valydami.

Nemerkite variklio j vandenj ir nekiskite po

tekanciu vandeniu.

Visada atjunkite smulkintuvg nuo maitinimo

Saltinio, kai ketinate palikti be priezilros, taip

pat pries surinkdami, iSrinkdami arba valydami.

Neleiskite vaikams naudoti smulkintuvo be

prieziuros.

Prie$ keisdami priedus arba liesdami dalis,

kurios naudojimo metu juda, iSjunkite prietaisa.

Nedékite ir nenaudokite Sio prietaiso ant

karstos kaitlentés arba arti liepsnos (dujinés

viryklés).

Jei prietaisas pazeistas arba sugedes, nejunkite

joj tinkla.

Buitinio elektros prietaiso naudoti negalima, jei:

—jis buvo nukrites,

—yra pazeistas arba traksta daliy,

—maitinimo laidas atrodo netinkamai arba
pazeistas.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti

gamintojas, paslaugy po pardavimo skyrius

arba panasios kvalifikacijos asmuo, kad buty

iSvengta bet kokio pavojaus.
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+ Niekada netraukite laido norédami prietaisg
iSjungti.

« llgintuvag naudokite tik patikring, ar jis tinkamai
veikia.

+ Nepalikite laido kabéti.

« Neméginkite iSmontuoti prietaiso. Vieninteliai
darbai, kuriuos turite atlikti, yra valymas ir
jprastiné prieziura.

- Dél visy kity taisymo darby BUTINA kreiptis j
jgaliotajj servisa.

- Sis gaminys skirtas naudoti tik buityje.
Gamintojas neprisiims atsakomybeés ir garantija
nebegalios, jei prietaisas bus naudojamas
komerciniams tikslams, netinkamai arba
nesilaikant instrukcijos.

- Sio prietaiso negalima naudoti vaikams.
Saugokite §j prietaisg ir jo laidg nuo vaiky.

- Sj prietaisg gali naudoti asmenys su
pablogéjusiais fiziniais, jutiminiais ar protiniais
gebéjimais, arba kuriems traksta patirties ar
Ziniy, jeigu jie priziGrimi arba iSmokyti saugiai
naudotis prietaisu ir supranta su juo susijusius
pavojus.

« Batina priziureti, kad vaikai nezaisty su
prietaisu.

+ Neleiskite vaikams naudoti smulkintuvo be
prieziuros.
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Nenaudokite smulkinimo antgalio arba
plakimo sSluotelés maltuvo inde.

Nedékite maltuvo indo arba maiSymo indo |
mikrobangy krosnele arba orkaite. Prireikus
visada naudokite tik tam skirtg maisto

ruosimo inda.

Nelaikykite maisto maltuvo inde arba maisymo
inde ilgiau nei 24 valandas. Prireikus visada
naudokite tam skirtag maisto laikymo inda.
Jeigu naudojimo metu prietaisas uzsikerta,
iSjunkite jj ir patikrinkite, ar j naudojama prieda
nejstrigo maisto. Kruopsciai pasalinkite maista
nuo peilio.

JUsy prietaise yra nuo perkaitimo saugantis
mechanizmas. Prietaisui perkaitus, jis
automatiskai issijungia. ISjunkite prietaisg is
elektros tinklo. Leiskite jam atvésti mazdaug 60
minuciy, tada galite naudoti toliau.
ATSARGIAIL: siekiant iSvengti pavojaus

dél Siluminio jungiklio atsitiktinio jtampos
jjungimo, Sio prietaiso negalima maitinti per
iSorinj jjungimo jrenginj, pvz., laiko rele, arba
jungti prie grandinés, kurig elektros tiekéjas
reguliariai jjungia ir iSjungia.
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PRIETAISO NAUDOJIMAS B

« Smulkinimo antgalis - 2 PAV.
- |dékite smulkinimo antgalj (E) j variklio blokg (A) ir pastumkite, kol
iSgirsite spragteléjima, kuris reiskia, kad antgalis uzsifiksavo.

SVARBU: nenaudokite prietaiso tuscio.

- Jusy smulkintuvas idealiai tinka ruosti padazus, alkoholinius, pieno
kokteilius, majonezg, blyny, vafliy teslg ir kidikiy maista.

- Kad neapsitaskytumeéte, pirmiausia jstatykite smulkinimo antgalj j
maistg, jjunkite prietaisa j tinkla, o tada paspauskite mygtuka (B) arba
(C). Kad maistg vienodai susmulkintuméte, judinkite antgalj ratu ir
aukstyn bei zemyn.

- Pasinaudoje iSjunkite smulkintuva is tinklo ir paspauskite priedy
atjungimo mygtuka, kad nuimtuméte smulkinimo antgalj.

« Plakimo Sluotelé - 6 PAV.

— |statykite Sluotele (G)  tvirtinimo jungtj (F), tada pastaraja jkiskite
j variklio bloka (A), kol isgirsite spragteléjima, reiskiantj, kad ji
uzsifiksavo.

- Plakimo $luotele galima naudoti lengvam maistui ruosti (blyny teslai,
kiausiniy baltymy plakiniui, plaktai grietinélei).

- Jjunkite prietaisa ir paspauskite mygtuka (B) arba (C). Kad nuimtuméte
plakimo antgalj, prie$ paspausdami priedy atjungimo mygtuka
iSjunkite prietaisa i$ tinklo.

« Maltuva - 5 PAV.

Prie$ naudodami maltuva:

1. Pirmiausia nuimkite apsauginj jtaisa nuo peilio (12), tada atsargiai
jstatykite j inda (13) uzmaudami ant centrinés asies. Baige smulkinti,
nepamirskite vél uzdéti apsauginj jtaisg ant peilio.

2. Sudékite maista j inda.

3. Uzdekite dangtj (1), tada uzdékite variklio bloka (A) ant dangcio (I1).

4. Jjunkite prietaisg ir paspauskite greic¢io mygtuka (B) arba (C).

- Maltuva naudokite smulkinti petrazoléms, prieskoniams, mésai
(150 g), riesutams (125 g), duonos trupiniams, kadikiy maistui ir t.t.
Inda galima pripildyti daugiausia 2/3 jo tario.
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« Maltuvélis - (priklausomai nuo modelio, jeigu yra)

Pries naudodami maltuvélj:

1. Nuimkite maltuvélio dangtj ir sudékite maistg j inda.

2. Uzdékite dangtj, tada uzdékite variklio bloka (A) ant dangcio.

3. Jjunkite prietaisa ir paspauskite greicio mygtuka (B) arba (C).
- Inda galima pripildyti daugiausia 2/3 jo tario.

PRAKTINIAI PATARIMAI B

- Kad neapsitaskytuméte, niekada nepripildykite indo, kuriame
smulkinate arba plakate, daugiau kaip 2/3 jo tario. 4 PAV.

+ Kad sekmingai iSmaisytuméte, maistas turi dengti bent apatine
smulkinimo antgalio dalj.

+ Prie$ dédami mésa j inda, pasalinkite kaulus ir kremzles.

+ Norédami smulkinti karstg maistg, nuimkite virimo inda nuo ugnies.
Prie$ dédami maistg j smulkinimo inda palaukite, kol maistas Siek tiek
atvés.

« Nesmulkinkite maisto ir skyscio, kuriy temperatdra virsija 80 °C
(175 °F).

« Smulkindami plausingus produktus (porus, salierus, Sparagus),
naudojimo metu reguliariai valykite smulkintuva ir laikykités
iSrinkimo ir valymo saugos nurodymuy.

« Ruosdami patiekalg i$ vaisiy, i$ pradziy juos supjaustykite ir iSimkite
seklas bei kauliukus.

« Nenaudokite prietaiso kietam maistui smulkinti: kavos pupeléms,
ledo kubeliams, cukrui, graddams ir Sokoladui.

+ Nenaudokite smulkinimo antgalio arba plakimo $luotelés maltuvo
inde.



RECEPTAI B

« Majonezas - smulkinimo antgalis, 10 sekundZziy 2 greiciu
|dékite 1 kiausinio trynj, 1 valgomajj Sauksta garstyciy, 1 valgomajj
sauksta acto, druskos ir pipiry j graduotg maisymo indg (H) ir
pradékite maisyti, pamazu jpilkite Y4 litro aliejaus ir visa laikg
maisykite aukstyn ir Zemyn.

- Darzoviy sriuba - smulkinimo antgalis, 30 sekundZiy 2 greiciu
1,8 | vandens isvirkite 500 g bulviy, 400 g morky ir 1 porg, jdékite
druskos ir pipiry.

Viska sutrinkite.

+ Blyny tesla - plakimo sluotelé, 60 sekundziy 1 greiciu
200 g milty, ziupsnelis druskos, 2 | pieno, 40 g lydyto sviesto, 3
kiausiniai.

- Plakta grietinélé - plakimo sluotelé, 2 minutés 2 greiciu
200 g saltos grietinélés, 40 g cukraus pudros.

« Maltuvas - malkite impulsais, kol pasieksite norimq rezultatq.
2 greitis
Migdolai (125 g) 15 sekundziy
DziGvéséliai (40 g) 10 sekundziy
PetraZolés (30 g) 5 sekundés
Virtas kumpis (150 g) 8 sekundés
Svoguinai, supjaustyti ketvirciais (200 g) 6 sekundés

+ Maltuvélis - 2 greitis
Siuo priedu galite per 3 sekundes 1,5 cm kubeliais supjaustyti 70 g
kiaulienos Soninés.



VALYMAS B
ATSARG'A' peiliai labai astris.

Prie$ prietaisa valydami visada isjunkite i$ tinklo.
« Nedékite prietaiso, jo laido ar kiStuko j vandenj ar kita skyst;.

- Niekada nedékite variklio bloko (A), Sluotelés tvirtinimo jungties (F)
arba maltuvo dangcio (I1) j indaplove.

+ Niekada nemerkite jy j vandenj ir nekiskite po tenkanciu vandeniu.
Valykite drégna kempine.

+ Indaplovéje galima plauti smulkinimo antgalj (E) (peiliu aukstyn),
plakimo sluotele (G) (Sluotele aukstyn), maisymo inda (H), peilj (12) ir
maltuvo inda (I1).

+ Rekomenduojame nuplauti smulkinimo antgalj po kiekvieno
naudojimo. Jei plastikinés dalys nuo maisto (pvz., morky) nusidaze,
patrinkite jas augaliniu aliejumi suvilgyta Sluoste, o tada valykite
jprastai.

LAIKYMAS B
Kad smulkintuvas visuomet baty po ranka, laikykite jj sieniniame
laikiklyje (J).

Kad pritvirtintumeéte sieninj laikiklj, horizontaliai, 30 mm atstumu
iSgrezkite dvi skyles, paskui uzdékite laikiklj teisinga puse ant tvirtinimo
varzty.

Tausokite aplinka!
® Jasy prietaise yra vertingy medziagy, kurias galima
pakartotinai panaudoti arba perdirbti. @

s = Pristatykite jj j vietos atlieky surinkimo punkta.



Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi: producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia.

OPIS CZESCI: B

moNnw>»
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Blok silnika
Przycisk witaczania z predkoscia 1 (powoli)
Przycisk wtaczania z predkoscia 2 (szybko)
Przycisk zwalniania blokady
Stopa blendera, metalowa lub plastikowa *WW zaleznosci od
modelu
Nasadka do trzepaczki *W zaleznosci od modelu
Trzepaczka *W zaleznosci od modelu
Pojemnik z miarka (0,8 I) *WW zaleznosci od modelu
Rozdrabniacz *W zaleznosci od modelu
11 Przykrywka rozdrabniacza
12 Ostrze rozdrabniacza
13 Misa rozdrabniacza (0,8 )
Uchwyt Scienny
Rozdrabniacz do dan dla niemowlat *WW zaleznosci od modelu

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWWAIND

+ Urzadzenie spetnia wymogi norm i przepiséw
technicznych obowigzujagcych w momencie
produkgji.

« Zaprojektowane jest wylacznie do zasilania
pradem zmiennym. Przed pierwszym
uzyciem nalezy sprawdzi¢ czy napiecie
zasilania odpowiada napieciu podanemu na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Wszelkie
nieprawidtowosci w podtgczeniu urzadzenia
spowodujq utrate gwarangji.
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+ Nigdy nie nalezy dotykac poruszajacych sie
czesci. Gdy urzadzenie jest podtagczone do
zasilania nie nalezy nigdy dotykac stopy z
ostrzem blendera lub trzepaczki. Nigdy nie
nalezy wigczac ostrza, gdy w rozdrabniaczu nie
ma produktéw.

« Ostrze rozdrabniacza nalezy zawsze trzymac za
uchwyt.

« UWAGA: ostrza sg bardzo ostre!

+ Przy wyjmowaniu ostrza z misy, opréznianiu
misy oraz podczas czyszczenia nalezy zachowac
ostroznosc.

« Bloku silnika nie nalezy zanurza¢ lub wkfada¢
pod wode.

« Jezeli blender zostaje pozostawiony bez
nadzoru, przed sktadaniem, rozktadaniem lub
czyszczeniem nalezy zawsze odtaczy¢ go od
zasilania.

+ Nie nalezy pozwala¢ dzieciom uzywac blendera
bez nadzoru.

+ Przed wymiang akcesoridw lub zblizeniem
dtoni do czesci poruszajacych sie w czasie
uzytkowania urzadzenie nalezy wytaczyc.

« Urzadzenia nie nalezy stawia¢ lub uzywac na
ptytach grzewczych lub blisko zrodet otwa rtego@
ognia (np. kuchenki gazowe).
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Jezeli urzadzenie jest uszkodzone lub

niesprawne, nie nalezy go podtaczac¢ do

zasilania.

Elektrycznych urzadzen gospodarstwa

domowego nie wolno uzywac, gdy:

— urzadzenie zostato upuszczone,

— urzadzenie jest uszkodzone lub
niekompletne,

— przewdd zasilania wykazuje oznaki anomalii
lub uszkodzen.

Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, aby

uniknac¢ niebezpiecznych sytuacji, nalezy

go wymieni¢. Wymiany powinien dokona¢

producent, jego dziat obstugi posprzedazowej

lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach

(autoryzowany serwis).

W celu wyjecia wtyczki z gniazdka nie nalezy

ciggnac za przewdd zasilania.

Przedtuzacza mozna uzywac wytacznie po

uprzednim upewnieniu sig, ze nie jeston w

zaden sposéb uszkodzony.

Przewdd zasilania nie powinien nigdy zwisac z

blatu.

Urzadzenia nie nalezy rozmontowywac.

Czyszczenie i konserwacje nalezy

przeprowadzac jedynie w sposob okreslony w

instrukcji obstugi.
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+ Wszelkie naprawy nalezy OBOWIAZKOWO
powierzac autoryzowanemu Serwisowi.

+ Wyréb zaprojektowano wylacznie do
uzytku domowego. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wykorzystywanie
urzadzenia do celéw komercyjnych,
niewtasciwe uzytkowanie lub nieprzestrzeganie
instrukgji. W takich przypadkach nastepuje tez
automatyczna utrata gwarangji.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez
dzieci. Urzadzenie i jego przewdd zasilania
nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla
dzieci.

» Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego
nadzoru, pouczenia odnosnie bezpiecznej
obstugi i dopilnowania zrozumienia
niebezpieczenstw, urzagdzenie moze by¢
uzywane przez osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a
takze osoby, ktérym brak jest doswiadczenia
lub wiedzy.

« Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzagdzeniem.

« Nie nalezy pozwala¢ dzieciom uzywac blendera
bez nadzoru.

- Stopy blendera i trzepaczki nie nalezy @
uzywac w misie rozdrabniacza.

+ Misy rozdrabniacza ani pojemnika z miarka nie
nalezy wktada¢ do kuchenki mikrofalowej lub
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piekarnika. W razie potrzeby nalezy w tym celu
zawsze uzywac sprawdzonego pojemnika na
domowe artykuty spozywcze.

« Artykutéw spozywczych nie nalezy
przechowywac w misie rozdrabniacza lub w
kubku dtuzej niz przez 24 godziny. W razie
potrzeby do przechowywania zywnosci nalezy
zawsze uzywac sprawdzonego pojemnika na
domowe artykuty spozywcze.

« Jezeli w czasie pracy urzadzenie zablokuje sie,
nalezy je wytgczy¢ i sprawdzi¢ czy uzywany
osprzet nie jest przecigzony sktadnikami.
Sktadniki blokujgce ostrza nalezy ostroznie
usungc.

+ Urzadzenie jest wyposazone w modut
zabezpieczajacy przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania sie urzadzenie sie
wylaczy. Urzadzenie nalezy wowczas odfaczyc
od zasilania. Nastepnie nalezy odczekac ok. 60
minut i ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

« UWAGA: Aby uniknac¢ zagrozen
spowodowanych nieumyslnym zresetowaniem
zabezpieczenia przed przegrzaniem,
urzadzenie nie powinno byc zasilane za
posrednictwem zewnetrznego urzadzenia
przetaczajgcego takiego jak np. regulator
czasowy, ani nie powinno by¢ podtaczone
do obwodu, ktéry jest regularnie wtaczany i

wytaczany.
@



UZYWANIE URZADZENIA B

o Stopa blendera - RYS. 2
- Zatozyc stope blendera (E) na blok silnika (A) az do , klikniecia’, ktére
oznacza, ze element zaskoczyt.

WAZNE: Nie nalezy uzywa¢é urzadzenia na

pusto.

- Blender idealnie nadaje sie do robienia soséw, zup, muséw
owocowych, koktajli, majonezdw, ciasta do nalesnikéw lub gofrow
oraz dan dla niemowlat.

- Aby nie dopusci¢ do chlapania, nalezy najpierw wtozy¢ stope
blendera do przeznaczonych do miksowania produktéw, a dopiero
potem wiozy¢ wtyczke do kontaktu i nacisna¢ przycisk (B) lub (C).
Aby zmiksowac produkty na gtadka i jednorodng mase, nalezy
wykonywac koliste ruchy oraz przesuwac blender w gére i w dot.

- Po uzyciu blender nalezy wytaczy¢ i nacisna¢ przycisk zwalniania
blokady, aby zdja¢ stope blendera.

» Trzepaczka - RYS. 6

- Wiozy¢ trzepaczke (G) do nasadki (F), a nastepnie umiesci¢ catos¢ w
bloku silnika (A). Po wtozeniu do bloku silnika powinno by¢ stycha¢
Jklikniecie’, co potwierdza wtasciwe zamontowanie.

- Trzepaczki mozna uzywac do przyrzadzania lekkich mas (ciasto
nalesnikowe, biatka jaj ubite na piane, bita $mietana itp.).

- Wiozy¢ wtyczke do kontaktu i nacisna¢ przycisk (B) lub (C).
Przed wcisnieciem przycisku zwalniania blokady w celu odtaczenia
trzepaczki nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.

» Rozdrabniacz - RYS. 5

Przed uzyciem rozdrabniacza:

1. Najpierw zdja¢ ostone zabezpieczajaca z ostrza (12), nastepnie @
ostroznie zatozyc¢ ostrze na o$ w srodku misy (13). Nalezy pamietac,
aby po zakonczeniu miksowania zatozy¢ na ostrze ostone.

2. Wtozy¢ produkty do misy.

3. Zatozy¢ przykrywke (11) i zamocowac blok silnika (A) na pokrywce (I1).
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4. Wozy¢ wtyczke do kontaktu i nacisng¢ przycisk predkosci (B) lub (C).
— Rozdrabniacza mozna uzywac do siekania natki pietruszki,
przypraw, miesa (150 g), orzechéw laskowych (125 g), robienia
butki tartej, przyrzadzania dan dla niemowlat itp. Misa (13)
powinna by¢ napetniona maksymalnie w 2/3.

» Rozdrabniacz do dan dla niemowlat - (dostepnos¢ zalezy od
modelu)

Przed uzyciem rozdrabniacza do dan dla niemowlat:

1. Zdja¢ przykrywke z rozdrabniacza do dan dla niemowlat i wtozy¢
produkty spozywcze do misy.

2. Zatozy¢ przykrywke i zamocowac blok silnika (A) na przykrywce.

3. Whozy¢ wtyczke do kontaktu i nacisnag¢ przycisk predkosci (B) lub (C).
- Misa (I3) powinna by¢ napetniona maksymalnie w 2/3.

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE B

+ Aby nie dopusci¢ do przelewania sie, nigdy nie nalezy napetniac
misy uzywanej do miksowania lub ubijania bardziej niz w 2/3 petnej
objetosci. RYS. 4

+ Aby miksowanie byto skuteczne, miksowana masa powinna co
najmniej zakrywac dolng cze$¢ stopy blendera.

+ Przed wtozeniem do misy miesa nalezy usuna¢ z niego kosci i
chrzastki.

+ W celu zmiksowania goracych produktéw, garnek, w ktérym sie
znajduja nalezy zdja¢ z gazu. Ugotowane produkty nalezy na pewien
czas zostawic, aby ostygly i dopiero potem przetozy¢ je do misy.

+ Nie nalezy miksowa¢ produktéw spozywczych lub ptynéw o
temperaturze wyzszej niz 80°C (175°F).

+ W przypadku produktéw silnie wtdknistych (pory, seler, szparagi
itp.) w czasie uzytkowania nalezy regularnie czyscic stope blendera
zgodnie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa rozktadania i
czyszczenia.

« W przypadku mas na bazie owocdéw, owoce nalezy najpierw pokroic
oraz usunac z nich pestki.

+ Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ do twardych artykutéw spozywczych
takich jak: ziarno kawy, kostki lodu, cukier, ziarna zbéz i czekolada.

+ Stopy blendera i trzepaczki nie nalezy uzywac w misie rozdrabniacza.
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PRZEPISY B

« Majonez - Stopa blendera, 10 sekund z predkosciq 2
Wilac 1 zottko jajka, 1 tyzke stotowa musztardy, 1 tyzke stotowa octu
oraz wsypac sél i pieprz do pojemnika z miarka (H). Rozpocza¢
miksowanie. Stopniowo dola¢ 1/4 litra oleju, caty czas poruszajac
blenderem w gére i w dét.

« Zupa jarzynowa - Stopa blendera, 30 sekund z predkosciq 2
Ugotowac 500 g ziemniakéw, 400 g marchwi i 1 poraw 1,8 | wody.
Doprawic solg i pieprzem.

Zmiksowac sktadniki.

- Ciasto nalesnikowe - Trzepaczka, 60 sekund z predkosciq 1
200 g maki, szczypta soli, 1/2 | mleka, 40 g stopionego masta, 3 jajka.

Bita Smietana - Trzepaczka, 2 minuty z predkosciq 2
200 g schtodzonej i ptynnej swiezej Smietany, 40 g cukru pudru.

« Rozdrabniacz - Pracowa¢ pulsacyjnie az do uzyskania
zamierzonego efektu. Predkos¢ 2
Migdaty (125 g) 15 sekund
Sucharki (40 g) 10 sekund
Pietruszka naciowa (30 g) 5 sekund
Szynka gotowana (150 g) 8 sekund
Cebula pokrojona w ¢wiartki (200 g) 6 sekund

+ Rozdrabniacz do dan dla niemowlat - Predkos¢ 2
Ta przystawka pozwala zmieli¢ 70 g boczku w kostce po 1,5 cm w
ciggu 3 sekund.



CZYSZCZENIE B
UWAGA. ostrza sa bardzo ostre.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

+ Urzadzenia, przewodu zasilania i wtyczki nie nalezy zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.

« Bloku silnika (A), nasadki do trzepaczki (F) i przykrywki rozdrabniacza
(1) nigdy nie nalezy wktada¢ do zmywarki.

+ Nigdy nie nalezy zanurzac ich w wodzie lub ptuka¢ pod kranem.
Czysci¢ wilgotna gabka.

« Stope blendera (E) (skierowang ostrzem do géry), trzepaczke (G)
(skierowana do géry), kubek (H), ostrze (12) i mise rozdrabniacza (I1)
mozna my¢ w zmywarce.

« Stope blendera zaleca sie my¢ natychmiast po kazdym uzyciu.
Jezeli czesci plastikowe zabarwia w kontakcie sie z artykutami
spozywczymi takimi jak np. marchew, nalezy je przetrze¢ szmatka
zwilzona olejem kuchennym, po czym umy¢ w zwykty sposéb

PRZECHOWYWANIE B

Aby mie¢ blender zawsze pod reka, nalezy uzywac uchwytu sciennego
).

Aby zamocowac uchwyt $cienny, nalezy nawierci¢ poziomo dwa
otwory mocujace w odlegtosci 30 mm od siebie, a nastepnie
odpowiednio zatozy¢ uchwyt na $rubach mocujacych

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktére mozna
odzyskac lub poddac¢ recyklingowi.

= Urzadzenie nalezy zostawic¢ w lokalnym miejskim
punkcie zbierania odpadoéw.
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TypMbICTbIK Kypanabl KongaHap angbiHaa nanganay 6ombiHwa
HYCKaynbIKTbl MYKUSAT OKbIMN LWbIFbIHBI3: KypanablH, AypbIC
KonAaHblinmaraHbl yiiH 6i3 xxayanTbl 6onManmMbI3.

BONUWEKTEP TISIMAEMECI s

A OnekTpKo3FanTKbIwW 6nori
B 1-wi XbingamabIKTaFbl aybICTbIPbIN-KOCKbILW (TOMEHT i
XKbingamabIk)
C 2-wi XbINnAamAabIKTbl aybICTbIPbIN-KOCKbIL (XKOFapfbl
XKbingamabIk)
D Xymbic 6enikTepiH 6ocaTy 6aTbipmachl
E BneHpepaiH nnacTuK XaHe meTann cantamachbl *yreiciHe
batinaHbicmb|
F BynrarblllKa apHanfaH cantama *yreiciHe 6alnaHbicmebl
G Bynrarbiw *yriziciHe 6alinaHbicmbl
H ©nwey cTtakaHbl (0,8 n) *yneiciHe balnaHbicmbl
| Typafbiw *yreiciHe balnaHbicmbl
11 Typarbiw Kaknarbl
12 Typarbiw nbiwarbl
13 Typarbiw bigpeick! (0,8 )
J Kabbipranblk 6ekiTkil
K Bananapfa apHanfaH Typarbliw (yseiciHe balnaHbicmebl
6onadsbi)

HETI3I' KAYINCI3AIK EPEXXENERIND

* OHAIpY yakbiTbiHa Byn Kypan KongaHblnaTtbiH
TeXHUKarnblKk HopManap MeH ctTaHgapTrapra
conkec Kkeneqi.

* On arHbIMarnbl TOKMEH XYMbIC Xacay YLUiH
eHAernreH. Anfawl peT kongaHap angsiHaa
KypanablH KepHeyi Ci3aiH YMiHi34iH XXeniCiHiH
KepHeyiHe ConKec KeneTiHiH TeKCepiHi3.
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OcbIiMeH BannaHbICTbl Ke3-KemnreH KaTenik
Keninaik miHgeTTemenepaeH 6ocaTtaabl.

» ElwkawaH KosranbicTarbl 6enikrepre Kon
TUrisbeHi3. Kypan Kocbibin TypFaH Kesge
elKkallaH brnenaep BanblHbIH XXY3iH HEMEece
OynfafbiWThl YCTaMaHpbl3. bnengep BanbiH
0ocC KyniHge KocnaHpl3.

* LLlaFbIH-TypafbIL MNbllaFbIMEH XXYMbIC Xacay
KesiHae 6neHaep BarnbiHaH YCTaHbI3.

« ABAN BOINbIHbI3: nbiwakTap eTte eTkip.

* [blWakTbl yCcTay KesiHae, COHbIMEH KaTap
blAbICTbI Ta3anay xeHe ofaH Taramibl any
ke3iHae aban 6onbliHbI3.

» OnNeKkTpKo3FanTKbllW 6roriH cyFa canmMaHbli3
)KOHe afblIn TypfaH Cy acTblHa KOMMaHbI3.

» Kypangbl, erep on kapaycblI3 karnca,
COHbIMEH KaTap XuHay, 6ernLeKkTey xxaHe
Tasanay angbliHAa XenigeH axblpaTbiHpbI3.

» bananapra kypangbl 6akbinaycbl3
KongaHyfra pykcaTt 6epmeHia.

« XKabgblKkTapblH aybICTbIpy angbiHaa Hemece
KosfanatblH 6enikTepiH Kocy kesiHae
Kypangbl XenigeH axblpaTbiHbI3.

* Kypangbl bicTblk 6eTke HEMECe allbIK OT
XaHblHa (ra3 TaKkTacblHa) KOMMaHbI3 XXoHe
kongaHbaHbI3.

» Kypangbl erep on 3akpiMganca Hemece
CbIHCa enire KocnaHbI3.

@



* TYPMbICTbIK anekTpKypanabl kongaHbaHbis,

erep:

—O[aH cy akca

— 0N 3aKblMaanca Hemece akaynapbl 6onca

—>eni 6baycbiMbl By3blrica Hemece
3akbiMaarnca.

» Erep KkopekTeHnaipy 6aycbiMmbl 3akbiMaarnca,
Kayincisaik MakcaTbliHAa OHbl ©HAIPYLUI,
KbI3BMET KepCeTy opTarblfbl Hemece BiniKTi
3neKp MamMaHbl anmacTbIpybl KEpek.

» Kypangbl xenigeH axblpaTy KesiHae »xeni
BaycbiMblHaH TapTNaHpI3.

* ¥3apTKbILWTbI, erep oI XakCbl XYMbIC KyhiHAE
©ornca faHa KongaHbIHbI3.

* Xeni 6aycbIMbIHbIH CTONAaH canbbipan
TYpFaH Kynae KkangbipMaHbl3.

» Kypangpbl 6enwektemenis. Ci3 Tek kypanabl
Tasarnamn anachbl3 XaHe KYHOEnKTi KbIaMeT
KepceTe anachbl3.

* Kes-kenreH xeHaey YLUiH KynTanfaH KblamMeT
kepceTy opTanbifrbiHa XABAPJTIACbIHbI3.

» byn Kypan Tek TypMbICTa KongaHyfa
apHanfaH. Kes-kernreH KoOMMepLMsnbIK
KongaHblfnfaHbl, AYPbIC EMEC KOSAaHbINFaHbl
HemMece HyCKayrblKTblH, CakTaManmMaraHbl
YLWiH eHAipyLwi xayanTbl bonmanapl, an @
Keningik xxonbinagol.
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» byn kypan 6ananapgblH KongaHyblHa
apHanmMaraH.

» Kypangpl xeHe >eni 6aycbiMbliH 6ananapabiH
KOmbl XKETNEWTIH XXepae CakTaHbI3.

* dusnkanbIk, CE3rilTiKk HEMece aKblf1-oun
KabineTTepi WwekTeyni Hemece Toxipnbeci
MeH Binimi XeTKinikci3 Tynfanap Kypanabl
Tek BakblmayMeH HeMece onapfa Kypanabl
Kayinci3 kongaHyfa KaTbICTbl HycKkaynap
Bepince xoaHe onap oCbiIMeH GannaHbICTbI
kayinTi TyCiHCe faHa KongaHa anagbl.

* bananapra KypanMeH onHayfa TbiNbIM
canblHagbl.

» bananapra kypangbl 6akbinaycbi3
KongaHyfa pykcat 6epMeHis.

* bneHpgep cantamacbliH Hemece
OynfarbIWTbl TypafbilW biAbICbIHAA
KongaHObaHbI3.

* TypafbIWTbIH blObICbIH HEMECE erLley
CTakaHblH KbICKaTOMKbIHAbI MELLKe Hemece
ypMeneLuke canmMaHbi3. byn makcatTtap
YWIiH ceHiMAi TYPMbICTbIK aC KOHTEUHEPIH
KOSAaHbIHbI3.

 TypafbllW bigbICbIHAA HEMECE erilley
CTakaHblHAOa eHimaepai 24 caraTtaH
apTblk cakTamaHbl3. Cakray yLWiH ceHimMAi
TYPMBbICTbIK KOHTENHEPAI KOngaHbIHbI3.

» Erep xymbIC 6apbiCbiHAA Ci3AiH KypanbiHbI3
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OyFaTTanbIn Kanca, oHbl aXblpaTbIn, OHbIH,
OenikTepinae TaFaMHbIH TYPbIN KanmaraHblH
TeKcepiHi3. Tarambl NblllakTaH MyKNAT
anbIn TacTaHbI3.

* Ci3aiH KyparnblHbI3 KbI3blN KETYAEH
KopfanfaH. Erep Kypan Kbi3bin KeTce,
on aBTOMAaTThl TYPAE axblpaTbifiagbl.
MyHaan xafganaa Kypangbl 3anekTp
XeniciHeH axblpaTbiHbI3. bip cafaT 6ombl
cankblHAATbIMN, COHAH COH KanTa KOCbIHbI3.

« ABAUNAHBI3: xbiny axbIpaTKbILLThI
Ke3nencok kavTta 6antay cebebiHeH KayinTiH,
angblH any yLwiH, 6yn Kypangb! CblpTKbl
aybICTbIpy Kypangapbl, Mbicarbl, Tanmep
apKblSibl KOCNAaHpI3 XXaHE OHbl NpOorpaMmMaHbIiH
KeMeriMeH YHEMI KOCbINaTbIH XaHe
axblpaTbinaTblH Ti36ekke KoCnaHpbI3.

K¥PANAbl KONOAHY B )

* bneHpgep cantamacbl — 2-CYP.

- bnenpgep cantamachkiH (E) anekTpkosranTkbiw 6noriHe (A) cbipT
€TKEH AbIObIC LUbIKKAHLLIA OPHATbIHbI3.

MAHbI3Obl: BneHpepai 6oc kynae

KOCnaHbI3.

- CisgiH 6neHgepini3 Ty3ablk, copnanap, KoKTennbaep, cyT
KOKTENnbAEepiH, ManoHesaep, KyriMakka, Badnurnepre apHarnfaH
KamMblpriap >xaHe 6ananap TaramblH 83iprey YLUiH 8Te bIHFannbI.

- Wawekipamay yuwiH, angsiMeH brneHgep cantaMmachbiH 6HIMMEH @
TONTbIPbISIFAH CTaKaHFa KOMbIN, Kypanabl KOCbIHbI3 XaHe
coHaH coH, (B) Hemece (C) 6aTbipmackiH 6acbkiHbI3. OHiMaepai
apanacTbipy YLWiH WwWeHbep GONbIMEH KO3FaNTbIHbI3 XXOHE XKOFapbl
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KOHe TOMEH KO3FanTbIHbI3.

- KonpaHynaH kewiH 6nengepai ewwipin, 6neHaep cantamachiH any
YLLUIH XyMbIC GenikTepiH 6ocaTty 6aTbipmachiH 6acbiHpbI3.

e BYNIFAFbILL - 6-CYP

- bynrarbiwuTel (G) cantamara (F) opHaTbIn, cOHaH COH Gapnblk
Ti30eKTi anekTpKo3FanTKbILW GrnoriHe (A) CbIpT eTKeH AblObIC
LWbIKKAHLLIA OpHaTbIHBI3.

- BynfafblWThl TEK KYMaK KaMblpblH, LUAHTUINbU KPEMIH,
KYMbIPTKA aKybI3blH OynFay YLUiH xaHe T.6. yLiH faHa
KONAaHbIHbI3.

- Kypangbl kocein, (B) Hemece (C) 6aTbipmacbiH 6acbIHbI3.
BynFrarbilWThl anap angbiHaa Kypanabl eLipinia.

e Typafbiw — 5-CYP
Typarfbll anfawl peT KongaHap angbiHaa:
1.AngbiMeH nblwakTaH (12) kopFay kanTaMacblH anblHpbl3, COHaH
COH OHbl MYKMAT opTanblk WTUMTKE biabicka (13) opHaTbIHbI3.
YKyMbIC asiKkTanfaH COH MbllaKTbl KOpFay kanTaMacbiHa canyabl
YMbITMAHBI3.
2.blgbicka eHiMaepai canbiHbI3.
3.Kaknaktbl (I1) opHaTbIHbI3, an OFaH 3NeKTPKO3FanTKbIL GMoriH
(A) opHaTbIHbI3.
4.Kypangabl kocbin, (B) Hemece (C) 6aTbipMacbiH 6acbIHbI3.
- Typarfbiw akxenkeHai, AamaeyiwTepgi, eTTi (150 r), pyHayKTi
(125 1), kenTipinreH HaHabl, 6ananap TafaMmblH xaHe T.6. Typay
YLWiH KonAaaHbIHbI3. blabicTbl (13) Tek 2/3 TONTbIPbIHbI3.

e Bananapfa apHanfaH ycakrarbIw — (yrieiciHe
batinaHbicmbl 6051adkbi)

Bananapfa apHanfaH ycakTarblLWTbl KOngaHap angbiHaa:

1.KaknakTbl ycakTarbiwTaH anbimn, eHimaepai bigbicka canbiHbl3.

2.KaknakTbl OpHaTbIHbI3, arn OfaH 3NeKTPKO3FanTKbILW 6roriH (A)
OpHaTbIHbI3.

3.Kypangabl kocein, (B) Hemece (C) 6aTbipmackiH 6ackiHbI3
- blapicTbl (13) Tek 2/3 TONTBIPbIHBI3.
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IC XY3IHAEIN KEHECTEP iy

» Ulawblpamay yLWiH elukallaH apanacTeipyfa Hemece OynrFayra
apHanfaH blgbICTbl 2\3 apThlk kKeniemre TonTbipMaHbI3. 4-CYP.

» XKakcbl apanacy yLwiH eHimaep kem gereHae bneHaep BanbiHbIH
TeMmeHri 6eniriH >xaybin Typy Kepek.

* ETTi ycakray angblHAa OHbIH, CYMEKTepi MeH LUeMipLUeKTepiH
anbin TacTaHbI3.

* blcTblk eHiMAepAi apanacTbipy YLWiH TakTagaH ac yu biablCTapblH
anbiHpI3. Onapakl biabiCka canap anabliHaa, eHimaepai
cankblHOaTbIHbI3.

» Temnepatypacskl 80°C-aeH Xofapbl eHiMaep MeH
CYMbIKTbIKTapabl apanacTbipMaHbl3.

* TanwblKTbl HIMAepPAi (nopen-nna3el, 6banabipkek, akTbIK XaHe
T.6) ycakray kesiHge bernwektey xaHe Tazanay 6onbIHLWA
HyCKayInblkKa COMKEC XXYMbIC yaKbITbiHAA YHEMI 6neHaep
canTamacblH Tasanan TypPblHbI3.

» Xewmictepai ycaktay angbiHaa, anabiMeH onapabl Kecin, AoHi
MEH CyMEeKTEpIH anbin TacTaHbl3.

» Kypanabl KaTTbl eHiMAepai, Mbicansl, Kode OdHIH, My3
TEKLUEenepiH, KAHTTbl, 4OHAEP MEH LLOKOMNonaaTThl ycakTay YLUiH
KonpgaHbaHbI3.

- BrneHgep cantamacbiH HeMece ByrFaFbIlLThl TypaFblLL
blObICbIHAA KornaaHbaHb!3.



PEUENTINEP B

» ManoHe3 — 6rreHOep canmamacsl, 10 cekyHd, 2-wi
XKblrndamMObIKma
Onwey ctakaHbliHa (H) 1 XyMbIpTKaHbIH CapbICbiH, 1 ac KacblK
Kplwa, 1 ac Kacblk Cipke Cybl, Ty3 XaHe Oypsbiw canbin, 1/4
nuTp mangpl 6ipTe-6ipTe KOChIN, XOofFapbl XXeHe TOMEH Ko3fanTa
OTbIpbIN OyrFaHbI3.

» KekeHic copnachbl — 6r1eHOep canmamacsl, 30 cekyHO,
2-)Xblr0amMoObIKma

1,8 n cyra 500 r kapTonTbl, 400 r cabi3gi, 1 nopen- NNs3bIH
KaHaTbIN Ty3 )oHe Oypbill KOCbIHbI3.
Baprnbik kypam-0enikTepai ycakTaHpis.

» Kyrmakka apHanfaH Kamblp — 6ynrarbiw, 60 cekyHO
1-Kblr10amMObIKMa
200 r yH, a3 faHa Ty3, 1/2 n cyT, 40 r epiTinreH man, 3 XXyMbIpTKa.

» WaHTunbm Kpemi — bynrarbiw, 2 MUHYm
2-Xblr10amObIKma
200 r cankblHOaTbINFaH kariMak, 40r KaHTYHTaFbI.

Typarbiw — KanaraH Homuxezae xemyae 0eliH
aparbIKneH ycakmaHbi3. 2-Xblii0amobIK

Bagam (125 1) 15 cekyHn

KenTipinreH HaH (40 r) 10 cekyHa

ArxxenkeH (30 r) 5 cekyha

Micipinren et (150 r) 8 cekyHa

MuasabiH, TepTTeH Gip Geniri (200 r) 6 cekyHa

+ bananapfra apHanfaH ycakrafrblw — 2-Xbl10amMObIK
Byn ycakTarbiw Tepici3 70 r TecTik TekweciH 3 cekyHn iwiHae
ycakTayfa kemektecesi.
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TA3AJIAY B

HA3AP AYOAPDBIHbI3: nuiwakrap ere erxip.
» Tasanay angbiHaa YHEMi Kypanabl eLwipiHi3.

» Kypangbl, xeni 6aycbiMbIH HEMeCe allacbiH CyFa Hemece b6acka
[a CyMbIKTbIKKA CarnMaHbl3.

* OnekTpKosranTkpilw 6noriH (A), OynFarblllKa apHanFaH
cantamanbl (F) Hemece Typarbiw kaknarbiH (11) biAbIC XyaTbIH
MallvHaFa canmaHbi3.

» Onapapl eWKalaH CyFa cariMaHbl3 XXaHe KpaHHbIH acTbiHa
KOMMaHbI3. [bIMKbIN bICKbILLIMNEH Ta3anaHpl3.

* blapic xyaTbliH MalLnHaza ci3 bneHaep cantamachiH (E)
(ky3aepiH xofapbl kapaTtbin), oynrarbiwThl (G) (ByNFaFbILLTbIH
6ac xafblH XoFapbl kapaTbin), enwey crakaHblH (H), nbiwakTbl (
12) >xaHe Typarbiw bigbiCbiH (I1) XKyybIHbI3Fa 6onagbl.

» BrneHpep cantamacblH apbip KongaHyaaH keniH Tazanayfa KeHec
Gepemis. Erep nnactuk 6eniktepi cabi3 cuskTbl eHimaepaeH
©3iHiH TYCiH )xofanTa 6acTtaca, OHbl 6CiMAiK MalblHA MarbIHFAH
MaTaMeH CypTin, COHaH COH aAeTTeriae TaszanaHpls.

CAKTAY B

Brnenpep yHeMi kon acTeiHAa 6ony yLiH kabbipra 6ekiTkiwiH (J)
KONAaHbIHbI3.

Kabbipra GekiTkilwiH opHaTy yLwiH 6ipiHeH-6ipi 30 MM KalUbIKTbIKTa 2
KenaeHeH caHpinay byprbinan, GekiTkiwTi 6ypaHaameH GekiTiHi3.

KopLluiaraH opTaHbl KOpFayfa aT canbICbIHbI3!

® Ci3niH KypanablH KypamblHAa KanmnbiHa KeneTiH XaHe
KaiiTa KongaHyfa GonaTbiH GaFansl MaTepuangap 6ap.

mmmmm = OHbl XeprinikTi kangblk XXMHAWTLIH NYHKTire anapbin
OTKi3iHi3.
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST
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S5 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA Saint Euguene 1 year (0)41 28 18 53
Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A. 2 afios
ARGENTINA Billinghurst 1833 3°, C1425DTK 5 . 0800-122-2732
Capital Federal ~ Buenos Aires years
DLC "Apnuyuyu UGR",
Zgﬁﬁg’f&b 125171, Unulu, Libhligpunut zzmmph (010) 55-76-07
Jugninh, 16A, ohir.3 years
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA PO Box 7535, Silverwater 1 year 02 97487944
NSW 2128
N SEB OSTERREICH HmbH
OSTERREICH Campus 21 - Businesspark Wien Siid, | 2 Jahre
AUSTRIA Liebermannstr. A02 702 2 years 01866 70 299 00
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2
BELGIE 25 avenue de I'Espérance - ZI 5 ans 07023 3159
BELGIUM 6220 Fleurus years
3AO «pynna CEB-BocTok»,
EESLAA'I?lngb 125171, Mocksa, JleHnHrpagckoe g rona 017 2239290
wocce, A. 16A, cTp. 3 years
SEB Développement ) Info-linija za
B(?Sgg I Predstavni$tvo u BiH zngdme potrosace
HERCEGOVINA Vrazova 8/l 71000 Sarajevo vears 033 551 220
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL DOMESTICOS LTDA 1 ano
BRAZIL Rua Venancio Aires, 433/437/447, 1 year 0800-119933
Pompéia, Sédo Paulo/SP
FPYM CEB BbIIFTAPUA EOOLA
B;}lgﬁ';nﬂ ¥Yn. Boposo 52T, eT. 1, odmc 1, 22'-0“”“” 0700 10 330
1680 Cocpus years
GROUPE SEB CANADA 1an
CANADA 345 Passmore Avenue 1 800-418-3325
Toronto, ON M1V 3N8 year
GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda 2 af
CHILE Av. Providencia, 2331, piso 5, 5 a:a(:: 12300 209207
oficina 501 Santiago Y
GROUPE SEB COLOMBIA
Apartado Aereo 172, Kilometro 1 2 afios
COLOMBIA A 2anos | 18000919288
Cajica Cundinamarca
HRVATSKA SEB Developpement S.A.S. 2 godine
CROATIA Vodnjanska 26, 10000 Zagreb 2 years 0130 15 294
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CESKA

GROUPE SEB CR spol. st .0.

REPUBLIK Jankovoova 1569/26 2 roky 731 010 111
CZECH REPUBLIC 170 00 Praha 7 v
DANMARK GROUPE SEB NORDIC AS 2ar
DENMARK Tempovej 27 2750 Ballerup 2 years 44 663 155
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DE%LﬁfnﬂthD GmbH / KRUPS GmbH 2Jahre | 0212 387 400
Herrnrainweg 5 63067 Offenbach years
GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0.
EE‘EngIIA ul. Bukowiniska 22b 22aastat 5800 3777
02-703 Warszawa years
suomi Groupe SEB Finland 2 Vuotta
FINLAND Kutojantie 7 02630 Espoo 2 years 09 622 94 20
France GROUPE SEB FRANCE
continentale + Service Consommateur Moulinex 1an 09 74 50 10 14
Guadeloupe, Martinique, BP 15 1 year
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
SEB GROUPE EAAAAOS AE. .
%';’éééé 086¢ KaBaNiepdrou 7 22XP°V'°‘ 2106371251
T.K. 145 64 N. Kngioid years
SEB ASIA Ltd.
ok Room 903, 9/F, South Block, Skyway
Gl House 1 year 852 8130 8998
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon Hong-Kong
MAGYARORSZAG GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE 2 v
Kit. 06 1 801 8434
HUNGARY Taviro koz4 2040 Budadrs 2 years
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office) 62 21 5793 6881
Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th +
INDONESIA Floor 1 year
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A. .
ITALIA Via Montefeltro, 4 2 anni 199 207 892
20156 Milano years
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
1F Takanawa Muse Building,
JAPAN 3-14-13, Higashi Gotanda, 1 year 0570-077772
Shinagawa-Ku,
Tokyo 141-0022
XAK «pynna CEB- BocTok»
'éﬁ‘g:ﬂ‘éﬂ_ﬁ: 125171, Mackey, JleHuHrpaackoe g Kbl 727 378 39 39
wocceci, 16A, 3 yii years
. (|)E M= 2elot
EOE'R‘:: MEAI BT MEIS 88 MEWE | 1 year 1588-1588

&, 110-790
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

L&?\’A’: ul. Bukowinska 22b g gadi 6 716 2007
02-703 Warszawa years
LIETUVA GROUPE SEB PQLSKA Sp. zo.0. 2 metai
LITHUANIA ul. Bukowinska 22b 2 6 470 8888
02-703 Warszawa years
GROUPE SEB BELGIUM SA NV 2 ans
LUXEMBOURG 25 avenue de I'Espérance - ZI 2 0032 70 23 31 59
6220 Fleurus years
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
1680 Sofia - Bulgaria 2 roavHu
MACEDONIA FPYMN CEB BbIFAPUA OOOEN 2 years (0)2 2050 022
Yn. Boposo 52 T, cn. 1, ocouc 1, 1680
Codpus, Bbnrapusi
GROUPE SEB MALAYSIA spn. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA No. 2, Jalan $S21/37, Damansara 1 year 65 6550 8900
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
Goldsmith 38 Desp. 401, Col. 1 afio
MEXICO Polanco
Delegacisn Miguel Hildalgo 1 year (01800) 112 8325
11 560 México D.F.
TOB «I'pyn CEB Ykpaina» 2 ani
MOLDOVA 02121, Xapkiscbke Lwoce, 201-203, 3 5 ! (22) 929249
noeepx, Kuis, Ykpaina years
NEDERLAND GROUPE SEB NEDERLAND BV 2 jaar
The Netherland: Generatorstraat 6 5 0318 58 24 24
e Netherlands 3903 LJ Veenendaal years
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND Unit E, Building 3, 195 Main Highway, 1 year 0800 700 711
Ellerslie, Auckland
GROUPE SEB NORDIC AS o
NORGE Tempovej 27 L 815 09 567
2750 Ballerup years
Groupe SEB Peru 1 afio
PERU Av. Camino Real N° 111 of. 805 B 1 441 4455
San Isidro - Lima year
POLSKA GROUPEI SéEE PqLiKést,p' z0.0. 2 lata 0801 390 423
POLAND U\, BuKownska 2 years koszt jak za
02-703 Warszawa potaczenie lokalne
GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha 2 anos
PORTUGAL Rua Projectada a Rua 3 2 years 808 284 735
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REIEEE‘I&I'::DOF Unit B3 Aerodrome Business Park, 1 year 01 677 4003

College Road, Rathcoole, Co. Dublin
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GROUPE SEB ROMANIA

RI;%'I\\’IIIQI";‘IT Str. Daniel Constantin nr. 8 22 ani 021316 87 84
010632 Bucuresti years
3AO «[pynna CEB-BocTok»,
PROU%(;I&H 125171, Mocksa, JleHuHrpagckoe g rona 495 213 32 29
wocce, A. 16A, cTp. 3 years
SEB Developpement .
zlégé‘:: Dorda Stanojevica 11b 2290d|ne 060 0 732 000
11070 Novi Beograd years
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 59 Jalan Pemipin, ~ #04-01/02 L&Y 1 year 65 6550 8900
Building Singapore 577218
SLOVENSKO GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o. 2 roky
SLOVAKIA Rybni¢na 40 831 06 Bratislava 2 years 233 595 224
SEB d.o.o .
SIS'OOVEN”A Gregoréiceva ulica 6 2 leti 02 23494 90
LOVENIA 2000 MARIBOR 2 years
& GROUPE SEB IBERICA S.A. ~
EgPPi\IldA C/ Almogavers, 119-123, Complejo % anos 902 31 22 00
Ecourban 08018 Barcelona years
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE GROUP SEB NORDIC 2ar
SWEDEN Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands 2 years 08 594 213 30
Vasby
GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH 2 ans
S o Z Thurgauerstrasse 105 2Jahre | 044 837 18 40
8152 Glattbrugg 2 years
SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
4F., No. 37 Dexing W. Rd.,
TAIWAN Shilin Dist., Taipei City 11158, 1year | 886-2-2833 3716
Taiwan (R.O.C.)
GROUPE SEB THAILAND
2034/66 Italthai Tower, 14th Floor,
THAILAND n° 14-02, New Phetchburi Road, 2 years 662 351 8911
Bangkapi, Huaykwang,
Bangkok, 10320
. GROUPE SEB ISTANBUL AS
TURKIYE Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. 2 YIL
TURKEY Meydan Sok. 2 years 216 444 40 50
No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
U.S.A. 2121 Eden Road 1 year 800-395-8325
Millville, NJ 08332
. TOB «I'pyn CEB Ykpaina»
L)J,;gill:; 02121, XapKiscbke wwoce, 201-203, 3 3 PoKM 044 492 06 59
noeepx, Kuis, YkpaiHa years
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM Riverside House, Riverside Walk 1 year 0845 602 1454

Windsor, Berkshire, SL4 1NA
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GROUPE SEB VENEZUELA

Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, | 2 afios
VENEZUELA Torre ING Bank, Piso 15, Ofc 1565 2 years 0800-7268724
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company +84-.
VIETNAM 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan 1 year 84-5 38644037

Binh Dist, HCM city

+84-8 38645830

&3 : www.moulinex.com




MOULINEX INTERNATIONAL
GUARANTEE

Date of purchase: . .......... ..ot / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkdpsdatum / Kjepsdato /
Ostopdivd / Data zakupu / Data vanzarii / [sigijimo data/ Ostukuupdev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine/ Datum kupnje / Data
cumpararii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / lata mpomaxu / Jlata Ha 3akymyBaHe / JlaTym Ha KymyBame / CaTbUiFaH Mep3imi /

Huepopmvia ayopés /Tw&wnph opp /Auitde / BEE B E] /BEA B/ L Rbsl 580 & /rs s s

Product reference: ........coovviiiiiiiiiiiiiiiiiinnn / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerites / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san phém/ Uriin kodu / Mozens / Mozaens / Mozen Ha ypena /

Mogzeni / Kodwdg mpotévrog / Unnly / jundadud /3 MIER /EEL I 7 LU REBS/HEY/
QA il g n / Jpemna JalS g ga

Retailer name & address :.......ooiiiieetiiiiiit ciiiiiiiiiiiiee / Nom et adresse
du vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e endere¢o do revendedor / Nome e
indirizzo del negozzio / Name und Anschrift des Héndlers / Naam en adres van de dealer /
Forhandler navn & adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse /
Jélleenmyyjdn nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzitorului /
Parduotuvés pavadinimas ir adresas / Miilija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine /
Tipusszam / Nazov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje /
Naziv i adresa prodavca / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresd vanzator / Nazev a
adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi cta
hang ban/ Satici firmanin adi ve adresi / Ha3Banue u agpec nponasua / Ha3sa i agpeca nponasiis /
TeproBku obekt / HasuB u agpeca Ha npopaBHuuata / CaTyIIbIHBIH —aThl )KOHE MEKEH-Kalbl /
Enovopio kot Sievbvvon  katactporog / dwdwnnnh  wbdwunuwdp b hwugkt /

Faunsiteduenie/fwiide /B E NS LML/ ERFEEDRET, FRT/A0E O 2D FA/ &b aul
algie A5l |5/ (g 8 ed A (s 2 ol

Distributor stamp . . ........ ... ... oo .. / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Héndlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stampel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjan leima / pieczgé
sprzedawcy / Stampila vanzatorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vénzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong ddu/
Satict Firmanin Kagesi / Ileuats nponaBua / Iledatka nponasus / Iledar Ha ThproBckust 00ext /
Ieuar ma npoxasuuiata / CaTymsiHeiH Mepi / Z@payida kotactipatog / Jwdwnnnh Yuhpp /

asnlszviurasie/Swide / BEERIZE /ARFEEE/AOT ZO1/ 4 o) gl o33 /5 803 A e
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