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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdchste
Anspriche an Qualitat, Funktionalitat und Design
zu erflllen. Wir wiinschen lhnen mit lhrem neuen
Braun Produkt viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorg-
faltig und vollstdndig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Vorsicht
o Die Messer sind sehr scharf. Behandeln
Sie die Messer mit groBter Vorsicht, um
- Verletzungen zu vermeiden.

e Vor der Inbetriebnahme priifen, ob die am Gerat
angegebene Spannung mit lhrer Netzspannung
Ubereinstimmt.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen,
Reinigen oder Aufbewahren des Gerates oder
wenn es unbeaufsichtigt ist.

e Das Gerat ist ausschlieBlich fur die Verarbeitung
haushaltstiblicher Mengen konstruiert.

e Weder das Motorteil (3) noch das Getriebeteil
(6a) fur den Schlagbesen unter flieBendes
Wasser halten oder ins Wasser tauchen.

e Kinder oder Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten durfen dieses Gerat nicht benutzen,
es sei denn, sie werden durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt.
Bewahren Sie das Gerat auBer Reichweite von
Kindern auf, um sicherzustellen, dass Kinder
nicht mit dem Gerat spielen.

e Braun Gerate entsprechen den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen oder
ein Austausch des Anschlusskabels diirfen nur
autorisierte Fachkrafte vornehmen. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kdnnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.

e Der Messbecher (7) und die Zerkleinerer (8, 9)
sind nicht mikrowellengeeignet.

Beschreibung (Seite 3)

Einschalttaste, Stufe «I»
Einschalttaste, Stufe «lI» (Turbo)
Motorteil
Entriegelungstasten
Plrierstab

a Getriebeteil

b Schlagbesen
Messbecher
Zerkleinerer («hc»)

a Deckel

b Messer

¢ Arbeitsbehalter

d Anti-Rutsch-Ring

9 Zerkleinerer «bc»

a Deckel (mit Getriebe)
b Messer

OO wWN =
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c Eismesser
d Arbeitsbehélter
e Anti-Rutsch-Ring

Bitte reinigen Sie alle Zubehdorteile vor dem Erstge-
brauch (siehe B).

So benutzen Sie das Gerat

Stabmixer (siehe A)

Der Stabmixer eignet sich z.B. flir die Zubereitung

von Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-

Nahrung sowie zum Mixen von Getranken,

Smoothies oder Milchshakes.

e Klicken Sie das Motorteil (3) auf den Purierstab (5).

e Tauchen Sie den Purierstab tief in den Becher oder
eine Schussel ein und driicken Sie die Einschalt-
taste (1) oder (2). Fir beste Plirrierergebnisse
Stufe «lI» verwenden.

e Nach Gebrauch die Entriegelungstasten (4)
driicken, um das Motorteil abzunehmen.

Wenn Sie beim Kochen direkt im Kochtopf arbeiten
wollen, nehmen Sie den Topf vom Herd, um ein Ver-
spritzen von kochender Flissigkeit zu vermeiden.
Rezeptbeispiel: Mayonnaise

250 g Ol (z.B. Sonnenblumendl),

1 Eiund 1 Eigelb

1-2 EL Essig (ca. 15 g),

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten (Raumtemperatur) in der genannten
Reihenfolge in den Becher geben. Den Stabmixer
auf den Boden des Bechers stellen. Den Stabmixer
auf Maximalgeschwindigkeit einschalten und in
dieser Position halten, bis das Ol beginnt zu
emulgieren. Ohne auszuschalten, den Plrierstab
dann langsam ganz nach oben und wieder nach
unten bewegen, bis das Ol komplett eingearbeitet
ist. Verarbeitungszeit: 1 Minute (fir Salat) bis zu

2 Minuten fir mehr Konsistenz (z. B . fir Dips).

Schlagbesen (siehe A)

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig oder Fertig-
Desserts.

e Schlagbesen (6b) in das Getriebeteil (6a)
stecken. Klicken Sie dann das Motorteil (3) auf
das Getriebeteil.

e Schlagbesen in eine Schiissel eintauchen und
erst dann die Einschalttaste (1) driicken.

e Nach Gebrauch die Entriegelungstasten (4)
dricken, um das Motorteil abzunehmen. Ziehen
Sie dann den Schlagbesen aus dem Getriebeteil.

Fur beste Ergebnisse
e Verwenden Sie eine mittelgroBe Schissel.

e Den Schlagbesen nur auf Stufe «I» verwenden.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im Uhr-
zeigersinn bewegen.

e Maximale Mengen: 400 ml gekihlte Sahne ( min.
30% Fett, 4-8 °C), 4 EiweiB
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Zerkleinerer (siehe C)

Die Zerkleinerer (8) und (9) eignen sich zum Zerklei-
nern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Karotten, Nissen, Mandeln etc.

Harte Lebensmittel wie z.B. Hartkdse oder Schoko-
lade sollten auf Stufe «lI» zerkleinert werden.

Fir beste Ergebnisse Verarbeitungstabelle D beach-
ten. Maximale Betriebszeit fiir den «hc» Zerkleinerer
(8): 2 Minuten.

Flr das Zerkleinern von Eiswirfeln verwenden Sie
den «bc» Zerkleinerer (9) mit dem Eismesser (9c).
Extrem harte Lebensmittel wie Muskatniisse,
Kaffeebohnen oder Getreide nicht zerkleinern.

Vor dem Zerkleinern ...

e Fleisch, Kase, Zwiebeln, Knoblauch, Karotten
vorschneiden.

e Stiele und Nuss-Schalen entfernen.

e Bei Fleisch Knochen, Sehnen und Knorpel ent-
fernen.

e Immer sicherstellen, dass ein Anti-Rutsch-Ring
(8d, 9e) am Arbeitsbehalter angebracht ist.

Vorsicht: Die Messer sind sehr scharf! Immer nur
am Kunststoffschaft anfassen.

1. Vor dem Einsetzen des Messers (b) vorsichtig die
Kunststoff-Hiille entfernen.

2. Das Messer auf die Achse im Arbeitsbehélter
setzen und drehend nach unten drlicken, bis es
einrastet.

3. Lebensmittel einfiillen und den Deckel (a) auf-
setzen.

4. Motorteil auf den Deckel setzen und einrasten
lassen.

5. Einschalttaste (1) oder (2) dricken. Wahrend des
Betriebs das Motorteil mit einer Hand und den
Arbeitsbehalter mit der anderen Hand festhalten.

6. Nach dem Gebrauch die Entriegelungstasten (4)
driicken, um das Motorteil abzunehmen.

7. AnschlieBend den Deckel abnehmen.

8. Das Messer vorsichtig herausziehen, bevor Sie
den Arbeitsbehélter leeren. Beim Herausziehen
das Messer leicht drehen.

Rezept-Beispiel: Vanille-Honig-Trockenpflaumen
(als Pfannkuchenflllung oder Brotaufstrich)

Fillen Sie 40 g Trockenpflaumen und 40 g cremigen
Honig in den Zerkleinerer-Topf «hc» und mixen Sie
das Ganze 4 Sekunden auf Stufe «II». Geben Sie
dann 10 ml Wasser (mit Vanille-Aroma) hinzu und
mixen Sie noch 1 Sekunde.

Zusatzliche Anwendungen fiir den «bc»
Zerkleinerer (9)

Mit dem «bc» Zerkleinerer kbnnen Sie auch Shakes
oder Smoothies zubereiten, Pfannkuchenteig mixen
oder Eiswdrfel zerkleinern.
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Pfannkuchenteig mixen

Zuerst 375 ml Milch in den Arbeitsbehalter fiillen,
dann 250 g Mehl und schlieBlich 2 Eier zuftigen.

Auf Stufe «lI» mixen, bis ein glatter Teig entsteht.

Eiswiirfel zerkleinern

— Eismesser (9c) fest auf die Achse im Arbeitsbe-
halter (9d) driicken, bis es einrastet.

— Bis zu 7 Eiswdrfel in den Arbeitsbehalter fillen.
Deckel und Motorteil aufsetzen und Einschalt-
taste (2) drticken.

— Nach Gebrauch Motorteil und Deckel abnehmen,
dann das Eismesser herausnehmen.

— Das zerkleinerte Eis entnehmen oder einfach das
zu kiihlende Getrank auf das Eis im Arbeitsbe-
halter geben und so servieren.

Reinigung (siehe B)

Reinigen Sie das Motorteil (3) und das Getriebeteil
flir den Schlagbesen (6a) nur mit einem feuchten
Tuch.

Reinigen Sie den Deckel (9a) des «bc»-Zerkleinerers
ausschlieBlich unter flieBendem Wasser, da er nicht
splilmaschinengeeignet ist.

Alle anderen Teile sind spilmaschinengeeignet.
Sie kdnnen die Anti-Rutsch-Ringe abnehmen,
wenn Sie die Arbeitsbehalter besonders griindlich
reinigen wollen.

Bei der Verarbeitung farbstoffreicher Giter (z.B.
Karotten) konnen sich die Zubehdrteile verfarben.
Wischen Sie diese vor dem Spiilen mit etwas
Speisedl ab.

Zubehor

(kann separat nachgekauft werden, jedoch nicht in
allen Landern)

MQ 70: Kichenmaschinen-Zubehor zum Zerklei-
nern, Mixen, Schneiden, Raspeln.
Dieses Zubehor ist bei Verwendung mit
Multiquick 5 nicht firs Kneten geeignet.

Anderungen vorbehalten.

Das Gerat entspricht der EG-Richtlinie 2004/108/
EG Uber die elektromagnetische Vertraglichkeit und
der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 tber Materialien
und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

-

Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebens-
dauer nicht mit dem Hausmill entsorgt
werden. Die Entsorgung kann tber den
Braun Kundendienst oder lokal verfluigbare
Rickgabe- und Sammelsysteme erfolgen.
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design.
We hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution
o The blades are very sharp! To avoid
A injuries, please handle blades with
utmost care.

e Before plugging into a socket, check whether
your voltage corresponds to the voltage indicated
on the appliance.

e Always unplug the appliance when it is left
unattended and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e The appliance is constructed to process normal
household quantities.

e Do not hold the motor part (3), nor the whisk
gear box (6a) under running water, nor immerse
them in water.

e The appliance is not intended for use by
children or persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, unless they are
supervised by a person responsible for their
safety. Keep the appliance out of reach of
children to ensure that they do not play with it.

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement of the
mains cord must only be done by authorized
service personnel. Faulty, unqualified repair
work may cause considerable hazards to the
user.

e The beaker (7) and the choppers (8, 9) are not
microwave-proof.

Description (see page 3)

1 On switch: speed «I»
2 On switch: speed «lI» (Turbo)
Motor part
Release buttons
Blender shaft
a Whisk gear box
b Whisk
Beaker
Chopper «hc»
a Lid
b Blade
c Bowl
d Anti-slip ring
9 Chopper «bc»
a Lid (with gear)
b Blade
c Ice blade
d Bowl
e Anti-slip ring

(206 IR ~NN¢N)
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Please clean all parts before using for the first time
(see B).

How to use the appliance

Hand blender (see A)

The hand blender is perfectly suited for preparing

dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as

well as for mixing drinks, smoothies or milk shakes.

e Click the motor part (3) onto the blender shaft (5).

e Position the hand blender deep in a beaker or bowl.
Only then, press switch (1) or (2) to operate. For
best blending results use speed «lI».

e After use, press the release buttons (4) to detach
the motor part.

When blending directly in a saucepan while cooking,
remove the pan from the stove first to avoid splash-
ing of the boiling liquid (risk of scalding).

Recipe example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. vinegar (approx. 15 g),

salt and pepper to taste

Place all ingredients (at room temperature) into the
beaker in the order as above. Place the hand
blender on the bottom of the beaker. Operate the
hand blender at maximum speed, keep it in this
position until the oil starts emulsifying. Then without
switching off slowly raise the shaft to the top of the
mixture and back down to incorporate the rest of the
oil. Processing time: from 1 minute (for salad) up to
2 minutes for more stiffness (e.g. for dip).

Whisk (see A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg

whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

¢ Insert the whisk (6b) into the whisk gear box (6a),
then click the motor part (3) onto the gear box.

e Place the whisk deep in a bowl. Only then, press
switch (1) to operate.

e After use, press the release buttons to detach the
motor part. Then pull the whisk out of the gear
box.

For best results

e Use a medium-sized bowl.

e Only use speed «I» to operate the whisk.

* Move the whisk clockwise holding it slightly
inclined.

e Only whip up to 400 ml chilled cream (min. 30 %
fat content, 4-8 °C).

¢ Only whip up to 4 egg whites.

Choppers (see C)

The choppers (8) and (9) are suitable for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic, carrots,
nuts, almonds etc.
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Always chop hard food at speed «lI».

For best results, please refer to the processing
guide D. Maximum operation time for «<hc» chopper
(8): 2 minutes

For ice crushing, use the «bc» chopper with the ice
blade (9¢). Do not chop extremely hard food such
as nutmeg, coffee beans and grains.

Before chopping ...

e Pre-cut meat, cheese, onions, carrots.

e Remove stems from herbs, shell nuts.

¢ Remove bones, tendons and gristle from meat.

e Always make sure that the anti-slip ring (8d, 9¢)
is attached to the bowl.

Caution: The blade is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.

1. Carefully remove the protective cover from the
blade (b).
2. Place the blade on the centre pin of the bowl,
push it down and give it a turn so that it locks.
. Fill the chopper bowl with food and put on the lid.
. Click the motor part onto the lid.
. Press switch (1) or (2) to operate the chopper.
During processing, hold the motor part with one
hand and the bowl with the other.
6. After use, unplug and press the release buttons
(4) to detach the motor part.

7. Remove the lid.

8. Carefully take out the blade before removing the
processed food. To remove the blade, slightly
turn and pull off.

g~ w

Recipe example: Vanilla-Honey-Prunes

(as pancake stuffing or spread)

Place 40 g prunes and 40 g creamy honey in the
chopper bowl «hc». Operate 4 seconds using speed
«|l». Then add 10 ml water (vanilla-flavoured) and
resume chopping for another second.

Additional applications for the
«bc» chopper (9)

With the «bc» chopper, you can also blend shakes
or drinks, mix batters or crush ice cubes.

Mixing pancake batter

First pour 375 ml milk into the bowl, then add 250 g
flour and finally 2 eggs. Using speed «lI», mix the
batter until smooth.

Crushing ice cubes

— Firmly push the ice blade (9c) onto the centre pin
of the bowl (9d) until it locks.

— Fillup to 7 ice cubes into the bowl. Put on the lid,
attach the motor part and operate on speed «lI».

— After use, detach the motor part, remove the lid
and the ice blade.

— Remove the crushed ice or simply pour your drink
into the bowl for serving at the table.
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Cleaning (see B)

Clean the motor part (3) and the whisk gear box
(6a) with a damp cloth only.

Clean the «bc» chopper lid (9a) only under running
water. Do not place it in the dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.
You may remove the anti-slip ring from the chopper
bowl for extra thorough cleaning.

When processing foods with high pigment content
(e.g. carrots), the accessories may become
discoloured. Wipe these parts with vegetable oil
before cleaning them.

Accessories

(can be bought individually, not available in every
country)

MQ 70: Compact kitchen machine accessory to
chop, mix, slice and shred. Kneading
function not available with Multiquick 5.

Subject to change without notice.

This appliance conforms to EC directive 2004/108/
EC on Electromagnetic Compatibility and EC
regulation no. 1935/2004 on materials intended for
contact with food.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.
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Francais

Nos produits sont congus afin de répondre aux
plus hautes exigences en termes de qualité, de
fonctionnalité et de design. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser ’appareil.

Attention
o Les lames sont tres coupantes !
Manipulez-les avec précautions afin
- d’éviter toute blessure.

e Avant de brancher I'appareil a une prise, vérifiez
que la tension correspond a celle indiquée sur
I'appareil.

¢ Débranchez systématiquement I’appareil
lorsque vous ne I'utilisez pas, et avant de
monter ou de démonter des accessoires, de le
nettoyer ou de le ranger.

e Cet appareil a été concu pour une utilisation
domestique.

e Ne pas passer le bloc moteur (3), nile systéme
d’entrainement du fouet (6a) sous I’eau, ni les
immerger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants
ou a des personnes aux capacités mentales,
sensorielles et physiques réduites a moins
qu’elles ne soient sous la surveillance d’un
adulte responsable de leur sécurité. Mais de
maniére générale, nous vous recommandons
de maintenir cet appareil hors de portée des
enfants afin qu’ils ne jouent pas avec celui-ci.

e |es appareils électriques Braun répondent aux
normes de sécurité en vigueur. Leur réparation
ou le remplacement du cordon d’alimentation
doivent étre effectués uniguement par les
Centres de Services Agréés Braun. Des
réparations effectuées par du personnel non
qualifié peuvent causer accidents ou blessures
a I'utilisateur.

e Nile bol (7), ni les hachoirs (8, 9) ne peuvent
étre mis dans un four a micro-ondes.

Description (voir page 3)

Interrupteur: vitesse « | »
Interrupteur: vitesse « Il » (turbo)
Bloc moteur

Boutons de déverrouillage

Pied mixeur

a Systeme d’entrainement du fouet
b Fouet

Bol

Bol hachoir « hc »

a Couvercle

b Lame

c Bol

d Anneau antidérapant

10
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9 Hachoir « bc »
a Couvercle avec systéme d’entrainement
b Lame
¢ Couteau pour la glace
d Bol
e Anneau antidérapant

Merci de nettoyer tous les accessoires avant la
premiere utilisation (voir B).

Comment utiliser I’appareil ?

Comment utiliser votre mixeur ? (voir A)

Le mixeur est parfaitement adapté a la préparation

de sauces, soupes, mayonnaise, aliments pour

bébé, ainsi qu’a celle des boissons mixées et

milk-shakes.

e Insérez le bloc moteur (3) dans le pied mixeur (5).

¢ Introduisez le mixeur dans le bol ou le hachaoir.
Seulement apres pressez (1) ou (2).

e Apres utilisation, appuyez sur les boutons de
déverrouillage des accessoires (4) pour retirer le
pied mixeur du bloc moteur.

Sivous utilisez le mixeur directement dans une
casserole pendant la cuisson, retirez-la d’abord du
feu pour éviter toute éclaboussure de liquide bouil-
lant (risque de brdlure).

Exemple de recette: la mayonnaise

250 g d’huile (ex: huile de tournesol),

1 ceuf entier plus 1 jaune d’ceuf supplémentaire,
1-2 cuillere(s) a café de vinaigre (environ 15g),

Sel et poivre a votre convenance

Mettez tous les ingrédients (a température
ambiante) dans un bol dans I’ordre mentionné
ci-dessus. Placez le mixeur au fond du bol. Allumez
le mixeur a la vitesse maximale et maintenez-le
dans la méme position jusqu’a ce que I'huile
commence a émulsionner. Ensuite, sans éteindre
I’appareil, relevez doucement le manche vers le
haut du bol puis plongez-le de nouveau dans le
meélange afin d’incorporer I’huile restante. Temps
de préparation : de une minute (pour les salades) a
2 minutes pour une texture plus ferme (ex : en sauce).

Comment utiliser le fouet ? (voir A)

Utilisez le fouet uniquement pour fouetter la creme,

monter les blancs en neige, mixer gateaux, mous-

selines et desserts réalisés a base de préparations.

e Insérer le fouet (6b) dans le systéme d’entraine-
ment du fouet (6a), puis insérez le bloc moteur
(3) dans le systéme d’entrainement jusqu’a ce
qu’il s’enclenche.

e |ntroduisez le fouet au fond du récipient et ensuite
seulement, appuyez sur I’'interrupteur (1) pour le
faire fonctionner.

e Pour démonter le bloc moteur apres utilisation,
appuyez sur les boutons de déverrouillage (4).
Ensuite, retirez le fouet du systéme d’entrainement.
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Pour de meilleurs résultats :

e Utilisez un bol de taille moyenne.

e Utilisez uniquement la vitesse «I» pour faire
fonctionner le fouet.

e Déplacez le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre en le maintenant légérement incliné.

e Fouettez jusqu’a 400 ml de creme fraiche (min 30%
de matiére grasse, 4-8 °C).

e Fouettez jusqu’a 4 blancs d’ceufs a la fois.

Comment utiliser le bol hachoir ? (voir C)

Les bols hachoirs (8 et 9) sont parfaitement adaptés
pour hacher de la viande, du fromage, des oignons,
des herbes, de I'ail, des carottes, des noix, des
noisettes, des amandes etc.

Pour hacher des aliments durs (ex : parmesan,
chocolat), utilisez toujours la vitesse « Il » (turbo).

Pour de meilleurs résultats, voir le tableau D.
Le temps maximum pour utiliser le hachoir « hc » (8)
est de 2 minutes.

Pour piler la glace, utilisez le hachoir« bc » (9) avec
le couteau pour la glace (9c). Ne pas hacher des
aliments extrémement durs comme des noix de
muscade, des grains de café ou autre type de grains.

Avant de hacher ...

e Prédécoupez la viande, le fromage, les oignons,
I’ail, les carottes.

* Enlevez les tiges et dénoyautez les aliments.

e Enlevezles os, les tendons et le cartilage de la
viande.

e Assurez-vous toujours que I’anneau antidérapant
(8d, 9e) est bien attaché au bol hachoir.

Attention : Le couteau est trés affGté ! Manipulez-le

toujours en tenant la partie supérieure en plastique.

1. Retirez avec précaution la protection plastique du
couteau (b).

2. Placez les couteaux sur I’axe central du bol hachoir,
appuyez dessus jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

3. Placez les aliments dans le bol hachoir et mettez
le couvercle avec systeme d’entrainement.

4. Insérez le bloc moteur dans le systeme d’entrai-
nement jusqu’a ce qu’ils s’enclenchent.

5. Appuyez sur (1) ou (2) pour faire fonctionner
le bol hachoir. Pendant son fonctionnement,
maintenez le bloc moteur avec une main et le bol
hachoir avec I'autre.

6. Aprées utilisation, appuyez sur les boutons de
déverrouillage (4) pour détacher le bloc moteur.

7. Retirez ensuite le systeme d’entrainement.

8. Retirez les couteaux avec précaution avant
d’enlever les aliments du bol hachoir. Pour retirer
le couteau, tournez doucement et tirez.

Exemple de recette : Pruneaux a la vanille et au miel
(comme garniture de pancakes ou a étaler)
Placez 40 g de pruneaux et 40 g de miel crémeux
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dans le hachoir « hc ». Mettez-le en marche pendant
4 secondes en utilisant la vitesse « Il ». Ajoutez
ensuite 10 ml d’eau (parfumé a la vanille) et hachez
de nouveau pendant 1 seconde.

Autres utilisations du hachoir « be » (9)

Avec le hachoir « bc », vous pouvez aussi préparer
des milk-shakes ou boissons, mélanger des pates
ou piler des glagons.

Mixer de la pate a pancake

Versez d’abord 375 ml de lait dans le bol, puis
ajoutez 250 g de farine et 2 ceufs. Mixez la pate
jusqu’a ce qu’elle devienne homogene en utilisant
la vitesse «lI».

Piler des glacons

— Placez fermement le couteau pour la glace (9c)
dans le trou central du bol (9d) jusqu’a ce gu’il
soit bien enclenché.

— Remplissez le bol avec 7 glacons. Placez le
systéme d’entrainement, enclenchez le bloc
moteur et mettez I’appareil en marche en vitesse
« ” »,

— Apres utilisation, détachez le bloc moteur, le
systéme d’entrainement et le couteau pour la
glace.

— Retirez la glace pilée ou versez directement la
boisson a I'intérieur du grand bol pour la servir
atable.

Nettoyage (voir B)

Nettoyez le bloc moteur (3) et le systeme d’entraine-
ment du fouet (6a) avec un chiffon humide seulement.
Le couvercle du bol hachoir avec systéme d’en-
trainement (9a) doit uniquement étre nettoyé a I’eau.
Ne le placez pas dans le lave-vaisselle.

Tous les autres éléments peuvent étre nettoyés au
lave-vaisselle.

Vous pouvez retirer les anneaux antidérapants des
bols hachoirs pour un nettoyage plus parfait.

Si vous utilisez le mixeur pour la préparation de
légumes colorés (exemple : carottes), les parties en
plastique de I'appareil peuvent étre colorées. Dans
ce cas, enduisez-les d’huile végétale avant de les
nettoyer.

Accessoires

(peuvent étre achetés séparément, non disponibles
dans tous les pays)

MQ 70: Robot de cuisine compact pour hacher,
mélanger, trancher et émincer. Fonction
pour pétrir non disponible avec le

Multiquick 5.

Sujet a toute modification sans préavis.
1
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Cet appareil est conforme a la directive 2004/108/
CE de la CE sur la compatibilité électromagnétique
et au reglement 1935/2004 de la CE sur les
matériaux destinés au contact alimentaire.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
ménageres lorsqu‘il est en fin de vie.

Le remettre & un centre service agréé Braun

ou le déposer dans des sites de récupération
appropriés conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

12
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Espaiiol

Nuestros productos han sido concebidos para satis-
facer los mas altos estandares de calidad, funcio-
nalidad y disefo. Confiamos en que Vd. disfrute
plenamente de su nuevo pequeno electrodoméstico
Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de instruc-
ciones antes de usar la batidora.

jCuidado!
o iLas cuchillas estan muy afiladas!
Para evitar lesiones, por favor maneje
- las cuchillas con el maximo cuidado.

e Antes de conectar la batidora a la red, com-
pruebe que el voltaje indicado en la misma se
corresponda con el de su hogar.

e Desenchufe la batidora siempre que no esté en
funcionamiento y antes de montarla, desmon-
tarla, limpiarla y guardarla.

e |a batidora ha sido disefiada para un uso
doméstico y no para uso industrial.

¢ No coloque el cuerpo del motor (3) ni la caja de
engranajes de la varilla monta-claras (6a) bajo
el agua corriente, ni los sumerja en agua.

e |abatidora no ha sido concebida para ser usada
por nifos ni por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, salvo
bajo la supervision de un adulto que se haga
responsable de su seguridad. Mantenga la
batidora fuera del alcance de los nifios para
asegurarse de que éstos no jueguen con ella.

e |os electrodomésticos Braun cumplen con las
normas de seguridad aplicables. La reparacion
sustitucion del cable de alimentacion debe ser
realizada Unicamente por parte de un Servicio
Técnico autorizado. Las reparaciones defec-
tuosas o realizadas por personas no cualificadas
pueden suponer un riesgo considerable para el
usuario.

e Nielvaso (7) nilas picadoras (8, 9) son aptos
para el microondas.

Descripcion (ver pagina 3)

1 Interruptor: velocidad «I»
2 Interruptor: velocidad «lI» (turbo)
3 Cuerpo del motor
4 Botones de expulsion
5 Pie de la batidora
6 a Caja de engranajes de la varilla monta-claras
b Varilla monta-claras
7 Vaso
8 Picadora «hc»
a Tapa
b Cuchilla
¢ Recipiente
d Anillo antideslizante
9 Picadora «bc»
a Tapa (con engranaje)

92004461-01_MQ545_S6-68.indd 13

b Cuchilla

¢ Cuchilla para hielo
d Recipiente

e Anillo antideslizante

Por favor, limpie todos los elementos antes de
usarlos por primera vez (ver B).

Como usar el aparato

Batidora (ver A)

La batidora esta perfectamente adaptada para la
preparacion de salsas, sopas, mayonesay comida
para bebés, asi como para mezclar bebidas y
preparar smoothies o batidos.
Inserte el cuerpo del motor (3) en el pie de la
batidora (5) hasta que haga clic.

e Apoye el pie de la batidora contra el fondo de
un cuenco o del vaso. Sélo entonces, pulse el
interruptor (1) o (2).

e Después de su uso, presione los botones de
expulsion (4) para separar el cuerpo del motor.

Cuando utilice la batidora directamente en el
recipiente de coccion, retire primero éste del fuego
para evitar que salpique el liquido hirviendo (riesgo
de quemaduras).

Ejemplo de receta: Mahonesa

250 ml de aceite ( Por ejemplo: aceite de girasol),

1 huevo y una yema de huevo extra,

1-2 cucharadas de vinegre (aprox. 15 ml),

Sal y pimienta al gusto

Poner todos los ingrediente(a temperuta ambiental)
en un vaso . Apoyar la batidora en la parte inferior
del vaso. Poner la batidora a la velocidad maxima

y mantenerla en la misma posicion hasta que el
aceite empieze a emulsionar. A continuacion, sin
apagarla, levantar el pie de la batidora lentamente
hasta arriba y volver a bajarlo incorporando el resto
del aceite. Tiempo de proceso: Desde 1 minuto
(para ensaladas) a 2 minutos para mayor densidad
(por ejemplo: para Dips).

Varilla monta-claras (ver A)

Use las varillas unicamente para montar nata o

claras, y para preparar bizcochos o postres de

mezcla lista.

¢ Inserte la varilla (6b) en la caja de engranaje de
la varilla monta-claras (6a), y luego inserte el
cuerpo del motor (3) en la caja de engranajes.

e Apoye la varilla contra el fondo del recipiente.
Soélo entonces, pulse el interruptor (1) para
ponerla en funcionamiento.

e Después de su uso, presione los botones de expul-
sion (4) para separar el cuerpo del motor.
A continuacion, extraiga la varilla de la caja de
engranajes.

13
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Para obtener mejores resultados:

e Utilice un recipiente mediano.

e Utilice solo velocidad «I» para operar la varilla.

e Mueva la varilla en la direccion de las agujas del
reloj, manteniéndola ligeramente inclinada.

e No monte mas de 400 ml de nata fria (min. 30 %
M.G., 4-8 °C).de una sola vez.

e No monte mas de 4 claras de huevos de una sola
vez.

Picadoras (ver C)

Las picadoras (8) y (9) estan perfectamente adap-
tadas para picar carne, quesos duros, cebollas, finas
hierbas, ajo, zanahorias, frutos secos, almendras,
etc.

Para picar alimentos duros (p. €j. queso parme-
sano, chocolate) utilice siempre la velocidad «II».

Para obtener mejores resultados, consulte la tabla D.
Tiempo maximo de funcionamiento de la picadora
«hc» (8): 2 minutos.

Para triturar hielo, utilice la picadora «bc» (9) con

la cuchilla para hielo (9¢). No utilice la picadora con
alimentos extremadamente duros como nuez
moscada, café o cereales.

Antes de utilizar la picadora ...

e Corte la carne, queso, cebollas, ajo, zanahorias.

e Retire los tallos de las finas hierbas y las cascaras
de los frutos secos.

e Retire huesos, tendones y cartilagos de la carne.

e Asegurese siempre de que el anillo antideslizante
(8d, 9e) esté colocado bajo el recipiente.

iCuidado!: jLa cuchilla esta muy afilada! Sujete
siempre la cuchilla por el extremo superior de
plastico y manéjela con cuidado.

1. Con cuidado, retire la cubierta protectora de la
cuchilla (b).

2. Coloque la cuchilla sobre el eje central del

recipiente y, al tiempo que presiona, girela para

fijarla en posicion.

Introduzca los alimentos en el recipiente y ciérrelo

con la tapa.

4, Inserte el cuerpo del motor en la tapa, presionando

hasta que suene un clic.

Pulse el interruptor (1) o (2) para poner la picadora

en funcionamiento. Durante la operacion de picar,

sujete el cuerpo del motor con una manoy el
recipiente con la otra.

6. Después de su uso, desenchufe la batidora 'y
presione los botones de expulsion (4) para
separar el cuerpo del motor.

7. Retire la tapa.

8. Con cuidado, retire primero la cuchilla antes de
retirar los alimentos picados. Para retirar la
cuchilla, girela ligeramente y tire de ella.

14
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Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con vainilla y miel
(relleno para tortitas o pasta para untar)

Coloque 40 g de ciruelas pasas y 40 g de miel en el
recipiente de la picadora «hc». Pique a velocidad «lI»
durante 4 segundos. A continuacién, afiada 10 ml
de agua (con aroma de vainilla) y vuelva a picar
durante otros 1 segundo.

Otros usos de la picadora «bc» (9)

La picadora «bc» también sirve para preparar batidos
y bebidas, mezclar masas ligeras o triturar hielo.

Masa para tortitas

Ponga 375 ml de leche en el recipiente, a conti-
nuacioén 250 g de harina 'y, por ultimo 2 huevos.
Mezcle los ingredientes a velocidad «lI» hasta
obtener una masa homogénea.

Triturar hielo

— Presione la cuchilla para hielo (9c) sobre el eje
central del recipiente (9d) hasta que quede fija.

— Introduzca un maximo de 7 cubitos de hielo en el
recipiente. Ponga la tapa, inserte el cuerpo del
motor y pulse el interruptor de velocidad «lI».

— Después de su uso, separe el cuerpo del motor,
retire la tapa y la cuchilla para hielo.

— Retire el hielo triturado o simplemente vierta la
bebida en el recipiente para servirla en la mesa.

Limpieza (ver B)

Limpie el cuerpo del motor (3) y la caja de engranaje
de la varilla monta-claras unicamente con un pafo
humedo.

Limpie la tapa (9a) de la picadora «bc» sélo con agua
corriente. No la coloque dentro del lavavajillas.

Los demas elementos pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Los anillos antideslizantes de los recipientes de las
picadoras pueden extraerse para una mayor limpieza.
Cuando se procesan alimentos con elevada
pigmentacion (p. ej. zanahorias), los accesorios
pueden sufrir decoloracion. Frote estos elementos
con aceite vegetal antes de proceder a su limpieza.

Accesorios

(se adquieren individualmente, no estan disponibles
en todos los paises)

MQ 70: Accesorio robot de cocina compacto
para picar, mezclar, cortar y rallar. La
funcién de amasar no esta disponible
para Multiquick 5.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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Este dispositivo cumple con la Directiva 2004/108/
CE sobre Compatibilidad Electromagnética, y con el
reglamento (CE) n° 1935/2004 sobre los materiales
y objetos destinados a entrar en contacto con
alimentos.

Al final de su vida util, no tire el aparato junto
con los residuos domésticos. La licuadora
podra depositarse en un Centro de Servicio
Técnico Braun o en los correspondientes
puntos de recogida que existan en su pais.
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Portugués

Os nossos produtos foram desenvolvidos para
alcancar os mais elevados padrdes de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que desfrute
em pleno do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira vez,
leia atenta e cuidadosamente as instrucées de
utilizacao.

Atencao
o As laminas encontram-se muito afiadas!
Para evitar acidentes e ferimentos,
- manipule as laminas com o0 maximo
cuidado.

e Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique
se a voltagem indicada na base do aparelho
corresponde a da sua casa.

¢ Desligue o aparelho da corrente sempre que
este estiver sem supervisao e antes de montar,
desmontar, limpar e arrumar o aparelho.

e Este aparelho foi desenvolvido para preparar
quantidades normais de alimentos para uso
domeéstico.

e O corpo do motor (3), e 0 acessorio acoplador
do batedor (6a) ndo devem ser lavados sob
agua corrente nem mergulhados em agua.

e Este aparelho nao foi concebido para ser
usado por criancas ou pessoas com limitacoes
sensoriais, fisicas ou mentais, a menos que
estejam sob a supervisao de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca. Mantenha este
aparelho fora do alcance das criancas, a fim de
garantir que nao brincam com o aparelho.

e Os electrodomésticos da Braun cumprem com
as normas internacionais de seguranca em
vigor. A sua reparagao, ou a substituicao do
cabo de alimentacao, deve ser realizada apenas
pelos Centros de Assisténcia Autorizados da
Braun. As reparacoes efectuadas por pessoal
nao qualificado podem causar acidentes ou
sérios danos ao utilizador.

e O copo misturador (7) e os acessorios pica-
dores (8, 9) nao podem ser utilizados no micro-
ondas.

Descricao (consulte a pagina 3)

1 Interruptor Ligar: velocidade «I»
2 Interruptor Ligar: velocidade «II» (turbo)
3 Corpo do motor
4 Botdes de desbloqueio
5 Pé davarinha
6 a Acessorio acoplador do batedor
b Batedor
7 Copo misturador
8 Acessorio Picador «hc»
a Tampa

16
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b Lamina
¢ Recipiente
d Base anti-deslizante
9 Acessorio Picador «bc»
a Tampa (com acoplador)
b Lamina
¢ Lamina para triturar gelo
d Recipiente
e Base anti-deslizante

Lave bem todas as pecas antes de as utilizar pela
primeira vez (consulte a seccao B).

Como usar o aparelho

Varinha (consulte a seccédo A)

A varinha é ideal para preparar molhos, sopas,
maionese e comida para bebés e ainda para misturar
bebidas ou batidos.

e Encaixe o corpo do motor (3) no pé da varinha
(5) até fazer um «clique».

e [ntroduza a varinha num recipiente ou copo
misturador e s6 depois pressione o interruptor
(1) ou (2).

® ApoOs a utilizacao, pressione os botdes de
desbloqueio (4) para separar o pé da varinha do
corpo do motor.

Quando utilizar a varinha directamente numa panela
ao lume, enquanto cozinha, retire primeiro a panela
do fogao para evitar salpicos do liquido a ferver
(risco de queimaduras).

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (por exemplo, 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo adicional,

1-2 colheres de sopa de vinagre (15 g aprox.),

sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo misturador, de acordo com a
ordem acima indicada. Introduza a varinha até ao
fundo do copo misturador. Ligue-a e utilize o nivel
maximo de velocidade. Mantenha a varinha nessa
posicao até que o 6leo se comece a misturar com
os outros ingredientes. De seguida, e sem desligar
avarinha, mova-a lentamente para cima e para
baixo até a maionese ficar bem ligada. Tempo de
processamento: de 1 minuto (para salada) até

2 minutos para uma maior consisténcia (como, por
exemplo, para molho).

Acessorio batedor (consulte a seccao A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater

claras em castelo e preparar mousses ou sobreme-

sas instantaneas de pacote.

¢ |nsira o batedor (6b) no acessorio acoplador
(6a). A seguir, introduza o corpo do motor (3) no
acessorio acoplador até encaixar com um «clique».
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e Coloque o batedor num recipiente fundo e s6
depois pressione o interruptor (1) para colocar o
aparelho em funcionamento.

e Apos a utilizacao, pressione os botdes de des-
bloqueio (4) para separar o corpo do motor.

A seqguir, puxe o batedor do acessorio acoplador.

Para obter 6ptimos resultados:

e Utilize um recipiente médio.

e Utilize apenas a velocidade «I» para funcionar
com o batedor.

* Movimente o batedor no sentido dos ponteiros
do relégio, inclinando-o ligeiramente.

e Bata apenas até 400 ml de natas muito frias
(80% de teor minimo de gordura, 4-8 °C).

e Bate apenas até 4 claras de ovo.

Acessdrios Picadores (consulte a seccdo C)

Os acessorios picadores (8) e (9) sao ideais para
triturar carne, queijo rijo, cebolas, ervas aromaticas,
alho, cenouras, nozes, améndoas, etc.

Triture sempre os alimentos duros (como, por
exemplo, queijo parmesao ou chocolate) na veloci-
dade «lI».

Para obter melhores resultados, consulte a tabela
de preparacéao de alimentos D. Tempo maximo
de funcionamento para o acessorio picador «hc»
(8): 2 minutos.

Para triturar gelo, use o acessorio picador «bc» (9)
com a lamina para triturar gelo (9c). Nao triture ali-
mentos extremamente duros, como noz moscada,
café em grao ou cereais.

Antes de picar ...

e Corte em pequenos pedacos a carne, queijo,
cebolas, alho, cenouras.

e Retire os talos das ervas aromaticas e descasque
os frutos secos.

e Retire 0ssos, tendoes e cartilagens da carne.

e Coloque sempre o recipiente sobre a base
anti-deslizante (8d, 9e).

Cuidado: A lamina esta muito afiada! Segure-a
sempre pela parte superior de plastico e manipule-
-a com cuidado.

1. Retire cuidadosamente a proteccao de plastico
da lamina (b).

2. Coloque a lamina no espigao do centro do
recipiente do picador, pressione-a para baixo e
rode-a até bloquear.

3. Insira os alimentos no recipiente e coloque a
tampa.

4. Introduza o corpo do motor na tampa até
encaixar com um «clique».

5. Para colocar o aparelho em funcionamento,
prima o interruptor (1) ou (2). Quando o aparelho
estiver em funcionamento, segure sempre o0
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corpo do motor com uma mao enquanto man-
tém o recipiente seguro com a outra mao.

6. Apos a utilizacao, pressione os botdes de des-
bloqueio (4) para separar o corpo do motor.

7. Retire a tampa.

8. Retire cuidadosamente a lamina antes de retirar
os alimentos picados. Para retirar a lamina,
rode-e ligeiramente e puxe-a para fora.

Exemplo de receita: Baunilha-Mel-Ameixas Secas
(como recheio de panquecas ou para barrar)
Coloque 40 g de mel cremoso e 40 g de ameixas
secas no recipiente do acessorio picador «hc».
Triture durante 4 segundos na velocidade «lI».

A seguir, adicione 10 ml de agua (com sabor a
baunilha) e triture novamente durante mais

1 segundo.

Outras aplicacoes para o acessoério
picador «bc» (9)

Com o acessorio picador «bc», também pode fazer
batidos ou bebidas, misturar massas leves ou
triturar cubos de gelo.

Misturar massa para panquecas

Em primeiro lugar, verta 375 ml de leite no recipiente,
depois adicione 250 g de farinha e, por fim, 2 ovos.

Use a velocidade «II» e bata a massa até ficar macia.

Picar cubos de gelo

— Coloque a lamina para triturar gelo (9¢) no espigao
do centro do recipiente (9d) e pressione-a para
baixo até bloquear.

— Coloque até 7 cubos de gelo no recipiente. Feche
com a tampa, insira o corpo do motor e utilize a
velocidade «lI».

— ApOs a utilizacao, separe o corpo do motor e retire
atampa e a lamina para triturar gelo.

— Retire o gelo picado ou deite a sua bebida no jarro
para servir a mesa.

Limpeza (consulte a seccéo B)

O corpo do motor (3) e o acessorio acoplador do
batedor (6a) s6 podem ser limpos com um pano
humido.

A tampa do acessorio picador «bc» (9a) deve apenas
ser passada sob agua corrente. Nao a coloque na
maquina de lavar loica.

Todas as outras pecas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica.

Pode retirar as bases anti-deslizantes dos
recipientes picadores para uma melhor limpeza.
Quando se preparam alimentos de cores intensas
(como cenouras, por exemplo), 0s acessorios
podem ficar manchados. Limpe estas pecas com
6leo vegetal alimentar antes de as lavar.
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Acessorios

(podem ser comprados individualmente, nao
disponivel em todos os paises)

MQ 70: Acessorio de cozinha compacto para
picar, misturar, laminar e ralar. A fungéao
para amassar nao se encontra disponivel
na Multiquick 5.

Sujeito a alteracdes sem aviso prévio.

Este aparelho estd em conformidade com a
directiva 2004/108/EC da CEE sobre
Compatibilidade Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com alimentos.

Por favor nao deite o produto no
lixo doméstico no final da sua vida util. E
Podera entrega-lo num dos Servicos de

Assisténcia Técnica da Braun ou num dos

pontos de recolha ou reciclagem previsto para esse
fim, colocados a disposicao no seu pais.

18
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che I’elettrodomestico
Braun soddisfi appieno le vostre esigenze.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere attentamente
e interamente le istruzioni.

Attenzione
° Le lame sono molto affilate! Per evitare
infortuni, maneggiare le lame con la
- massima prudenza.

e Prima di collegarlo alla corrente, assicuratevi
che il voltaggio del vostro impianto elettrico
corrisponda a quello indicato sul prodotto.

* Togliere sempre la spina prima di lasciare il
dispositivo incustodito e prima di montarlo,
smontarlo, pulirlo o riporlo.

e Questo elettrodomestico & costruito per
lavorare normali quantita di cibo domestico.

e Non tenere la parte del corpo motore (3) né
I’attacco per la frusta (6a) sotto I’acqua cor-
rente, né immergerli in acqua.

e Questo elettrodomestico non € progettato per
essere utilizzato da bambini o da persone con
capacita fisiche o mentali ridotte, senza la
supervisione di una persona responsabile della
loro sicurezza. Tenere |I'elettrodomestico fuori
dalla portata dei bambini per assicurarsi che
non giochino con esso.

e Gli elettrodomestici Braun rispondono ai para-
metri di sicurezza vigenti. Le riparazioni o le
sostituzioni devono essere eseguite solo dal
personale di assistenza autorizzato. Riparazioni
errate o eseguite da personale non qualificato
potrebbero causare danni ed infortuni agli
utilizzatori.

e Sia il bicchiere graduato (7), che le ciotole
tritatutto (8, 9) non possono essere utilizzate nel
forno a microonde.

Descrizione (vedi pagina 3)

1 Tasto acceso velocita «I»
2 Tasto acceso velocita «lI» (turbo)
3 Corpo motore
4 Pulsanti di sgancio
5 Gambo frullatore
6 a Attacco per frusta
b Frusta
7 Bicchiere
8 Tritatutto «hc»
a Coperchio
b Lama
¢ Ciotola
d Base antiscivolo
9 Tritatutto «<bc»
a Parte superiore (con motore)
b Lame
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¢ Lame per il ghiaccio
d Ciotola
e Base antiscivolo

Lavare tuttii componenti prima di utilizzarli per la
prima volta (vedi B).

Come utilizzare I’apparecchio

Frullatore a immersione (vedi A)

Il frullatore a immersione & perfetto per preparare
salse, zuppe, maionese, pappe per bambini oltre a
frullati, frappe, cocktails.

e Inserire il corpo motore (3) sul gambo frullatore
(5) facendo fare un click.

e Mettere il frullatore a immersione in un recipiente
o nel bicchiere graduato. Solo ora premere il
tasto (1) o (2).

e Dopo I’'uso premere i pulsanti (4) per staccare il
corpo motore.

In caso di utilizzo direttamente nella pentola durante
la cottura, spostare la pentola dal fuoco per evitare
schizzi di liquido bollente (rischio di scottature).

Esempio di ricetta: Mayonnaise

250 g di olio (per esempio olio di semi di girasole),
1 uovo e 1 extra tuorlo d’uovo,

1-2 cucchiai da tavola di aceto (159 circa),
Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’oardine
indicato. Utilizzare il frullatore ad immersione alla
massima velocita mantenendolo in posizione fino a
che olio comincia ad emulsionare. In seguito, senza
spegnerlo, portare lentamente il frullatore ad
immersione alla cima del liquido e poi tornare in
basso incorporando la parte restante dell’olio.
Tempo di lavorazione: da 1 minuto (per insalata)
fino a 2 minuti per una maggiore consistenza (per
esempio per salsine).

Frusta (vedi A)

Usare la frusta solo per montare a neve panna e chiare

d’uovo, mescolare preparati gia pronti per dessert.

e |nserire la frusta (6b) nell’attacco (6a), poi inserire
sul corpo motore (3) finché non si blocca con un
click.

e Mettere la frusta in un recipiente fino in profondita.
Ora premere il tasto (1) per la lavorazione.

e Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (4) per
staccare il corpo motore. Quindi togliere la frusta
dall’attacco.

Per ottenere risultati ottimali

e Usare un recipiente largo.

e Utilizzate soltanto il tasto acceso velocita «I» per
lavorare con la frusta.

e Muovere la frusta in senso orario tenendola in
posizione leggermente inclinata.
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e Montate una quantita inferiore a 400 ml di panna
raffreddata (min. 30% di grasso, 4-8 °C).
* Non montate piu di 4 uova alla volta.

Tritatutto (vedi C)

| tritatutto (8) e (9) sono perfettamente adatti per
tritare carne, formaggio, cipolle, aglio, erbe, carote,
noci, mandorle, ecc.

Quando si tritano cibi molto duri (per esempio il
formaggio Parmigiano o il cioccolato) utilizzare la
velocita «ll».

Per risultati ottimali, consultare la tabella D sulla
lavorazione. Durata massima di utilizzo tritatutto
«hc»: 2 minuti

Per tritare il ghiaccio, utilizzare I’accessorio frullatore
e tritaghiaccio «bc» con le lame per il ghiaccio (9c).
Non tritare alimenti estremamente dure come noci
moscate, chicchi di caffé o granaglie.

Prima di tritare ...

e Tagliare a pezzi la carne, il formaggio, le cipolle,
I’aglio, le carote.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Rimuovere 0ssa, tendini e cartillagini dalla carne.

e Assicurarsi che la base antiscivolo sia agganciata
alla ciotola (8d, 9e).

Attenzione: le lame sono molto affilate! Maneggiarle

sempre tenendola dalla parte superiore in plastica.

1. Rimuovere attentamente la copertura di plastica
dalle lame (b).

2. Posizionare le lame sul perno al centro della
ciotola, premere le lame verso il basso e girarle di
90° per bloccarle.

3. Mettere il cibo nell’accessorio tritatutto e
chiuderlo con la parte superiore.

4. Inserire il corpo motore sulla parte superiore.

5. Premere il tasto (1) o (2) per accendere il tritatutto.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore con
una mano e la ciotola o il bicchiere con I'altra mano.

6. Dopo I'uso premere i pulsanti di sgancio (4) per
staccare il corpo motore.

7 Rimuovere la parte superiore.

8. Togliere la lame con attenzione prima di rimuovere
il cibo lavorato. Per rimuovere le lame, girarle leg-
germente e tirare.

Esempio di ricetta: Vaniglia-Miele-Prugne secche
(come ripieno di frittella o da spalmare)

Versare 40 g di prugne secche e 40 g di miele
cremoso nella ciotola dell’accessorio tritatutto «hc»
e tritare per 4 secondi (velocita «lI»), poi aggiungere
10 ml di acqua (al sapore di vaniglia) e tritare ancora
il tutto per 1 secondo.

Ulteriori applicazioni per I’accessorio
frullatore e tritaghiaccio «bc» (9)

Con I'accessorio frullatore e tritaghiaccio «bc»,
20
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€ anche possibile mescolare frullati e bevande,
miscelare pastelle o tritare cubetti di ghiaccio.

Miscelare la pastella per frittelle

Prima di tutto versare 375 ml di latte nella ciotola,
aggiungere 250 g di farina e infine 2 uova.
Utilizzando la velocita «IlI», miscelare la pastella
finché non risulta morbida.

Tritare i cubetti di ghiaccio

— Posizionare le lame per il ghiaccio (9¢) sul perno
al centro della ciotola (9d).

— Inserire fino a 7 cubetti di ghiaccio nella ciotola.
Agganciare la parte superiore (coperchio), attac-
care il corpo motore e lavorare a velocita «lI».

— Dopo I'uso, staccare il corpo motore, il coperchio
e le lame per il ghiaccio.

— Prendere il ghiaccio tritato o versare semplicemente
il drink nella ciotola per servirlo a tavola.

Pulizia (vediB)

Pulire il corpo motore (3) e I’attacco per la frusta
(6a) solo con un panno umido.

Pulire la parte superiore del tritatutto compatto «bc»
(9a) solo sotto I'acqua corrente. Non metterlp nella
lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in lavasto-
viglie. Per una maggiore pulizia, & possibile rimuovere
la base antiscivolo dall’accessorio tritatutto.
Quando si lavora cibo pigmentato (es. carote), le
parti in plastica dello strumento possono perdere il
colore originario. Strofinare queste parti utilizzando
dell’olio vegetale prima di procedere con la pulizia.

Accessori

(possono essere acquistati singolarmente, non
disponibili in tutti i paesi)

MQ 70: Robot da cucina compatto per tritare,
miscelare, affettare e sminuzzare.
Funzione impastatrice non disponibile
con Multiquick 5.

Soggetto a modifica senza preavviso.

Questo apparecchio € conforme alla direttiva
2004/108/CE sulla Compatibilita Elettromagnetica,
ed al regolamento (EC) No. 1935/2004 sui materiali
in contatto con alimenti.

Non gettare I’elettrodomestico nei rifiuti

dopo il suo ciclo di utilizzo. Dello smaltimento
si possono occupare il centro servizi di Braun
o appositi punti di raccolta della propria zona.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de hoogste kwaliteitsstandaard, functionaliteit en
ontwerp. We hopen dat u heel erg zult genieten van
uw nieuwe Braun.

VG66r gebruik

Lees de handleiding voordat u het apparaat in
gebruik neemt in zijn geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing:

o De mesjes zijn erg scherp!

Ga er, om verwondingen te voorkomen,
- uiterst voorzichtig mee om.

e Controleer of het voltage van uw elektriciteits-
voorziening correspondeert met het voltage
aangegeven op het apparaat, voordat u de
stekker van het apparaat in het stopcontact
steekt.

¢ Trek altijd de stekker uit het stopcontact
wanneer het apparaat niet gebruikt wordt en
voor het in- en uit elkaar halen, reinigen en
opbergen.

e Het apparaat is gemaakt om normale huishoude-
lijke hoeveelheden te verwerken.

e Het motordeel (3) noch het koppelingsstuk voor
de garde (6a) mogen onder stromend water
worden gehouden of in water worden onder-
gedompeld.

e Het apparaat is niet bedoeld om gebruikt te
worden door kinderen of door personen met
verminderde lichamelijke, zintuigelijke of mentale
capaciteiten, tenzij er een persoon bij aanwezig
is die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
Houdt het apparaat buiten bereik van kinderen
om ervan verzekerd te zijn dat ze er niet mee
gaan spelen.

e De elektrische apparaten van Braun voldoen aan
de wettelijke veiligheidseisen. Reparaties of de
vervanging van het elektriciteitssnoer mogen
alleen uitgevoerd worden door gekwalificeerd
servicepersoneel. Foute en ongekwalificeerde
reparaties kunnen aanzienlijke schade toebren-
gen aan de gebruiker.

e De mengbeker (7) en de hakkers (8, 9) zijn niet
geschikt voor in de magnetron.

Beschrijving (zie pag. 4)

1 Aanknop: snelheid «I»
2 Aanknop: snelheid «lI» (turbo)
3 Motordeel
4 Ontgrendelingsknoppen
5 Blenderschacht
6 a Inzetstuk voor de garde
b Garde
7 Mengbeker
8 Hakker «hc»
a Deksel
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b Mes
¢ Kom
d Anti-slipring
9 Hakker «bc»
a Deksel (met inzetstuk)
b Mesje
¢ lJsmes
d Kom
e Anti-slipring

Reinig a.u.b. alle onderdelen voor het eerste gebruik
(zie B).

Hoe het apparaat te gebruiken

Handblender (zie A)

De handblender is uitermate geschikt voor het klaar-

maken van dipsausjes, sauzen, soepen, mayonaise

en babyvoedsel alsmede voor het bereiden van

mixdrankjes, smoothies of milkshakes.

e Klik het motordeel (3) op de blenderschacht (5).

e Steek de handmixer diep in een kom of beker.
Druk pas daarna knop (1) of (2) in.

e Druk na gebruik op de ontgrendelingsknoppen
(4) om het motordeel te demonteren.

Indien u het apparaat tijdens het koken direct in een
pan wilt gebruiken, dient u de pan van het vuur te
halen om spetteren van hete vloeistof (risico op
brandwonden) te voorkomen.

Voorbeeldrecept: Mayonaise

250 ml olie (bijv. zonnebloemolie),

1 ei en 1 extra eidooier,

1-2 el azijn (zo’n 15 ml),

zout en peper naar smaak

Alle ingrediénten dienen op kamertemperatuur
gebracht te worden. Doe alle ingrediénten in
bovenstaande volgorde in de mengbeker. Plaats de
handmixer op de bodem van de mengbeker. Zet de
mixer op de hoogste snelheid en houd hem in deze
positie tot de olie begint te emulgeren (te binden).
Beweeg de mixer zonder hem uit te zetten langzaam
naar boven en naar beneden door het mengsel tot er
een gladde massa ontstaat. Mixtijd: vanaf 1 minuut
(voor salade) tot 2 minuten voor meer stevigheid
(bijv. voor dipsaus).

Kloppen (zie A)

Gebruik de garde alleen voor het kloppen van

slagroom, eiwitten en het mixen van beslag en

kant-en-klare dessertmixen.

e Steek de garde (6b) in het inzetstuk (6a), en klik
daarna het motordeel (3) erop vast.

e Plaats de garde diep in een kom. Druk daarna
pas de knop (1) om hem in te schakelen in.

e Druk na gebruik de ontgrendelingsknoppen in
om het motordeel los te koppelen. Trek de garde
vervolgens uit het inzetstuk.
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Voor het beste resultaat

e Gebruik een middelgrote kom.

e Gebruik uitsluitend snelheid «I» voor het kloppen.

e Beweeg de garde met de klok mee en houd hem
in een lichte hoek gebogen.

e Klop maximaal 400 mg gekoelde room (min. 30%
vetgehalte, 4-8 °C) per keer.

e Klop maximaal 4 eiwitten per keer.

Hakkers (zie C)

De hakkers (8) en (9) zijn uitermate geschikt voor
het hakken van vlees, harde kaassoorten, uien,
kruiden, knoflook, wortels, noten, amandelen etc.
Hak harde ingrediénten (bijv. Parmezaanse kaas,
chocolade) altijd op snelheid «II».

Voor het beste resultaat zie tabel D. De maximale
gebruiksduur voor de «hc» hakker (8): 2 minuten
achter elkaar.

Voor het hakken van ijs, gebruik de «bc» hakker (9)
met het ijsmes (9c). Hak geen extreem harde
ingrediénten zoals muskaatnoot, koffiebonen of
granen.

Voor het hakken ...

e Snijd vlees, kaas, uien, knoflook en wortelen in
stukken.

e Verwijder de steeltjes van kruiden en de schillen
van de noten.

e Verwijder botjes, pezen en kraakbeen van viees.

e Zorg er altijd voor dat de anti-slipring (8d, 9¢)
aan de hakkom bevestigd is.

Waarschuwing: Het hakmesje is zeer scherp! Houd
het altijd vast aan het bovenste plastic gedeelte en
ga er voorzichtig mee om.

1. Verwijder voorzichtig de beschermkap van het
mesje (b).

2. Plaats het mesje op de pin in het midden van de
hakkom, druk het naar beneden en draai het
zodat het vastzit.

3. Vul de hakkom met ingrediénten en doe het deksel
erop.

4. Klik het motordeel op het deksel.

5. Druk op knop (1) of (2) om de hakker aan te zetten.
Houd tijdens het hakken het motordeel met een
hand vast en de kom met de andere hand.

6. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact en
druk op de ontgrendelingsknoppen (4) om het
motordeel te ontkoppelen.

7. Verwijder het deksel.

8. Verwijder voorzichtig het mesje alvorens de
gehakte ingrediénten uit de kom te nemen. Om
het mesje te verwijderen, draait u er licht aan en
trekt het eruit.

Voorbeeldrecept: Vanille-honing pruimen
(Lekker op pannenkoeken of als brood-
beleg)
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Doe 40 g romige honing en 40 g pruimen in de <hc»
hakkom. Zet hem aan het werk op snelheid «II»
gedurende 4 seconden. Voeg vervolgens 10 ml
water met vanilleextract toe en klop het mengsel
gedurende 1 seconde.

Extra applicaties voor de «bc» hakker (9)

Met de «bc» hakker kunt u ook shakes of drankjes
mixen, beslag maken of ijsblokjes hakken.

Pannenkoekenbeslag

Schenk als eerste 375 ml melk in de kom, voeg er
vervolgens 250 g bloem en als laatste 2 eieren aan
toe. Mix het beslag op snelheid «II» tot het mooi
glad is.

IJsblokjes crushen

— Druk het ijsmes (9c) stevig op de pin in het
midden van de kom (9d) tot hij vastzit.

— Doe maximaal 7 ijsblokjes in de kom. Doe het
deksel erop, bevestig het motordeel en zet hem
op snelheid «lI».

— Ontkoppel na gebruik het motordeel, het deksel
en het ijsmes.

— Verwijder het gecrushte ijs of schenk uw drank
rechtstreeks in de kom voor serveren aan tafel.

Reinigen (zie B)

Reinig het motordeel (3) en het inzetstuk voor de
garde (6a) uitsluitend met een vochtige doek.
Reinig het «bc» hakdeksel (9a) uitsluitend met
stromend water. Niet geschikt voor de vaatwasser.
Alle andere onderdelen kunnen in de vaatwasser
gereinigd worden.

U kunt de anti-slipringen van de kommen verwij-
deren voor extra grondige reiniging.

Wanneer u groenten hakt met veel pigment (bijv.
wortelen) kunnen de onderdelen verkleuren. Veeg
deze onderdelen met plantaardige olie af alvorens
ze te reinigen.

Accessoires

(Kunnen los gekocht worden, niet in elk land
verkrijgbaar)

MQ 70: Compact keukenmachine-accessoire om
te hakken, te mixen, plakjes en/of reepjes
te snijden. Kneedfunctie niet verkrijgbaar
voor de Multquick 5.

Onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.
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Denne anordning er i overensstemmelse med
ECdirektivet 2004/108/EC om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 om
materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fadevarer.

Gooi niet het product weg in het huishoudelijk
afval aan het einde van zijn levensduur.
Verwijdering kan plaatsvinden bij een Braun
Service Centre of bij de aangewezen
inleveradressen in uw land.
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Dansk

Vores produkter er skabt til at opfylde de starste
krav med hensyn til kvalitet, funktionalitet og
design. Vi haber, du vil fa stor gleede af dit nye
apparat fra Braun.

For ibrugtagning

Lzes hele brugervejledningen omhyggeligt, for

apparatet tages
i brug.
Bemaerk
° Knivene er meget skarpe! Handter
knivene meget forsigtigt for at undga
- skader.

e Fgr stikket seettes i stikkontakten kontrolleres,
at stramspeendingen svarer til den spaending,
der er angivet pa apparatet.

e Tag altid stikket ud af stikkontakten, nar du
forlader apparatet, og for du samler det, skiller
det ad, rengar og opbevarer det.

e Apparatet er konstrueret til maengder, som
normalt indgar i en husholdning.

e Motordelen (3) og piskerisets gearkasse (6a)
ma ikke holdes under rindende vand eller
nedseenkes i vand.

e Apparatet er ikke beregnet til, at bgrn eller
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner bruger det, medmindre de over-
vages af en person, som er ansvarlig for deres
sikkerhed. Opbevar apparatet utilgeengeligt for
barn for at sikre, at de ikke leger med det.

e Brauns elektriske apparater overholder geeldende
sikkerhedsforskrifter. Reparationer eller udskift-
ning af elledning ma kun udfgres af autoriseret
personale. Fejlbeheeftede, ukvalificerede repara-
tioner kan medfare stor risiko for brugeren.

e Baegeret (7) og hakkerne (8, 9) taler ikke
mikroovn.

Beskrivelse (se side 4)

1 Teend-knap: hastighed «I»
2 Teend-knap: hastighed «II» (turbo)
Motordel
Udlgserknapper
Blenderskaft
a Piskerisets gearkasse
b Piskeris
Beeger
Hakker «hc»
a Lag
b Kniv
c Skal
d Anti-slip-ring
9 Hakker«bc»

a Lag (med gearkasse)

b Kniv

c Iskniv

24
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d Skal
d Anti-slip-ring

Rengear alle dele inden du tager dem i brug (se B).

Brug af apparatet

Stavblender (se A)

Stavblenderen er perfekt til at tilberede dips, saucer,

supper, mayonnaise, babymad samt til at blande

drinks, smoothies eller milkshakes.

e Klik motordelen (3) fast pa blenderskaftet (5).

¢ Placer stavblenderen dybt i en skal eller et beeger
Tryk derefter pa knap (1) eller (2).

e Tryk pa knapperne (4) efter brug for at tage
motordelen af.

Nar du blender direkte i en gryde under madlavnin-
gen, skal gryden farst tages af varmen for at undga
sprgijt fra kogende vaeske (risiko for skoldning).

Eksempler pa opskrifter: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1&g og 1 ekstra seggeblomme,

1-2 spsk. vineddike (ca. 15 g),

Salt og peber

Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i
baegeret i ovennaevnte reekkefglge. Hold
stavblenderen helt ned i bunden af malebaegeret.
Teend stavblenderen pa hgjeste hastighed, hold
den idenne position, til olien begynder at emulgere.
Uden at slukke fares stavblenderen langsomt op i
toppen af blandingen og ned igen for at fa resten af
olien med. Tilberedningstid: fra 1 minut (til salat) op
til 2 minutter til en mere fast konsistens (f.eks. til
dip).

Piskeris (se A)

Brug kun piskeriset til at piske fladeskum, aeggehvider,

sandkagedej og feerdige dessertblandinger.

e Seet piskeriset (6b) i gearboksen (6a), og klik
derpa motordelen (3) fast pa gearboksen.

e Placer piskeriset dybt i en skal. Tryk derefter pa
knap (1) for at starte piskningen.

¢ Tryk pa udlgserknapperne (4) efter brug for at
tage motordelen af. Traek derefter piskeriset ud
af gearkassen.

For at opna de bedste resultater:
e Brug en mellemstor skal.

e Brug kun hastighed «I» til betjening af piskeriset.

e Beveeg piskeriset med uret, mens det holdes en
smule skrat.

e Pisk kun op til 4 dl afkglet piskeflade (min. 30 %
fedtindhold, 4-8 °C).

e Pisk kun op til 4 eeggehvider ad gangen.
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Hakker (se C)

Hakkerne (8) og (9) er meget velegnet til at hakke
kad, hard ost, lag, krydderurter, hvidlgg, gulergdder,
ngdder, mandler, etc.

Hak altid harde fadevarer (f.eks. parmesan, chokolade)
ved hastighed «lI».

Se behandlingstabel D for at opna de bedste resul-
tater. Maksimal betjeningstid for «<hc» hakker (8):
2 minutter.

Til isknusning bruges «bc» hakker (9) med iskniven
(9c). Hak ikke ekstremt harde madvarer som muskat-
nad, kaffebgnner eller korn.

For du hakker ...

e Skeer kad, ost, lag, hvidlgg og guleradder i mindre
stykker.

e Fjern staengler fra krydderurter, kneek ngdder og
fiern skallerne.

e Fjern ben, sener og brusk fra kad.

e Sgrg altid for, at anti-slip-ringen (8d, 9e) er
monteret pa hakkeskalen.

Advarsel: Kniven er meget skarp! Hold altid i den

gverste plastikdel, og handter den forsigtigt.

1. Fjern forsigtigt beskyttelsesdaekslet fra kniven (b).

2. Placer kniven pa tappen i midten af hakkeskalen,
tryk den ned og drej den, til den laser fast.

3. Fyld hakkeskalen med madvarer og seet laget pa.

4. Klik motordelen pa laget.

5. Tryk pa knappen (1) eller (2) for at handtere
hakkeren Under tilberedningen, holdes motor-
delen med den ene hand og skalen med den
anden, mens der hakkes.

6. Tag stykket ud og tryk pa udlgserknapperne (4)
efter brug for at lssne motordelen.

7. Tag laget af.

8. Tag forsigtigt kniven ud, fgr du fjerner de behand-
lede madvarer. Drej kniven lidt og treek i den for
at fijerne den.

Eksempler pa opskrifter: Svesker med vanilje og
honning

(som fyld i pandekager eller til at smare pa brad)
Kom 40 g cremet honning og 40 g svesker i «<hc»
hakkeskalen. Hak i 4 sekunder med hastighed «lI».
Tilsaet derefter 10 ml vand (smagt til med vanilje) og
fortseet hakningen i yderligere 1 sekund.

Yderligere anvendelse af «<bc» hakkeren (9)

Med «bc» hakkeren kan du ogsa blende shakes
eller drinks, rgre dej eller knuse isterninger.

Tilberedning af pandekagedej

Heeld farst 375 ml meelk i skalen, tilseet 250 g mel
og til sidst 2 ag. Brug hastighed «lI» til at blande en
ensartet dej.

Knusning af isterninger
— Tryk iskniven (9c) fast pa tappen midt i skalen
(9d), til den laser fast.
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— Fyld op til 7 isterninger i skalen. Seet laget pa,
monter motordelen og hak pa hastighed «lI».

— Efter brug tages motordelen, laget og iskniven af.

— Fjern den knuste is, eller haeld din drink ned i
skalen ved servering.

Renggring (se B)

Motordelen (3) og piskerisets gearkasse (6a) ma
kun renggres med en fugtig klud.

Laget til «<bc» hakker (9a) ma kun rengares under
rindende vand. Ma ikke komme i opvaskemaskinen.
Alle andre dele kan renggres i opvaskemaskinen.
Du kan tage anti-slip-ringene af hakkeskalene for
ekstra grundig renggring.

Ved behandling af madvarer med hgjt pigment-
indhold (f.eks. gulergdder) kan tilbehgret blive
misfarvet. Gnid disse dele med vegetabilsk olie,
inden de renggres.

Tilbehor
(kan kabes separat, fas ikke i alle lande)

MQ 70: Tilbehgr til kompakt kekkenmaskine til
at hakke, rgre, snitte og rive.
Altefunktionen fas ikke til Multiquick 5.

Der tages forbehold for sendringer uden
forudgaende varsel.

Denne anordning er i overensstemmelse med
ECdirektivet 2004/108/EC om elektromagnetisk
forligelighed og EU-regulativ nr.1935/2004 om
materialer, der tilsigtes at fa kontakt med fgdevarer.

Apparatet bgr efter endt levetid ikke kasseres
sammen med husholdningsaffaldet.
Bortskaffelse kan ske pa et Braun Service-
center eller egnede, lokale opsamlingsteder.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme de
hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet, funksjo-
nalitet og design. Vi haper du blir forngyd med ditt
nye Braun-produkt.

For bruk

Vennligst les instruksjonene ngye og fullstendig
for du tar apparatet i bruk.

Advarsel

o Knivbladene er sveert skarpe!

Du bgr handtere dem ytterst forsiktig for
- & forhindre skader.

e For du setter i kontakten, ma du forsikre deg om
at nettspenningen stemmer overens med den
som er angitt pa apparatet.

o Trekk alltid ut kontakten nar apparatet er uten
tilsyn og fer montering, demontering, rengjering
0g oppbevaring.

e Dette apparatet er beregnet for a bearbeide
matmengder for vanlige husholdninger.

¢ Motordelen (3) og girkoplingen (6a) ma ikke
holdes under rennende vann eller legges i vann.

e Apparatet skal ikke brukes av barn eller av per-
soner som har begrenset fysisk, sensorisk eller
mental kapasitet, med mindre de er under oppsyn
av noen som er ansvarlig for deres sikkerhet.
Apparatet ma oppbevares utilgjengelig for barn
for a forsikre at de ikke kan leke med det.

e Brauns elektriske apparater faglger gjeldende
sikkerhetsstandarder. Reparasjoner eller bytte
av strgmledning ma kun utfgres av autorisert
servicepersonell. Feilaktige reparasjoner utfgrt
av ukvalifisert personell kan utsette brukeren for
stor fare.

e Begeret (7) og hakkerne (8, 9) kan ikke brukes i
mikrobglgeovn.

Beskrivelse (se side 3)

1 Pa-knapp: hastighet «I»
2 Pa-knapp: hastighet «lI» (turbo)
3 Motordel
4 Utlgserknapper
5 Blandestav
6 a Girkobling for visp
b Visp
7 Beger
8 «hc»-Hakker
a Lokk
b Knivblad
c Bolle
d Sklisikker ring
9 «bc»-Hakker
a Lokk (med girkobling)
b Knivblad
¢ Iskniv

26
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d Bolle
e Sklisikker ring

Rengjer alle deler for de brukes farste gangen (se B).

Slik bruker du apparatet

Stavmikser (se A)

Stavmikseren passer perfekt til & lage dipp, sauser,

supper, majones eller babymat, og til & mikse

drinker, smoothies eller milkshake.

¢ Klikk fast motordelen (3) pa blandestaven (5).

e Plasser stavmikseren i bunnen av et beger eller
en bolle. Farst da trykker du pa bryter (1) eller (2).

e Etter bruk trykker du inn utlgserknappene (4) for
a koble fra motordelen.

Nar stavmikseren brukes direkte i kjelen under mat-
lagingen, skal du ta kjelen vekk fra platen for & unnga
at det spruter kokende veeske (fare for skalding!).

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f. eks. solsikkeolje),

1 egg og 1 ekstra eggeplomme,

1-2 ss eddik (ca. 15 g), Salt og pepper etter smak
Hell alle ingrediensene (de skal ha romtemperatur) i
en bolle i rekkefaglgen ovenfor. Plassér stavmikseren
i bunnen av bollen. Kjar stavmikseren pa full

effekt, behold denne posisjonen til oljen begynner
a emulgere. Uten a sla av mikseren, lgft den sakte
mot toppen av blandingen og beveg den ned igjen
for & blande inn resten av oljen. Tilberedningstid:
fra 1 minutt (til salat), opp til 2 minutter for et
fastere resultat (f. eks. dip).

Visp (se A)

Bruk vispetilbehgret kun til visping av krem, eggehviter
og miksing av sukkerbrgd og ferdigblandete des-
serter.

e Settinn vispen (6b) i girkoblingen (6a), og klikk
deretter fast motordelen (3) i girkoblingen.

e Sett vispen sa dypt som mulig i bollen. Farst da
trykker du pa bryteren (1) for a starte.

e Etter bruk trykker du inn utlgserknappene for a
koble fra motordelen. Trekk deretter vispen ut fra
girkoblingen.

Tips for best mulig resultat

* Bruk en middels stor bolle.

e Bruk kun hastighet «I» nar du bruker vispen.

e Beveg vispen med klokken mens du holder den
lett pa skra.

e |kke visp mer enn 4 dl kremflgte (minst 30 %
fettinnhold, 4-8 °C) om gangen.

e |kke visp mer enn fire eggehviter om gangen.

Hakkere (se C)
Hakkerne (8) og (9) passer perfekt til & hakke kjgtt,

harde oster, Igk, urter, hvitlak, gulrgtter, ngtter,
mandler osv.
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Hakk alltid harde ingredienser (f.eks. parmesan,
sjokolade) pa hastighet «Il.»

Du oppnar best resultat ved a fglge tabell D. Maksimal
driftstid for <hc»-hakkeren (8): 2 minutter.

Bruk «bc»-hakkeren (9) med iskniven (9c) for a
knuse is. Ikke hakk sveert harde ingredienser, slik
som muskat, kaffebgnner eller korn.

For hakking ...

o Kutt farst opp kjatt, ost, lgk, hvitlak og gulrgtter i
biter.

e Fjern stilkene fra urter og skallet fra natter.

e Fjern ben, brusk og sener fra kjatt.

e Sgrg alltid for at den sklisikre ringen (8d, 9e) er
festet til hakkebollen.

Advarsel: Knivbladet er veldig skarpt! Hold alltid i

den gvre plastdelen, og handter knivbladet forsiktig.

1. Fjern plastbeskyttelsen forsiktig fra knivbladet (b).

2. Plasser knivbladet pa midtstaven i hakkebollen,
trykk det ned og drei knivbladet rundt slik at det
lases fast.

3. Fyll hakkebollen med ingredienser, og sett pa
lokket.

4. Klikk fast motordelen til lokket.

5. Trykk pa bryter (1) eller (2) for & starte hakkeren.
Hold motordelen med den ene handen og hakke-
bollen med den andre mens den er i gang.

6. Etter bruk trekker du ut stgpselet og trykker inn
utleserknappene (4) for & koble fra motordelen.

7. Ta av lokket.

8. Fjern knivbladet forsiktig for du tar ut maten fra
hakkebollen. Vri pa knivbladet og trekk det opp for
a fjerne det.

Eksempel pa oppskrift: Svisker med vanilje og

honning

(til pannekake- eller kakefyll)

Ha 40 g honning og 40 g svisker i «hc»-hakkebollen.

Hakk i 4 sekunder pa hastighet «lI». Tilsett deretter

10 ml vann (med vaniljesmak) og fortsett hakkingen

i 1 sekund til.

Andre bruksomrader for BC-hakkeren (9)

Med BC-hakkeren kan du ogsa lage milkshake eller
drikker, blande sammen rgrer eller knuse isbiter.

Lage pannekakergre

Hell farst 3,75 dl melk i bollen, tilsett 250 g mel og til
slutt 2 egg. Sett hakkeren pa hastighet «ll» og bland
tilen jevn rgre.

Knuse isterninger

- Fest iskniven (9c) pa midtstaven i bollen (9d) til
den klikker pa plass.

— Fyll bollen med maks. 7 isbiter. Sett pa lokket,
fest motordelen og kjgr pa hastighet «lI».

— Etter bruk tar du av motordelen, lokket og
iskniven.

— Tautden knuste isen eller fyll bollen med drikken
for & servere den ved bordet.
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Rengjgring (se B)

Rengjer motordelen (3) og girkoblingen for vispen
(6a) kun med en fuktig klut.

Rengjar lokket (9a) til <bc»-hakkeren kun under
rennende vann. lkke vask det i oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Du kan Igsne de sklisikre ringene fra hakkebollene
for ekstra grundig rengjering.

Nar du bearbeider sterkt farget mat (f.eks. gulrgtter),
kan plastdelene til apparatet bli misfarget. Tark av
disse delene med matolje for du rengjer dem.

Tilbehgr
(kan kjgpes individuelt, ikke tilgjengelig i alle land)

MQ 70: Redskaper til kompakt kjgkkenmaskin
til a kutte, blande, snitte, rive og elte.
Eltefunksjon ikke tilgjengelig for

Multiquick 5.

Kan endres uten varsel.

Den har apparaten foljer EU-direktiv 2004/108/EG
om elektromagnetisk kompatibilitet och EU:s
orordning nr 1935/2004 om material som ar
avsedda for kontakt med livsmedel.

Vennligst ikke kast dette produktet i hushold-
ningsavfallet nar det er utslitt. Produktet kan
leveres til et Braun servicesenter eller pa en

kommunal miljgstasjon for spesialavfall.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att mota de hogsta
kraven pa kvalitet, funktion och design. Vi hoppas
att du kommer att bli n6jd med din nya apparat fran
Braun.

Fore anvandning

Lds bruksanvisningen noga, och i sin helhet,
innan du anvander apparaten.

Varning!

o Knivbladen ar valdigt vassa! Hantera dem
med storsta mojliga forsiktighet for att

undvika skador.

e Kontrollera att natspanningen motsvarar den
spanning som anges pa apparaten innan den
ansluts till ett eluttag.

¢ Dra alltid ut kontakten ur eluttaget nér apparaten
lamnas obevakad samt fére montering, demon-
tering, rengoring och férvaring av apparaten.

e Apparaten ar utformad for hantering av normala
hushallsmangder.

e Hall aldrig motordelen (3) eller vaxelladan (6a)
under rinnande vatten eller doppa dem i vatten.

e Apparaten ar ej avsedd att anvéandas av barn
eller personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga om anvandningen inte
Overvakas av en person som ar ansvarig for
deras sakerhet. Forvara apparaten utom
rackhall for barn for att garantera att de inte
leker med apparaten.

e Brauns elektriska apparater foljer gallande
sakerhetsstandard. Reparationer eller byte av
natsladd far endast utféras av auktoriserad
fackman. Felaktiga och icke fackmannamassigt
utférda reparationsarbeten kan innebara stor
fara for anvandaren.

e Bagaren (7) och knivarna (8, 9) tal inte mikro-
vagsugn.

Beskrivning (se sidan 3)

1 Startknapp: hastighet «I»
2 Startknapp: hastighet «lI» (turbo)
3 Motordel
4 Utldsarknappar
5 Mixerskaft
6 a Vaxellada for visp
b Visp
Bagare
Hackare «hc»
a Lock
b Knivblad
c Skal
d Anti-halkring
9 Hackare «bc»
a Lock (med vaxel)
b Knivblad

28
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¢ Iskniv
d Skal
e Anti-halkring

Rengor alla delar infor forsta anvandningstillfallet
(se B).

Anvinda apparaten

Stavmixer (se A)

Stavmixern ar perfekt for tillredning av dippsaser,

saser, soppor, majonnas och barnmat samt for att

blanda drinkar och milkshake.

e Klicka fast motordelen (3) i mixerskaftet (5).

e Placera stavmixern i en skal eller bagare. Tryck
pa brytare (1) eller (2).

e Nar du ar klar trycker du pa utlésarknapparna (4)
for att ta bort motordelen.

Nar du mixar direkt i kastrullen samtidigt som du
tillagar mat — ta forst bort kastrullen fran spisen for att
undvika stank fran kokande vatska (skallningsrisk!).

Receptexempel: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja),

14agg och 1 extra dggula,

1-2 msk vindger (ca 15 g),

salt och peppar efter smak

Satt alla ingredienser (rumstempererade) i bagaren
i den ordning som de listas i receptet ovan. Placera
stavmixern i bagarens botten. Kor stavmixern vid
maximal hastighet och hall kvar i det har laget till
dess att oljan borjar emulgera. For darefter stav-
mixern langsamt uppat och nedat i blandningen
utan att stdnga av den, for att arbeta in resterande
mangd olja. Processtid: fran 1 minut (till sallad) upp
till 2 minuter for en fastare majonnas (t.ex. dippsas).

Visp (se A)

Anvand vispen endast for att vispa gradde, dgg,

kaksmet och efterrattsmixer.

e Forinvispen (6b) i vaxelladan (6a). Klicka sedan
fast motordelen (3) i vaxelladan.

e Placera vispen i en skal. Tryck sedan pa start-
knappen (1) for att starta.

e Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna
for att lossa motordelen. Dra sedan ut vispen ur
vaxelladan.

For basta resultat

e Anvand en mellanstor skal.

e Anvand endast hastighet «I» for att anvanda
vispen.

e ROr vispen medurs samtidigt som du haller den
aningen lutad.

e Vispa max. 4 dl kylskapskall vispgradde (fetthalt
minst 30 %, 4-8 °C).

e Vispa max. fyra aggvitor.
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Hacka (se C)

Hackarna (8) och (9) ar perfekta for att hacka kott,
ost, 16k, orter, vitlok, morotter, ndtter, mandel osv.
Hacka alltid harda livsmedel (t.ex. Parmesanost,
choklad) pa hastighet «lI».

For basta resultat, se beredningstabell D. Maximal
drifttid for <hc»-hackaren: 2 minuter.

Anvand «bc»-hackaren med iskniven for iskross
(9¢). Hacka inte ingredienser med valdigt hard
konsistens, som muskotnoét, kaffebonor och gryn.

Fore hackning ...

e Skar kott, ost, 10k, vitlok, morot, chilifrukt i mindre
bitar.

e Avlagsna stjalkar fran orter och skala notter.

e Avlagsna ben, senor och brosk fran kott.

e Sakerstall att anti-halkringen (8d, 9e) har satts
fast pa hackningsskalen.

Varning: Knivbladen &r véldigt vasst! Hall alltid i den

ovre plastdelen och hantera dem varsamt.

1. Avlagsna forsiktigt plastskyddet fran knivbladen
(b).

2. Placera knivbladen pa skalens mittpinne vrid dem
for att sparra dem i ratt lage.

3. Fyll hackningsskalen med livsmedel och satt pa
locket.

4. Klicka fast motordelen pa locket.

5. Tryck pa startknappen (1) eller (2) for att anvanda
hackaren. Hall motordelen med en hand och
behallaren med en annan under beredning.

6. Nar du ar klar trycker du pa utldsarknapparna (4)
for att lossa motordelen.

7. Avlagsna locket.

8. Ta forsiktigt bort bladet innan du avlagsnar
bearbetade livsmedel. For att aviagsna bladen,
vrid dem forst en aning och drar sedan.

Receptexempel: Plommon med vanilj och honung
(som fylining i pannkakor eller palagg)

Placera 40 g kramig honung och 40 g plommon i «<hc»-
hackningsskalen. Hacka i 4 sekunder med hastig-
het «lI». Tillsatt sedan 10 ml vatten (med vaniljsmak)
och fortsatt hacka i ytterligare 1 sekund.

Ytterligare applikationer for «bc»-hackaren (9)

Med «bc»-hackaren kan du aven mixa shakes eller
drinkar, blanda smet eller krossa isbitar.

Mixa pannkakssmet

Hall forst 375 ml mjolk i behallaren, tillsatt sedan
250 g mjol och slutligen 2 4gg. Blanda pa hastighet
«|I» tills smeten ar slat.

Krossa is

— Tryck fast isknivbladet (9¢) pa skalens mittpinne
(9d) tills den sitter fast.

— Fyll skalen med upp till 7 isbitar. Satt pa locket,
fast motordelen och krossa med hastighet «lI».
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— Taloss motordelen, locket och iskniven efter
anvandning.

— Hall ut den krossade isen eller fyll helt enkelt
dryck i skalen for servering vid bordet.

Rengoring (se B)

Motordelen (3) och vaxelladan for vispen (6a) far
endast reng0dras med en fuktig trasa.

Rengor «bc»-hackningslocket (9a) under rinnande
vatten. Diska det inte i diskmaskinen.

Alla andra delar kan diskas i diskmaskin.

Du kan ta bort anti-halkringarna fran hacknings-
skalarna for extra grundlig rengoring.

Vid tillredning av livsmedel med mycket pigment
(t.ex. morotter) kan tillbehéren missfargas. Torka av
dessa delar med vegetabilisk olja innan du rengor
dem.

Tillbehor
(kan kopas individuellt, ej tillganglig i alla [ander)

MQ 70: Kompakt tillbehor till kbksapparat for att
hacka, mixa, skiva och riva. Knadnings-
funktion ar inte tillganglig med

Multiquick 5.

Kan dndras utan foregaende meddelande.

Dette apparatet er i samsvar med EU-direktiv
2004/108/EU om elektromagnetisk kompatibilitet
og EU-bestemmelse nr. 1935/2004 om materialer
som skal brukes i kontakt

med mat.

Av hansyn till miljon ber vid dig att inte slanga
den har apparaten i de vanliga hushalls-
soporna nar den ar uttjant. Du kan lamna in
den uttjanta produkten hos ett Braun service-
center eller till en atervinningsstation.

29

29.01.13 14:31



Suomi

Tuotteemme on suunniteltu tayttdmaan korkeimmat
vaatimukset laadun, toimivuuden ja muotoilun
osalta. Toivottavasti saat paljon iloa ja hyotya
uudesta Braunlaitteestasi.

Ennen kayttoa

Lue kadyttoohjeet huolellisesti lavitse ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus
o Terat ovat erittain terdvid! Vammojen
ehkaisemiseksi teria tulee kasitella
- varoen.

e Tarkista ennen kytkemista pistorasiaan, etta
jannite vastaa laitteessa ndkyvaa merkintaa.

¢ [rrota laitteen pistoke pistorasiasta aina
jattaessasi laitteen vartioimatta seka ennen
laitteen kokoamista, purkamista, puhdistusta ja
sailytysta.

e Tama laite on suunniteltu tavalliseen kotitalous-
kayttoon.

o Al3 pid4 moottoriosaa (3) tai vispilén vaihteisto-
osaa (6a) juoksevassa vedessa dlaka upota niita
veteen.

e Laitetta ei ole tarkoitettu lasten eika fyysisesti tai
henkisesti rajoittuneiden henkildiden kayttoon,
ellei heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
valvo laitteen kayttoa. Pida laite poissa lasten
ulottuvilta, jotta he eivat paase leikkimaan
laitteella.

e Braun-sahkolaitteet tayttavat niitd koskevien
turvallisuussaadosten maaraykset. Verkkojohto
voidaan korjata tai vaihtaa ainoastaan val-
tuutetussa huoltoliikkeessa. Puutteellinen
valtuuttamaton huoltoty6 voi aiheuttaa vakavia
vaaratilanteita kayttgjalle.

e Mittakulho (7) ja leikkurit (8, 9) eivat ole
mikroaaltouunin kestavia.

Laitteen osat (katso sivu 3)

Kéaynnistyskytkin: nopeus «I»
Kaynnistyskytkin: nopeus «lI» (turbo)
Moottoriosa
Vapautuspainikkeet
Sekoitinvarsi

a Vispilan vaihteisto-osa

b Vispila

Mittakulho

Leikkuri <hc»

a Kansi

b Tera

¢ Kulho

d Liukumaton rengas

9 Leikkuri «<bc»

a Kansi (vaihteistolla)

b Tera
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¢ Jaanmurskaustera
d Kulho
e Liukumaton rengas

Puhdista kaikki osat ennen ensimmaista kayttokertaa
(katso B).

Laitteen kaytto

Pikasekoitin (katso A)

Pikasekoitin soveltuu erinomaisesti dippien, kastik-
keiden, keittojen, majoneesin ja vauvanruokien
valmistukseen seka juomien, smoothieiden ja
pirteldiden sekoitukseen.

e Kiinnitd moottoriosa (3) sekoitinvarteen (5).

e Aseta pikasekoitin syvalle kulhoon tai mitta-
kulhoon. Paina vasta sen jalkeen kaynnistyskyt-
kinta (1) tai (2).

e |rrota moottoriosa kayton jalkeen painamalla
vapautuspainikkeita (4).

Jos kaytat pikasekoitinta kattilassa ruoanlaiton
yhteydessa, nosta kattila ensin pois levylta kiehuvan
nesteen roiskumisen ehkaisemiseksi (palovammojen
vaara).

Ruokaohje-esimerkki: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya),

1 kananmuna ja 1 ylimaarainen keltuainen,

1-2 rkl viinietikkaa (noin 15 g),

suolaa ja pippuria maun mukaan

Laita kaikki (huoneenlampdiset) ainekset
mittakulhoon mainitussa jarjestyksessa. Laita
sekoitin kulhon pohjalle ja kdynnista se. Kayta
sekoitinta suurimmalla mahdollisella nopeudella ja
pida se paikallaan, kunnes 6ljy alkaa emulgoitua.
Pida sekoitin kdynnissa. Nosta sekoitin hitaasti ylos
seoksen pinnalle ja paina se sitten jalleen alas, jotta
loput dljysta sekoittuu. Valmistusaika: 1 minuutti
(juokseva majoneesi esim. salaatinkastikkeeksi) tai
2 minuuttia (paksu majoneesi esim. dipiksi).

Vispila (katso A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman ja munanvalkuai-

sten vatkaukseen seka vanukkaiden ja jalkiruokien

sekoitukseen.

e Aseta vispild (6b) vaihteisto-osaan (6a) ja kiinnita
sen jalkeen moottoriosa (3) vaihteisto-osaan.

e | aita vispild syvalle kulhoon. Kaynnista laite vasta
sen jalkeen painamalla kdynnistyskytkinta (1).

e |rrota moottoriosa kayton jalkeen painamalla
vapautuspainikkeita (4).
Veda sen jalkeen vispila irti vaihteisto-osasta.

Parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi

e Kayta keskikokoista kulhoa.

o Kayta vispilaé ainoastaan nopeudella «I».

e Liikuta vispilad myotapaivaan pitaen sitd samalla
hieman kallellaan.

29.01.13 14:31



e Vatkaa kerralla enintdan 400 ml kylm&a kermaa
(rasvapitoisuus vahintaan 30 %, 4-8 °C).
e Vatkaa enintdan 4 munanvalkuaista kerralla.

Leikkurit (katso C)

Leikkurit (8) ja (9) sopivat erinomaisesti esimerkiksi
lihan, kovan juuston, sipulin, yrttien, valkosipulin,
porkkanoiden, pahkindiden ja manteleiden hienon-
tamiseen.

Hienonna kovia aineksia (kuten parmesaania ja
suklaata) aina nopeudella «lI».

Katso taulukko D parhaan lopputuloksen saavut-
tamiseksi. Leikkurin «hc» enimmaiskayttoaika:
2 minuuttia.

Kayta jaan murskaamiseen leikkuria «<bc», jossa on

jdanmurskaustera (9c). Ala hienonna erittdin kovia

aineksia, kuten muskottipahkinda, kahvipapuja tai

jyvia.

Ennen hienontamista ...

e Paloittele liha, juusto, sipuli, valkosipuli, porkkanat.

e Poista yrteista varsi ja pahkindista kuoret.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta.

e Varmista, etta liukumaton rengas (8d, 9e) on
kiinnitetty leikkurikulhoon.

Varoitus: Tera on erittdin terava! Pida aina kiinni
terdn muovisesta ylaosasta ja kasittele sita varoen.
1. Irrota varovasti teran (b) suojus.

2. Aseta tera leikkurin kulhon keskiakselille. Paina tera
alas ja kdanna niin, etta tera lukittuu.

3. Lisaa leikkurin kulhoon ainekset ja laita kansi paalle.

4. Kiinnitd moottoriosa kanteen.

5. Paina kaynnistyskytkinta (1) tai (2) kayttadksesi
leikkuria. Pida kayton aikana moottoriosasta
kiinni yhdella kadella ja kulhosta toisella kadella.

6. Irrota kayton jalkeen virtajohto pistorasiasta ja
irrota moottoriosa painamalla vapautuspainik-
keita (4).

7. Irrota kansi.

8. Irrota terd varovasti ennen hienonnetun ruoan
poistamista. Kadanna terda hieman ja veda se irti.

Valmistusohje-esimerkki: Vaniljalla ja hunajalla
maustetut kuivatut luumut

(pannukakkujen taytteeksi tai levitteeksi)

Laita 40 g paksua hunajaa ja 40 g kuivattuja luumuja
leikkurin «<hc» kulhoon. Hienonna 4 sekuntia nopeu-
della «Il». Lisda joukkoon 10 ml (vaniljalla maustettua)
vettd ja jatka hienontamista vield 1 sekunti.

Leikkurin «bc» (9) muut kayttotarkoitukset

Leikkurilla «bc» voi myds sekoittaa pirteldita, juomia
ja taikinoita sekd murskata jaakuutioita.

Ohukaistaikinan sekoittaminen

Kaada ensin 375 ml maitoa kannuun, lisda 250 g
jauhoja ja lopuksi kaksi munaa. Sekoita taikina
tasaiseksi nopeudella «lI».
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Jadkuutioiden murskaaminen

— Tybnna jaanmurskaustera (9c) kulhon keskiakse-
lille (9d), kunnes se lukittuu paikalleen.

— Laita kulhoon enintaén seitseman jadkuutioita.
Laita kansi paikalleen, kiinnitd moottoriosa ja
murskaa nopeudella «lI».

— Irrota kdyton jalkeen moottoriosa, kansi ja
jddnmurskaustera.

— Poista jadmurska tai valmista juoma suoraan
kannuun ja tarjoile se siita.

Puhdistus (katso B)

Puhdista moottoriosa (3) ja vispilan vaihteisto-osa
(6a) ainoastaan pyyhkimalla kostealla liinalla.
Puhdista leikkurin «bc» kansi (9a) ainoastaan
juoksevassa vedessa. Ala pese sitd astianpesu-
koneessa.

Kaikki muut osat voi pesta astianpesukoneessa.
Voit poistaa liukumattoman renkaan leikkurin
kulhoista erittdin perusteellista puhdistusta varten.
Lisdosat saattavat varjadntya kasitellessasi
runsaasti pigmenttia sisaltavia ruoka-aineita (esim.
porkkanoita). Pyyhi nama osat ruokadljylla ennen
varsinaista pesua.

Lisdosat

(ostettavissa erikseen, ei saatavana kaikissa
maissa)
MQ 70: Kompakti keittidlaitteen lisdosa
hienontamiseen, sekoittamiseen,

viipalointiin ja silppuamiseen.
Vaivaustoiminto ei kaytettavissa
Multiquick 5 -laitteessa.

Tiedot voivat muuttua ilman ennakkoilmoitusta.

Tama laite tayttaa sahkomagneettista
yhteensopivuutta koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 7.10.2004 annetun elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja
saatelevan EUmaarayksen 1935/2004 vaatimukset.

Kun laite on tullut elinkaarensa paahan, ala
havita sita kotitalousjatteiden mukana. Havita
tuote viemalla se Braun-huoltoliikkeeseen

tai asianmukaiseen kerayspisteeseen.
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Polski

Nasze produkty spetniajg najwyzsze standardy
jakosci, funkcjonalnosci oraz wzornictwa. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z tego urzadzenia firmy
Braun bedzie przyjemnoscia.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytaj
wszystkie instrukcje.

Uwaga
° Ostrza sg bardzo ostre! Aby unikng¢
skaleczen, obchodz sie z nimi niezwykle
ostroznie.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazda
zasilania sprawdz, czy napigcie pradu jest
zgodne z napigeciem wskazanym na urzadzeniu.

e Zawsze odtgczaj urzgdzenie od sieci, kiedy nie
jest ono uzywane oraz przed montazem, demon-
tazem, czyszczeniem i przechowywaniem.

e Konstrukcja urzgdzenia umozliwia przetwarzanie
ilosci pozywienia odpowiednich do uzytku
domowego.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ czesci silnikowej (3) ani
uchwytu przystawki do ubijania (6a) pod biezaca,
wodg badz zanurzac¢ ich w wodzie.

e Urzagdzenie nie jest przeznaczone do uzywania
przez dzieci ani osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych bgdz umys-
towych, o ile ich praca nie jest nadzorowana
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpiec-
zenstwo. Urzgdzenie nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci tak, aby nie mogty sie nim bawic.

* Urzadzenia elektryczne firmy Braun spetniajg
obowigzujgce standardy bezpieczenstwa.
Napraw oraz wymiany przewodu zasilajgcego
moze dokonywac tylko uprawiony personel
serwisu. Nieprawidtowa naprawa przeprowad-
zona przez niewykwalifikowang osobg moze
stworzy¢ powazne zagrozenie dla uzytkownika.

e Gtebokiego pojemnika (7) ani pojemnikow do
siekania (8, 9) nie mozna uzywa¢ w kuchenkach
mikrofalowych.

Opis (patrz strona 4)
1 Wigcznik: szybkos$c¢ «I»

2 Wigcznik: szybkose «lI» (turbo)
3 Czes¢ silnikowa

4 Przyciski zwalniajgce
5 Koncoéwka rozdrabniajgca
6 a Uchwyt przystawki do ubijania
6 b Koncéwka do ubijania
7 Gteboki pojemnik
8 Pojemnik do siekania «hc»
a Pokrywka
b Ostrze
¢ Miska
d Pierscien antyposlizgowy
32
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9 Pojemnik do siekania «bc»
a Pokrywka (z otworem do mocowania)
b Ostrze
¢ Ostrze do lodu
d Miska
e Pierscien antyposlizgowy

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ wszystkie
czesci (patrz ilustracja B).

Jak uzywaé urzagdzenia

Blender reczny (patrz ilustracja A)

Blender reczny doskonale nadaje sie do przygoto-
wywania dipow, sosoéw, zup, majonezu oraz positkow
dla dzieci, a takze mieszania drinkéw oraz koktajli
mlecznych i owocowych.

e Potgcz czese silnikowg urzgdzenia (3) z przystawka,
rozdrabniajgcg (5).

e Zanurz blender w misce lub gtebokim pojemniku
tak, aby koncowka byta blisko dna. Dopiero po
wykonaniu tej czynnosci nacisnij przycisk (1) lub (2).

® Po zakonczeniu pracy odtgcz czesc silnikowg
urzgdzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (4).

W wypadku miksowania zawartosci rondla podczas
gotowania zdejmij naczynie z palnika przed uzyciem
urzadzenia, aby zapobiec rozprys$nieciu sie
wrzgcego ptynu (i poparzeniom).

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. stonecznikowego),

1jajkoi 1 z6ttko dodatkowo,

1-2tyzki octu (ok. 15 g),

sol i pieprz wedtug smaku

Wszystkie sktadniki (w temperaturze pokojowej)
umies$¢ w pojemniku wedtug wyzej podanej
kolejnosci. Zanurz blender reczny, tak aby koncowka
znajdowata sie blisko dna. Miksuj z maksymalng
predkoscig bez poruszania blenderem, az
mieszanina zacznie zamieniac sie¢ w emulsje.
Nastepnie, nie przerywajac miksowania, delikatnie
przesun koncowke blizej powierzchni i ponownie
opus¢, aby potgczyc¢ reszte oleju. Czas przyrzadzania:
od 1 minuty (do satatki) do 2 minut, aby uzyskac¢
wigkszg gestosc¢ (np. do dipu).

Przystawka do ubijania (patrz ilustracja A)

Uzywaj przystawki do ubijania jedynie do przygo-
towywania bitej $mietany, ubijania biatek oraz
mieszania biszkoptu i gotowych deserow.

e Potacz koncowke ubijajaca (6b) z uchwytem
przystawki do ubijania (6a), a nastepnie podtgcz
catg przystawke do czes¢ silnikowej urzadzenia (3).

e Umies¢ przystawke do ubijania gteboko w misce.
Dopiero po wykonaniu tej czynnosci nacisnij
przycisk (1).
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* Po zakonczeniu pracy odfgcz cze$c¢ silnikowg
urzadzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (4).
Nastepnie oddziel koncowke do ubijania od
uchwytu przystawki do ubijania.

Jak uzyska¢ najlepsze efekty

e Uzywaj miski srednich rozmiarow.

e Uzywaj szybkoséci «I» tylko podczas korzystania
z przystawki do ubijania.

e Podczas ubijania lekko pochyl urzadzenie i zataczaj
nim kota w prawo.

¢ Nie ubijaj wiecej niz 400 ml schtodzonej $mietany
(co najmniej 30% zawartoséci ttuszczu, 4-8 °C).

¢ Nie ubijaj na raz biatka z wiecej niz 4 jaj.

Pojemniki do siekania (patrz ilustracja C)

Pojemniki do siekania (8) i (9) doskonale nadajg sie
do siekania migsa, twardego sera, cebuli, ziot,
czosnku, marchewki, orzechow, migdatow itp.
Twarde produkty (np. parmezan, czekolade) zawsze
siekaj z szybkoscig «lI».

Aby uzyskiwac najlepsze efekty, zapoznaj sie

z tabelg D, w ktorej przedstawiono informacje na
temat przetwarzania produktow. Maksymalny czas
dziatania pojemnika do siekania «hc»: 2 minuty

L6d nalezy kruszy€ po potgczeniu pojemnika do
siekania «bc» z ostrzem do lodu (9c).

Nie siekaj bardzo twardych produktow, takich jak
gatka muszkatotowa, ziarna kawy czy zboza.

Przed rozpoczeciem siekania ...

e Pokroj mieso, ser, cebule, czosnek czy marche-
wke na mniejsze kawatki.

e Oderwij todyzki zi6t, wytuskaj orzechy z tupin.

® Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki.

e Zawsze sprawdzaj, czy na pojemnik do siekania
zatozony jest pierscien antyposlizgowy (8d, 9e).

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre! Zawsze trzymaj je

za gorng, plastikowg czes¢ i obchodz sie z nim

ostroznie.

1. Ostroznie zdejmij z ostrza (b) ostone ochronng.

2. Nat6z ostrze na bolec w $rodku miski, docisénij je
i obroc¢, aby zablokowac je w pozyciji.

3. Napetnij miske do siekania produktami i nat6z
pokrywke.

4. Pofacz cze$c silnikowa, urzadzenia z pokrywka.

5. Nacisnij wtgcznik (1) lub (2), aby wtgczy¢ ostrza
siekajace. Podczas siekania jedng rekg trzymaj
blender, a drugg — miske.

6. Po zakonczeniu pracy odtacz czg$¢ silnikowg
urzadzenia, naciskajgc przyciski zwalniajgce (4).

7. Zdejmij pokrywke.

8. Przed wyjeciem posiekanych produktow ostroznie
usun ostrze. Aby wyjgC ostrze, delikatnie je przekre¢
i wyciggnij.
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Przyktadowy przepis: Masa $liwkowa z wanilig,

i miodem

(nadzienie do nale$nikow lub masa do smarowania)
Umies$¢ w misce do siekania «hc» 40 g miodu i 40 g
sliwek. Siekaj przez 4 sekund z szybkoscig «ll».
Dodaj 10 ml wody (z aromatem waniliowym) i wigcz
siekanie jeszcze na 1 sekunda.

Dodatkowe zastosowania pojemnika do
siekania «bc» (9)

W pojemniku do siekania «bc» mozna takze mieszac
koktajle, drinki i rzadkie ciasto oraz kruszy¢ kostki
lodu.

Mieszanie ciasta na nalesniki

Wiej do miski 375 ml mleka, nastepnie dodaj 250 g
maki i wbij 2 jajka. Mieszaj ciasto z szybkoscig «ll»,
az nabierze gtadkiej konsystenciji.

Kruszenie kostek lodu

— Natéz ostrze do lodu (9¢) na bolec w $rodku miski
(9d) i zablokuj je w pozycji.

— Wrzu¢ do miski maksymalnie 7 kostek lodu. Nat6z
pokrywke, podtacz czes¢ silnikowg, urzgdzenia i
uruchom je z szybkoscig «ll».

— Po uzyciu odtgcz czes¢ silnikowg, urzgdzenia,
zdejmij pokrywke i wyjmij ostrze.

— Wyjmij pokruszony l6d lub wlej napéj do pojem-
nika, aby podac¢ go do totu.

Czyszczenie (patrz ilustracja B)

Czesc¢ silnikowg (3) i uchwyt przystawki do ubijania
(6a) nalezy czysci¢ wytgcznie wilgotng Sciereczka,
Pokrywke pojemnika do siekania «bc» (9a) nalezy
czysci¢ wytgcznie pod biezacg woda.

Nie umieszczaj jej w zmywarce.

Wszystkie inne czg$ci mozna my¢ w zmywarce.
Aby doktadniej wyczysci¢ pierscienie antyposlizgowe,
mozna je zdja¢ z pojemnika do siekania.
Przygotowywanie produktow o duzej zawartosci
pigmentu (np. marchewki) moze powodowac
przebarwienie czesci urzadzenia. Przed umyciem
przetrzyj te czesci olejem roslinnym.

Dodatki

(mozna kupowac osobno, nie sg dostepne we
wszystkich krajach)

MQ 70: Kompaktowy dodatek do siekania,
mieszania i rozdrabniania. Funkcja
ugniatania ciasta nie jest dostepna

w przypadku urzgdzenia Multiquick 5.

Zastrzega si¢ prawo do dokonywania zmian.
33
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Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywa,
2004/108/WE dotyczgcag kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z rozporzadzeniem WE nr
1935/2004 dotyczacym materiatow przeznaczonych
do kontaktu z zywno$cig.

Ten symbol oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie mozna wyrzucac tacznie E
z odpadami socjalnymi. Zuzyty produkt

nalezy zostawi¢ w jednym z punktow zbiorki
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Odpowiednie przetworzenie zuzytego sprzetu
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom

na $rodowisko lub zdrowie ludzi, wynikajacym z
obecnosci skfadnikow niebezpiecznych w sprzecie.

34
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Cesky
Nase vyrobky jsou konstruovany tak, aby spliiovaly
nejvyssi pozadavky na kvalitu, funk&nost i vzhled.

Vérime, Ze s novym domacim spotrebi¢em Braun
budete naprosto spokojeni.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor
o NoZe jsou velmi ostré! Abyste predesli
A poranéni, zachazejte s nozi velmi
- opatrné.

e Pred pripojenim k elektrické zasuvce zkontro-
lujte, zda vaSe sitové napéti odpovida napéti
uvedenému na pristroji.

e Pristroj vzdy odpojte od elektrické sit€, ma-Ili byt
ponechan bez dozoru, a rovnéz pred sestavovani,
rozebiranim, ¢isténim a ulozenim.

e P¥istroj je konstruovan pro pouZiti v domacnosti
a zpracovani b&éZného mnoZstvi potravin.

e Motorovy dil (3) ani pfevodovku Slehaci metly
(6a) neumyvejte pod tekouci vodou ani je
neponorujte do vody.

e Pristroj neni ur¢en k tomu, aby byl pouZzivan
détmi nebo osobami s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
pokud na né nedohliZzi osoba zodpoveédna za
jejich bezpecénost. Pristroj uchovavejte mimo
dosah déti a zajistéte, aby si s nim déti nehraly.

e Elektrické domaci spotiebite Braun spliiuji
pozadavky prislusnych bezpe&nostnich norem.
Opravy pristroje, véetné vymeény sitové Sndry,
smi provadét pouze opravnény servisni pracovnik.
Chybna oprava provedena nekvalifikovanou
osobou muZe zpulsobit zavazné ohroZeni
uzivatele.

e Odmeérnou nadobku (7) a sekaci nastavce (8, 9)
nevkladejte do mikrovinné trouby.

ropis (Viz strana 4)

1 Spinac pro zapinani/vypinani:
rychlost «I»

2 Spinac pro zapinani/vypinani:

rychlost «ll» (zvy$ena)

Motorovy dil

Uvoliovaci tlacitka

Ty€ovy mixovaci nastavec

a Prevodovka Slehaci metly

b Slehaci metla

Odmeérna nadobka

Sekaci nastavec «hc»

a Viko

b NGz

¢ Miska

d Protiskluzovy krouZek

(236 IR "Ny @)

@~
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9 Sekaci nastavec «bc»
a Viko (s prevodovkou)
b NGz
¢ Nz k drceni ledu
d Miska
e Protiskluzovy krouZzek

Pred prvnim pouzitim vSechny soucasti oCistéte
(viz B).

Zpusob pouZiti pristroje

Ruéni mixér (viz A)

Ru&ni mixér je vynikajicim pomocnikem pro pfipravu

pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détské

stravy a rovn&z pro michani napojli, kasovitych

pokrmu nebo mléénych koktejll.

e Nasad'te motorovy dil (3) na ty€ovy mixovaci
nastavec (5) tak, aby oba dily vzajemné zapadly.

e Ponorte ru¢ni mixér dostatecné hluboko do
misky nebo odmérné nadobky. Poté stisknéte
spinac¢ (1) nebo (2).

e Po pouZiti oddélte motorovy dil stisknutim
uvolnovacich tlacitek (4).

PFi mixovani pfimo v kastrolu béhem vareni vzdy
nejprve sejméte kastrol ze sporaku, abyste zabranili
rozstfikovani horké kapaliny (nebezpeci opareni).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slune&nicového),

1 vejce a 1 Zloutek,

1-2 polévkové IZice octa (pfiblizné 15 g),

sul a pepr dle chuti

V8echny prisady vloZte v uvedeném poradi do
odmérné nadobky. Ponorte ru¢ni mixér az ke dnu
nadobky. Spust'te mixér na nejvyssi rychlost a
udrzujte jej v této poloze, dokud olej nezacne
emulgovat. Mixér ponechte zapnuty a pomalu
zvedejte nastavec k povrchu smési a zase jej
spust'te ke dnu, aby se rozptylily zbytky oleje.
Doba pfipravy: 1 minuta (do salatu) az 2 minuty
pro vytvoreni tuzsi smési (napf. pro dip).

Slehaci metla (vizA)

Slehaci metlu pouZivejte pouze k pripravé slehadky,

snéhu z bilk(, piSkotového tésta a dezertl

z hotovych smési.

e Zasurite Slehaci metlu (6b) do jeji prevodovky (6a)
a poté na prevodovku nasad’'te motorovy dil (3).

e Ponorte Slehaci metlu dostate¢né hluboko do
misky. Teprve poté pristroj zapnéte stisknutim
spinace (1).

e Po pouZziti oddélte motorovy dil stisknutim uvolfio-
vacich tlacitek (4). Poté vytahnéte Slehaci metlu
z prevodovky.

Jak dosahnete nejlepsich vysledk
e Pouzivejte misku stfedni velikosti.
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e P¥i praci se Slehaci metlou pouZivejte pouze
rychlost «I».

e Slehaci metlu drZzte mirné naklonénou a pohy-
bujte s ni ve sméru hodinovych rucek.

e Zpracovavejte nejvySe 400 ml vychlazené smetany
ke Slehani (min. obsah tuku 30 %, 4-8 °C).

e Slehejte nejvySe 4 vajecné bilky soutasné.

Sekaci nastavce (viz C)

Sekaci nastavce (8) a (9) jsou dokonale uzptisobeny
k sekani masa, tvrdého syra, cibule, bylinek, ¢esneku,
mrkve, ofecht, mandli atd.

K sekani tvrdych potravin (napf. parmezanu, ¢oko-
lady) pouZivejte vZdy rychlost «II».

Nejlepsich vysledk(l dosahnete, pokud budete
dodrzovat mnozstvi a Casy uvedené v tabulce D.
Maximalni doba chodu sekaciho nastavce v prove-
deni «hc»: 2 minuty

K drceni ledu pouZivejte sekaci nastavec «bc» vyba-
veny odpovidajicim noZem (9c).

Nastavec nepouZzivejte k sekani mimoradné tvrdych
potravin, jako naptiklad muskatovych ofechu, kavo-
vych zrn nebo obilnin.

Pred pouzZitim sekaciho nastavce .
Maso, syr, cibuli, Cesnek nebo mrkev predem
nakrajejte.

e 7 bylinek odstrarite stonky, ofechy vyloupejte ze
skorapek.

e Z masa odstrarite kosti, Slachy a chrupavky.

e VZdy se ujistéte, Ze je k misce sekaciho nastavce
pfipevnén protiskluzovy krouZek (8d, 9e).

Pozor: NU(Z je velmi ostry! Vzdy jej drzte za plastovou

¢ast a manipulujte s nim opatrné.

1. Opatrné sejméte ochranny kryt z noze (b).

2. Nasad'te n(iz na stfedovy ¢ep misky sekaciho
nastavce, zatlacte jej dolli a otocte jej tak, aby
zapadl.

3. Naplrite misku sekaciho nastavce zpracovavanou
potravinou a uzavrete ji vickem.

4. Na viCko nasad’'te motorovy dil tak, aby obé
soucasti vzajemné zapadly.

5. Stisknutim spinace (1) nebo (2) uved'te sekaci
nastavec v ¢innost. BEhem zpracovani pridrzujte
jednou rukou motorovy dil a druhou rukou misku.

6. Po pouziti odpojte pristroj od elektrické zasuvky a
oddélte motorovy dil stisknutim uvolfiovacich
tlacitek (4).

7. Sejméte victko.

8. Pred vyjmutim zpracované potraviny opatrné
vytahnéte niz. NUZ je pred vytaZenim tieba
pootocit.

Priklad receptu: SuSené Svestky s vanilkou a medem

(jako napln do palacinek nebo jako pomazanka)

Do misky sekaciho nastavce «hc» pridejte 40 g

tekutého medu a 40 g suSenych Svestek.

Zpracovavejte rychlosti «l1» po dobu 4 sekunda.

36

92004461-01_MQ545_S6-68.indd 36

Poté pridejte 10 ml vody (ochucené vanilkou) a
pokracujte v sekani po dobu dalSich 3 sekund.

DalSi zpusoby pouZiti sekaciho nastavce
«be» (9)

Pomoci sekaciho nastavce «bc» mlZete pripravovat
také michané napoje nebo koktejly, zpracovavat
tfené tésto nebo drtit kostky ledu.

Michani palacdinkového tésta

Do misky nejprve nalijte 375 ml mléka, poté pridejte
250 g mouky a na zavér pridejte 2 vejce.

Za poufZiti rychlosti «lI» t&sto promichejte tak, aby
neobsahovalo hrudky.

Drceni kostek ledu

— Nasuiite ntZ k drceni ledu (9c) na stfedovy Cep
misky (9d) a pfitlacte jej tak, aby zapadl.

— Misku naplrite 7 kostkami ledu. Nasad'te viko,
pripojte motorovy dil a zapnéte rychlost «lI».

— Po pouZiti odpojte motorovy dil, sejmé&te viko a
vyjméte niZ na drceni ledu.

— Vyjméte rozdrceny led nebo do misky jednoduse
nalijte napoj, ktery budete podavat.

Cisténi (vizB)

Motorovy dil (3) a pfevodovku Slehaci metly (6a)
Cistéte pouze navihéenou tkaninou.

Viko (9a) sekaciho nastavce «bc» Cistéte pouze pod
tekouci vodou. Neumyvejte je v myc&ce nadobi.
V8echny ostatni soucasti je mozné umyvat v mycéce
nadobi.

PFi obzvlasté dukladném &isténi mazete z misek
sekacich nastavcu odstranit protiskluzové krouZzky.
P¥i zpracovani potravin s vysokym obsahem pfiro-
dnich barviv (napt. mrkve) mlize dochazet ke zméné
zbarveni prisluSenstvi. Tyto soucasti pred Cisténim
potiete rostlinnym olejem.

Prislusenstvi

(Ize zakoupit samostatné, rozsah nabidky se v jedno-
tlivych zemich lisi)

MQ 70: Kompaktni prisluSenstvi k ru¢nim
kuchyriskym pristrojim, k sekani,
mixovani, krajeni a strouhani. U typu
Multiquick 5 neni k dispozici funkce
hnéteni.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto
spottebice je 70 dB(A), coZ predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhledem na referencni
akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny.
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Tento spotrebi¢ spliiuje smérnici EC 2004/108/EC o
elektromagnetické kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 o materialech uréenych pro kontakt s
potravinami.

Po skonc&eni Zivotnosti nevyhazujte

tento vyrobek do b&zného domaciho
odpadu. MuZete ho odevzdat v servisnim
stfedisku Braun nebo na pfislusném sb&rném
misté, zfizeném podle mistnich predpisti.
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Slovensky

Nage produkty st navrhnuté tak, aby spiiiali
najvyssie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.
Dufame, Ze si obl'Ubite novy pristroj Braun.

Pred pouzitim pristroja

Pred pouzitim pristroja si pozorne precitajte
cely navod na pouZzZitie.

Upozornenie

o Ostrie je mimoriadne ostrée!
Zaobchadzajte s nim velmi opatrne, aby
- ste sa neporanili.

* Pred zapojenim pristroja do elektrickej zasuvky
skontrolujte, ¢i napéatie v sieti zodpoveda
napatiu uvedenému na pristroji.

e VzZdy odpojte zo zasuvky pristroj, ktory zostane
bez dozoru, ako aj pristroj, ktory budete
skladat’, rozkladat’, Cistit’ alebo uschovavat'.

e Pristroj je skonstruovany tak, aby dokazal
spracovat’ beZzny objem potravin vdomacnosti.

e Neoplachujte motorovu ¢ast’ (3) ani meni¢
rychlosti metliciek (6a) pod tecucou vodou.
Uvedené Casti sa taktiez nesmu ponarat’ do
vody.

e Pristroj nesmu obsluhovat’ deti ani osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnost'ami, okrem pripadov,
ked' na ne dohliada osoba zodpovedna za ich
bezpecnost'. Pristroj uschovavajte mimo dosahu
deti, aby sa s nim nemohli hrat'.

e Elektrické pristroje znagky Braun spiiiaju platné
bezpecnostné normy. Opravy alebo vymenu
napajacej Snury smie vykonavat’ len autorizovany
servisny opravar. Chybné a nekvalifikované
opravy mdzu ohrozit’ pouzivatela pristroja.

e Odmerka (7) a nadoby na sekanie (8, 9) sa
nehodia do mikrovinnej rury.

Opis (pozri stranu 4)

1 Spinac: rychlost’ «I»
2 Spinac: rychlost’ «lI» (turbo)
3 Motorova ¢ast’
4 Tlacgidla na uvolnenie
5 TyCovy mixér
6 a Menic rychlosti metliCiek
b Metlicka
7 Odmerka
8 Sekac «hc»
a VieCko
b Ostrie
¢ Miska
d Protisklzovy kruZzok
9 Sekac «bc»
a Viec€ko (s menitom rychlosti)
b Ostrie
¢ Ostrie na drvenie Fadovych kociek
d Miska
e Protisklzovy kruZzok
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Pred prvym pouZitim vycistite vSetky Casti pristroja
(pozri obrazok B).

Sposob pouZitia pristroja

Rucény mixeér (pozri obrazok A)

Ruc€ny mixér sa dokonale hodi na pripravu dipov,

omacok, polievok, majonézy a detskej stravy, ako

aj na mieSanie napojov, ovocnych alebo mlie€nych

koktailov.

e Nasad'te motorovu ¢ast’ (3) na tyovy mixér (5).

e VloZte mixér do hibokej misky alebo odmerky.
Az potom stlacte spinac (1) alebo (2).

e Po pouziti stlaCte uvolfiovacie tlacidla (4) a
odpojte motorovu Cast'.

Ak chcete mieSat’ omacku priamo v nadobe, v ktorej
ju pripravujete, najskoér odtiahnite nadobu zo sporaka,
aby vriaca tekutina neprskala (nebezpecenstvo
popalenia).

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. slne¢nicového),

1 vajce a 1 Zltok,

1-2 polievkové lyZice octu (priblizne 15 g),

sol a korenie podla chuti

V38etky prisady vloZte do odmernej nadobky v
uvedenom poradi. Ponorte ruény mixér az ku dnu
nadobky. Spustite mixér na najvysSiu rychlost’ a
udrZujte ho v tejto polohe, kym olej nezacne
emulgovat’. Mixér nechajte zapnuty a pomaly
dvihajte nadstavec k povrchu zmesi a zase ho
spustite ku dnu, aby sa rozptylili zvySky oleja.
Dizka pripravy: 1 mintta (do 8alatu) az 2 minGty na
vytvorenie tuh3ej zmesi (napr. na dip).

Metlicka (pozri obrazok A)

MetliCku pouzivajte len na Slahanie Slahacky,

bielkov, mieSanie piSkotového cesta a hotovych

dezertov.

e VloZte metlicku (6b) do meni€a rychlosti (6a) a
potom k nej pripojte motorovu ¢ast’ (3).

e VloZte metlicku hiboko do misky. AZ potom stlacte
spinac (1) a spustite pristroj.

e Po pouZziti stlacte uvolfiovacie tlacidla (4) a odpojte
motorovu Cast’. Na zaver vytiahnite metliCku z
menica rychlosti.

Aby ste boli ispesny

e PouZzite stredne velku misku.

e S metlickou pouZivajte len rychlost’ «I».

e Metlicku drzte mierne naklonenu a pohybujte
fiou doprava.

e Slahajte maximalne 400 ml vychladenej Sfahacky
(min. 30 % tuku, 4-8 °C).

e Srahajte maximalne 4 bielky.
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Sekace (pozri obrazok C)

Sekace (8) a (9) sa dokonale hodia na sekanie
masa, tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy,
orechov, mandli atd’.

Tvrdé potraviny (napr. parmezan, ¢okoladu) sekajte
vzdy pri rychlosti «l1».

V zaujme dosiahnutia ¢o najlepSich vysledkov si
preStudujte tabulku spracovania D. Maximalny ¢as
prevadzky «hc» sekaca: 2 minuty.

Na drvenie l'adovych kociek «bc» pouZite sekac s
ostrim na drvenie 'adu (9c).

Nesekajte prili§ tvrdé potraviny, ako su muskatovy
orieSok, kavové zrna alebo obilné zrna.

Pred sekanim ...

e Maso, syr, cibulu, cesnak ¢i mrkvu najskor
nadrobno nakrajajte.

e (Qdstrarite stonky byliniek a orechové Skrupiny.

e Z masa vyberte kocky, Slachy a chrupavky.

e S miskou na sekanie vzdy pouZivajte protisklzovy
kruzok (8d, 9e).

Upozornenie: Ostrie je velmi ostré! VZdy ho uchopte
za vrchnu plastovu ¢ast’ a manipulujte s nim
opatrne.

1. Opatrne z ostria odstrarite ochranny kryt (b).

2. Umiestnite ostrie na stredovy kolik misky na
sekanie, zatlate ho nadol a pootocte, aby
zapadlo.

3. Naplrite misku na sekanie potravinami a poloZte
na fu viec¢ko.

4. Nasad’te na viecko motorovu Cast'.

5. Stlacte spinac (1) alebo (2) a spustite sekac.

Pri sekani drzte jednou rukou motorovu €ast’ a
druhou rukou misku.

6. Po pouZiti odpojte pristroj od elektrickej zasuvky
a stlacte uvolmovacie tlacidla, aby sa odpojila
motorova Cast’.

7. Odstrarite viecko.

8. Pred vytiahnutim nasekanych potravin opatrne
vytiahnite ostrie. Ostrie opatrne otocte a vytiahnite
Z misky.

Tip na recept: Vanilkovo-medové susené slivky
(ako napln do palaciniek alebo natierka)

Do «hc» misky na sekanie vlozte 40 g tekutého
medu a 40 g suSenych sliviek. Sekajte 4 sekund

pri rychlosti «ll». Potom pridajte 10 ml vody (s vanil-
kovou prichut'ou) a sekajte d’alSie 1 sekunda.

Dopinkové funkcie «bc» sekacéa (9)

Pomocou «bc» sekata mbzete mieSat’ koktaily alebo
napoje, miesat’ cesto alebo drvit' Fadové kocky.
MieSanie cesta na palacinky

Nalejte do misky 375 ml mlieka, pridajte 250 g
muky a 2 vajcia. Zapnite pristroj na rychlost’ «ll» a
vymieSajte hladké cesto.
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Drvenie Padovych kociek

— Pevne zatlacte ostrie na drvenie adu (9¢) na
stredovy kolik v miske (9d), kym zapadne.

— Do misky vloZte maximalne 7 'adovych kociek.
Nasad'te vie€ko, pripojte motorovu €ast’ a spustite
pristroj na rychlost’ «ll».

— Po pouZiti odpojte motorovu €ast’, vie€ko a ostrie
na drvenie ladu.

— Nadrvené kocky vytiahnite alebo vylejte napoj do
misky a podavajte.

Cistenie (pozri obrazok B)

Motorovu ¢ast’ (3) a menic¢ rychlosti metliCiek (6a)
Cistite len navih&enou handrickou.

«bc» vie€ko sekaca (9a) Cistite len pod tecucou
vodou. Vie€ko sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.
V8etky ostatné ¢asti mézete umyvat’ v umyvacke
riadu.

Ak chcete pristroj dokladne vycistit’, mdZete
odmontovat’ protiskizové kruzky z misiek sekaca.
Ak spracovavate potraviny, ktoré obsahuju vela
farbiva (napriklad mrkvu), prisluSenstvo pristroja
sa mobze zafarbit’. Zafarbené sucasti najskor vytrite
rastlinnym olejom a potom ich vycistite.

Prislusenstvo

(da sa zakupit’ jednotlivo, dostupnost’ sa liSi podla
jednotlivych krajin)

MQ 70: Kompaktné kuchynské prislusenstvo
na sekanie, mixovanie, krajanie na platky
a struhanie Funkcia miesenia nie je
sucast'ou modelu Multiquick 5.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica
je 70 dB(A), ¢o predstavuje hladinu A akustického
vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon

1 pW.

Pravo na zmeny vyhradené.

Toto zariadenie vyhovuje eurdpskejsmernici
2004/108/EC oelektromagnetickej znasanlivosti
apredpisu ¢. 1935/2004 zo dina27/10/2004 o
materialoch, ktoré sivhodné na kontakt s
potravinami.

Vyrobok po skonceni jeho Zivotnosti

nevyhadzujte ako sucast’ bezného odpadu E
domacnosti. Odovzdat’ ho moZete v —
servisnych strediskach Braun alebo na

prisludnych zbernych miestach vo vasej krajine
zriadenych podfa miestnych predpisov a noriem.
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Magyar

Termékeink a legmagasabb min6ségi, funkcionalitasi
és tervezési elvarasoknak megfelel6en késziltek.
Reméljik, 6romét leli uj Braun készlilékében.

Hasznalat el6tt

Kérijiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt
figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.

Figyelem!

o A kések rendkiviil élesek!

A sériilések elkerilése érdekében, kérjik,
- banjon rendkiviil 6vatosan a késekkel!

e Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy a halézati
fesziiltség megfelel-e a készlléken jelzett
értéknek.

e Mindig hizza ki a vezetéket a konnektorbol a
készlilék Osszeszerelésekor, szétszerelésekor,
tisztitasakor vagy tarolasakor.

e Akészllék kizarolag haztartasban szokasos
mennyiségek feldolgozasara alkalmas.

e A motorrészt (3) és a habverdmeghajtot (6a)
tilos folyoviz ala tartani vagy vizbe meriteni.

o Akésziléket mozgasszervi, érzékszervi
vagy értelmi fogyatékkal €l személyek vagy
gyermekek kizarolag a biztonsagukeért felelés
személy felliigyelete mellett hasznalhatjak.

A készulék nem jaték, ezért tartsa tavol a
gyermekektol.

e A Braun elektromos késziilékek megfelelnek
az alkalmazando biztonsagi eldirasoknak.

A készllék javitasat, illetve a vezeték cseréjét
kizardlag a markaszerviz munkatarsa végezheti.
A hibas, szakszer(tlen javitas balesetet okozhat,
illetve sulyos veszélyt jelenthet a felhasznald
szamara.

e A mérdpohar (7) és az apritok (8, 9) nem
hasznalhatok mikrohullamu sutdében.

Leiras (I. 3. oldal)

1 Kapcsologomb: «I». fokozat
2 Kapcsologomb: «lI». fokozat (turbod)
3 Motor
4 Kioldogombok
5 Mixel6rad
6 a Habverdmeghajté
b Habver®
7 Mérbpohar
8 Apritd «hc»
a Fedél
b Kés
c Tal
d Csuszasgatlo gydrt
9 Apritd «bc»
a Fedél (szerelvénnyel)
b Kés
c Jégzuzob kés
d Tal
e Csuszasgatlo gydrt
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Kérjuk, az els6 hasznalat el6tt tisztitson meg
minden tartozékot (. B).

A késziilék hasznalata

Botmixer (I. A)

A botmixer segitségével martasokat, szoszokat,

leveseket, majonézt, bébiételeket és turmixokat

készithet, valamint italokat mixelhet.

e (Csatlakoztassa a motort (3) a mixeléradra (5).

e Helyezze a botmixert egy talba vagy
mérépoharba. Csak ezutan kapcsolja be az
(1)-es vagy (2)-es gombbal.

e Hasznalat utan nyomja meg a kioldbgombokat
(4), és vegye le a motorrészt.

Ha kozvetlen labasban/serpenydben szeretné
hasznalni a botmixert f6zés kdzben, el6szor vegye
le a labast/serpeny6t a tlizrél, hogy elkerllje a forrod
folyadék kifrocskolodését (a leforrazas veszélyét).

Példarecept: Majonéz

2 dl étolaj (pl. napraforgoolaj),

1tojas és még 1 tojas sargdja,

1-2 evokanal ecet (kb. 20 ml),

SO és bors izlés szerint

Helyezziik az 6sszes hozzavalot
(szobahdmérsékleten) a mérépoharba a fenti
sorrendben. A kézi kever6t vigylk az edény aljara.
Inditsuk el a kézi keverdt maximalis sebességen,
és tartsuk ebben a helyzetben, amig az olaj
egyenletesen szét nem oszlik. Ezutan anélkil, hogy
kikapcsolnank a gépet, emeljiik meg a tengelyt a
keverek tetejéig, majd eresszik le Gjbodl, hogy a
maradék olaj is elkeveredjen. Feldolgozasi id6:

1 perc (salatahoz) és 2 perc kdzott, ha slirtibb
keveréket szeretnénk (pl. martashoz).

Habverés (1. A)

A habver6t kizarolag tejszinhab, porbol készult
desszertek és piskotak készitéséhez, valamint a
tojasfehérje felveréséhez hasznalja.

e Helyezze a habverot (6b) a habverémeghajtdba
(6a), azutan csatlakoztassa a motorra (3) ugy,
hogy az bepattanjon a helyére.

e Helyezze a habverdt egy mély talba, és csak
ezutan kapcsolja be az (1)-es gombbal.

e Hasznalat utan nyomja meg a kioldbgombokat
(4), és vegye le a motorrészt. Ezutan huzzale a
habver6t a habverémeghajtorol.

A legjobb eredmény eléréséhez
e Hasznaljon kdzepes méreti talat.

e (Csak az «I». fokozatot hasznalja a habver®
mikodtetéséhez.

e Mozgassa a habverdt az ramutato jarasaval
megegyez0d iranyba, kissé ferdén tartva.
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e Egyszerre max. 400 ml (min. 30% zsirtartalmua,
4-8 °C homérséklet(l) lehtott tejszint verjen fel
a habveroével.

e Egyszerre csak 4 tojasfehérjét verjen fel.

Apritas (1. C)

Az apritok (8, 9) segitségével hus, kemény sajt,
hagyma, fliszernévény, fokhagyma, répa, dio,
mogyord, mandula stb. is tokéletesen aprithato.
Kemény ételek (pl. parmezan, csokoladé) apritasa-
hoz, hasznalja a «lI». fokozatot.

A legjobb eredmény elérése érdekében lasd a D jell
tablazatot. A «hc» apritdé maximalis mikodtetési-
ideje: 2 perc.

Jégzuzashoz hasznalja a «bc» apritdt a jégzuzéd
késsel (9c). Ne apritson nagyon kemény ételeket,
pl. szerecsendiot, kavébabot és gabonaszemeket.

Apritas el6tt ...

e Vagja fel a hust, sajtot, hagymat, fokhagymat,
répat.

e Tavolitsa el a nbvények szarat, pucolja meg a
csonthéjasokat.

e Tavolitsa el a csontokat, inakat és porcokat a
husokrol.

* Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a csuszasgatlo
gyar(t (8d, 9e) felhelyezte az apritéedény aljara.

Figyelem! A kés nagyon éles! Mindig a felso,
miianyag részénél fogva tartsa, és banjon vele
Ovatosan.

1. Ovatosan tavolitsa el a kés (b) védodboritasat.

2. Helyezze a kést az apritoedény kdzepén l1évd
tengelyre, nyomja le, és forditsa el, amig az a
helyére nem kattan.

3. Tegye az alapanyagokat az apritéedénybe, és
helyezze ra a fedelét.

4. Csatlakoztassa a motort a fedélhez ugy, hogy az
a helyére pattanjon.

5. Kapcsolja be az apritét az (1)-es vagy (2)-es
gombbal. A mivelet ideje alatt egyik kezével
tartsa a motorrészt, a masikkal pedig a talat.

6. Hasznalat utan huzza ki a készlléket a konnek-
torbdl, és nyomja meg a kioldbgombokat (4) a
motorrész levételéhez.

7. Vegye le a fedelet.

8. Ovatosan vegye ki a kést, miel6tt kiszedné a
feldolgozott ételt az edénybdl. Az eltavolitashoz
egy kicsit forgassa el a kést, majd huzza ki.

Receptajanlat: Mézes, vanilias aszalt szilva
(palacsintatolteléknek vagy kenyérre)

Helyezzen 40 g krémes allagu mézet és 40 g

aszalt szilvat a «hc» apritéedénybe. Kapcsolja

be a késziléket «lI». fokozaton, és mikodtesse

4 masodpercig. Ezt kdvetéen adjon hozza 10 ml
(vaniliaval izesitett) vizet, majd folytassa az apritast
tovabbi 1 masodperc keresztiil.
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A «bc» aprité tovabbi alkalmazasai (9)

A «bc» apritot hasznalhatja turmixok, italok elkészi-
téséhez, tésztakeveréshez vagy jégzuzashoz is.

Palacsintatészta keverése

El6szor 6ntson 375 ml tejet a tabla, majd tegyen

bele 250 g lisztet és 2 tojast. «II» fokozaton keverje

simara a tésztat.

Jégzuzas

— Helyezze a jégzuzo kést (9¢) a tal kbzepén 1évod
tengelyre, majd nyomja le kattanasig.

— Tegyen max. 7 db jégkockat a talba. Tegye ra a
tetejét, csatlakoztassa a motorrészt, és kapcsolja
be a készuléket «lI» fokozaton.

— Hasznalat utan vegye le a motorrészt, majd tavolitsa
el a fedelet és a jégzuzo kést.

— Ontse ki a jégkasat, vagy egyszer(ien téltse fel a
talat itallal, és kdzvetlentl abbol szervirozzon az
asztalnal.

Tisztitas (1. B)

A motorrészt (3) és a habverémeghajtot (6a) csak
nedves ruhaval torolje at.

A «bc» aprité fedele (9a) folyoviz alatt tisztithaté, de
soha ne tegye mosogatogépbe.

Minden mas alkarész moshaté mosogatogépben.
A kuldndsen alapos tisztitas érdekében tavolitsa el
a cslszasgatlé gylrt az apritéedény aljarol.
Kuléndsen intenziv szinli ételek készitésénél (pl. sarga-
répa) a tartozékok elszinez6dhetnek. Mosogatas
el6tt ezeket a részeket t0rélje at ndvényi olajjal.

Tartozékok

(ktldn megvasarolhatd, nem minden orszagban
elérhetd)

MQ 70: Kompakt konyhaigép-tartozék apritashoz,
mixeléshez, szeleteléshez és darabolashoz.
A Multiquick 5 nem rendelkezik dagaszto
funkcioval.

A véltoztatas joga fenntartva!

Ez a késziiléek megfelel a 2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél sz6l6 EK
Iranyelvnek és a 2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant anyagokkal
kapcsolatos EK jogszabalynak.

-

Kérjuk, hogy a készliléket annak hasznos
élettartama elteltével ne a haztartasi
hulladékgyijtébe dobja ki! A késziléket
leadhatja barmely Braun markaszervizben,
vagy az erre a célra kijeldlt gyajtéhelyen.

4
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Hrvatski

Nasi proizvodi su dizajnirani tako da zadovoljavaju
najvise standarde kvalitete, funkcionalnosti i
dizajna. Nadamo se da ¢ete potpuno uZivati u
koriStenju svojeg novog uredaja Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivoiu
cijelosti pro€itajte upute.

Pozor
o NoZevi su vrlo 05tri! Rukujte s njima §to
pazljivije kako biste izbjegli moguc¢nost
- ozljedivanja.

e Prije uklju€ivanja u utiCnicu, provjerite odgovara
li vas napon naponu ispisanom na dnu uredaja.

e Uredaj uvijek iskljucite iz izvora elektri¢ne
energije kad vam nije na oku, prije sastavljanja,
rastavljanja, €i¢enja ili spremanja.

e Uredaj je konstruiran za preradu normainih
koli¢ina u ku¢anstvu.

¢ Ne stavljajte motorni dio (3) niti pogonsku
jedinicu (6a) pod teku¢u vodu niti ih ne uranjajte
u vodu.

e Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu djeci ili
osobama sa smanjenim fizickom i mentalnim
sposobnostima, osim ako nisu pod nadzorom
osobe koja je zaduZena za njihovu sigurnost.
Opcenito preporucujemo da ovaj uredaj drzite
van dosega djece kako biste bili sigurni da se
ona ne igraju s njim.

® Uredaji Braun zadovoljavaju primjenjive
sigurnosne standarde. Popravak ili zamjenu
kabela smije vrsiti samo ovlasteno servisno
osoblje. Neispravan, nekvalificirani popravak
moZe uzrokovati znacajne opasnosti za
korisnika.

¢ Nimjerna posuda (7) ni noZevi (8, 9) ne mogu
se koristiti u mikrovalnoj pecnici.

Opis (pogledajte 3. stranicu)

1 Prekidac za ukljucivanje: brzina «I»
2 Prekidac za ukljucivanje: brzina «ll» (turbo)
3 Motorni dio
4 Prekidac€ za otpuStanje motornog dijela
5 Osovina
6 a Pogonska jedinica za metlicu
b Metlica za mla¢enje
7 Mijerna posuda
8 Nastavak za usitnjavanje «hc»
a Poklopac
b Noz
c Zdjela
d Protuklizni prsten
9 Nastavak za usitnjavanje «bc»
a Poklopac (s pogonskim dijelom)
b Noz
¢ NoZzaled

42
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d Zdjela
e Protuklizni prsten

Prije prve uporabe ocistite sve dijelove (pogledajte B).

Rad Stapnim mikserom

Stapni mikser (pogledaijte A)

Stapni mikser je savr§en za pripravu umaka,

sokova, juha, majoneze i djecje hrane, kao i za

mijeSanje pica i mlije¢nih napitaka.

e Ulozite motorni dio (3) u Stapni nastavak (5) i
okrenite dok ne uskoCi na svoje mjesto.

e Stapni mikser postavite duboko u zdjelu i tek
tada pritisnite prekidac¢ za uklju€ivanje (1) ili (2).

e Nakon uporabe pritisnite prekidac¢ za otpustanje
motornog dijela (4) kako biste ga odvajili.

Kod mijeSanja izravno u posudi tijekom kuhanja,
najprije maknite posudu sa Stednjaka kako biste
sprijecili prskanje vrele tekucine (opasnost od
nastanka opekotina).

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. od suncokreta),

1jaje i 1 dodatni Zumanjak,

1-2 Zlice octa (oko 15 g),

sol i papar po Zelji

Stavite sve sastojke u mjernu posudu prema gore
spomenutom redu. (Pripazite da sastojci budu na
sobnoj temperaturi.) UloZite mikser do dna mjerne
posude. Miksajte pri najvecoj brzini i drZite mikser
u tom poloZaju dok ulje ne emulgira. Potom ga
lagano pomicite gore - dolje, bez isklju€ivanja, dok
majoneza ne bude dobro promijeSana i svo ulje
iskoristeno. Potrebno vrijeme: od 1 minute (za preljev
za salatu) do 2 minute za gu$¢u konzistenciju (npr.
za umake).

Rad metlicom za mla¢enje (pogledajte A)

Ovaj nastavak koristite samo za izradu tu¢enog

vrhnja, snijega od bjelanjka i smjese za biskvit, te

gotowh smjesa za deserte.
UloZite metlicu (6b) u njen pogonski nastavak
(6a), a potom u mjenjacku kutiju ulozite motorni
dio (3) dok ne uskod&i na svoje mjesto.

e Metlicu postavite duboko u zdjelu i tek tada
pritisnite prekidac¢ za uklju¢ivanje (1) ili (2).

e Nakon uporabe pritisnite prekidac¢ za otpustanje
motornog dijela (4) kako biste ga odvojili. Onda
izvucite metlicu iz njenog pogonskog nastavka.

Za najbolje rezultate

e Koristite zdjelu srednje veli€ine.

e Zarad mlatilicom koristite samo brzinu «I».

e PomiCite metlicu u smjeru kazaljke na satu,
drZeci je lagano nakoSeno.
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¢ MijeSajte najviSe do 400 ml hladnog vrhnja (min.
30 % sadrZaja masti, 4-8 °C)
e MijeSajte do 4 bjelanjka najvise.

Rad nastavkom za usitnjavanje (pogledajte C)

Nastavci za usitnjavanje (8) i (9) savr§eno su prikladni
za usitnjavanje mesa, sira, luka, zacinskog bilja,
¢ednjaka, mrkve, oraha, ljeSnjaka, badema, itd.
Tvrdu hranu (npr. parmezan, ¢okoladu) uvijek
usitnjavajte na brzini «lI».

Za najbolje rezultate pogledajte tablicu obrade D.
NajduZe vrijeme rada nastavka za usitnjavanje «hc»
2 minute.

Za drobljenje leda koristite nastavak za usitnjavanje
«bc» s nozem za led (9¢). Ne usitnjavajte vrlo tvrdu
hranu poput muskatnih oras¢i¢a, zrna kave ili Zitarica.

Prije usitnjavanja ...

e NareZite meso, luk, ¢eSnjak, mrkvu (pogledajte
upute za pripremu hrane na stranici 5).

e Uklonite peteljke zaCinskog biljka, ljuske s oraha
isl

e S mesa uklonite kosti, Zile i hrskavicu.

e Uvijek provjerite nalazi li se na zdjeli za usitnjavanje
protuklizni prsten (8d, 9e).

PaZnja: NoZevi su vrlo o§tri! Uvijek ih drZite za

gornji, plasti¢ni dio i rukujte njima paZzljivo.

1. PaZljivo odstranite plasti¢nu zastitu s noZeva (b).

2. Postavite nozZ na sredi$nju osovinu zdjele za
usitnjavanje i okrenite ga dok ne sjedne na
mijesto.

3. Stavite namirnice u zdjelu i zatim poklopite.

4. Umetnite motorni dio u gornji dio zdjele tako da
sjedne na svoje mjesto.

5. Pritisnite prekidac¢ za uklju€ivanje (1) ili (2).
Tijekom upotrebe jednom rukom drzite motorni
dio, a drugom rukom zdjelu za usitnjavanje.

6. Nakon uporabe iskljuite uredaj iz uti¢nice i
prekidace za opustanje motornog dijela (4) kako
biste ga odvajili.

7. Uklonite poklopac.

8. Prije vadenja usitnjene hrane paZljivo uklonite noz.
NoZz uklonite laganim okretanjem i izvlacenjem.

Primjer recepta: Suhe §ljive s vanilijom i medom
(kao nadjev za palacinke ili namaz)

U zdjelu «hc» stavite 40 g meda i 40 g suSenih §ljiva
te usitnjavajte 4 sekundi, zatim dodajte 10 ml vode
(s okusom vanilije) te nastavite usitnjavati jos

1 sekunde.

Dodatne primjene nastavka za usitnjavanje
«be» (9)

Pomocu nastavke za usitnjavanje «bc» mozete
mijeSati mlijecne napitke ili pi¢a, mijesati rijetko
tijesto ili usitnjavati kockice leda.
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MijeSanje tijesta za pala€inke

Najprije u zdjelu ulijte 375 ml mlijeka, dodajte 250 g
brasna, a na kraju 2 jaja. Na brzini «lI» mijeSajte
tijesto dok ne postane glatko.

Usitnjavanje kockica leda

— Postavite noZ za led (9c¢) na srediSnju osovinu
zdjele za usitnjavanje (9d), snazno gurnite i
okrenite ga dok ne sjedne na mjesto.

— U zdjelu stavite 7 kockica leda. Stavite poklopac,
pricvrstite motorni dio i radite na brzini «lI».

— Nakon uporabe odvojite motorni dio, poklopac i
noz zaled.

— lzvadite zdrobljeni led ili jednostavno u zdjelu
nalijte pice i posluZite.

éi§éenje (pogledajte B)

Motorni dio (3) i pogonski nastavak za metlicu (6a)
Cistite samo vlaznom krpom.

Poklopac (9a) «bc» &istite samo pod mlazom tekuce
vode. Ne perite ga u perilici posuda.

Svi se ostali dijelovi mogu prati u perilici posuda.

Za posebno temeljito ¢iS¢enje sa zdjele moZete
ukloniti protuklizne prstene.

Kad pripremate neke namirnice s jakom bojom (kao
5to je npr. mrkva) plasti¢ni dijelovi uredaja mogu se
obojati. Takve dijelove prije stavljanja u perilicu
premazite biljnim uljem.

Dodaci

(mogu se kupovati pojedinacno, nisu dostupni u
svim zemljama)

MQ 70: Kompaktan kuhinjski uredaj za
usitnjavanje, mijeSanje i rezanje na
kriSke. Funkcija za izradu tijesta nije
dostupna na aparatu Multiquick 5.

PodloZno promjenama bez prethodne najave.

Ovaj uredaj uskladen je sa EC direktivom
2004/108/EC o elektromagnetskoj kompatibilnosti i
EC uredbom broj 1935/2004 o materijalima u dodiru
S namirnicama.

Na kraju radnog vijeka ovog uredaja, nemojte
ga odlagati zajedno s ku¢nim otpadom.
Odloziti ga moZete u Braunovim servisnim
centrima, kao i na mjestima predvidenima za
prikupljanje takvog otpada u vasoj zemlji.
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Slovenski

standardom kakovosti, funk0|onalnost| in
oblikovanja. Prepri€ani smo, da boste z veseljem
uporabljali vao novo napravo Braun.

Pred uporabo

Prosimo, skrbno preberite in preuéite navodila
za uporabo Se pred prvo uporabo aparata.

Pozor
o Rezila so zelo ostra! Da bi preprecili
poskodbe, vas prosimo, upravljajte z rezili
- z najvetjo mozno skrbnostjo.

e Preden prikljucite aparat na elektri¢no vti¢nico,
preverite, e vasa omrezna napetost ustreza
napetosti, ki je navedena na aparatu.

e Vedno izklopite aparat, ¢e ga puscate brez
nadzora ali pred sestavljanjem, razstavljanjem,
CisCenjem ali shranjevanjem.

e Aparat je predviden za obi€ajno uporabo v gos-
podinjstvu.

e Ne distite motorja (3) in meSalnega pogona
(6a) pod tekoco vodo, prav tako ju ne potapljajte
v vodo.

e Aparata ne smejo uporabljati otroci ali osebe z
zmanjSanimi fizi€nimi sposobnostmi, z motnjami
zaznavanja ali zmanjSanimi mentalnimi sposob-
nostmi, razen &e jih nadzoruje oseba, ki je odgo-
vorna za njihovo varnost. Hranite aparat izven
dosega otrok in zagotovite, da se ne bodo igrali
z aparatom.

e Braun elektri¢ni aparati ustrezajo veljavnim
varnostnim standardom. Popravila ali zamenjavo
napajalnega kabla sme izvesti le pooblascen
serviser. Neustrezno, nestrokovno popravilo
lahko povzro€i precejSnje nevarnosti za upora-
bnika.

e Posoda (7) in sekalnika (8, 9) niso namenjeni
uporabi v mikrovalovni pecici.

Opis (glej stran 3)

Stikalo za vklop: hitrost «I»
Stikalo za vklop: hitrost «ll» (turbo)
Motorni del

Sprostitveni gumb

Gred za rezila

a MesSalni pogon

b Stepalnik

Posoda

Sekalnik «hc»

a Pokrov

b Rezila

c Skleda

d Nedrsecdi obro¢

9 Sekalnik «bc»

a Pokrov (z gonilom)
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b Rezilo

¢ Rezilo za led

d Skleda

e Nedrseci obro¢

Prosimo, oCistite vse dele pred prvo uporabo (glej B).

Pravilna uporaba aparata

Paliéni mesalnik (glej A)

Pali¢ni mes8alnik je idealen za pripravo omak, gostih

juh, majoneze, otro8ke hrane in tudi za meSanje

puace sadnih ali mle¢nih napitkov.
Namestite motorni del (3), tako da klikne na gred
mesSalnika (5).

e Vstavite pali¢ni meSalnik globoko v skledo ali
posodo. Sele potem pritisnite stikalo (1) ali (2).

e Po uporabi pritisnite sprostitveni gumb (4)
motornega dela.

Ce nameravate mesati neposredno v ponvi, v kateri
pravkar kuhate, najprej odstranite ponev s kuhalne
plosce, da preprecite brizganje ali polivanje teko€ine
(nevarnost opeklin).

Primer recepta: majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢nega olja),

1 jajce in 1 dodaten rumenjak,

1-2 Zlici kisa (priblizno 15 g),

sol in poper po Zelji.

Postavite vse sestavine (na sobni temeraturi) v
merilno posodo. Postavite pali¢ni meSalnik na dno
merilne posode in ga priZgite na najvecjo hitrost;
drZite ga v tem poloZaju, dokler ne za¢ne olje
emulgirati. Nato, ne da bi ga ugasnili, pocasi
dvignite pali¢ni meSalnik do vrha meSanice in
ponovno do dna posode, tako boste v celoti zmesali
vse olje. Cas priprave: od 1 minute (za solate) do
2 minuti za bolj gosto meSanico (npr. za omake).

Stepalnik (glej A)

Stepalnik uporabljajte samo za stepanje smetane,

jajénega beljaka in meSanje kreme za izdelavo

sladic.

¢ Namestite stepalnik (6b) v me8alni pogon (6a),
nato namestite motorni del (3) na gonilo.

e Stepalnik potopite globoko v skledo. Sele potem
pritisnite stikalo (1).

e Po uporabi pritisnite sprostitveni gumb za
sprostitev motornega dela. Potem odstranite
stepalnik iz gonila.

Za najboljSe rezultate

e Uporabljajte sklede srednje velikosti.

e Priuporabi stepalnika uporabljajte samo hitrost «I».

* Premikajte stepalnik v smeri urinega kazalca,
tako da je rahlo nagnjen.
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e Stepajte samo do 400 ml ohlajene smetane
(z vsebnostjo min. 30 % mascobe, 4-8 °C).
e Stepajte samo do 4 jaj¢ne beljake.

Sekalnika (glej C)

Sekalnika (8) in (9) sta predvidena za sekanje
mesa, trdega sira, Cebule, zelis€a, Cesna, korenja,
ored¢kov, mandljev itd.

Trdo hrano (npr. parmezan, ¢okolada) vedno
sekajte s hitrostjo «lI».

Za najboljSe rezultate, glej tabelo za postopke D.
Dovoljeni ¢as delovanja za «hc» sekalnik: 2 minuti.

Za drobljenje ledu uporabljajte «bc» sekalnik z

rezilom za led (9c). Ne sekajte zelo trde hrane, kot

so ledene kocke, muSkatni ore3¢ek, kavna zrna ali

Zito.

Pred sekanjem ...

e Razrezite meso, sir, ebulo, esen, korenje na
manj3e kose.

e (Qdstranite peclje, orehove lupine itd.

¢ QOdstranite kosti, kite in hrustanec iz mesa.

e Vedno se prepri¢ajte, da je nedrseci obro¢ (8d,
9d) pritrjen na skledo sekalnika.

Pozor: Rezila so zelo ostra! Vedno primite za zgornji

del plastike in previdno upravljajte z rezili.

1. Previdno odstranite za&€itni pokrov z rezil (b).

2. Namestite rezilo na sredinski ¢ep sklede sekalnika
in ga potisnite navzdol in zasukajte, da zaskodi.

3. Napolnite skledo sekalnika s hrano in namestite
pokrov.

4. Namestite motorni del na pokrov.

5. Pritisnite stikalo (1) ali (2) za vklop sekalnika.
Med postopkom drZite motorni del z eno roko,
skledo pa z drugo roko.

6. Po uporabi odklopite in pritisnite gumb za
sprostitev (4), za odstranitev motornega dela.

7. Odstranite pokrov.

8. Previdno odstranite rezilo, preden odstranite
predelano hrano. Za odstranitev rezila ga rahlo
zasukajte in izvlecite.

Recepti - primeri: Vanilija-med-suhe slive

(za polnilo palacgink ali kot namaz)

Vstavite 40 g kremastega medu in 40 g suhih sliv «<hc»
v skledo sekalnika. MeSajte 4 sekund s hitrostjo «lI».
Potem dodajte 10 ml vode (z okusom vanilije) in
mes3ajte Se nadaljnje 1 sekundo.

Dodatne aplikacije za «bc» sekalnik (9)

S «bc» sekalnikom lahko meS§ate tudi mle¢ne
napitke ali pijace, frapeje ali pijace z drobljenim
ledom.

Priprava mase za pala€inke

V skledo zlijte 375 ml mleka, nato dodajte 250 g
moke in nato 2 jajci. MeSajte s hitrostjo «lI», da
vsebina postane gladka.

92004461-01_MQ545_S6-68.indd 45

Drobljenje ledenih kock

— Trdno potisnite rezilo za led (9c) na sredinski zati¢
v skledi (9d), da ustrezno zaskodi.

— Vstavite do 7 ledenih kock v skledo. Namestite
pokrov, namestite motorni del in vklopite s hitrostjo
((”».

— Po uporabi odstranite motorni del, pokrov in rezilo
zaled.

— Odstranite zdrobljeni led ali enostavno nalijte
va$o pijaco v skledo, za serviranje na mizi.

Ciséenje (glej B)

Cistite motorni del (3) in me&alni pogon (6a) samo
z rahlo navlaZeno krpo.

Cistite «bc» pokrov sekalnika (9a) samo pod teko&o
vodo. Ne perite ga v pomivalnem stroju.

Vsi ostali deli se lahko perejo v pomivalnem stroju.
Za natancnejSe CiSCenje lahko odstranite tudi
nedrsece obroce s sklede sekalnika.

Pri obdelavi Zivila z visoko vsebnostjo barvila (npr.
korenje) se dodatki lahko tudi razbarvajo. Pred
CiSCenjem obriSite te dele z rastlinskim oljem.

Dodatna oprema

(lahko se dokupijo posamezni deli; niso pa dobavljivi
v vseh drzavah)

MQ 70: Kompaktni kuhinjski pribor strojcka za
sekanje, meSanje, rezanje in drobljenje.
Uporaba funkcija gnetenja ni mozna

z Multiquick 5.

PridrZzujemo si pravico do sprememb brez
predhodnega opozorila.

Ta naprava je skladna z direktivo ES 2004/108/ES
o elektromagnetni zdruZljivosti in z uredbo ES §t.
1935/2004 o materialih, namenjenih za stik z Zivili.
Prosimo, da odsluZzene naprave ne odvrZete

med gospodinjske odpadke. Napravo E
odnesite v Braunov servisni center ali na —
ustrezno zbirno mesto v skladu z veljavnimi

predpisi.
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Tiirkce

Urtinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulagsabilmek tizere tasarlanmistir. Yeni
Braun Urlinintizden memnun kalacaginizi umariz.

Cihazi Kullanmadan Once

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Uyarn
° Bicaklar gok keskindir! Yaralanmalara
A karsi, lutfen bicaklar cok dikkatli bir
- sekilde kullanin.

e Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin altinda yazili olan voltaj ile
uygunlugunu kontrol ediniz.

e Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, parcalarini
cikarip takarken, temizlerken ve muhafaza
ederken daima fisten cekiniz.

* Bu cihaz normal ev kullanim sartlarina uygun
olarak imal edilmisgtir.

e Motor kismini (3) ve cirpici disli kutusunu (6a)
akan suyun altina tutmayiniz ve suyun igine
batirmayiniz.

e Buaygit sorumlu bir kisinin gozetiminde
olmaksizin gocuklarin ve fiziksel veya ruhsal
engelli kisilerin kullanmasina uygun degildir.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek icin
cihazi cocuklarin erisebilecegdi yerlerden uzak
tutunuz.

e Braun elektrikli ev aletleri uygun giivenlik
standartlarina gore Uretilmistir. Elektrikli cihazlar
ile ilgili her tirlt tamirat ve degisim mutlaka
yetkili teknik servis personeli tarafindan yapil-
malidir. Yanhs ve kalitesiz onarimlar kazalara
veya kullanicinin yaralanmasina sebep olabilir.

¢ QOlgiim kabi (7) ve dograyicilar (8, 9) mikro dalga
firnda kullanim igin uygun degildir.

Tanimlama (3. sayfaya bakiniz)

1 Agma diugmesi: Hiz «|»
2 Acma digmesi: Hiz «lI»
3 Motor kismi
4 Parcayi ¢cikarma dugmeleri
5 Blendir safti
6 a Cirpici digli kutusu
b Cirpici
7 Kap
8 Dograyici «<hc»
a Kapak
b Bicak
c islem kabi
d Kaymayi Onleyen atacman
9 Dograyici «bc»
a Kapak (disli)
b Bicak
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¢ Buzbicagi
d Kap
e Kaymayi dnleyen atacman

ik kullanimdan énce tim parcalar yikayiniz
(B bolumine bakiniz).

Cihazinmizi nasil kullanacaksiniz

El blendir (A bolimiine bakiniz)

El blendinniz sos, gorba, mayonez ve bebek
mamas! hazirlamak; igki ve milk shake karigtirmak
icin son derece uygundur.

e Motor kismini (3) blendir saftina (5) kilittenene
kadar oturtunuz.

e Elblendinnizi, calistirmadan 6nce, iglem
yapacaginiz kaba dik olarak konumlandiriniz,
daha sonra (1) veya (2) digmesine basarak
calistiriniz.

¢ Kullandiktan sonra motor kismini ¢cikarmak igin
dugmelere (4) basiniz ve gekiniz.

Pisirme esnasinda tencere icerisinde direkt
karistirma yapmak isterseniz, dncelikle tencerenizi
ocaktan aliniz.

Tarif 6rnekleri: Mayonez

250 gryag,

1 tam yumurta + 1 yumurta sarisi,

1-2 corba kasi§ sirke (yaklasik 15 gr),

Tadina gore tuz ve karabiber

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri, (oda
sicakhginda) sirastyla islem kabina koyunuz.

El blendirninizi 6lcim kabinin tabanina yerlestiriniz.
El blendirinizi, en hizli ayarda, yag tam olarak
karisana kadar bu pozisyonda calistiriniz. Daha
sonra safti calisir pozisyonda yavasca yukariya ve
sonra yagin kalan kismini da icine almasi icin tekrar
asaglya dogru hareket ettiriniz. i§lem siresi: Salata
icin 1 dakika, (sos gibi) daha kati karigimlar icin

2 dakikaya kadar varabilir.

Cirpicinizi nasil calistiracaksiniz
(A Bolumune bakiniz)

Cirpicinizi sadece krema, yumurta cirpmak, kek

hamuru ve hazir tatlilar karistirmak igin kullaniniz.

e Cirpiciyi (6b), cirpici disli kutusunun (6a) icine
yerlestiriniz. Motor kismini (3) yerine sabitlenene
kadar digli kutusuna oturtunuz.

e Cirpiciyr islem yapacaginiz kaba koyunuz. (1)
dugmesine basarak galigtiriniz.

e Kullandiktan sonra motor kismini ¢ikartmak icin
dugmelerine (4) basiniz. Daha sonra cirpiciyi digli
kutusundan c¢ekip ¢ikartiniz.

En iyi sonuca ulagsmak icin
e Orta boy bir kap kullaniniz.
e Cirpiciyr calistirmak igin sadece Hiz «I»’i kullaniniz.
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e Cirpiciyr hafifce egimli tutarak saat yoniinde
hareket ettiriniz.

e Azami miktarlar: 400 ml sogutulmus krema
(min. %30 yagl, 4-8°C).

e 4 yumurta beyazi.

Dograyici (C Bolimiine bakiniz)

Dograyicilar (8) ve (9), et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, havuc, yemis, badem vs. dogramak icin
cok uygundur.

Sert gidalan (sert peynir, cikolata gibi) parcalarken
her zaman Hiz «II»’yi kullanin.

En iyi sonuglar icin, D bélimiine bakin. «hc»
Dograyici icin azami calistirma stresi 2 dakikadir.

Buz kiracagi icin buz kirici bicagiyla beraber «bc»
dograyicisini kullaniniz (9c¢). Hindistan cevizi, kahve
cekirdegdi veya tahil gibi asiri sert yiyecekleri parca-
lamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan 6nce

e Et, peynir, sogan, sarimsak ve havuclari parcalara
ayirniz.

* Yesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayirniz.

e Kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayiriniz.

e Cihazin kaymasini 6nleyici atagmanin (8d, 9e)
takili oldugundan emin olunuz.

Dikkat: Bigaklar ¢gok keskindir. Bicagi daima Ust
plastik bélimiinden ve cok dikkatli bir sekilde
tutunuz.

1. Koruyucu kilifi bicaktan dikkatlice cikariniz (b).

2. Bicagi dograyici kabin ortasindaki mile yerlestiri-
niz, kilittemek icin bicagi asagirya dogru bastirip
donduriniz.

3. Yiyecekleri dograma kasesine koyunuz ve
kapagini kapatiniz.

4. Motor bolimunu kapagin icine kilitleninceye
kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyr calistirmak icin (1) veya (2) digme-
sine basiniz. islem sirasinda, bir elinizle motor
bolimunu diger elinizle de dograyici kasesini
tutunuz.

6. Kullanim bittikten sonra motor kismini gikarmak
icin cikarma dugmesine (4) basiniz ve iticiyi
cikariniz.

7. Kapagi cikariniz.

8. islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma kabin-
dan cikarmadan 6nce bigagi dikkatli bir sekilde
cikariniz. Bicagi gikarmak icin, hafifce gevirmeniz
ve cekmeniz gerekmektedir.

Ornek tarif: Vanilya — Bal — Siyah Erik

(krep icin)

40 gr sivi bali ve 40 gr siyah erigi dograyici kaba
yerlestirip 4 saniye ‘hiz «lI»’de karigtiriniz. Sonra
(vanilya ile tatlandinimis) 10 ml su ekleyerek 1 saniye
daha karigtiriniz.
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«bc» dograyici icin ek aksesuarlar (9)

«bc» dograyicisi ile icecekleri karistirip, buz kiplerini
kirabilirsiniz.

Kek veya krep hamuru icin

Once 375 ml siitii kaba koyunuz, sonra 250 gr un ve
2 yumurta ekleyiniz. Hiz 2’de, hamur kivamina
gelene kadar karigtiriniz.

Buz kirma

— Buz kirici bigagi (9¢) buz kirma kabinin (9d)
ortasindaki delige yerlestirip kilitlenene kadar
asagiya dogru bastiriniz.

— 7 adede kadar buz kiiptuinu kaba koyunuz. Kapagi
kapatiniz, motor kismini yerlestiriniz ve Hiz 2’de
calistiriniz.

— Kullanim sonrasinda motor kismini, kapagi ve buz
kirici bigagi cikariniz.

— Kirillan buzlari ¢ikariniz veya icecegi servis etmek
tizere dogrudan dogruya dograyici kabina doldu-
runuz.

Temizleme (B béliimiine bakiniz)

Motor kismini (3) ve cirpici digli kutusunu (6a)
sadece nemli bir bezle temizleyiniz.

Ust kapak (9a) musluk altinda durulanabilir, ancak
bulasik makinesine koymayiniz.

Diger tim parcalar bulagik makinesinde yikanabilir.
Tam temizlik icin kaymayi engelleyen atacmanlari,
dograma kaplarindan cikarabilirsiniz.

Renk iceren yiyecekler (havuc gibi) aksesuarlarin
renklerini degistirebilirler. Bu pargalar temizleme-
den 6nce bitkisel yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun satis yetkili servis merkezlerinden temin
edilebilir, yine de her lilkede bulunmayabilir.)

MQ 70: Dograyici, karistirici, dilimleyici ve
parcalayici kompakt mutfak makinesi
aksesuari. Multiquick 5 Grinlerinde
hamur yogurma 6zelligi bulunma-

maktadir.

Bu bilgiler, bildirim yapilmadan degistirilebilir.

Kullanim siresi sonunda, Grin{ evinizdeki ¢cop
kutusuna lutfen atmayiniz. Bu islem sadece
Braun Servis Merkezleri’nde veya e@er varsa
yasadiginiz bélgedeki toplama noktalarinda
yapilmaktadir.
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EEE STANDARTLARINA
UYGUNDUR E
]

Bakanlikca tespit edilen kullanim émra 7
yildir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S. Meydan
Sok. No:1 )

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ISTANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64
info@braunhousehold.com.tr
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Romana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a respecta
cele maiinalte standarde de calitate, functionalitate
si design. Sperdm ca va veti bucura in totalitate de
noul dvs. produs Braun.

Inainte de utilizare

Cititi instructiunile de utilizare cu atentie siin
intregime inainte de a utiliza aparatul.

Atentie

° Lamele sunt foarte ascutite! Pentru a
evita accidentele, manuiti lamele cu cea
= mai mare grija.

¢ Inainte de conectarea la priza, verificati daca
tensiunea acesteia corespunde cu cea indicata
pe aparat.

¢ Intotdeauna deconectati aparatul de la priza
cand este lasat nesupravegheat si inainte de a-I
asambla, de a-l dezasambla, de a-I curata si de
a-l pune laloc.

e Aparatul este construit pentru a procesa
cantitatile aferente nevoilor casnice normale.

¢ Nu mentineti si nu scufundati sub jetul de apa
partea motoare (3) si angrenajul telului (6a).

e Aparatul nu este destinat utilizarii de catre copiil
sau persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, in afara cazuluiin care sunt
supervizati de o persoana responsabila pentru
siguranta acestora. Nu ldsati aparatul la inde-
mana copiilor si asigurati-va ca acestia nu se
joaca cu el.

e Aparatele electrice Braun respecta standardele
de siguranta in vigoare. Reparatiile sau inlocui-
rea cablului de alimentare trebuie efectuate
numai de catre personalul din cadrul punctelor
service autorizate. Reparatiile incorecte, necalifi-
cate, pot cauza riscuri pentru utilizator.

e Cana gradata (7) si recipientele pentru tocat
(8, 9) nu pot fi folosite la cuptorul cu microunde.

Descriere (consultati pagina 3)

1 Comutator pornit: viteza «I»
2 Comutator pornit: viteza «lI» (turbo)
3 Partea motoare
4 Butoanele pentru dezasamblare
5 Axul mixerului vertical
6 a Angrenajul telului
b Tel
7 Cana gradata
8 Recipient pentru tocat «hc»
a Capac
b Lama
¢ Recipient
d Inel antialunecare
9 Recipient pentru tocat «bc»
a Capac (cu motor)
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b Lama

¢ Lama pentru gheata
d Recipient

e Inel antialunecare

Curatati toate partile nainte de prima lor utilizare
(consultati B).

Modalitatea de utilizare a aparatului

Mixer vertical manual (consultati A)

Mixerul vertical manual este ideal pentru pregatirea

sosurilor, a supelor, a maionezei si a mancarii pentru

copii, precum si pentru amestecarea bauturilor, a

sucurilor naturale de fructe (smoothie) sau a shake-

urilor de lapte.

¢ Introduceti partea motoare (3) pe axul mixerului
vertical (5).

® Asezati mixerul vertical manual intr-un recipient
sau o cana gradata. Numai dupd aceea, apasati
comutatorul (1) sau (2).

e Dupa utilizare, apdsati butoanele pentru dezasam-
blare (4) pentru a desprinde partea motoare.

Daca amestecati direct intr-o cratita tn timp ce
gatiti, scoateti-o din cuptor mai intéi, pentru a evita
stropirea cu lichid Incins (risc de oparire).

Exemplu de retetd: Maioneza

2509 ulei (ex. Ulei de floarea soarelui)

1 ou si un galbenus de ou

1-2 lingurite otet (aprox. 15g)

Sare si piper dupa gust

Puneti toate ingredientele (la temperatura camerei)
Tn vas in ordinea mentionata. Asezati mixerul
deasupra vasului. Porniti aparatul la viteza maxima,
mixerul se va pastra in pozitia aceasta pana cand
se omogenizeaza uleiul. Apoi fara a-l scoate din
functiune ridicati usor piciorul mixerului desupra
amestecului si introduceti-1 inapoi pentru a
Tncorpora si restul uleiului. Timp de preparare: de la
1minut (pentru salatd) pana la 2 minute pentru o
textura mai compacta(ex. pentru sosuri).

Tel (consultati A)

Utilizati telul numai pentru frisca, pentru batut

albusuri de oua si pentru amestecarea deserturilor

sub forma de crema.

¢ Introduceti telul (6b) In angrenajul sau (6a), apoi
introduceti partea motoare (3) pe angrena;.

¢ Introduceti telul in profunzime in recipient. Numai
dupa aceea, apdsati comutatorul (1) pentru a
functiona.

e Dupa utilizare, apdsati butoanele pentru dezasam-
blare (4) pentru a desprinde partea motoare.
Apoi extrageti telul din angrenajul sau.

Pentru rezultate optime
e Utilizati un recipient de dimensiune medie.
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e Utilizati telul numai folosind viteza «I».

* Miscati telul in sensul acelor de ceasornic Si
tineti-1 usor inclinat.

¢ Nuamestecati mai mult de 400 ml frisca inghetata
(continut de grasime min. 30%, 4-8 °C).

* Nu bateti mai mult de 4 albusuri de ou.

Recipiente pentru tocat (consultati C)

Recipientele pentru tocat (8) si (9) sunt instrumen-
tele ideale pentru taierea carnii, a branzei dure, cepei,
zarzavaturilor, morcovilor, alunelor, migdalelor etc.
Intotdeauna tocati mancarea dura (de ex., parmezan,
ciocolata) utilizand viteza «lI».

Pentru rezultate optime, consultati tabelul de proce-
sare D. Timpul maxim de operare pentru recipientul
de tocat «hc»: 2 minute

Pentru zdrobirea ghetii, utilizati tocatorul «<bc» cu
lama pentru gheata (9c). Nu tocati mancarea
extrem de durd, cum ar fi nucsoara, boabe de cafea
sau cereale.

inainte de atoca ...
e Carnea, branza, ceapa, usturoiul, morcovii
trebuie taiate mai intai.
e |nlaturati cozile de zarzavaturi si cojile de nuca.
« Inliturati oasele, tendoanele si zgarciurile carnii.
® Asigurati-va intotdeauna ca inelul antialunecare
(8d, 9e) este conectat
la recipientul pentru tocat.

Atentie: Lama este foarte ascutité! intotdeauna
apucati-o de partea de plastic de sus si manuiti-o
cu atentie.

1. Indepartati cu atentie invelisul de protectie de pe
lama (b).

2. Amplasati lama pe acul din centrul recipientului
de tocat, apasati-o siinvartiti-o pentru a se
bloca.

3. Umpleti recipientul de tocat cu mancare si puneti
capacul.

4. Imbinati partea motoare cu capacul.

5. Apasati comutatorul (1) sau (2) pentru a actiona
tocatorul. In timpul procesarii, tineti partea
motoare cu 0 mana, iar recipientul cu cealalta.

6. Dupa utilizare, deconectati de la priza si apdsati
butoanele pentru dezasamblare (4) pentru a
desprinde partea motoare.

7. Indepartati capacul.

8. Indepartati cu grija lamainainte de a scoate
mancarea procesata. Pentru a indeparta lama,
rotiti-o usor si scoateti-o.

Exemplu de reteta: Vanilie-Miere-Prune

(ca umplutura pentru prajitura sau separat)

Puneti 40 g miere si 40 g prune n recipientul pentru
tocat «hc». Procesati 4 secunde folosind viteza «lI».
Apoi addugati 10 ml de apa (cu esentd de vanilie) si
reluati tocarea inca 1 secunda.
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Alte intrebuintari ale tocatorului «bc» (9)

Cu tocatorul «bc», puteti amesteca shake-uri sau
b&uturi, mixa aluaturi sau zdrobi cuburi de gheata.

Mixarea aluaturilor de prajituri

Mai intai, turnati 375 ml de lapte in recipient, apoi
addugati 250 g de fdina si la final 2 oua. Folosind
viteza «lI», mixati aluatul pana devine omogen.

Zdrobirea cuburilor de gheata

— Apasati cu putere lama pentru gheata (9c) in acul
central al recipientului (9d), pana se blocheaza.

— Puneti panala 7 cuburi de gheata in recipient.
Atasati capacul, partea motoare si procesati la
viteza «lI».

— Dupa utilizare, detasati partea motoare, capacul
silama pentru gheata.

— Scoateti gheata zdrobita sau turnati bautura in
recipient pentru a servi la masa.

Curatarea (consultati B)

Curatati partea motoare (3) si angrenajul telului (6a)
numai cu o carpa umeda.

Curatati capacul tocatorului «ca» (9a) numai sub jet
de apa. Nu-I plasati Tn masina de spalat vase.

Toate celelalte parti pot fi spalate in masina de spalat
vase.

Puteti indeparta inelele antialunecare de la recipien-
tele de tocat pentru o curatare mai profunda.

La procesarea mancdrii cu pigment de culoare
puternic (de ex., morcovii), este posibil ca accesoriile
sa se pateze. Stergeti aceste parti cu ulei vegetal

Tnainte de a le curata.

Accesorii

(pot fi cumpadrate separat si nu sunt disponibile in
toate tarile)

MQ 70: Accesoriu compact pentru robot de
bucatarie pentru tocare, amestecare,
feliere si maruntire. Functia de malaxor
nu este disponibila la Multiquick 5.

Conform Hotararii nr. 672 din 19 iulie 2001 privind
stabilirea conditiilor de introducere pe piata a
aparatelor electrocasnice n functie de nivelul
zgomotului transmis prin aer, valoarea de zgomot
dB(A) pentru acest aparat este de 70 dB(A).

Instructiunile se pot schimba fara o notificare
prealabila.
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Aparatul corespunde prevederilor Directivei

nr. 2004,/108/CE privind compatibilitatea
electromagnetica si cele ale Regulamentului CE nr.
1935/2004 privind materialele destinate sa vina in
contact cu produsele alimentare.”

Tn scopul protejarii mediului inconjurator,
va rugam sa nu aruncati produsul, la sfarsitul E
duratei de folosintd, impreuna cu resturile
menajere. Acesta poate fi depus la centrele
specializate din tara in care locuiti.
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EAANVIKG

Ta mpoiévTa Pag £XOLV KATOOKELAOTE( va TTANPoUV
Ta VPNAGTEPA TIPATUTIA TIOIOTNTAG, AEITOVPYIKOTNTAG
Kal alodnTikng. EAniCouvpue va anoAappdvete
TANPWG T véa cuokeun Braun.

Mpwv anod ) xpron

AwaBaote IPOoEKTIKA OAEG TIG 06NYieg TipIv
XPNOIPUOTIONCETE T CUOKEUN.

Mpocoxn
° O Aemideg eival moAL kopTtePES! Ma mv
QTIOQUYT) TPOUNATIOUGV, TIPETEL VA
- XEIPiCeaTe TG AeTiiBEG e TIOAD TIPOTOXT).

e [lpwv cuvbéaete T ouokeur) ot TiPiCa, EAEYETE
av n Tapoxr TAONG AVTIOTOIKEL OTNV TAOoN TIoU
avaypdageTal 0T CUOKEUN 0OG.

e [lavta va Bydacete Tn cuokewn and v npifa
6tav 6ev UAACOETAL KAl TIPLV ATIO TN GUVAPO-
AGynon, anocuvapUOAGYNOT, TOV KOBaPIou6 Kat
Vv anoBrkeuvon.

® H ouoKkeun €Xel KOTAOKELAOTEL yia TNV EMEEEPYATIO
KQVOVIK®V TIOCOTNTWY TPOP GOV EVOG VOIKOKUPLOU.

e Mnv Badete 10 HOTEP (3), OUTE TOV AVTATITOPA
Hapéykag (6a) KATw amod TPEXOUEVO VEPD, OUTE
va ta BuBiCete péca oe vepod.

e H ouokeur] 6ev poopiCeTal yia xprjon anod natbid
1) ATOUO HE HEIWUEVEC (PUOIKEG, ALOONTNPIOKEG
T VONTIKEG IKAVOTNTEG, EKTOG €AV ETIBAETIOVTAL
amé KATOLo UTIEVOUVVO ATOUO YIO TNV ACPAAEIG
TOLG. AlaTPEiTe T CLUOKELN LaKPLA aTid Ta TTatdid,
®oTe va eEaopaAioete 611 Sev Ba maiEouv pe
avm.

e O1NAEKTPIKEG OLOKEVEG TNG Braun mAnpolv ta
TPOTUTIO A0PaAEiag Tou loxVouv. Emokevég nn
QVTIKATAOTAOT) TOU KAAWSIOU TIAPOXIIG PEVUOTOC
TPEMEL va yivovtal pévo amnod eE0VolodoTuéEVo
TIPOOWIKG service. EopaApévn, un eEovaiodo-
TNUEVN EPYOCIO ETIIOKEVNG, EVOEXETAL VO TIPOKA-
Aéoel 0oBapolg KivEvVoug OTov Xxprotm.

e To 6oxeio (7) kat ot kOTITEG (8, 9) Bev eival
KATAAANAQ yia Xprion o€ oUPVO UIKPOKUUATWV.

Meprypagn (avatpéEte om oeAida 3)

1 Alakémmng evepyotmoinong:

ToxOomTa «I»

2 AlokOTIING evepyoToinong:
Taxvmta «lI» (turbo)

3 Motép

4 MANKTPa aneAevOEépwong
5 P&B6og unAévtep
6 a AvTamnTtop JapEYKOG

b Avabevtpag pap€ykag
7 Aoxeio
8 Kommg «he»

a KoéunAep

b Aemiba
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c MmoA
d AvtioAloOnTikr| Baon
9 Kémmg «be»
a KoéunAep (pe ypavaldl)
b Aemiba
¢ Aemida BpuupaTIoNoL TIAYOU
d MmoA
e AvtioAloOnTikr) Baon

MpLv XPNOIUOTIONOETE YIA TIPWTN POPA TN CUOKEULN,
kaBapiote 6Aa Ta pépn (avatpéEte oy evomta B).

Mg va XPNOOTIOLEITE TN CUOKEUN

MnAévtep XEIPOG (avaTpEETE 0NV evOTNTA A)

To uMAévTEP XEIPOG €ival KATAAANAO yia TV
TOPAOKELN VTITT, CAATOOG, OOUTIAG, HAYIOVECAG KOl
MABIKAG TPOPNG KAB®G ETONG KAl YO TNV AVANELEN
TOTAV, XUUQV smoothies 1) WAK OEIK.
e TomoBemote To YoTéP (3) o PARGO urAévtep (5).
e TomoBEeTOTE TO UMAEVTEP XEIPOG OE €va BaBL
UTIOA 1) 8oxeio. Topa UTIOPEITE VA TIATIOETE TOV
Slakomm (1)1 (2).
e MeTd T XPrion, TaATNOoTE Ta TMANKTPA AnEAEVOEP-
wong (4) ya va arnoouvBECETE TO HOTEP.

‘Otav avautyvOeTe anevbeiog oy katoapdAa katd
TO paYeipeENa, ApXIKA, ATIONAKPUVETE TNV KATCAPOAQ
amnd TNV €0TIA, YIA TNV ATIOQUYT TUTCIAIOLATOG TOU
BpaoTol vypou (kivuvog eykaUUATOG).

2uvtayn: MaylovéCa

250 yp. AG8L (T1.x. NAEAQLO),

1 avyod kat 1 eTunAéov kpOKOG auyou,

1-2 kouTtaAlEg ™G coumag V8L (mepimou 15 yp.),
AAGTL KOL TUTTEPL

BdATe 6Aa Ta LAIKA (0€ Bepuokpacia SwpaTtiov)
pMEoa aTo Boxeio pe T oelpd oL ava@EPovTal
nopamndvw. TOMoBeMOTE TO UMAEVTEP XEIPOC OTO
KATW TUARUA TOU Soxeiov. AEITOVPYNOTE TO UTIAEVTEP
XEPOG 0N HEYIOTN TaXVTNTA KAl KPATAOTE TO O€
aut M B€on £wg 6Tou TO AddL apxioel va TReL. X
OULVEXELD XWPIG VO KAEIOETE TN OUOKELT) AVAONKQOOTE
eAa@pd ™ pARdOo OV KOPUPT) TOU HEIYUATOG KOl
META TIPOC TA KATW YA va «8E0€E» TO UTIOAOITIO AGSL.
Xpovog eneEepyaoiog: and 1 Aentod (yio coAdTa)
€WG Kal 2 AeTTdA Y10 MEPIOCOTEPO TNELUO (TT.X. VIO
V).

Avadeumpag HapE€yKag (avatpéETe otV
evomTa A)

XpPNOOoTIOmoTE TOV avadeuTpa HaPEYKAG YIO Va

XTUTINOETE KPEUA YAAOKTOG, OOTIPASI0 QUY®V KOl Va

AvOKOTEPETE APPATA KEIK KAl ETOUA PUEyUATA YIO

emdopmIa.

e TomoBemote Tov avadevmpa (6b) otov
QVTATITOPA HOPEYKAG (6a), Kal, TN CUVEXELQ,
KOULUTIOOTE TO HOTEP (3) OTOV avIATTOPA.
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e TomoBetoTe TOV avadeutripa og Eéva Babl
doxeio. Topa, mamate Tov dlakdémm (1) yia va
Eekwvnoet va AeIToupyet.

e MeTd ) Xprion, MATNOTE TA TANKTPO OTeAEVOEP-
®oNgG (4) yia va anoouvéEoeTe To PoTEP. 'EMerta,
TpaPnEte Tov avadeutpa and Tov AvtAamTopa.

MNa kaAOtepa anoteAéopata

e Xpnowuotmoote éva 6oxeio peoaiov peyEBoug.

e Xpnowonomaote Hévo m taxynTa «I» yia va
AEITOVPYNOETE TOV avadeupa.

e MeTaKivr\oTe ToV avadeutpa deElbotpopa
KPATQOVTOG TOV HE HIa EAAPPLA KA{ON.

e Xtummote pExpt 400 ml kpvag kPEPAG YAAOKTOG
(TouA. 30 % Aimapd, 4-8 °C).

e XTUTINOTE PEXPL 4 aOoTIPABIO QUYQV.

Kémnteg (avatpéEte omy evomra C)

O koémTeg (8) kat (9) eival KATGAANAOL yia TNV KO
KPEATOG, OKANPOUL TUPLOV, KPEUMLBL®OV, HUPWBIKAV,
okOpdouv, KAPOTWV, KAPLBIOV, APNOYBAAWV K.TA.

Na k6Bete avta 1a okANPA TPOMIUA (TT.X. TIOPUE-
Cava, 0okoAATa) otn TaXVTNTA «lI».

[Na kaAvTtepa anoteAéouaTa, deite Tov mivaka
enegepyaoiog D. MEyiotog xpodvog Aettoupyiag ya
TOV KOTIM «he»: 2 AeTitd.

['a Tov OpuuPaTIONS TIAYOU, XPNOLUOTIONOTE TOV

KOTITN «bc» pe T Aenida Bpuppatiopol ayou (9c).
Mnv k6BEeTE TIOAD GKANPA TPOPIUA, OTIWG YIa TTIAPA-
belypa pooxokdapudo, KOKKOUG KAME 1 SnunTPLOKA.

Mpw ™ kom) ...

e KOYTe 0 KOPUATIO TO KPEAG, TO TUPI, TO KPEW-
U081, To okdPSOo, Ta KapsdHTA.

o A@aIpEOTE TA KOTOAVIO aTIO TA HUPWSIKA, TO
KEALPOG and Ta kapvdia.

o A@alpéoTe TA KOKAAQ, TOUG TEVOVTEG KOl TOUG
X6v6poug amnod To KPEQG.

* BeBawwbeite 611N aviioAloOnTikn Bdon (8d, 9e)
elval TomoBemuévn oto 6oxeio KOTMG.

MNpoooxn: H Aemiba eivat oAV kogpTepr)! Mpénel
TIAVTA VA TNV KPATATE MO TO EMAVE TIAACTIKO TUN A
KalL va N XEPICEOTE TIPOOEKTIKA.

1. Apaip€0Te MPOCEKTIKA TO TIPOOTATEUTIKO KAALUUA
ano m Aemida (b).

2. TonoBemote TN Aemida aTOV KEVTPIKO AEOVA TOU
Boxeiov KomN g, METE TNV TIPOG TA KATW KAl TIEPL-
oTPEYPTE TNV £€WC OTOU KOUUTIOEL.

3. lepiote 10 60X€EIO KOTING ME VAIKA KOl TOTIOOETH -
OTE TO KOUTIAEP.

4. ToroBeOTE TO LOTEP OTO KOUTIAEP.

5. Namote 1o SlakdmTn (1) 1) (2) Yo va AerToupynoet
0 k6nmgG. Katd mv enegepyaoia, KpATrOTE PE TO
€Va XEPLTO HOTEP KAL TO UTIOA HE TO AAAO XEPL.
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6. Metd ) xpron, ByAaAte T cuokeur amnod m npifa
KOl TIATAOTE TA TANKTPA amneAevB€épwaong (4), yia
Va ATooULVEEDETE TO HOTEP.

7. Apaip€oTe TO KOUTIAEP.

8. Mpooektikd ByAATe TN Aenida mptv apalpéoTe 10
eneepyaopuévo paynTo. Na va apalpéoeTe
Aemida, yupiote TNV EAApP®G Kat TpaRnETe mv.

Moapddelypa ouvtayng: Aaydoknva pe BaviAla Kot
PEN

(@G YEUION VIO TNYAVITEG N YO ETIKAALYN)
TomnoBemote 40 yp. kpepmdeg PEAL kat 40 yp.
Sapdoknva oto «hc» umoA komng. Aettoupynote
T0 Y10 4 SeutepOAemTa o TOXU™TA «lI>». ‘ETMEITa
npocbéate 10 mlvepd (pe dpwpa Bavidlag) kat
OLVEXIOTE TNV KOTIN Yia akOua 1 8euTePOAETTO.

EmumA£ov Aettoupyieg yia Tov komtn «be» (9)

Me tov kKON «be», unopeite emniong va avapeiete
WAK OE€IKG 1) TIOTA, va avakaTepete COPEG 1) va
Opuppatioete Maydkia.

AvapelyvOovTag JEIYHA YO TNYAVITEG

Mpota BaATe 375 ml yGAa o€ UTIOA, OTN CUVEXELQ,
npooBeate 250 yp. aAelpl kal, TEAOG, TIPOCOECTE
2 avyd. AvokaTtéPTe TO peiypa ot TaxumTa «li»,
UEXPL Va Yivel Agio.

Opupuartifovrag mayakia

— Méote otaBepd ™ Aemiba OpuUHaATIONOL TIAYOU
(9c) oTov kevtpiko dEova Tou utoA (9d) puéxpt va
KOUUTIOEL.

— BdATe péxpl 7 maydkia oto 6oxeio. Tomobemate
TO KOUTIAEP, TIPOCAPUOOTE TO HOTEP KAL AEITOLP-
YNoTe To 0N TaXOTNTA «ll».

— MeTd T xprion, apalp€CTE TO HOTEP, TO KOUTIAEP
Kat ™ AeTida ndyou.

— A@aipéaote TovV OpLUUATIONEVO TIAYO 1) ATIAG TIPOC-
6€0T1e TO IOTO CAG OTO WTOA YO va To oepPipeTe
oTO TPATEQL.

Ka@apiopog
(avatpéEte oV evonTa B)

Kabapiote 10 HoTéEP (3) KAl TOV QVTATITOPA HOPEYKAG
(6a) pe éva uypo Tavi.

KaBapiote To KOUTAEP (9a) TOL KOTITN «bC» PdVO e
TPEXOLMEVO VEPO. MnV TO BAAETE OTO TAULVTNPLO
TUATWV.

‘OAa ta GAAQ pépN urtopoulv va AUB0oUV OTo
TIAUVTTPLO TIATWV.

Mrmopeite va apalpéoeTe TNV avtioAloOnTikr Bdon
amd TA UTMOA KOTING YIO TILO OXOAQOTIKO KABAPIoUO.
Katd mv enegepyaoia TPOPIU®V UE XPWOTIKEG
ouoieg (T.x. kapoTa) eival TuBavo va
ATOXPWUATIOTOUV Ta eEapuata. Kabapiote autd
TA TUNUATA PE PUTIKO AGSL TPV Ta KaBapioeTe.

53

29.01.13 14:31



ESapmuata

(MTTOpPOUV VO ayopaoTouV HEHOV@UEVA, Bev gival
bla0¢01ua o OAEG TIG XDPEQ)

MQ 70: Xuumnayég eEGPTNHA KOV IVOUNXAVNG YO
va PIAOKOYETE, VO OVOKOTEPETE, Va
KODETE OE PETEG KAl VA TEPAXIOETE. Agv
eival 8labéaipo 1o eEGpUa (UUOUOTOG
pe 1o Multiquick 5.

Me eTpUAQEN aAAaY®V Xwpig eilomoinon.

AuTI | CUOKEULT] CUPMOPPOVETAL UE TNV 08NYia TG
EK 2004/108/EK OxeTIkd@ pe TNV HAEKTPOUAYVNTIKN
ouvpupaté™MTa Kal Tov kKavovioud EK v’ aplOudv
1935/2004 g 27/10/2004 oxeTIKO PE TA LAIKA TIOU
mnpoopiCovtal va €pOouv o€ eNaPN e TPOPIUA.

MapakaAol e Unv amoppITTETE TO TIPOIOV
OTA OIKIAKA aMopPPiMPaTa oTo TEAOG TG (g E
TOoUL. H anéppudn Tou PoidbvTog Unopei va

yivel o€ éva onueio TeEXVIKNAG eEuTNPETNONG

¢ Braun, 1 o€ éva kévtpo 810£0NG NAEKTPIKGOV
ATIOPPIUUATRV OTN XOPA 0OGC.
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Bunnrapcku

HawwuTte npoaykTn ca NpoekTupaHu Taka, 4ye na
OTrOBapSAT HA Hal-BUCOKUTE CTaHAAPTU 3a
Ka4yecTBO, PYHKLMOHANHOCT 1 An3arH. Hapgssame
ce [a usnutare UCTUHCKO yAOBOJICTBME OT BaLLMS
HOB ypen, Ha Braun.

Mpepu pa sano4yHeTte paboTa

Monum BHMMaTENIHO U A0Kpau aa npovyerteTe
WHCTPYKUUnTE 3a ynotpeba, npeau aa 3anou-
HeTe Aa usnonsearte ypepa.

MpeaynpexaeHue

o HoxoBeTe ca MHoro octpu!
3a ga nsberHeTe HapaHsiBaHe, OTHACcsANTE

- Ceé KbM HOXOBETE C N3KJTIDHYUTEJTHO
BHUMaHwMe.

e [lpeau aa BKAYUTE ypeaa KbM KOHTaKTa,
NnpoBepeTe Aann HaNPeXeHeTo Ha BaluaTa
efieKTpo3axpaHBalla Mpexa oTroBaps Ha
HanpeXeHMeTo, 03HA4YEHO BbPXY HEro.

e BuHaru nsknto4BainTe ypeaa, korato ro ocrta-
BsiTe 6€3 Haa30p 1 Npeau aa ro crnobsieare,
pa3rno6ﬂBaTe, rno4YyncTBaTe U CbxpaHsaBarTe.

* YpenOwT e KOHCTpyupaH 3a o6paboTka Ha
KoJsindyecTtBa, HOpMasiH1 3a e4HO AOMAaKMHCTBO.

e He nopgnaraiTe gsuratenHara yact (3) uam
cbeauHuUTeNsa 3a TenTa 3a pasbuBaHe (6a) nog,
BOJHA CTPYsl, HUTO MbK MM NOTansiTe BbB BoAa.

* YpenwT He e NpefHa3HayeH 3a ynorpeba ot
[eLa unu ot ivua ¢ orpaHnyeHn Gusnyecku,
CETUBHU NI YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, OCBEH
aKko He ObaaT HarneXaaHu oT JILLE, OTFOBOPHO
3a TaxHaTta 6e3onacHocT. JpbxTe ypena naned
OT Aeua, 3a a CTe CUIypHU, Ye Te He CU Urpast
C Hero.

e EnekTpuyeckute ypeam Braun oTroBapsiT Ha
[elicTBalmTe CTaHaapTy 3a 6€30MacHOCT.
PeMoHTUTE 1nn cMsiHaTa Ha 3axpaHBaLLms
kaben Tps6Ba ga 6baaT N3BbLPLLBAHM CAMO OT
YyMbJIHOMOLLIEH NepcoHan. HenpaBunHa, HekBa-
nuduumpaHa peMOHTHa paboTa Moxe aa
[oBefe [0 Cepno3Ha onacHOCT 3a NoTpebuTtens.

e MeHsyparta (7) n pesadkute (8, 9) He ca npeaHas-
Ha4YeHu 3a NocTaBsiHE B MMKPOBbLJIHOBA ypHa.

OnucaHue (Bux cTp. 3)

1 Knioy Bkn.: «I» ckopocT

2 Kntou Bk «llI» ckopocT (Typ60)

3 [BuraTtenHa yact

4 ByTOHM 3a ocBOOOXAaBaHe

5 HakpalHuk 3a nacupaHe

6 a CbemmHuTen Ha TenTa 3a pa3dveaHe
b Ten 3a pasbusaHe

7 MeHsypa

8 Pesauka «hc»
a Kanak
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b Hox

¢ Kyna

d lMpbCTEH NPOTMB NNb3raHe
9 Pesayka «bc»

a Kanak (cbC cbeanHuten)

b Hox

¢ Hox 3anep

d Kyna

e MNpbCcTeH NpoTMB Nb3raHe

MoyncTeTe BCUYKM HaCTV NPeav MbpBOHaYanHara
ynotpeba (Bux B).

Kak ce usnonsea ypeabr

PbuyeH nacartop (Bux A)

PByHMAT nacatop e ngeaneH 3a NpuroTBsaHe Ha

nacTu, COCoBe, Cynu, MaioHe3n 1 6ebeLlKn XpaHu,

KaKTO 1 32 CMECBaHe Ha HanuTK1 NN MJIEYHN

LenKoBe.

e 3akperneTe 4ypes LWpakBaHe ABuratenHara 4act
(3) kbM HakpaiHuka Ha nacartopa (5).

e [locTaBeTe pbYHMS NacaTop Abn6GOKO B Kyna nnm
MeH3ypa. Yak Toraea HatucHeTe koY (1) unm (2).

e Cnep n3nona3saHe HaTMcHeTe BYTOHUTE 3a OCBO-
6oxaaBaHe (4), 3a na oTAeNUTe ABuraTenHara
4acr.

Korato nacupare AMpeKTHO B TEHOXEPA MO BpeEMe
Ha roTBeHe, Hal-Hanpes, oTTerneTe TeHaxepara
OT neykara, 3a ga nsberHerte pas3npbCckBaHe Ha
BpsiLLaTa TeYHOCT (ONaCHOCT OT U3rapsHe).

MNpumepHa peuenTta: MarioHesa

250 rp. onvo (Hanp. CAbLHYOrNeL0BO ONMO0),

1 aiiue n 1 al4eH XbNTbK,

1-2 cyneHun nbxuum oueT (NpubnusmtenHo 15 rp.),
Con v nunep Ha BKyC

CnoxeTe BCUYKM CbCTaBKK B KyrnaTta 3a pa3bviBaHe
B noco4eHus pen. Te TpsabBa fa ca cbe cTariHa
Temnepartypa. ocraBeTe nacupatiara npucraeka
Ha [IbHOTO Ha KyrnaTa 3a pa3busaHe. BknioueTte
ypeaa Ha MakcvmasnHa CKOpOCT U He ro noauranTe
OT AbHOTO Npean 0MOTO Aa Ce MPEBbPHE B EMYJICUS.
Bes na nsknioysarte ypeaa, ABuxeTe 6aBHO Harope
Ha[gony U3 CMecTa nacvpatiara npycraska AoKaTo
YCBOUTE HaMb/HO 0NMOTO. Bpeme Ha ob6paboTka:

1 MMHyTa (KOHCMCTEHLMATA € NoaxoasLla 3a
canara) 1 0 2 MUHYTM 3a NOCTUraHe Ha no-ronsmMa
MIBTHOCT.

Ten 3a pa3buBaHe (Bux A)

M3nonsBaiiTe Tenta 3a pa3brBaHe camo 3a
pas3buBaHe Ha cMeTaHa, Ha 6enTbLM U CMecBaHe
Ha NaHAMLLNAHN 1 FTOTOBM CMECKM 3a AeCepPTU.

e BMmbkHeTe TenTa 3a pa3bueaHe (6b) B cbeanHu-
Tens 3a TenTa 3a pasbusaHe (6a), cnen Tosa
3aKpeneTe 4Ypes LpakBaHe ABuraTenHara yact
(3) KbM CbeaMHUTENS.
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e [locTaBeTe TenTa 3a pa3bvBaHe AbAOOKO B Kyna.
Yak Torasa HaTucHeTe Kkto4ya (1), 3a Aa 3anoy-
HeTe paboTa.

e Crnep n3non3BaHe HaTUCHeTe ByTOHNTE 3a
ocBoboxaaBaHe, 3a Aa OTAeNuTe gBuratenHara
(4) yact. Cnen ToBa U3BageTe TenTa 3a pasbu-
BaHe OT CbeAMHUTENS 3a TenTa 3a pa3buBaHe.

3a Haii-po0pu pesynTtaTtu

* I3nonsearite Kyna cbC cpeneH pa3mep.

¢ [pwu paboTa c TenTa 3a pa3brBaHe U3nosnassaiTe
camo «I» CKOpOCT.

e [1B/XeTe TenTa 3a pa3brBaHe no nocoka Ha
YaCOBHMKOBATA CTPENKA, KaTo s AbPXMUTE NOL,
JIEK HaKJ/OH.

e Pasbugalite Hali-MHOro 1o 400 mn oxnageHa
cmeTaHa (MuH. 30 % macneHoct, 4-8 °C).

¢ PasbuBaiite Hali-MHOro 4 6enTbKa.

Pe3auku (Bux C)

Pezaukute (8) 1 (9) ca Han-nogxoasLwmM 3a KbjuaHe
Ha Meco, TBbPAU CUPEHA, NTYK, 3eN1eHN NOANPABKY,
4YeCbH, MOPKOBU, A4KW, 6afemMn U T. H.

BuHarn kbnuante TBbPAN XpaHu (Hanp. napMesaH,
wokonan) Ha «ll» ckopocT.

3a Hain-go6pu peaynTtatu BuxTe Tabnuua D 3a
obpaboTka. MakcumanHo Bpeme Ha paboTa 3a
pesaykara «hc»: 2 MUHYTU.

3a HaTpoluaBaHe Ha nef n3nonsearite pesadkara
«bc» ¢ Hoxa 3a nep, (9c). He kbnuante npekaneHo
TBbPAM XPaHW - HaNnpumep MHANNCKO Opexye,
KadeHn 3bpHa NN 3bPHEHN XPaHU.

Mpepu kbnuaxe ...

e [lpeaBapuTenHoO HapexeTe Ha eapo MecoTo,
CUPEHETO, Nlyka, YecbHa, MOPKOBUTE.

e [lpemaxHeTe cTbOnara Ha 3efieHnTe NoanpaBKu,
YepynknTe Ha SaKUTe.

e [IpemaxHeTe KOCTUTE, CYXOXMUINATA U XPYLLS-
JIUTEe OT MECOTO.

e BuHaru npoeepsiBanTe ganv NpbCTEHLT NPOTUB
nnb3raHe (8d, 9e) e npukpeneH KbM Kynara Ha
pesaukara.

MNpenynpexpeHune: HoXbT € MHoro octbp! BuHarm

ro XBalllanTe 3a ropHaTa niacTMacoBa 4acTt u

BHMMaBaiTe npu paboTa c Hero.

1. BH1maTtenHo ceanete npegnasuTens ot Hoxa (b).

2. MNMocTaBeTe HoXa BbpXY LLeHTpaNHMS WUdT Ha
Kyrnarta Ha pe3aykara 1 ro 3aBbpTeTe, 3a 4a ce
3acTonopu.

3. HanbnHeTe kynata Ha pesaykara ¢ xpaHa 1
nocrtaeeTe kanaka.

4. 3akonyanTe ABuratenHara 4acT BbpXy Kanaka.

5. HatucHete kntoy (1) unun (2), 3a na nycHete
pesaukarta. o Bpeme Ha 0bpaboTkata, ApbXTe
JBuraTenHara 4yacT C efiHa pbKa U Kyrnara ¢
npyrara.
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6. Cnen na3nonssaHe U3KJOYETE U HATUCHETE
6yToHMTE 3a ocBoOOXAaBaHe (4), 3a Ja otaenute
AapuraresiHata 4acrT.

7. CBanete kanaka.

8. BHMMartenHo n3BageTe Hoxa, npeav aa
n3BaauTe obpaboTeHaTta xpaHa. 3a oa ussaaute
HOXa, NIEKO ro 3aBbPTETE N O U34bpnanTe.

MpumepHa peuenTa: CyLleHn CUHN CNWBK C
BaHWINS N Me[,

(3a NbHKaA UM HaMa3BaHe Ha nanavymHKm)
MoctaeeTe 40 r pastoneH men 1 40 r CUHU CNNBU B
Kynata Ha «hc» pe3adkara. BknioyeTte 3a 4 cekyHam
Ha «llI» ckopocT. Cnep ToBa nob6asete 10 ma Boaa
(apomaturanpaHa ¢ BaHWUIMA) U NpoabiIXeTe Aa
Kbruare owe 1 cekyHay.

JOonNbAHUTESTHU MPUJIOXKEHUS HA pe3adKaTa
«bc» (9)

C pesadykara «bc» Moxe 1 fa cmecsarte Lenkose
NN HANMTKKn, ga MecuTte Mekun Tecta nnn ga
HaTpoLwlaBaTte negeHn Ky6‘-IeTa.

MeceHe Ha MeKO TeCcTo 3a Nana4vmHKn
Hari-Hanpep cunete 375 M MAsiko B Kynata, nocne
nob6aesete 250 r 6pallHO 1 Hakpas 2 anua.
Pa3meceTe TecToTOo Ha «lI» CKOPOCT A0KaTO CTaHe
rnajko.

HaTtpolwaBaHe Ha nepeHu KyoueTa

— CunHO HaTucHeTe Hoxa 3a nef, (9¢) Bbpxy
LeHTpanHma wudT Ha kynata (9d) gokarto ce
3acTonopwu.

— [MocTtaBeTe B kynara Ha-MHOro 7 nefeHun kyoueTa.
[MocTaBeTe kanaka, 3akpeneTe ABurarenHara
4yacT n Bkto4YeTe Ha Il ckopocT.

— Cnep paboTta oTaeneTe gpuraresiHara 4yacr,
Kanaka v Hoxa 3a nep.

— N3BapeTe HaTpOLIEeHWs Ied nam NpocTo cuneTe
HanuTKaTa B KynaTa 3a CepBMpaHe Ha macara.

MouyucTBaHe (Bux B)

MouncTBainTe aBuratenHara JyacTt (3) u cbeguHuTens
3a TenTa 3a pa3buBaHe (6a) camo ¢ BRaxHa Kbpra.
MouncTealite kanaka Ha «bc» pesaykara (9a) camo
noA, BOAHa CTpys. He ro noctaesinTe B CbAOMUSANTHA
MaLlnHa.

Bcuuku octaHanu yact Moxe ga 6b4at noYncTBaHn
B CbAOMUSINIHA MaLLUMHA.

Moxe fa ceanute NpbCTEHUTE NPOTUB NTb3raHe OT
KynuTe Ha pe3adykuTe 3a No-LiaresiHo NoYnMcTBaHe.
Korato o6paboTBaTe XpaHu C BUCOKO CbAbpXaHNEe
Ha NUIMeHTU (Hanp. MOPKOBK), NpucrnocobneHusaTa
MoraT fa npoMeHsT uBeTa cu. Npeaun aa nouncture
TaknBa 4acTu, rm n3bbpLueTe ¢ PacTUTENIHO MacIo.
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Mpucnoco6aeHuns

(morart ga 6baar 3akyrnysaHu NooTAENHO, He Ce
npepnarat BbB BCUYKM CTPAHN)

MQ 70: KomnakTHO npucrnocobneHve 3a
KYXHEHCKM poBOT 3a KbJILLaHe,
CMeCBaHe, Hapsi3BaHe Ha PE3EeHU N Ha
meuum. Multiquick 5 Hama dyHkums 3a
MeCeHe.

Moanexu Ha NpoMeHu 6e3 NpeBapUTENHO
npeaynpexzaeHue.

To3u ypen 0TroBaps Ha U3MCKBaHMATa Ha
Hunpektnea 2004/108/EC Ha EC 3a enekTpo-
MarHuTHaTa CbBMECTMMOCT U Ha PernameHT
(EO) N2 1935/2004 oTHOCHO MaTepunanunTe,
npeaHasHavyeHu 3a KOHTaKT C XpaHu.

KoraTto npuknioun ynotpebarta Ha npoaykra,
oTnajabka KonTo ce obpasyBa ce cbvbupa
pasgenHo. 3abpaHABa ce U3XBBPIIAHETO My
B KOHTEMHEPU 3a CMeCceHM 6UTOBK OTNaAbLM.
Ma3xebpnanTe npoaykTa camo B onpefeneHnTe 3a
TOBa KOHTeWHepw. MoTbpceTe HdopmaLma 3a
Bb3MOXXHa MOBTOPHa yrnoTpeba.
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Pycckuin

PyKOBOAcTBO no aKkcnayatauyuum

PyuHoi1 anekTpuyeckuii 6nengep Braun
Multiquick 5, Tun 4165, 400-500 BarTt

Hawa npoaykuus oTBe4yaeT CaMbiM BbICOKUM
cTaHgapTam Ka4yecTtsa, PYHKLMOHANbHOCTU 1
ansanHa. Hapeemcs, 4to Bbl ocTaHeTechb

[,0BOJIbHBI CBOMIM HOBbLIM 611eHaepom Braun.

Mepen ncnonb3oBaHUEM

MoxxanyicTa, BHUMATEIbHO NPOUYTUTE AaHHOe
PYKOBOACTBO Nnepep Ucrnosib30BaHuem
npubopa.

BHumaHue
o Hoxw o4eHb ocTpble! Bo nsbexaHve
TpaBM, noxasnyiicta, obpallanTtecb
- C HOXaMm C 0CO60M OCTOPOXHOCTBIO.

e [lepen NOOKIOYEHNEM, MPOBEPLTE COOTBETC-
TBUE HaMNPSXXEHWS B CETU HANPSXXEHMIO,
yKasaHHOMY Ha npubope.

e Bcerga oTko4arite Nnpubop OT CeTU, eCnv
ocTaBsisieTe ero 6e3 NPUCMOTPA, a TakxXe nepen,
ero cbopkoi, pa3bopKoi, YNCTKOWN N XPAHEHNEM.

e [pubop npegHasHa4veH TOJbKO AJis ObITOBOrO
NPUMEHEHUS.

e He MoliTe MOTOPHYIO YacTb (3) 1 peaykTop
BeH4uKa (6a) moa, NPOTO4HOM BOOOW U He
norpyxariTe 1nx B BOAY.

e [lpnbop He npegHa3Ha4YeH o5l UCMOSIb30BaHUSA
amuamum (BkoYas OETEN) C MOHUKEHHbIMU
PU3NYECKNMU, YYBCTBEHHBIMU U YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMU WS MPU OTCYTCTBUN Y HUX
>KM3HEHHOTrO OMbITa UKW 3HAHWUIA, EC/IN OHU HE
Haxo4aTCsi NOA, KOHTPOJIEM U HE MPOUHCTPYK-
TUPOBaHbl 06 NCMOJIb30BaHUKM NpMBopa INLOM,
OTBETCTBEHHbIM 32 UX 6€30MaCHOCTb. XpaHUTb
B HEOCTYNHOM Ans AeTern mecte. Mrpatsb ¢
nprbopOM 3arnpeLLEeHO.

® 3dnekTpuyeckue npubopsl Braun cooTBETCTBYIOT
NPUMEHMMbIM CTaHZapTamM 6€30MacHOCTY.
PeMOHT nnmn 3ameHa ceTeBoro NpoBoAa A0JIKHA
NPOU3BOAMTLCH TOJIbKO CreLmannctTamm
CEepBUCHbIX LLEHTPOB. HekBannpuumpoBaHHbIn
PEMOHT MOXET ObITb OMACeH A5 NoTpedbuTens.

* MepHbili cTakaH (7) n namensyutenu (8, 9) He
npeaHasHa4eHbl 419 MCMOoIb30BaHUSA B MUKPO-
BOJIHOBOW MNeyu.

OnucaHue n KOMMJIEKTHOCTb
(cm. cTp 4)

1 KHomka nycka: CKopocTb «I»

2 KHonka nycka: ckopocTb «lI» (Typ60)
3 MoTopHas 4actb

4 KHonku pukcaumnn
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5 Pabouyas yactb 6neHgepa
6 a PenykTop BeHumnka
6 b BeHuuk
7 MepHbIn cTakaH
8 V3menbumTenb «hc»
a Kpbiwka
b Hox
c Yawa
d MNpoTmBOCKONb3sLLASA NOACTaBKA
9 N3menbumTens «be»
a Kpsbliwka (C penyktopom)
b Hox
¢ Hox ana nbpa
d Yawa
e lMpoTmBOCKONb3sLas Noas10XkkKa

Moxanyncra, o4MCTUTE BCE AeTanu rnepep, nepsbiM
MCMNonNbL30BaHMEM (CM. B).

Kak nonb3oBatbcs npnéopom

Py4uHoi1 GneHpep (cm. A)

PyyHow 6nenaep vaeanbHO NOAXOANT AN
NPUroToBNEHUS NOANB, COYCOB, CYNOB, MaioHe3a
1 0eTCKOro NUTaHus, a Takxe A5 CMeLUVBaHus
HanMTKOB U MOJIOYHbIX KOKTEMNEN.

e CoeavHUTe MOTOPHYIO YacTb (3) ¢ paboueri
yacTbto 6nenpgepa (5) 0o pukcaunu.

e [1ONIHOCTBIO ONYCTUTE PY4HOI BReHaep B Hally
VN MePHBbI CTakaH. TobKOo Nocne aTtoro
HaXXMuTe KHOMKY nycka (1) unm (2).

e [loce NCnosib30BaHNSA HAXXMUTE Ha KHOMKMN
durkcaumu (4), 4ToObl OTCOEAMHUTE MOTOPHYIO
4yacTb.

Ecnu Bbl nepemelunBaeTe NnpsamMo B KacTprosie

B MPOLIECCE NPUIrOTOBNEHNS, TO CHa4Yana CHUMuTe
KacTpIoNo C NANTbI, 4TOObI n36exartb pa3dpbi3rnBa-
HUS KUMSLLEN XXUAKOCTU (PUCK OXOra).

MNMpumep peuenta: ManoHes

250 r macna (Hanpumep, NOLACONHEYHOr0),

1 90 1 1 ANYHBIN XENTOK A0MONHUTENBHO,
1-2 4. noxkwn ykeyca (npnbnmantensHo 15r),
Conb 1 nepeL, No BKyCcy

lMomecTuTe BCe MHrpeameHThl (MPY KOMHATHON
Temnepatype) B EMKOCTb, B BbILLEYMNOMSIHYTOM
nopsigke. MomecTtuTe pyyHo 6neHaep Ha oHO
emMKocTu. Micnonb3yinte py4Hoi 6neHaep Ha
MaKCUMasibHOM CKOPOCTU, NPUAEPXKMBANTECH ATON
CKOPOCTM 10 TEX MOp, NMOKa Maco He NobeneeT.
3artem, He Bblk/toyasi, NOOHUMUTE PYUKY Ha
NOBEPXHOCTb CMECHU, 3aTeM ONATb HAa3an, BHU3,
4yTobbI 326paTh OCTaTOK Macna. Bpems
M3roToBMeHus: OT 1 MUHYTHI (Ans canarta) oo
2-X MVHYT st 6onbLUel rycToThl (Hanpumep,
ons coycay).
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BeHuuk (cm. A)

Mcnonb3yiiTe BEHYMK TONBKO AJ151 B3OMBAHNS CIMBOK,

ANYHBbIX 6ENKOB, TeCTa U FOTOBbLIX [ECEPTOB.

e BcraBbTe BEHUMK (6b) B peaykTop BeHuumka (6a),
3aTeM NoACOeAMHUTE MOTOPHYIO YacTb (3) K
penykTopy.

® [TONIHOCTBIO ONYCTUTE BEHYMK B HaLly. TONIbKO
rnocne 3Toro HaXXMUTe KHOMKy nycka (1) ans
Havana paboTsbl.

e [locne Ncnonb30BaHUS HAXXMUTE Ha KHOMKM
dukcaumm (4), 4yTobbl 0OTCOEANHUTL MOTOPHYIO
4acTb. 3aTeMm, BbITAlLMTE BEHYUK N3 PEAYKTOPA.

p,nq NyYLIUX pe3ysibTaToB
* lcnonbayinTe Yally cpegHero pasmepa.

e [Ipy UCMNOJSIb30BAHUM BEHYMKA BKIOHaNTe
TONIbKO CKOPOCTb «I».

e [lepemeLlanTe BEHYMK MO YHAaCOBOW CTPESKe,
crnerka nog, Hak/loHOM.

¢ B36usarite makcumym 400 Mn oxnaxaeHHbIX
cnumBok (MuH. 30 % xunpHocTn, 4-8 °C).

¢ B36uBarnTe Makcumym 4 An4HbIX 6enka.

Uamenbuntenm (cm. C)

Mamenbuntenn (8) v (9) oTAMYHO NoaxoasaT Ans
M3MesnbYeHnsa Msica, TBEPAOro Cbipa, NyKa, 3eeHNn,
4yecHOoKa, MOPKOBW, OPEXOB, MUHAANSA U T.A40.

Bcerna ncnonbayite «ll» CKOPOCTb, NPY U3MENBYEHUN
TBEPAbIX NPOAYKTOB (HanpMMep, napMesaHa, LLoKO-
naga).

[na nonyyeHus HaMNy4LWMX Pe3yNnbTaTtoB BOCMOSIb-
3ynTeck Tabnmuen D. MakcumanbHoe Bpemsi paboThbl
n3mensumTens «<hc»: 2 MUHYTHI.

[na nameneieHns nbaa nosib3ynTecb N3MenbunTe-
nem «bc» ¢ Hoxxom ans nbaa (9c).

He namensyainTe Cn1KOM TBepAble NPOAYKTHI,
Takme Kak MyCcKaTHble Opexu, KobenHble 3epHa 1
Kpyrbl.

Mepen namenb4yeHUEM ...
e HapexbTe MSCO, CbIp, YK, Y4ECHOK, MOPKOBb.
e Ynanute cTebnn 3eN1eHN, CKOPYMy OPEXOB.
e Ynanute KOCTU, XWibl U XPALLM N3 MsiCa.
e YBeautech, B HAIMHYUN MPOTMBOCKONb3SLLEN
NOACTaBKM
(8d, 9e) Ha Yawe nameneinTens.

BHuMaHue: O4yeHb ocTpbIi HoX! Beerpa nepxure
€ro 3a BEPXHIO0 NIaCTMKOBYIO YacTb 1 0OpaLlaiiTecb
C H/M O4Y€Hb OCTOPOXHO.

1. OCTOPOXHO CHUMUTE 3ALLUTHbIV HEXON C HOXa
(b).

2. YcTaHOBUTE HOX Ha LLeHTPasibHbIN CTEPXEHb
Yyalm U3MenbinTensl, HaKMMUTE 1 NOBEPHUTE A0
MnoNHOM pukcauunn.

3. NomMecTnTe NPOAYKTLI B HaLly U3MENBYNTENS U
HaKpPOWMTE KPbILLKOWN.
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4. MprcoeamHNTE MOTOPHYIO YacCTb K KPbILLIKE 0
dukcaumn.

5. HaxmuTe kHonky nycka (1) unm (2) ons Havana
paboTbl. Bo Bpems paboTbl AEPXKMTE MOTOPHYIO
4acTb O4HOW PYKOM, a Yally ApYron.

6. Mocne ncnonb3oBaHUsA OTKIOYUTE NPUBOP OT
CEeTU N HAXMUTE Ha KHOMKM dukcaumm(4), 4Tobbl
OTCOEAVHNTbL MOTOPHYIO 4acCTb.

7. CHAMUTE KPBbILLKY.

8. OCTOPOXHO BbITALLMTE HOX Nepen TEM, Kak
BbIHMMaTb U3MeSbYEHHbIE NPOAYKTbI. NS CHATUS
HOXa Cnerka noBePHUTE 1 NPUNOSHNMUTE €ro.

Mpumep peuenTta: BaHnbHO-MeO0BbI HEPHOCUB:
(B Ka4eCTBE HA4YMHKW AJ181 BAIMHOB UKW NacTbl As
Hama3blBaHWSA)

Monoxwute 40 r.ryctoro mega v 40 r. YepHocnmBa

B yaLy «hc». BknounTte npnbop Ha 4 cexyHA, Ha
ckopocTs Il. 3atem nobasste 10 Mn BoAp! (BaHWIb MO
BKYCY) 1 BK/to4MTE Npnbop eLle Ha 1 cekyHapl.

AononHUTesNIbHblIe BO3MOXHOCTHN
namenbuutens «be» (9)

MNpn noMmoLm nameneinTens «<bc» MOXHO Takxe
B36MBaTb KOKTENN U HANNTKN, 3aMeLLMBaTb
TECTO N N3MENbYaTh Nes,.

TecTo Ana 6NVHOB:

Hanewte 375 mn monoka B Yawly, go6asbte 250 T
Myku 1 2 aiiua. Ha ckopocTtu «ll» mecuTe TecTo 0o
rOTOBHOCTW.

U3menbyeHue nbpa
[MnoTHO ycTaHOoBUTE HOX ANs Nbaa (9¢) Ha
LLeHTpanbHbIN CTEPXEHb Yawmn (9d) 4o NonHon
dukcaumn.

— B yvawy nomectute Makcumym 7 KybnkoB Nibaa.
3aKkpoinTe KpbILLKY, MPUCOEAMHUTE MOTOPHYIO
4acTb 1 BKJIOYUTE CKOPOCTb «lI».

— [llocne ncnonb3oBaHUs OTCOEANHUTE MOTOPHYIO
4acCTb, KPbILLKY U HOX ANS NbAa.

— Ypanute 13 yawm n3menbyeHHbIN neg uam NpocTo
HanenTe NPUroTOBIEHHbIN HANUTOK NPSIMO B
Yally 1 nogasanTe K CTony.

Yxopn, (cm. B)

Ouuwalite MOTOPHYIO YacTb (3) 1 PpeayKTop BEHYMKA
(6a) TONbKO BNAXHOW TKaHbIO.

Kpbliwky nameneintens «bc» (9a) Molite TonbKo
nog kpaHoM. He nomeluanTe ee B NOCYA0MOEYHYIO
MaLUnHY.

Bce ocTanbHble 4aCcTu MOXHO MbITb B MOCYA0MOEY-
HOM MaLLUVHe.

C yalum N3mMenbYUTENS MOXHO CHATb MPOTUBOCKOSb-
35LUYI0 NoACTaBky Ans 6onee TWwaTenbHOro o4m-
LLEHUS.
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Mpu paboTe ¢ NpoaykTaMu, UMEOLLMMUN HACbILLEH-
HbI LBET (HanpumMep, MOPKOBb), MN1aCTMacCcoBble
[etann MoryT okpacuTbcs. Nepef o4ncTkom
NPOTPUTE Takne aetann pacTUTEsIbHbIM MaCSIOM.

Akceccyapbl

(NpopatoTcs OTAENbHO, LOCTYMHbI HE BO BCEX
CTpaHax)

MQ 70: Habop «KomMnakTHbIN KyXOHHbI
KOMOanH» A4S U3MeNbYeHns,
CMeLLVIBaHWs, Hape3aHus U LUIMHKOBKK.
DyHKLMS 3aMeLLNBAHNS OTCYTCTBYET
B Mozenax Multiquick 5.

B nsnenne moryT ObiTb BHECEHbI U3BMEHeHUs 6e3
YyBEOOMIIEHUS.

&
ME 10

MarotoeneHo B NMonbLue anA
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany
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YKpaiHCbKka

IHCTPYKLis N0 3aCTOCYBaHHIO

Hatua npoaykuis opieHToBaHa Ha BUCOKWUIA CTaHaapT
AKOCTI, PYHKLIOHANbHOCTI Ta AN3aliHy.

Mwu cnogiBaemocs, Lo BUKOPUCTaHHsS Balwioro
HoBOro npunaay Braun npuHece Bam nuvwe
3a0BOJIEHHS.

Mepepn BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, yBaXxHO NpoYuTanTe iHCTPYKLil0
nepen BUKOPUCTAHHAM npunaay.

YBara
o Lyxe roctpi Hoxi! LLL06 YHUKHYTU TpaBM,
OynOb-nacka ayxe 06epexxHo NoBoALTECH
- 3 HOXamu.

¢ [lepepn BKJIIOYEHHSIM B MEPEXY MEPEBIPTE, L1106
Hanpyra Mmepexi Bignogsigana Hanpyai, BkadaHii
Ha npunagj.

° 3aBxAu BUMUKaTe Nnpunag, Big Mepexi, AKLL0
3anuwaeTe noro 6e3 Harnaay, a Takox nepeg,
36vpaHHAM, PO30MpPaHHSM, YULLEHHSAM Ta
36epiraHHAM.

e [punap po3paxoBaHUii Ha NnepepobKy Hop-
MaJibHVX 06’ EMIB MNPy AOMAaLLHLOMY BUKOPU-
CTaHHi.

e He migctaBnsaunTe nig BoAy i He 3aHyplonTe y
BOJY MOTOPHY YacTuHy (3) i peaykTop BiHYMKa
(6a).

e [punan He po3paxoBaHNii Ha BUKOPUCTaHHS
OiTbMU Ta NIOABMU 3 06MEXEHUMU DIZUYHUMU,
CEHCOPHMMY abo PO3yMOBUMU 34i6HOCTAMM
6e3 Harnsay ocobu, BignoBiganbHOI 3a ix
6e3neky. 36epiratv B HeJOCTYNMHOMY A5 OiTei
Micui. Mpatun 3 npunagom 3a6OpoHEHO.

e EnekTpuyHi npunaau Braun BignosigaioTb
3aCTOCOBHMM CcTaHgapTam 6e3neku. PEMOHT
ab0o 3amiHa MepexeBoro ApoTy NOBUHHA
3[iMCHIOBA TUCS NMLLE aBTOPU30BAHMM CEPBIC-
HUM nepcoHanom. PEMOHTHI po6oTu, Lo
BUKOHYIOTbCS HEKBaNiiKOBAHO i HEMPABUJILHO,
MOXYTb OyTI yKpa He6e3neyHi Ans KOpUCTy-
Baya.

e MipHuin cTakaH (7) Ta nogpibHioBavi (8, 9) He
NPUAATHI AN BAKOPUCTAHHSA B MiIKPOXBUILOBIN
neui.

Onwuc (ouB. cTop. 4)

1 MNyckoBa KHOMKa: WBNAKICTb «I»
2 [lyckoBa kHoMKa: WBnAKicTb «ll» (Typ60)
3 MoTopHa YacTuHa
4 KHonku dikcaTtopa
5 CrtepxeHb 6neHaepa
6 a PepnykTop BiH4YMKa
b BiHumk
7 MipHuia cTakaH
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8 MoppibHioBay «<hc»
a Kpuwka

b Hix

¢ Yawa noapibHioBava

d Kinbue ons 3anobiraHHA KOB3aHHIO
9 MopapibHioBay «bc»

a Kpuuka (3 MexaHiamom)

b Hix

¢ Hix ana neony

d Yawa

e Kinbue nns 3anobiraHHA KOB3aHHIO

Bynb nacka, 3pobiTb YMLLEHHS BCiX AeTanen npunaay
nepepn nepLmM BUKOPUCTaHHSAM (amB. B).

Ak BUKOPUCTOBYBATU NMpunag

PyuHuii Gnenpgep (ovs. A)

Py4Hunin 6neHpep ineanbHo NigxoauTb Ans NpUroTy-
BaHHA KPEMIB, COYCiB, CyniB, MaOHe3y i ANTAYOro
XapyyBaHHs, a TakoX A5t 360BTYBaHHS HaMoiB,
KOKTEiB 260 MOMOYHMX LLEVKIB.

e [lpreaHainTe MOTOPHY YacTuHY (3) 4O CTEPXHS
6neHaepa (5).

e Po3Talyiite py4Huin 6neHaep rmmboko B MUCLL
abo MipHOMYy cTakaHi. JluLuie nicns uboro
HaTuCKyTe KHonky (1) abo (2).

e [licng BUKOPUCTAHHS HATUCHITb HA KHOMKW ikca-
TOpa (4) ons Bif’€eAHAHHA MOTOPHOT YaCTUHN.

FAKLI0 BU BUKOPUCTOBYETE BneHaep Ans nepemilly-
BaHHS B KACTPYNi Nif, 4ac roTyBaHHS, BUTATHITb
KacTpysio 3 AyXOBKW A5 TOr0, W06 YHUKHYTU
PO36PUIKYBAHHS KUMSYOI piavHK (pr3unk obLunapto-
BaHHS).

Mpuvknag peuenty: ManoHes

250 r pocnunHHOI onii (Hanpuknan, COHSALWHUKOBOI),
1 uine anue + 1 A€4HUN XOBTOK,

1-2 4. noxku outy (NpnbnmsHo 15r),

Cinb Ta nepeup 3a CMakom

MoknapiTb yci iHrpeaieHTn (Mpu KiMHaTHIn
Temrneparypi) B EMHICTb, Y BULLE3a3HAYE€HOMY
nopsiaky. 3aHypTe pyyHuii 6neHaep Ha AHO
€MHOCTI. BukopucToByiiTe py4Hunin 6neHgep Ha
MaKCUMasbHiIl LWBMAOKOCTI, LOTPUMYATECH L€
LUBMAKOCTI 10 TUX Mip, MOKW 0oJlist He nobinie. MoTim,
He BUMMKaIo4u, NiAHIMITb PY4KY HA NOBEPXHIO
CyMillli, NOTiM 3HOBY Ha3aa, BHU3, W06 3abpatn
pewTy Mmacna. HYac BUrotoBneHHs: Big, 1 XsunuHum
(onsa canaty) 8o 2-X XBUAWH N1 BinbLUOi rycToTu
(Hanpwvknag, ons ryctoro coycy).

BiH4uMK (ouB. A)

BukopucToByinTe BiHYMK nuLle afisi 361MBaHHS

BEPLLUKIB, IEYHMX BiNKiB, onapwu Ta AeCepTiB.

e [loMmicTiTb BiH4YMK (6b) B peaykTop BiH4MKa (6a),
noTiM NpUeOHanTe enekTpoaBUryH (3) oo
penykropa.
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e [oMmicCTiTb BiH4MK IMNBOKO B MUCKY. JlnLue nicns
LIbOrO HAaTUCKYIATE KHOMKY (1) fnsi moyatky poboTu.

e [licna BUKOPUCTaAHHSA HATUCHITb Ha KHOMKM
dikcaropa (4) ons Bin’€AHaHHS MOTOPHOI
4aCTUHW. BUTArHITL BiHYMK 3 peaykTopa.

Ana [OCArHeHHs HalKpawmx pe3ynbraTiB

° BUKOPWCTOBYINTE CEPEAHIO 32 PO3MIPOM MUCKY.

e [1py BUKOPUCTAHHI BiHYMKA BMUKAATE NnLLIE
WBUAOKICTb «I».

e PyxanTe BiHYMK NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKK,
3N1erka HaxmauBLLM NOro.

e 36wuBalite MmakcumMmym 400 MJ1 OXOSTIOAXKEHOO
kpemy (MiH. 30 % BmicT xupy, 4-8 °C).

e 306uBaliTe MakCuMym 4 se4Hux bGinka.

MoppioHIoBaui (avs. C)

Moppi6Hiosadi (8) i (9) BiAMIHHO MiaxoasaTb Ans
noApibHeHHst M’sica, TBEPANX COPTIB CUPY, Lmbyi,
3eJ1eHi, YaCHUKY, MOPKBU, FOPiXiB, MUraanto i Tak
nani. Npu noapibHeHHI TBEPAVX NPOAYKTIB (HAaNpu-
Knaz, napMesaHy, LoKoNaay) 3aBxXamn KopucTyintecs
LWIBUAKICTIO «lI».

[ns OCArHEHHSA HAMKPALLMX pe3ysbTaTiB 3BEPHi-
TbCs A0 Tabnuui no ekcnnyarauji D. MakcumanbHuit
yac poboTu nogpibHoBada «hc» cknagae 2 XBUNNHN.

[na npobneHHs nboay KopUcTyinTecs noapibHioBa-
yem «bc» 3 HoxeM ans nboay (9¢).

He noppibHioiTe Haa3BMYaHO TBEPAI NpeaMeTH,
Taki 9K MyCKaTHi ropixu, KaBOBi 3epHa i 31aKu.

Mepen NogpPiOHEHHAM ...

e HapixTte m’ico, cup, umMbysto, YaCHMK, MOPKBY

e Bupanitb ctebna 3eneHi, lwkapanyny ropixis.

e 3 M’Aca BuAaniTb KiCTKM, CYyXOXWUNSA Ta XPsLLi.

e [lepekoHaiiTecs, WO Kinbue Ans 3anobiraHHs
KOB3aHHI0 (8d, 9e) 3aBxau NpuKpinaeHe oo Yati
noapibHoBaya.

YBara: lyxe roctpi Hoxi! 3aBxamu TpumaiiTe ix 3a
BEPXHIO NIACTMKOBY YAaCTVHY Ta MOBOALTECH 3 HAMU
yKpai o6epexHo.

1. OB6epexHO 3HIMITb 3anobidkHY KPULLKY 3 HoXa (b).

2. PoaTaluyiiTe Hix Ha WTUOT B LEHTPI YaLui
noapibHoBaya, NoTiM HATUCHITb Ta MOBEPHITb
ona gikcauji.

3. HanoBHIiTb yawly npoayktamu i 3akpuiite
KPULLKOIO.

4. 10 KpULLKM NPUERHANTE €NeKTPOABUIYH.

5. Ons noyatky po6oTn noapibHioBaYa HaTUCKyinTe
(1) abo (2). Mig yac po6oTK TPUMAaTE MOTOPHY
4YaCTUHY OOHIEI0 PYKOIO, @ Yallly iHLIOHO.

6. Micnsa BUKOpPUCTaHHSA BIAKOYITL Mpunag, Big,
Mepexii HaTUCHITb KHOMKK dikcatopa (4) ans
Bif’€QHAHHSA €NeKTPOOBUIyHa.

7. 3HIMITb KPULLKY.

8. MNepen BUTAraHHSM 3 Yalli nepepobieHnx
NPOAYKTIB 06€PEXHO BUTAMHITb HXX. 015 3HATTS
HOXa. 3nerka 06epHiTb NOro i BUTAHITb.
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Mpuknag peuenty: BaHinbHO-Mea0Bi CNMBU
(HaunHKa ona MAnHLIB abo nacTa st HAMa3yBaHHS)
Moknapitb 40 . ryctoro meny Ta 40 r. HopHOCMBY

B yawly «hc». NMogpibHiTe NPOTArom 4 CEKyHA, Ha
wBuakocTi «ll». MoTim gopaiite 10 mn Boam (i3 cma-
KOM BaHini) i BKNOYITb npunag, wwe Ha 1 cekyHau.

AoaaTkoBi acnNeKTU 3acTOCyBaHHS
nogpioHoBa4a «bc» (9)

3a ponomoroto noapibHioBava «bc» MoXxHa Takox
BUTOTOBNATU KOKTENi 260 Hanoi, 36uBaTn TicTo, a
TakoX ApobuTn nig,.

30uBaHHA TicTa ANA MAVHLUIB

3anuinte 375 Mmn Mmonoka B Yawly, gopanTe 250 r
6opolHa i 2 anus. Ha wenakocTi «lI» 36uiite TicTo
[0 FOTOBHOCTI.

Apo6GneHHs nboay

— LLinbHO BCTAHOBITL HixXX ANs nboay (9¢) Ha wTndT
B LLeHTpi yawi (9d) no dikcadii.

— B yawy 3acunte oo 7 kybukis nboay. 3akpuiite
KPVLLKY, MpUeaHanTe eNekTPoABUIYH Ta Nepepo-
6iTb Ha LWBUAOKOCTI «l».

— T[licnsa BUKOPUCTaHHSA Big €aHanTe enekTpoasu-
I'YH, KPULLIKY Ta HiX ANS Nboay.

— BucunTte posgpobneHunii nig abo NpocTo 3anuiite
Hanii B yally Ta noganTe Ha CTin.

YuweHHsa (avs. B)

OuunLLanTte MOTOPHY YacTuHYy (3) i peaykTop
BiHYMKa (6a) NMLle 3a A0MNOMOrol0 BOIOrOi raH4ipKu.
Kpuwky nogpibHioBaya «be» (9a) muiite nuwe nig,
NPOTOYHOIO BOAOI0. He knaaiTe ii B NOCYyA0OMUINHY
MaLlUnHy.

Bci iHWi YacTnHW npunagy MOXHa MUTU B NOCYA0-
MUMHIA MaLUWHI.

[ns peTenbHilLoro O4YMLLEHHS 3 Yalli MOXHA 3HATU
KifibLle Ans 3anobiraHHst KOB3AHHIO.

Mpu nepepobuji NpoayKTiB 3 BEJIMKNUM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpvknag, Mopkea), AeTani MOXyTb
3abapeutncs. Nepepn YnLLEHHSAM aeTanel NpoTpiTh
X POC/IMHHOIO OJliEt0.

Akcecyapu

(MO>XHa KynnTn OKpemMo, AOCTYMNHI He Y BCiX KpaiHax)

MQ 70: Habip «KoMnakTH1i1 KyXOHHWIA KOMOaH>»
ONs NoapiOHEHHS, nepeMillyBaHHS i
Hapi3aHHs. DyHKLia 3amMicy HeoCTynHa y
Bepcii Multiquick 5.
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Bupo6Huk 3anuwiae 3a coboto NpaBo BHOCUTHU
3MiHM 6e3 nonepeaHbLOro NOBIAOMIIEHHS.

npunag pasom 3 nobyToBMMHM BigxoLamMm

nicnsi 3aKiH4eHHs1 TePMiHY 110ro cryxou.
BipHecitb npunag oo CepsicHoro LieHTpy

Braun a6o y BianoBigHWIA NyHKT npuiiomy y Bawwiii
KpaiHi.

Byapb nacka He yTunidynte gaHumn E

O6napgHaHHA Bignosigae BUMoram TexHi4Horo
pernamMmeHTy o6Me>XeHHA BUKOPUCTaHHA AeAKNX
Hebe3MeYHNX PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta elek-
TPOHHOMY Ob6nagHaHHi.

¥

001

lapsiya ninis 0 800 503-507 (A3BiHKK 3i
cTauioHapHUX TenedoHiB 6€3KOLLTOBHI).
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Country of origin: Poland

Year of manufacture

To determine the year of manufacture, refer to the
3-digit production code located near the type
plate. The first digit of the production code refers
to the last digit of the year of manufacture. The
next two digits refer to the calendar week in the
year of manufacture. Example: “101” - The
product was manufactured in week 01 of 2011.
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