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PRESS GRILL BR2004 ATTENTION!

The grill is used for cooking meat, fish or For additional protection it is reasonable to install a

vegetables. The unit can be used as a press grill residual current device (RCD) with nominal operation

or a flat frying surface. current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.

DESCRIPTION

1. Lower part of the grill

2. Tray

3. Handle

4. Control/indication panel

5. Upper and lower parts lock

6. Operation time and frying plate temperature

setting buttons «+/-»
7. Operation time digits «Time»
8. Frying plates temperature digits «Temp»
9. Time/temperature setting mode button « #»
10. Grill on/off button «D»
11. Light indicator
12. Default mode button «Girill»
13. Operation/keep warm indicator «%»
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press grill; after reading, keep it for future
reference.

* Use the press grill for its intended purpose only, as
specified in this manual.

» Mishandling the grill can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press grill in.

« Install and use the press grill on a flat, dry, steady
and heat-resistant surface with free access to the
mains socket.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Protect the grill from impacts, falling, vibrations and
other mechanical stress.
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Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the grill in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the grill in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the grill is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The press grill body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces marked with
«&» to avoid burns.

Do not move the press grill when it is hot; wait until it
cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
grill.

Do not switch the press grill on without products.

Do not use the grill for cooking frozen food,

defrost frozen food before cooking.

Beware of steam output from the gaps between the
operating surfaces, do not touch and do not place
open parts of your body near the gaps between the
frying plates.
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Take the products out of the press grill right after
cooking; keeping products in the operating grill for a
long time can cause their ignition.

Never use metal objects to take the cooked food

out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates; use the kitchen tools intended for non-
stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the grill, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

» During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

* The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

» From time to time check the power cord integrity.

 If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

» To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES



BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

» Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

« Clean the grill body surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Move the lock (5), take the handle (3) and open the
grill.

* Remove the tray (2).

* Wash the frying plates and the tray (2) with warm

water and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

« Place the grill keeping at least a 20 cm gap between
the grill body and the walls and 60 cm of space
above the grill.

« Use the grill on a flat steady surface, away from
sources of moisture,

* heat and open flame with free access to the mains
socket.

EN|7

» Do not place and do not use the grill near highly
inflammable objects

 orliquids and objects subject to thermal deformation.

» Use the unit in places with proper ventilation.

» Make sure that the tray (2) is installed to its place.

» Before using the grill open it and oil the frying plates
slightly.

» Close the grill.

» Plug the power cord into an electrical outlet, you will
hear a beep and the display backlight will turn blue
(Pic. 1).

Note: if no actions are performed, the display

illumination will go out in 1 minute.

+ To switch the grill on, press and hold the button (10)
«D» for2 seconds, the light indicator (11) will light
up, and the time digits (7) «--:--» will be flashing on
the display. Press the button (12) «Girill, the display
illumination will light up orange. The heating elements
will switch on and the temperature digits (8) 235°C
will appear (pic. 2).

+ After about 5-6 minutes turn the grill off by pressing
and holding the «D» button (10), unplug the grill
and wait until it cools down completely. Take the
handle (3), open the grill and remove the remaining
vegetable oil from the frying plates with a paper
towel.

* The grill is ready to use.
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Notes: when using the unit for the first time, a foreign
smell or some smoke from the heating elements

can appear — this is normal and it is not covered by
warranty.

FOOD COOKING WITH THE GRILL

ATTENTION!

- The press grill body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces marked with «
Ay to avoid burns.

- Beware of steam output from the gaps between
the operating surfaces, do not touch and do not
place open parts of your body near the gaps
between the frying plates.

- Do not use the grill for cooking frozen food.

- Do not cook meat with large bones.

- Frying time depends on the products used.

- Before using the grill make sure that the tray (2) is
installed to its place.

- Do not open the grill after switching it on, the frying
plates (7) heat up faster and more even in the
closed position.

- Before eating make sure that the food is cooked
through.

- Take the products out of the press grill right after
cooking; keeping products in the operating grill for
a long time can cause their ignition.

- Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of
the frying plates; use the kitchen tools intended for
non-stick surfaces.

COOKING EXAMPLES

Chicken quarters

* Prepare the necessary products.

» Connect the power plug to the mains socket, you will
hear a sound signal and the display illumination will
light up blue (pic. 1).

Note: if no action is taken, the display illumination will be

off in a minute.

+ To switch the grill on, press and hold the button (10) «
O for2 seconds, the light indicator (11) will light up,
and the time setting digits (7) «--:--» will be flashing on
the display.

+ To set the time, press the button (9) «© #» and set the
operation time «10:00» with the buttons (6) «+/-». The
time digits (7) will be flashing for 3 seconds and then
will glow constantly (pic. 3).

+ Time setting range is from 1 to 30 minutes with a step
1 minute.

Note: after setting the time (the time digits (7) glow

constantly) you cannot reset it. To reset the time you have

to switch the grill off, then switch it on again and set the
necessary time.



« To set the temperature, press again the button (9) «
© #» and set the frying plates temperature 225°C
with the buttons (6) «+/-». The temperature digits
(8) will be flashing for 3 seconds and then will glow
constantly (pic. 3).

« Temperature setting range is from 75°C to 235°C with
a step 10°C.

« The grill will be switched on in preheating mode,
the display illumination will glow orange. The
indicator (13) «%» will rotate and the preheating
time countdown will start, the digits (7) will show the
preheating time.

* In 5 minutes the preheating will stop and you will
hear 2 sound signals.

« Take the handle (3) and open the grill, carefully
put the food products on the lower frying plate. Be
careful to avoid burns by splashing fat or juice from
the products. Lower the upper part of the grill on the
products.

« After the preset time is over, you will hear 2 sound
signals which mean that the preset cooking time is
over.

« Take the handle (3) and open the grill, put the cooked
food in a suitable container using wooden or heat-
resistant plastic kitchen tools.

Note: during cooking the grill will be switching from the

heating mode to the keep warm mode, and the display

illumination color will be switching from orange to purple

(pic. 4, 5).
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» Switch the grill off by pressing and holding the
button (10) «D», disconnect the power plug from
the socket, wait until the grill cools down completely.
Then open the grill and wipe the frying plates.

* Remove the tray (2) and pour the liquid out of it,
wash the tray, wipe it and install back to its place.

Cooking a steak

» Prepare the necessary products.

» To switch the grill on, press and hold the button
(10) «®» for 2 seconds, the light indicator (11) will
light up, and the time setting digits (7) «--:--» will be
flashing on the display.

+ To set the time, press the button (9) «© #» and set
the operation time «5:00» with the buttons (6) «+/-».
The time digits (7) will be flashing for 3 seconds and
then will glow constantly (pic. 6).

Note: after setting the time (the time digits (7) glow

constantly) you cannot reset it. To reset the time you

have to switch the grill off, then switch it on again and
set the necessary time.

» To set the temperature, press again the button (9) «
© #» and set the frying plates temperature 235°C
with the buttons (6) «+/-». The temperature digits
(8) will be flashing for 3 seconds and then will glow
constantly (pic. 6).

» The grill will be switched on in preheating mode,
the display illumination will glow orange. The
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indicator (13) «%» will rotate and the preheating
time countdown will start, the digits (7) will show the
preheating time.

* In 5 minutes the preheating will stop and you will
hear 2 sound signals.

« Take the handle (3) and open the grill, carefully
put the food products on the lower frying plate. Be
careful to avoid burns by splashing fat or juice from
the products. Lower the upper part of the grill on the
products.

« After the preset time is over, you will hear 2 sound
signals which mean that the preset cooking time is
over.

« Take the handle (3) and open the grill, put the cooked
food in a suitable container using wooden or heat-
resistant plastic kitchen tools.

Note: during cooking the grill will be switching from the

heating mode to the keep warm mode, and the display

illumination color will be switching from purple to orange

(pic. 7, 8).

» Switch the grill off by pressing and holding the
button (10) «(D», disconnect the power plug from
the socket, wait until the grill cools down completely.
Then open the grill and wipe the frying plates.

* Remove the tray (2) and pour the liquid out of it,
wash the tray, wipe it and install back to its place.

«Grill» operating mode

+ Switch the grill on by pressing and holding the
button (10) «O» for 2 seconds, press the button (12)
«Girill», only the temperature digits (8) will appear on
the display (pic. 2).

* You can set the required temperature of the heating
plates with the buttons (6) «+/-». In this mode the
operation time 1 hour is set by default. You can
switch the grill off at any moment by pressing and
holding the button (10) «®s.

Keep warm mode and grill automatic switch-off

» After the cooking cycle is finished (there were 2
sound signals), the flashing time (7) and temperature
(8) digits will appear on the display. The grill will
switch to the countdown mode within 3 minutes. If
no actions are performed within 3 minutes, the keep
warm mode will switch on for 60 minutes (pic. 9).

* In 60 minutes you will hear sound signals, and the
grill will switch off in 2 seconds (pic. 10).

MALFUNCTION SYMBOLS

* In case of malfunction a sound signal will be heard,
the display illumination will glow blue, the quickly
flashing symbols «ER 1», «ER 2» or «ER 3» will be
shown the display, the buttons on the control panel
(8) will be inactive.



ATTENTION! In all cases when the malfunction symbols
«ER 1», «ER 2» or «ER 3» appear on the display,
disconnect the power plug from the socket, wait for the
grill to cool down, put it back in its original packaging
and contact an authorized service center.

CLEANING AND CARE

« Clean the frying plates of the grill after every use.

* Turn the grill off by pressing and holding the «@

» button (10), disconnect the power plug from the
socket, wait until the grill cools down completely.

« Clean the grill body surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Take the handle (3) and open the grill.

» Remove the tray (2) and pour the liquid out of it.

» Wipe the frying plates and the tray (2), wash them
with warm water and neutral detergent, rinse them
and wipe dry.

* Do not use metal brushes, abrasives or solvents to
clean the frying plates and the grill body.

» Do not immerse the grill, the power cord and the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE

» Before taking the grill away for storage, clean the
frying plates (7) and the grill body.

« Press together the lower and the upper parts of the
grill and move the lock (5).

EN

* You can store the folded press grill in vertical
position.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

1. Press grill— 1 pc.
2. Tray —1 pcs.
3. Manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50 Hz
* Rated input power: 2000 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after service life expiration of the unit or

I the batteries (if included), do not discard

them with usual household waste, deliver
the unit and the batteries to specialized centers for
further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.
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For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.



GRILL BR2004

Der Grill wird fiir das Garen von Fleisch-, Fisch-
oder Gemiiselebensmittel verwendet. Das Gerat
kann als Kontaktgrill oder offene Bratflaichen
verwendet werden.

BESCHREIBUNG

Grillunterteil

Schale

Griff

Bedienungs-/Anzeigeplatte

Grillober- und Unterteilverriegelung

Betriebszeit- und Arbeitsflachentemperatureinstell
tasten «+/-»

7. Betriebszeitzahlensymbole «Time»

8. Arbeitsflachentemperaturzahlensymbole «Temp»
9. Zeit-/Temperatureinstellbetriebstasten «© #»

10. Grill-Ein-/Ausschalttaste «D»

11. Kontrolleuchte

12. Standardbetriebseinschalttaste «Grill»

13. Betriebs-/Temperaturhaltungsanzeige «%»

2R R

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Grill benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Grill nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Grills ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

+ Stellen und benutzen Sie den Grill auf einer ebenen,
trockenen, standfesten und hitzebestandigen
Oberflache mit immer freiem Zugang zur Steckdose
auf.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.
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Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie den Grill vor Sto3en, Stlirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Grill an den Orten, wo

Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Grill in der Nahe von Spilbecken,
in Badezimmern und neben den Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls der Grill ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Wahrend des Betriebs wird das Grillgehause stark
erhitzt, berthren Sie die mit «ADy» gekennzeichneten
heien Oberflachen nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Bewegen Sie den heilen Girill nicht, warten Sie ab,
bis er vollstandig abkuhit.

Benutzen Sie das Gerat in gut belufteten Raumen.
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Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Grillteile.

Schalten Sie den Grill ohne Lebensmittel nicht ein.
Grillen Sie die gefrorene Lebensmittel nicht, tauen
Sie sie vor dem Grillen auf.

Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Zwischenraum der Arbeitsflachen, halten Sie

Ihre Hande und andere offene Kérperteile vom
Zwischenraum der Arbeitsflachen fern.

Nach der Zubereitung nehmen Sie die Lebensmittel
aus dem Girill sofort heraus, ihr Iangeres Bleiben

im eingeschalteten Grill kann zu ihrer Entziindung
fuhren.

Es ist verboten, die zubereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kichenzubehdr fur die Antihaftoberflachen.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Grill vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fihren kann.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- und Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.




« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.
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Prifen Sie die Komplettheit.

Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

Wischen Sie das Grillgehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es ab.
Schieben Sie den Riegel (5) greifen Sie den Giriff (3)
und machen Sie den Grill auf.

Nehmen Sie die Schale (2) heraus.

Waschen Sie die Arbeitsflachen und die Schale

(2) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen und dann trocknen Sie sie
ab.

Stellen Sie den Grill so auf, dass die Wanden und
das Grillgehause relativ zueinander mindestens 20
cm entfernt sind und der Freiraum tber dem Girill
mindestens 60 cm betragt.

Benutzen Sie den Grill auf einer ebenen, standfesten
Oberflache fern von Feuchtigkeitsquellen,

Warme und offenem Feuer und mit immer freiem
Zugang zur Steckdose.

Installieren oder verwenden Sie den Girill in der
Nahe von leichtentziindbaren Materialien oder
Flussigkeiten, sowie den Gegenstanden, die durch
Warme verzogen werden kénnen, nicht.
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* Benutzen Sie das Gerat in gut bellfteten Raumen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Schale (2) zuriick
aufgestellt ist.

« Vor dem Girillbetrieb machen Sie den Grill auf und
olen Sie die Arbeitsflachen mit Pflanzendl leicht ein.

* Machen Sie den Girill zu.

« Stecken Sie das Netzkabel in eine Steckdose, Sie
héren einen Piepton und die Hintergrundbeleuchtung
des Displays wird blau (Abb. 1).

Anmerkung: wenn der Grill nicht betrieben wird,

erlischt die Bildschirmbeleuchtung nach 1 Minute.

* Um den Grill einzuschalten, halten Sie die Taste (10)
» 2 Sekunden lang gedriickt, dabei leuchtet die

Kontrolleuchte (11), und die Zeitsymbole (7) «-:-»
blinken auf dem Bildschirm. Driicken Sie die «Grill»-
Taste (12), dabei leuchtet die Bildschirmbeleuchtung
orange, die Heizelemente werden eingeschaltet, und
die Temperaturzahlensymbole (8) 235°C werden
angezeigt (Abb. 2).

» Schalten Sie den Grill nach ca. 5-6 Minuten aus,
indem Sie die Taste «O» (10) gedriickt halten,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, warten Sie, bis der Grill vollstandig abgekuihlt
ist, greifen Sie am Giriff (3), machen Sie den Grill auf
und entfernen Sie das restliche Pflanzendl von den
Arbeitsflachen mit einer Papierserviette.

» Der Girill ist betriebsbereit.

Anmerkungen: bei erster Nutzung kénnen ein
Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch von den
Heizelementen entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall.

GRILLEN

ACHTUNG!

- Wahrend des Betriebs wird das Grillgehduse
stark erhitzt, beriihren Sie die mit «/&»
gekennzeichneten heiflen Oberfladchen nicht, um
Verbrennungen zu vermeiden.

- Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Arbeitsflachenzwischenraum, halten Sie lhre
Hande und andere offene Korperteile vom
Arbeitsflachenzwischenraum fern.

- Benutzen Sie den Grill zum Garen von gefrorenen
Lebensmitteln nicht.

- Grillen Sie keine Fleischstlicke an groften
Knochen.

- Die Grillenzeit hangt von den benutzten
Lebensmitteln ab.

- Vergewissern Sie sich vor dem Grillen, dass die
Schale (2) zurlick aufgestellt ist.

- Machen Sie den Grill nach dem Einschalten nicht
auf, im geschlossenen Zustand erwarmen sich die
Arbeitsflachen schneller und gleichméagiger.

- Vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
Lebensmittel durchgegrillt sind.



- Nach der Zubereitung nehmen Sie die
Lebensmittel aus dem Grill sofort heraus, ihr
langeres Bleiben im eingeschalteten Grill kann zu
ihrer Entzlindung fihren.

- Es ist verboten, gegrillte Lebensmittel mit den
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kuchenzubehdr fur antihaftbeschichtete
Oberflachen

GRILLBEISPIELE

Hahnchenschenkel

« Bereiten Sie die erforderlichen Lebensmittel vor.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
ein Tonsignal ertont, und die Bildschirmbeleuchtung
leuchtet blau (Abb. 1).

Anmerkung: wenn der Grill nicht betrieben wird,

erlischt die Beleuchtung des Bildschirms in einer

Minute.

* Um den Grill einzuschalten, halten Sie die Taste (10)
«®» 2 Sekunden lang gedriickt, dabei leuchtet die
Kontrolleuchte (11), und die Zeitsymbole (7) «-:-»
blinken auf dem Bildschirm.

* Um die Zeit einzustellen, driicken Sie die Taste (9) «
© #» und stellen Sie die Betriebszeit auf «10:00» mit
den Tasten «+/-» (6) ein, die Zeitzahlensymbole (7)
blinken 3 Sekunden lang und leuchten dann konstant
(Abb. 3).
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Der Zeiteinstellungsbereich reicht von 1 bis 30
Minuten mit einem 1-Minuten-Einstellungsschritt.

Anmerkung: nachdem Sie die Zeit eingestellt haben
(die Zeitzahlensymbole (7) leuchten konstant), kénnen
Sie sie nicht andern; um die Zeit zu andern, missen Sie
den Grill ausschalten, nach dem Einschalten des Grills
stellen Sie die gewlnschte Zeit neu ein.

Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie

die Taste (9) «© #» erneut und stellen Sie die
Arbeitsflachentemperatur auf 225°C mit den Tasten
«+/-» (6) ein, die Temperaturzahlensymbole (8)
blinken 3 Sekunden lang und leuchten dann konstant
(Abb. 3).

Der Temperatureinstellbereich reicht von 75°C bis
235°C mit einem 10°C-Einstellungsschritt.

Der Grill schaltet sich in den Vorheizbetrieb um, die
Bildschirmbeleuchtung leuchtet orange, die Anzeige
«%» (13) dreht sich, die Vorheizzeit wird riickgezahlt
und mit den Zahlensymbolen (7) angezeigt.

Nach 5 Minuten endet das Vorheizen, dabei ertonen
2 Tonsignale.

Fassen Sie den Griff (3) an und machen Sie den
Grill auf, legen Sie die Nahrungsmittel auf die untere
Arbeitsflache vorsichtig aus; hiten Sie sich vor
Verbrennungen durch mégliche Nahrungsmittelfett-
oder Saftspritzer, lassen Sie den Grilloberteil auf die
Nahrungsmittel herunter.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertonen 2
Tonsignale, um das Ende der eingestellten Grillenzeit
anzuzeigen.
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Fassen Sie den Giriff (3) an und machen Sie den Girill
auf, legen Sie das Gegrillte mit einem Holz- oder
hitzebestandigem Kunststoffkiichenzubehor in ein
geeignetes Geschirr um.

Anmerkung: wahrend des Grillens schaltet sich der
Grill vom Heizbetrieb in den Temperaturhaltungsbetrieb
um, dabei andert sich die Bildschirmbeleuchtung von
orange nach purpur (Abb. 4, 5).

Schalten Sie den Grill aus, indem Sie die Taste (10) «
» gedrickt halten, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus, warten Sie ab, bis der Grill
vollstéandig abkihlt, machen Sie den Grill auf und
wischen Sie die Arbeitsflachen ab.
Entfernen Sie die Schale (2) und giel3en Sie die
Flussigkeit ab, spilen Sie die Schale aus, wischen
Sie sie ab und setzen Sie sie zurtick auf.

Steakgrillen

Bereiten Sie die erforderlichen Nahrungsmittel vor.
Um den Grill einzuschalten, halten Sie die Taste (10)
«D» 2 Sekunden lang gedriickt, dabei leuchtet die
Kontrolleuchte (11), und die Zeitsymbole (7) «-:-»
blinken auf dem Bildschirm.

Um die Zeit einzustellen, driicken Sie die Taste (9) «
© #» und stellen Sie die Betriebszeit auf «5:00» mit
den Tasten «+/-» (6) ein, die Zeitzahlensymbole (7)
blinken 3 Sekunden lang und leuchten dann konstant
(Abb. 6).

Anmerkung: nachdem Sie die Zeit eingestellt haben
(die Zeitzahlensymbole (7) leuchten konstant), kénnen
Sie sie nicht andern; um die Zeit zu andern, missen Sie
den Grill ausschalten, nach dem Einschalten des Grills
stellen Sie die gewlnschte Zeit neu ein.

* Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie
die Taste (9) «© #» erneut und stellen Sie die
Arbeitsflachentemperatur auf 225°C mit den Tasten
«+/-» (6) ein, die Temperaturzahlensymbole (8)
blinken 3 Sekunden lang und leuchten dann konstant
(Abb. 6).

+ Der Grill schaltet sich in den Vorheizbetrieb um, die
Bildschirmbeleuchtung leuchtet orange, die Anzeige
«%» (13) dreht sich, die Vorheizzeit wird riickgezahlt
und mit den Zahlensymbolen (7) angezeigt.

* Nach 5 Minuten endet das Vorheizen, dabei ertonen
2 Tonsignale.

+ Fassen Sie den Griff (3) an und machen Sie den
Grill auf, legen Sie die Nahrungsmittel auf die untere
Arbeitsflache vorsichtig aus; hiten Sie sich vor
Verbrennungen durch mégliche Nahrungsmittelfett-
oder Saftspritzer, lassen Sie den Grilloberteil auf die
Nahrungsmittel herunter.

» Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertonen 2
Tonsignale, um das Ende der eingestellten Grillenzeit
anzuzeigen.

+ Fassen Sie den Griff (3) an und machen Sie den Grill
auf, legen Sie das Gegrillte mit einem Holz- oder
hitzebestandigem Kunststoffklichenzubehor in ein
geeignetes Geschirr um.



Anmerkung: wahrend des Grillens schaltet sich der
Grill vom Heizbetrieb in den Temperaturhaltungsbetrieb
um, dabei andert sich die Bildschirmbeleuchtung von
purpur nach orange (Abb. 7, 8).

+ Schalten Sie den Grill aus, indem Sie die Taste (10) «
(0N gedriickt halten, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose heraus, warten Sie ab, bis der Grill
vollstédndig abkihlt, machen Sie den Grill auf und
wischen Sie die Arbeitsflachen ab.

« Entfernen Sie die Schale (2) und gieRen Sie die
Flussigkeit ab, spilen Sie die Schale aus, wischen
Sie sie ab und setzen Sie sie zurtick auf.

«Grill»-Betrieb

« Schalten Sie den Grill ein, indem Sie die Taste (10)
«D» 2 Sekunden lang gedriickt halten, drlicken
Sie die Taste (12) «Girill», dabei werden nur die
Temperatureinstellsymbole (8) auf dem Bildschirm
angezeigt (Abb. 2).

« Mit den Tasten (6) «+/-» kdnnen Sie die gewlinschte
Arbeitsflachentemperatur einstellen, in diesem
Betrieb betragt die Betriebszeit standardmaRig 1
Stunde. Sie kdnnen den Grill jederzeit ausschalten,
indem Sie die Taste (10) RON gedriickt halten.

Temperaturhaltungsbetrieb und automatische
Grillabschaltung

* Nach Ablauf des Grillzyklus (2 Tonsignale erténen)
zeigt der Bildschirm die blinkenden Zeit- (7) und
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Temperatursymbole (8) an, der Grill schaltet sich in
den Zeitruckzahlungsbetrieb innerhalb von 3 Minuten
um, wenn der Grill innerhalb von 3 Minuten nicht
betrieben wird, wird der Temperaturhaltungsbetrieb
fur 60 Minuten eingeschaltet (Abb. 9).

» Nach 60 Minuten ertdnen Tonsignale, dann schaltet
sich der Grill nach 2 Sekunden aus (Abb. 10).

FEHLERSYMBOLE

+ Bei einem Fehler ertdnt ein Tonsignal, die
Bildschirmbeleuchtung leuchtet blau, der Bildschirm
zeigt die schnell blinkenden Symbole «ER 1»,

«ER 2» oder «ER 3» an, die Tasten auf der
Bedienungsplatte (8) sind inaktiv.

ACHTUNG! In allen Fallen, wenn die Fehlersymbole
«ER 1», «ER 2» oder «ER 3» auf dem Bildschirm
angezeigt werden, ziehen Sie das Netzkabel aus der
Steckdose heraus, warten Sie ab, bis der Grill abkihlt,
legen Sie ihn in die Originalverpackung und wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Reinigen Sie die Arbeitsflachen des Grills nach
jedem Betrieb.

+ Schalten Sie den Grill aus, indem Sie die Taste (10)
«(D» gedruckt halten, ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose heraus und warten Sie ab, bis der Grill
vollsténdig abkdhlt.
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Wischen Sie das Grillgehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es ab.
Fassen Sie den Giriff (3) an und machen Sie den
Grill auf.

Nehmen Sie die Schale (2) heraus und gieRen Sie
die Flussigkeit daraus.

Waschen Sie die Arbeitsflachen (7) und die

Schale (6) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und dann trocknen Sie sie
ab.

Stellen Sie die Oberflachen auf (7) zurlck auf,
lassen Sie dazu die Vorspringe am Gehause und
die Aussparungen im Unterteil der Flachen (7)
zusammenfallen, und heben Sie dann die obere
Flache an und lassen Sie die untere Flache herunter,
bis die Halterungen (1, 2) <RELEASE» einrasten;
vergewissern Sie sich, dass die Flachen (7) befestigt
sind.

Wischen Sie die Arbeitsflachen ab, waschen Sie die
Schale (2) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spllen und trocknen Sie sie ab.
Verwenden Sie zum Reinigen der Arbeitsflachen
und des Grillgehauses keine Metallschwamme,
Schleifreinigungs- oder Lésungsmittel.

Es ist nicht gestattet, den Grill, das Netzkabel und
den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten einzutauchen.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Grill zur Aufbewahrung wegnehmen,
reinigen Sie die Arbeitsflachen (7) und das
Grillgehause.

« Klappen Sie den Ober- und Unterteil des Grills
zusammen und schieben Sie die Verriegelung (5).

« Im geklappten Zustand kann der Grill senkrecht
gelagert werden.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Grill — 1 Stk

2. Schale — 1 Stk

3. Bedienungsanleitung — 1 Stk

TECHNISCHE ANGABEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 2000 W

ENTSORGUNG

Um ein mégliches Schaden fir die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer



zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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3NEKTPUYECKUM
rPUNb-NMPECC BR2004

valnb ucnonb3yeTca AnsA NPpUroToBrieHUs MACHbLIX,
prGHbIX WU OBOLWHbIX MPOAYKTOB.

OMUCAHUE

QO hwWN =

© N

HwxHss vacTb rpuns

MNopaoH

Pyuka

MaHenb ynpaBneHus/MHankawumm

dukcaTop BEPXHEN U HDKHEWN YacTen rpuns

KHomkun ycTaHoBKu BpeMeHn paboTbl 1 TeMnepaTtypbl
pabounx noBepxHocTeN «+/-»

Lincdposble cumBonbl BpeMeHn paboTbl « Time»
LindbpoBble cumBonbl TemnepaTtypbl paboymnx noepx-
HocTen «Temp»

KHomMka pexuma ycTaHOBKM BpeMeHu/TemnepaTypbl
«© #»

. KHonka BKmno4YeHMs/BbIKNIOYEHNS rpuns «©»

. CseToBOW nHAMKaTOp

. KHonka BkntoyeHust pexuma no ymonyanumio «Grill»

. Wnaukatop pa6oTbi/noaaepxanns Temnepatypsl «¥»

BHUMAHMUE!

[Ina AONONHWUTENbHON 3aLmThl B LEeny MUTaHns
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUMTHOTO
otkntodeHus (Y30) ¢ HoMUHanNbHbLIM TOKOM cpaba-
TbIBaHWSA, He npeBbiwatolwmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpaTtuTech k cneuunanmcry.
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

I'Iepen uncnosnb3oBaHUeM rpunsa BHUMaTesIbHO O3Ha-
KOMbTeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnsnyaTauuu, nocne
npoYTeHUs coxpaHuTe ero Ans UCNosib3oBaHus B
Gynywem.

Vcnone3yiiTe rpub TOMbKO MO €ro NpsiMoMy HasHa-
YeHUI0, KaK U3MNOXEHO B JAHHOW MHCTPYKLMN.
HenpaswunbHoe obpalleHne ¢ rpunem MoxeT npuse-
CTW K ero rnoromMke, NpUYMHEHUIo Bpeaa nonb3oBare-
10 UMW €r0 MMYLLECTBY U He ABNAETCS rapaHTUAHBIM
crnyvaem.

Y6epuTech, 4To paboyee HanpsikeHne yCTPOMCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

Bunky WwHypa nuTaHns BCTaBnsnTe B aNeKTPUYECKyo
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
3anpeLyaeTcs nogknoyaTe YCTPONCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.

Bo n3bexaHvie prcka BO3HWKHOBEHWS noxapa,
3anpeLuaeTcs UCNonb3oBaTh «NEePEeXOAHNKN» Mpn
NOAKIIOYEHUN TPUNS K ANEeKTPUYECKON po3eTke.
YcTtaHaBnuBanTe 1 UCNomnb3yiTe rpuilb Ha POBHOW,
CYXOW, YCTOW4MBOW, TEPMOCTOWKOW NOBEPXHOCTN
Tak, 4Tobbl 4OCTYN K CeTeBOM po3eTke Bceraa obin
cBOGOAHbIM.

3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHWNA.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpPEMSI rpoO3bl.

Ob6eperaiTe rpunb OT y4apoB, NageHuin, BuGpaumii n
VHbIX MEXaHNYECKMX BO3AENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6€3
npucmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
TENsa Uy oTKPbITOro NNaMeHu.

3anpeLyaeTca UCMonb30BaTh rpUnb B MecTax, rae
MCMONb3YHTCA UMW PachbINSTCS a3pPo30n, a Takke
BGMM3UN OT NErKOBOCNIAMEHSIOLLMXCS KUAKOCTEN.

He ucnonbayiite rpunb B6IM3M OT KYXOHHOW pako-
BWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, OKOno 6accenHoB unm
[pYrnx EéMKOCTEN, HanonMHEeHHbIX BOAOW.

Ecnu rpunb ynan B Bogy, HEMEANEHHO BbIHETE BUIKY
LUHYpa NMUTaHWs U3 3MEKTPUYECKON PO3ETKUN, U TONbKO
nocrie 3Toro MOXHO J0CTaTb YCTPOMCTBO U3 BOAbI.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
UYKX MOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

Bo Bpems paboTbl KOpPMyC rpunsi CUNbHO HarpeBaeT-
csl, BO U3bexaHne nomnyyeHust OXoroB He AoTparu-
BaWiTeCb 0 ropsiunx NoBepxXHOCTEN, 0603HAYEHHbIX
3HaKOM «

He nepemeluainTe ropsyumn rpunb, JOXKAUTECH NOMHO-
O ero OCTbIBaHUsI.

Vcnonb3ayiiTe yCTPOMCTBO B MECTaxX C XOpOLUen
BEHTUNSAUMEN.



Vicnonb3yiiTe TONbKO Te AeTanuy rpuns, kotopble
BXOASAT B KOMMMEKT NOCTaBKU.

3anpelyaercs BknoYaTb YCTPOMCTBO, €CNN B rpune
HEeT NpoayKTOB.

3anpelyaeTcs UCMonb30BaThb rPUIlb A NPUroToBIIe-
HUS1 3aMOPOXXEHHbIX NPOAYKTOB.

PasmopoasTe npoayKTbl Nepes Ux NpUroToBreHNEM.
OcTeperaiTech BbixoAa napa n3 3a3opoB Mexay
pabo4nMu NOBEPXHOCTSIMM, HE NMOAHOCUTE PYKU U He
pacnonaraiite apyrue oTKpbITble y4acTku Tena 6nms-
KO K 3a3opam Mexzay paboummmn noBepXHOCTAMM.
BbiHMMaliTe NpoayKTbl M3 rpuns cpady nocne
NPUrOTOBMEHUS, NMPU ASIMTENILHOM HaXOXAEHNN
NpOAYKTOB BO BKMIOYEHHOM rpusie MOXET NPoun3onTu
MX BO3ropaHue.

BanpelyaeTcs n3BnekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmMyeckumm npegmeTamm, Kotopble MoryT
noBpeanTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITUe paboynx
NOBEPXHOCTEN, NCNONb3yNTe KYXOHHbIE akceccyapsl,
npefHasHa4eHHble 41151 aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHO-
cTen.

OTKntoYanTe yCTPOMNCTBO OT 3MNEeKTPOCETHN Nocne nc-
nonb30BaHWsA UNW nepen YUCTKON. Mpy oTKNYEeHNn
rPUNs OT 3NEKTPUYECKON CETU AEPXUTECH 3a BUMKY
LUHYpa NUTaHWUS U akKypaTHO BbIHETE €€ U3 ANeKTpU-
YecKoli po3eTkW, He TSHUTE 3a LUHYpP NUTaHUst — 310
MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEXAEHUIO U BbI3BaTb
KOPOTKOE 3aMblkaHue.
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He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHUS U K BUNKE LLIHYpa NUTaHWs MOKPbIMMK
pykamu.

M3 coobpaxeHunin GeonacHOCTM AeTeit He ocTaB-
nARTe NONU3TUIIEHOBLIE NAKETbI, UCTIONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHMUE!

He paspeluaiite getam urpatb C NONMITUNEHOBLIMU
nakeTamu Unn ynakoBOYHON NnéHkoi. OnacHocTb
yayuwbs!

YCTPONCTBO He NpeAHa3Ha4YeHo Ans MCMoMnb30BaHUst
[eTbMU.

OcyluecTBnaiTe HaA30p 3a A4eTbMU, YTOObI He
[OMNYyCTUTb UCMOSb30BaHUS YCTPOWCTBA B KavyecTBe
UIPYLLKK.

He paspeluainTte getsim npukacatbes kK paboyen
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOWMCTBA, K LUHYpY nuTa-
HWSI MW K BUMKE LUHYpa NUTaHWs BO BpeMsi paboTbl
yCTpOWCTBa.

Bynbte ocobeHHO BHUMaTENbHbI, €Crn NobnmM3ocTu
OT paboTatoLLero yCTponcTBa HaxoaaTcs AETU UNn
nvua ¢ orpaHMyeHHbIMMY BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmmn
uuMKnamm pasMeLlanite yCTPpOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANs AeTen.

Mpnbop He npegHasHayeH ANs UCMONb30BaHNSA N-
Lamu (Bknoyas Aeten) C NOHKEHHbIMU U3NYecKkn-
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MU, NCUXMYECKNMUN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW/, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA,
€CIMI OHN He HaxXoAsATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBaHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHuM npubopa.

« [Nepuognyeckn nNpoBepsnTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuTaHus.

+ [pu noBpexaeHnn LWHypa NUTaHNS ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ Banpellaetcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTNPOBATL
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiicTBO camo-
CTOSITENbBHO, NMPW BO3HUKHOBEHUM Mi0BbIX HEnC-
npaBHOCTEN, a Takke nocne nageHust ycTponcTea
OTKIIOYMTE ero OT 3NeKTpoceTn 1 obpatuTech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHBIV LEHTP.

* Bo nsbexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBOACKOM YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpOXfagHOM MecTe,
HEeAoCTYNHOM AnsA AeTen U NioAew C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUMPOBKM UAKN XPaHEHUS YCTPOIA-
cTBa Npu oTpuuaTenbLHON TemnepaType, pacnakyn-
Te ero u nogoxauTte 4 yaca nepes UCMNoONb30BaHM-
eM.

» PacnakyiiTe yCTpOWCTBO ¥ yaanuTe BCce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnsl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

+ OsHakombTeCh C MepaMun 6e30MacHOCTN N PEKOMEH-
[auvsMu No aKcnnyataumm.

+ [poBepbTe KOMMNeKTauuto.

+ OcMoTpuUTE YCTPOWMCTBO Ha Hanu4me NoBpexXAeHUN,
Npy HanNM4uM NOBPEXAEHUI He BKITlOYaliTe ero B
ceTb.

* YbeauTtecb, 4TO yKa3aHHble NapameTpbl HANPsHKeHNS
nuTaHUs yCTPOMCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
AMNEKTPUYECKON CETH.

+ [poTpunTe NOBEPXHOCTL KOPMyca rpuns cnerka Bnax-
HOW TKaHbIO, MOCHE Yero BbITPUTE HACYXO.

+ CpBuHbTe hmKcaTop, BO3bMUTECH 3a PYUKy (3) n
packpoWnTe rpunb.

* BeoiHbTe nogaoH (2).

+ [potpute paboune NoBepxXHOCTH, MOAAOH (2)
npomoliTe TENMOWN BOAON C UCMONb30BaHNEM HE-
TPanbHOro MOIOLLIEro CPeACcTBa, OMONoCcHUTe, 3aTeM
BbITPUTE HAacyxo.

* YcTaHoBUTE rpunb Tak, YTOObl OT CTEH A0 Kopnyca
rpuns 6bino pacctosiHne He MeHee 20 cM, a CBO-



6o4HOe NPOCTPAHCTBO Haf rpuiieM CoCcTaBnsAno He
MeHee 60 cm.

* Wcnonb3ynTte rpunb Ha POBHOWN YCTOMYMBOW NOBEPX-
HOCTV BAanu OT CTOYHUKOB Barv, Tenna u oTkpbITo-
ro nrnameHu Tak, 4Tobbl A4OCTYM Kk CETEBOW po3eTke
Bceraa 6bin cBo60AHBIM.

* He ycTaHaBnuBaiTe 1 He UCMONb3ynTe rpunb BGNU3N
NerkoBOCNNaMEHSIIOLLNXCH MaTepuanos Un XuaKo-
cTeW, a Takke NpeamMeToB, NOABEPKEHHbIX TENNOBOW
nedopmauum.

* Wcnonb3ynte yCTPOMCTBO B MECTax C XOPOLLEeW
BEHTUNALUMEN.

* Y6egmTech, 4TO NOAAOH (2) yCTaHOBMNEH HA MECTO.

« [lepen ncnonb3oBaHWEM rPUMsA PackpouTe ero u
crierka CMaxxeTe pacTuTeNbHbIM Macriom pabouvie
NOBEPXHOCTU.

« 3akpowiTe rpunb.

+ BcraBbTe BUIKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
pO3eTKy, Npy 3TOM MPO3BYYUT 3BYKOBOIA CUrHas, 3aro-
pUTCSH CUHUM LBETOM noaceeTka aucnnes (puc. 1).

MpumeyaHue: ecnn He GyaeT NPOU3BEAEHO HUKAKMX

OeNCTBUIA, NOACBETKA ANUCNesa noracHeT Yyepes 1

MUHYTY.

[N BKIIOYEHWS TPUNS HAXMUTE W yaepxuBaiiTe B
TeuveHwne 2 cekyHp kHorky (10) «Wx», npu atom 3aro-
puTcsa cBeToBOM MHAKaTop (11), Ha aucnnee 6yayT
MUraTb CUMBOSbI BpeMeHU (7) «--:--». Haxxmute
kHonky (12) «Girill», npy aToM noaceeTka Ancnnes
3aropuTCs OpaHXeBbIM LiBETOM, BKITIO4UTCS Harpe-
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BaTenbHble dMeMeHTbl, 0TobpassaTcs Lmdposble
cumBoOnbl TemnepaTtypsl (8) 235°C (puc. 2).

+ TpnbnuanTenbHO MUHYT Yepes 5-6 BbikMoYMTe
rpunb, Haxas v yaepxusasi kHonky (10) «Dy, BbiHb-
Te BUIIKY LUHYpa MUTaHWSA U3 PO3eTKKW, AOXANTECH
NOJTHOTO OCTbIBaHUSI FPUNSI, BO3bMUTECH 3a PYYKY
(3), packpouTe rpunb 1 yaanute octaTki pactutenb-
Horo macna ¢ paboymx noBepxHOCTEN ByMaxHOW
candeTkon.

+ [punb rotoB K MCNOMNB30BaHUIO.

MpumeyaHue:

- 1PV NepBOM BKITHOHEHUW YCTPOCTBA, BO3MOXHO
NosiBrieHMe NOCTOPOHHETO 3anaxa unu HeGonb-
LLIOrO KOMUYeCTBa AblMa OT HarpeBaTenbHbIX
3r11eMEHTOB — 3TO A0MYCTUMO U He SBMsieTcs
rapaHTUNHbLIM Cry4aem.

MPUTOTOBNEHME NPOAYKTOB B rPUNE
BHUMAHUE!

- Bo Bpemsi paboTbl KOpnyc rpuns CUbHO Ha-
rpeBaeTcsi, BO 13bexaHne Nony4YeHus OXoros
He [oTparuBanTeCh A0 FOPsSUMX NMOBEPXHOCTEN,
0603HaUEHHBIX 3HAKOM «A\».

- OcrTeperaiTech BbIxofa napa v3 3a3opoB MEXAy
paBo4MMu NOBEPXHOCTSAMM, HE NMOAHOCUTE PYKU U
He pacrnonaranTe Apyrvie oTKpbITbIE y4acTku Tena
6nn3Ko K 3a3opam mMexzay paboummMu NoBepxXHoO-
cTAMM.



- He nucnonbayinte rpunb AN NpUroToBneHns 3amo-
POXEHHbIX MPOAYKTOB.

- He roToBbTe Kyckn Msica Ha KpyMHbIX KOCTSIX.

- [AnuTenbHOCTb MPUrOTOBMEHUS 3aBUCUT OT UC-
nonb3yembIX NPOAYKTOB.

- Tepep Havanom npuroToBneHus, ybeantecs, YTo
noAaoH (2) yctaHOBIMEH.

- [Nocne BKMOYEHNS rPUNs He packpbiBanTe ero,

B 3aKpbITOM NONoXeHun paboyne NoBepxHOCTU
HarpeBatoTcsi GbicTpee 1 paBHOMepHee.

- MMepen ynoTpeGneHnem npodykToB B nuLy y6eau-
TECb, YTO OHW MOMHOCTbLIO NMPOXapeHbI.

- BblHUManTe npogykThl U3 rpunsa cpasy nocne
NPUroTOBNEHWSI, NPU AJINTENIBHOM HaXOXAEHUN
NpOAYKTOB BO BKMIOYEHHOM rpuiie MOXET Npon3on-
T UX BO3ropaHue.

- Banpeluaetcs n3BnekaTb NPUroTOBIEHHbIE MPO-
AYKTbl METanImMyeckummn npeametamu, kotopble
MOTyT NOBpeANTb aHTUNPUrapHoe NoKpbITe
pabounx NOBEPXHOCTEW, UCMONb3YNTE KYXOHHbIE
akceccyapbl, NpefHa3Ha4YeHHble A4St aHTunpurap-
HbIX NOBEPXHOCTEN.

NPUMEPbLI MPUTOTOBJIEHUA NPOAYKTOB

KypuHble okopouka

+ [MogrotoBbTe HeOGXOAMMbIE MPOAYKTHI.

+ BcraBbTe BUIKy LUHYpa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYIO
pO3€eTKy, Npy 3TOM MPO3BYYUT 3BYKOBOIA CUrHa, 3aro-
pUTCH CUHUM LBETOM noaceeTka aucnnes (puc. 1).

MpuMeyaHue: ecnv He GyaeT NPOU3BEAEHO HUKAKUX Aeii-
CTBWI, TO NOACBETKA AMNCNNEs NoracHeT Yepes 1 MUHYTY.

[Insi BKIIOYEHWS TPUNSA HAXMUTE U yaepxuBaiite B
TeyeHue 2 cekyH kHorky (10) « Uy, npu atom 3aroputcs
cBeToBOW MHAukKaTop (11), Ha aucnnee 6yayT muratb
CMMBOIbl YCTAHOBKM BPEMEHMU (7) «--i--».

[InNs yCTaHOBKM BPEMEHN, HaxMuUTe KHOMKy (9) «O &,
KHoMkamum (6) «+/-» yctaHoBuTe Bpemsi pabotbl «10:00»,
LndpoBbIe CMMBOMbI BpeMeHM (7) ByayT MuraTte B Teve-
Hue 3 cekyHa, nocne yero OyayT CBETUTLCA NOCTOSIHHO
(puc. 3).

[lnanasoH ycTtaHoBKM BpeMeHM OT 1 MUHYTbI 40 30 MUHYT,
Liar yctaHoBkn 1 MuHyTa.

MpumeyaHue: nocrne ycTaHOBKMU BpeMeHM (LndpoBbie
CUMBOITbI BPEMEHM (7) CBETATCS MOCTOSIHHO), Bbl HE CMOXe-
Te ero U3MeHWTb, A11s1 U3MEHEHUs1 BpeMeHU, HeoGxoaMMo
BbIKMIOYNTb PUSib, MOCHE BKIIOYEHUS rPUnsi, 3aHOBO ycTa-
HOBWTE HY>XHOE BPEMSi.

[insi ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl, eLLé pas HaXMUTE KHOMKY
(9) «© #», kHoNKamu (6) «+/-» yCTaHOBWTE TeMnepaTypy
pabounx noBepxHocTel 225°C, undpoBble CUMBOIbI
Temnepatypsbl (8) ByayT muratb B Te4eHne 3 cekyHa,
nocne yero 6yayT CBETUTLCH NOCTOSAHHO (puc. 3).
[Onana3oH ycTaHoBku Temnepatypbl ot 75°C go 235°C,
war yctaHosku 10°C.

Ipynb BKMIOYATCS B peXUM NpeaBapuTenbHOro Harpesa,
npv aTom nofcBeTka Aucnnes 6yaeT opaHXeBoro LBeTa,
nHamnkatop (13) «¥» Gynet BpalaTbes, HAUHETCS OTCHET
BpPEeMeHW NpeaBapuTenbHOro Harpesa, LMgpoBbIMU



cumBonamu (7) 6yaeT nokasaHo Bpems npeasapu-
TenbHOro Harpesa.

* Yepes 5 MMHYT npeaBapuTenbHbIA HAarpeB 3aKOHYNT-
Csl, NpU 3TOM MPO3BYYaT 2 3BYKOBbIX CUTHana.

* BosbmuTech 3a pyudky (3) n packpowTe rpunb, 0CTO-
POXHO MOMNOXMUTE MPOAYKTbI HA HIKHIOW paboyyto
NOBEPXHOCTb, OCTeperaTech OXKOroB BO3MOXHbLIMU
6pbi3ramu xxvpa unu coka, Bbiaensemblx npoaykTa-
MW, ONYCTUTE BEPXHIOKO YacTb rPUMs Ha NPOAYKThI.

 [Mo npoLuecTBUM YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHW, NPO3BY-
YarT 2 3BYKOBbIX CUrHana onoseLLarLLnx o6 okoH4a-
HUW YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHW MPUrOTOBIIEHNS.

* BosbmuTech 3a pyuky (3) n packpowite rpunb, nepe-
TIOXWUTE NPUrOTOBNEHHbIE NPOAYKTLI B MOAXOASILLYIO
nocyay, ucnonb3aysi AepeBsiHHbIE UM TEPMOCTONKMNE
nnacTMaccoBble KyXOHHble akceccyapbl.

MpumeyaHune: Bo Bpemsi NPUrOTOBIIEHNS MPOAYKTOB

rpunb 6yAeT nepexoanTb U3 pexnma Harpesa B pexum

nogAepXaHus TeMneparypel, Npu 3ToM 6yaeT MeHATLCS

NOACBETKa ANCNNEN C OPaHXEBOro Ha NypnypHbIv (puc.

4,5).

* BblkntounTe rpunb, Haxas v yaepxmsas kHonky (10)

», BbIHBTE BUIIKY LLUIHYpa MUTAHWUSA U3 PO3ETKK,
[OXAUTECH MOMHOMO OCThIBAHWSA FPUMS, packponTe
rpunb 1 NpoTpute paboyme NOBEPXHOCTU.

* BblHbTEe MOAAOH (2) 1 cneviTe N3 Hero XUAKOCTb, NPo-
MOWTE NOAAOH, NPOTPUTE U YCTAHOBUTE HA MECTO.

MpurotoBneHue crenka

« [oarotoBsTe HEOBXOAMMbIE MPOAYKTHI.
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NS BKMIOYEHNS TPUNSA HAOXMUTE W yaepKuBanTe B
TeuveHue 2 cekyHp kHonky (10) «Dy, npu aTom 3aro-
puTcsi cBeToBOW nHAMKaTop (11), Ha ancnnee GyayT
MUraTb CUMBOSIbI YCTAHOBKN BPEMEHW (7) «--i--».

+ [INs yCTaHOBKM BpeMeHH, HaxmnTe KHomky (9) «O &
», KHOMKamm (6) «+/-» ycTaHoBUTE Bpemsi paboThl
«5:00», undppoBbie CMMBOMbLI BpemeHu (7) byayT
muraTth B TeueHne 3 cekyH/, nocne yero 6yayT cae-
TUTLCA NOCTOSAHHO (puc. 6).

MpumeuaHme: nocne ycTaHOBKK BpeMeHu (LundpoBblie

CUMBOJIbI BPEMEHM (7) CBETATCA NOCTOSIHHO), Bbl HE

CMOXETE €ro U3MeHUTb, AN U3MEHEHUS BPEMEHW, He-

06X04MMO BbIKIHOUUTL FPUMb, NOCHE BKIOYEHNS rpUns,

3aHOBO YCTaHOBUTE HYXKHOE BpeMSi.

» [Ina ycTaHOBKM TemMnepaTypbl, eLé pa3 Haxmute
KHOMKy (9) «© #», kHoMKamm (B) «+/-» ycTaHOBM-

Te Temnepatypy pabouynx noBepxHocTten 235°C,
LundpoBble CMMBOMbI TemMnepaTtypsl (8) OyayT muratb
B TeyeHue 3 cekyHA, nocne yero 6yayT CBETUTLCA
NOCTOSIHHO (puc. 6).

+ [punb BKMIOYMTCH B PEXUM NPeABapUTENbHOMO Ha-
rpeBsa, Npu 3TOM noAcBeTka aucnnes bygeTt oparxe-
BOro ugeTa, nHamkarop (13) «%» Byaet Bpaarses,
HaYHETCH OTCYET BPEMEeHN NpeaBapuTeNbHOro Ha-
rpeBa, LUudpoBbIMM cumBonamm (7) 6yaet nokasaHo
BpeMS NpeABapuTENbHOrO Harpesa.

* Yepes 5 MMHYT NpeaBapyTenbHbIA HAarpeB 3aKOHYNT-
€S, MpY 3TOM NPO3BYYaT 2 3ByKOBbIX CUrHana.
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* BosbmuTech 3a pyudky (3) n packpowTe rpunb, 0CTo-
POXHO MOMNOXMUTE MPOAYKTbI HA HIKHIOW pabouyyto
NOBEPXHOCTb, OCTeperaiTech OXKOroB BO3MOXHbLIMYU
6pbi3ramu xxmMpa unu coka, Bbiaensemblx NpogykTamm,
OnycTUTE BEPXHIO YacCTb rPUS Ha NPOAYKTbI.

+ [lo npoLLecTBUM YCTAHOBMEHHOTO BPEMEHW, NMPO3ByYaT
2 3BYKOBbIX CUrHasa onoseLLaoLLmnx 06 oKoHYaHUM
YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.

* BosbmuTech 3a pyudky (3) n packpowiTte rpunb, nepe-
TIOXWUTE NPUrOTOBNEHHbIE NPOAYKTLI B MOAXOASILLYIO
nocyay, ucrnonb3ayst AepeBsiHHbIE UM TEPMOCTONKMNE
nnacTMaccoBble KyXOHHble akceccyapbl.

MpumeyaHune: Bo BpeMsi NPUrOTOBIIEHNS MPOAYKTOB

rpunb GyAeT nepexoanTb U3 pexnma Harpesa B pexum

nogAepXaHus TeMneparypel, Npu 3ToM 6yAeT MeHATLCS

NoAcBeTKa Ancnnes ¢ NyprnypHOro Ha opaHXeBbl (puc.

7, 8).

* BblkntounTe rpunb, Haxas v yaepxmsas kHonky (10)

», BbIHBTE BUIIKY LLUIHYpa MUTAHWUSA U3 PO3ETKK,
[0XANTECH MOMHOTO OCTbIBAHUA rPUNSI, packpoiiTe
rpunb 1 NpoTpute paboyne NOBEPXHOCTY.

* BblHbTEe NOAAOH (2) ¥ crneiiTe U3 Hero XUAKOCTb, NPo-
MoViTe NoAAoH, NPOTPUTE U YCTaHOBUTE Ha MECTO.

Pexum pa6oTbl «Grill»
* BkniounTe rpunb, HaXaB 1 yaepxuBas B Te4eHne 2 ce-
KyHA, kHonky (10) «(D», HaxmMuTe kHonky (12) «Grill»,

npw 3TOM Ha aucnnee oTobpassaTCs TONbKO CUMBOSbI
ycTaHoBKK Temnepatypel (8) (puc 2).

* KHonkamu (6) «+/-» Bbl MOXETE YCTaHOBUTb HYXHYHO
Temneparypy pabounx NoBEepXHOCTEN, B 3TOM
pexume Bpemsi paboTbl 1 Yac ycTaHOBIEHO MO
yMorn4aHuio. Bbl MoXeTe BbIKMOYNTL rpuiib B ntoboii
MOMEHT, HaXaB 1 yaepxusasi KHornky (10) «Op.

Pexxum nogaepXaHua TeMmnepaTtypbl U aBTOMaTu4de-
CKoOe BbIKITKO4YeHue rpunsa

» [locne 3aBepLUEHNs LMKNa NPUroTOBNEHNUS (MPO3BY-
yanu 2 3ByKOBbIX CUrHana) Ha gucnnee otobpasarcs
MuratoLe cMMBONbI BpemeHu (7) n Temneparypbl
(8), rpunb nepennéT B pexum obpaTHOro oTcyéTa
BPEMEHN B Te4YeHMe 3 MUHYT, eCriv B Te4eHun 3
MUHYT He ByaeT Npoun3BeAeHO HUKaKNX AeNCTBUN,
BKITIOUUTBCS PEXVUM NOAAEPXKaHWS TeMnepaTypbl B
TeyeHne 60 MUHYT (puc. 9).

* [lo npowecTBun 60 MUHYT NPO3BYYaT 3BYKOBbIE
cuUrHansbl, 1 Yepes 2 cekyHAabl rpunb BbIKMIOYNTCS
(puc. 10).

CUMBOJIbl HEUCNPABHOCTH

* [Mpwv nosiBNeHnn HevcnpaBHOCTK ByaeT 3ByyaTh 3By-
KOBOW curHan, noaceeTka gucnnes byaet cBeTUTbLCS
CUHWM LIBETOM, Ha gucnnee 6yayT oTobpaxartbes
6bicTpo Muratb cumBonbl «ER 1», «ER 2» unn «<ER
3», KHOMKK Ha naHenu ynpaenexus (4) 6yayT He
aKTUBHbIe.



BHUMAHME! Bo Bcex cnyyasx nosiBneHusi Ha aucnnee
cMmBONOB HeucnpaeHocTen «ER 1», «ER 2» unn «ER
3», BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUsi U3 SNEKTPUYECKON
PO3eTKM, AOXKAMTECH OCThIBaHWS rpunsi, ybepute ero B
3aBOJCKYIO YNakoBKy 1 oGpaTnTech B aBTOPU3OBAHHBIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

YUCTKA U yxon

» [lpousBoanTe YNCTKY pabounx NOBEPXHOCTEW rpuns
nocre Kaxaoro UCrornb30BaHWs rpuns.

* BblkntouunTe rpunb, Haxas 1 yaepxusas kHonky (10)
«Dy, BbiHbTE BUIIKY LLUIHYpa NMUTaHWS U3 PO3ETKK,
OOXAUTECH MOMHOMO OCThIBAHUS TPUNSL.

» [lpoTpvTe NOBEPXHOCTb KOpMyca rpunsi crerka Bnax-
HOW TKaHbt0, MOCIE YEero BbITPUTE HACYXO.

* BosbmMuTech 3a pyuyky (3) n packponTte rpunb.

* BblHbTEe NOAAOH (2) ¥ BbINENTe U3 HEro XMAKOCTb.

» [poTpuTe paboyne NoBepxHOCTU, NOAACH (2)
NPOMOoNTe TENMOWN BOAOW C UCMONb30BaHNEM HEN-
TpanbHOro MOILLEro CPEACTBA, OMONOCHUTE, 3aTEM
BbITPUTE HACyXO.

+ 3anpeLiaeTcsa MCnonb3oBaTh AN YNCTKU paboumnx
NoBEPXHOCTEW 1 Kopnyca rpuns MeTannmyeckme
Mouanku, abpasvBHble YCTALLME CPeacTBa unm
pacTBopuTenu.

* He norpyxaiite rpunb, LUHYP NMTaHUSA U BANKY LWHypa
nuTaHus B BOAY Unu niobble Apyrne XuakocTu.
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XPAHEHUE

» Tepen Tem Kkak yb6paTb rpusib Ha XpaHeHne BbINOMHK-
Te YNCTKY paboymx NoBEepXHOCTEN 1 Kopryca rpunsi.

* CrnoxwuTe BMeCTe BEPXHIOI 1 HWKHIO YacTu rpuns n
caBuHbTe dukcatop (5).

* B cnoxeHHOM NonoxeHuu, rpunb MOXHO XpaHUTb
BEpTUKaNbHO.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXfagHOM MecTe,
HEAOoCTYNHOM ANsA AeTen U NMI0AEeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

KOMMNNEKTALUA

1. Tpwnb-npecc — 1 wt.
2. MNogmoH — 1 wrt.
3. WHctpykuma — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnektponuTaHue 220-240 B, ~ 50 'y,
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTs: 2000 BT

YTUITN3ALUA

YT06bI NPEgoTBPaTUTL BO3MOXHbBIV BPEL,
oKpy>KatoLLeit cpefie Unu 340poBbIO J1to-
el OT HEKOHTPONMPYEMOW yTUnu3aumm
OTXO[OB, MOCIIe OKOHYaHWS Cpoka CIyX-
Obl YCTPOWCTBA UMW ANEMEHTOB NUTaHUS
(ecnu BXogsiT B KOMMNEKT), He Bbibpachl-
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BaiTe Nx BMeCTe C 0Bbl4HbIMU BbITOBLIMU OTXO4aMMU,
nepegainTe npubop 1 ANEMEHTLI NMUTAHUS B crieumani-
31POBaHHbIE MyHKTbI ANs AanbHENLWen yTunmsaumm.

OTxoabl, 06pasyoLmnecs Npy yTunu3aumm nsnenun,
nognexar obszarenibHoMy c6opy ¢ nocreayrLei
yTUnu3aumen B yCTaHOBMNEHHOM MOpsiAKe.

[ns nonyveHns AononHUTenbHon nHdopmaummn o
yTUnM3auum JaHHoro npoaykTa obpaTuTech B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, crny6y yTnunusaumum 66IToBbIX OTXOA0B
Wnu B MaraswH, rae Bbl nprobpenn gaHHbIN NpoaykKT.

MpomnsBoguTens coxpaHseT 3a coborn npaBo n3me-
HSITb AU3aH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTVKM, He BusitoLLMe Ha o6LLMe NPUHLWMbLI paboTbl
yCTpOWCTBa, 6e3 NpeBapuTeNbHOrO YBEAOMIIEHWS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTtBa — 3 roga
[laTta npon3BoACTBa yKkazaHa B CEPMINHOM HoOMepe.

B cny4yae o6HapyxeHuUsi Kaknx-nm6o HencnpaBHO-
cTeit Heo6xoANMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3NPOBAH-
HbIW CEPBUCHbINA LIEHTP.




rPUJib BR2004

Fpunb eT, 6anbIk HemMece KeKeHic eHiMaepiH asipney
YWiH nanaanaHbinagbl. KypbinfbiHbI XXaHacnanb!
rpunb HeMece aubIK KybIpy 6eTi peTiHae nanaana-
Hyfa 6onapbl.

CUNATTAMACDI

1. Tpwnbpgid TemeHri 6eniri

2.  Tynkovima

3. Koncan

4. Bbackapy/vHavkaumanay naHeni

5. [punbaiH xoFapbl )xaHe TeMeHri 6enikTepiH

BekiTKiL

6. KymbIC yakbITbl MEH >XyMmbIiC BeTTepiHiH Temnepary-
pacblH OpHaTy TynmMenepi «+/-»

7. KyMmbiC yakbITbIHbIH caHablk 6enrinepi « Time»

8. Kymbic 6eTTepi TemnepaTypacbiHblH CaHAbIK

6enrinepi «Temp»

9. YakbITTbl/TeMnepaTypaHbl OpHaTy TOPTIBIHIH,
Tyiimeci «© #»

10. Mpunbai Kocy/ewipy Tyimeci «®»

11. >Kapblk nHgukaTopbl

12. Bpenki kanbin TapTiGiH Kocy TyrUmeci «Grill»

13. YKymbic/TemnepaTypaHbl Konaay nHankatopbl«¥»

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLUa KopfFaHbIC YLUiH KyaTTaHapIpy Tisberinae
HOMUHanAbl icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypeic, KAK-Tbl opHaTy yLiH MamaHfa xabapna-
CbIHbI3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

Fpunbai naMpanaHy anabiHAa nanpanaHy XxeHiHaeri
HYCKayInbIKTbl MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3, OKbIFaH COH,
Gonalwakra nakganaHy ywiH cakran KOWbIHbI3.

* [punbai ocbl HyckaynbikTa GasHaanraHgaw, Tikenew
MakcaTbl 6oMbIHLWA FaHa nNanganaHbiHbI3.

* [punbai aypbic kongaH6ay oHbIH By3binybiHa,

XoHe nalpanaHyLbiFa Hemece OHbIH MYTKIHE 3USH
KEenTipyre aken Cofybl MyMKiH eHe Keninaik xaraawbl
6onbin Tabbimanabl.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHgbipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbickbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
canblHpI3.

* Kypanapl cbipTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLu-
OHAbIK GackapaTblH aNeKTprik po3eTkanapFa Kocyra
TbIbIM canblHabl.

* OpT wWbIfy KayiniH 6onabipmay YLUiH, rpyunbai anekTp
po3eTkacbklHa Kocap angplHaa «kanfacTbipFbiluTap-
Obl» nanganaHyFa TelbIM canbiHagbl.

* [punbai xeni po3eTkacklHa Kipy apkawaH 6oc 6ona-
TbIHAAW eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO Te3imMai
6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe nanAanaHbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl YA-XanaaH TbiC Xepae nanganaHyra
TbIbIM canblHagbl.

KZ |37

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yCbiHbIm-
mangbl.

Mpunbai cokkblAaH, KynayaaH, AipinaeH xoHe 6acka
[a MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

Kenire KocbInFaH KypbiriFblHbl, KApaycbl3 Kanablp-
MaHpI3.

KypbInfbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HEMECe aLlblK OTTbIH TIKENeW XaHblHAa
naganaHbaHbl3.

lpunbai asposonbaap nanganaHbinatbiH Hemece
LwallbipanTbIH Xepnepae, CoHaan-ak Te3 TyTaHaTblH
CyMbIKTbIKTApFa XakKblH Xepnepae nanganaHyra
ThbibIM CanblHaabl.

lpunbai ac yin pakoBUHAChIHA XaKblH, XyblHa-

TbiH Genmepne, 6acceHaep Hemece 6acka Aa cy
TONTbIPbISIFAH CbINbIMABINbIKTAPFa XaKblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

lpunb cyFa Kynan KeTKeH xarganaa, agepey xeni
6ayblHbIH aLlacblH ANEKTP Po3eTKacblHaH CypbIHbI3,
cofaH KeWiH FaHa KypbInfFbiHbl CyAaH anbin LWbiFyFa
6onagabl.

KyaTTaHapblpy 6aybiHbIH bICTbIK 6eTTEpre XaHe
»uhasablH eTKIp )KUeKTepiHe TUIoIH 6onabipMaHbI3.
YKyMbIC yaKbITbIHbIAA FPUIb KOPMYChl KaTThl Kbl3abl,
KyWik anyfa xon 6epmey yLiH, TaHGameH Genrinex-
reH «A» bICTbIK 6eTTepre KonbiHbI3abl TUMi30eHi3.
bICTbIK rpunbai XbIMKbITNAaHbI3, OHbIH TOMbIK CanKbiH-
[ayblH KYTiHI3.
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KypbInfFbiHbI XXenaeTyi )akcbl xxeprnepae navaanbi-
HbIHbI3.

TPUNbAiH XeTKI3Y XKUbIHTbIFbIHA KiPeTiH 6enweKkTepiH
faHa KoNaaHbIHbI3.

Erep rpunbae eHimaep 6onmaca, KypbinfbiHbl KOCyFa
ThifibIM casbiHagbl.

MyagaTbinFaH eHiMaepai AaribiHaay YLWiH rpynb
KonaaHyfa ThilibIM canblHagbl,

eHiMAepAai AalblHAay anabiHaa onapabl XibiTiHi3.
Kyiiik anyra »xon 6epmey yLiH )Xymblc 6eTTepi
apacblHAarbl caHplnaynapaaH LblFaTblH 6yaaH cak
60nbIHbI3, )XyMbIC 6ETTEpIHIH apacbiHAarbl CaHbl-
naynapfa KonbiHbI3Abl KeHe AeHeHiH 6acka alublk
GenikTepiH TakaMmaHbI3.

*OHiMaepai a3iprnen 6onFaHHaH KeWiH GipaeH LbiFa-
PbIHbI3, OHIMAEp iCKe KOoCbInFaH rpunbae y3ak karraH
Xafganaa epTeHyi MyMKiH.

HaiibiHaanfaH eHiMaepai )KyMblc 6eTTEPIHIH Kytore
Kapchbl xabblHbIH 3aKbiMAaybl YLUIH MeTann 3aTTap-
MeH anyfa ThbliblM carblHafbl, Kytore kapcbl 6eTke
apHanfaH ac yin akceccyaprapblH naiganaHblHbI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angbiHaa MiHAETTi TYpae COHAIPIHI3.
[pynbAi anekTp XeniciHeH axblpaTkaH kesae Tek
xeni 6ayblHbIH allacbliHaH YCTaHbI3 XKeHe OHbl 3NeKTp
po3eTkacblHaH abarinan LWblFapbiHbI3, Xeni 6aybiHaH
TapTnaHpl3 — ByN OHbIH 3aKbiMAaHybIHa aKkenin,
KblCKa TyMbIKTanyblH TYAbIPYbl MYMKiH.

Kypbinfbl KOPYChIH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywid kantama peTiHae
naiifanaHbinaTblH NONUATUNEH NakeTTePAl kadarana-
YCbI3 KanablpMaHbi3.

Hasap aynapbiHbi3!

Bananapra nonuatuneH naketTepiMeH Hemece kar-
Tama ynaipiMeH oviHayra pykcat eTrneHi3. TYHLWbIFY
Kayni!

Kypbinfbl 6ananapblH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfbiHbI OMbIHLLBIK PeTiHAe nanganaHyblH 6om-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

Kypbinfbl XyMblC icTen TypFaHaa 6ananap KyMbic
6eTiHe, KypbINFbl KOPNycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
eni 6ayblHbIH alacbiHa XakblHAAyblHa pyKcaT
GepMeHia.

Erep >xyMmbIC icTen TypraH KypbinfFbiHbIH MaHbIHAA
Gananap Hemece MyMKIHAiIKTepI WekTeyni agamaap
6onca, oHaa epekLle MyKUST 6ONbIHpI3.

XKyMbIC icTey yakbITbIHAA XOHE XyMbIC LMKNAepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbinfblHbl 6ananapabiH
KOIbI XXETNEWTIH XepAe OpHanacTbIpbiHbI3.

Acnan geHe, Xyinke Hemece caHa MyMKiHAiKTepi
TemeHAeTinreH TynFanapaelH (6ananapael koca)
nanganaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep
onapgablH Taxipnbeci Hemece 6inimi 6onmaca, erep
onap bakbinaH6aca Hemece onapablH Kayinciagiri
YLiH xayan 6epeTiH TyfiFaMeH acnanTbl nakaanady
Typanel Hyckaynbiktap 6epinvece.



* XKeni 6ayblHbIH By TiHAIrIH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

« KyaTTaHgbipy 6aybl 3akbiMOaHFaHaa kayin Tygsipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AeH XeHAeyre TbiibiM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHi3, kes-
KernreH akayrnbikTap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KyrnaraHHaH KeiiH OHbl 3NeKTp XeniCiHeH
aXblpaTblHbI3 XXOHe aBTOpraHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa >KYTiHiHi3.

* KypbinfbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

»  KypbInfbiHbl CarkbIH XaHe Kyprak xepae, 6bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PAN TEK T¥PMbICTbIK MAVNOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLMUANbIK HEMECE
3EPTXAHANBIK MAKCATTAPOA NAVOANAHYFA
ThIWbIM CANbIHAABI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

Kypanpgb! kepi TeMnepaTtypaaa TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamaAaH LWbiFa-
PbIHbI3 XaHe naaanaHy anabiHAa 3 caraT KyTiHi3.

« Kypangbl kantamagaH LbiFapbiHpbl3 xeHe Gapnblk
KanTama mMatepuangapbiH XOMbIHbI3.
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3aybIT kanTamacblH CakTaHbI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbiMbIH TEKCEPIHI3.

Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GaiikaHbl3
3aKblMZaHybl 6onFaH xarganaa oHbl xerire
KocnaHpi3.

KypangblH KepceTinreH KyaTTaHablpy kepHeyi napa-
MeTprepi aneKkTp XenicCiHiK NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ko3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri aneKkTp xenicinae nanganaxfanaa, ewkadgan
KOCbIMLLA 9PeKET KaxeT emec.

Ipynb KOPMYCbIH Can AbIMKbIN KyMcak MaTaMeH
CYpTin, coaaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.
HKbIMKbITbIHbI3, TTYTKAcbIHaH (3) yCTaHbI3 XaHe
rpynbAi alwblHbI3.

TabaHabIKTbl (2) WbiFapbIHpI3.

XKyMmbic 6eTiH xoHe TabaHAbIKTbI (2) XKbifbl CyMEH
GenTapan xyy KypanblH nanganaHbin xyblHbI3, Lai-
bIHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

EckepTne: 6etTep (5, 6) eki xaKTbl, onapapl xaHacna-
bl FpUIb YLWIH Ae, Teric 6eT xafblHaH Aa naganaHyra
6onaapl.

MpunbAj oHbIH kKopnycbiHaH kabblpFara AewiH 20 cm-
[ieH KeM eMec KalLbIKTbIK kanaTblHAan, an rpunbaid
ycTiHAeri keHicTiri 60 cM-aeH kem emec BonatbliHAAN
€Tin OpHaTbIHbI3.
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* [punbai binfFan, Xblny ke3gepiHeH allblk OTTaH anbIc,
Teric OpHbIKTbI 6eTTe NanganaHbiHbI3,

* Xeni po3eTkacblHa KOMKETIMAINIK YHEMI aLlblk
6ornChbIH.

* [punbai Te3 TyTaHaTbiH MaTepuangapabli Hemece
CYMbIKTbIKTapAbIH XaHblHa, COHAawn-ak xbiny aedop-
MauMsaCbIHa YLWbIPaNTbIH

* 3aTTapAblH XaHblHa OpHATNaHbI3 XaHe naiaanaH-
B6aHpI3.

*  KypbInfblHbl XaKCbl XXenaeTineTiH xepae navaana-
HbIHbI3.

» TabaHaplK (2) OpHbIHa OpHaTbIFAHObIFbIHA KO3
JKETKI3iHi3.

» Tpunbai KonaaHap anabliHAA OHbI aLbIM, XXYMbIC
GeTTepiH eciMaik MabIMEH Can MalrnaHbI3.

* Tpunbai xabblHpI3.

* KyaT CbIMbIH po3eTkaFa KOCbIHbI3, CUrHan LUblFaabl

eHe AuCnnenaiH apTkbl Kapbifbl KOK TYCMeH xaHagbl

(Cyp. 1).
EckepTy: erep elukaHfaii apekeT xacanvaraH bonca,
OHAa AvCNnenaiH Kemecki )apbifbl 1 MUHYTTaH KewiH
ewleqi.

» Tpunbai Kocy yLUiH «©» Tymeni (10) 6acbin, 2
CeKyHA, ycTan TypblIHbI3, OCbl XXePAe Xapblk MHAVKa-
Topbl (11) )aHagbl, Aucnnenge yakolTToiH 6enrinepi
(7) «--:--» xaHbIn-ewwepi. «Grill» (12) TynmeciH
BacblIHbI3, OCbl XXepae ANCnnenais KeMecki xapblfbl
KbI3FbIMT-Capbl TYCNEH >XaHaabl, KbI3Ablpy aNeMeHT-
Tepi Kocbinagbl, 235°C TemnepaTtypaHblH, CaHabIK
6enrinepi (8) kepceTtineni (2-cyp.).

+ LamameH 5-6 MUHyTTaH KeiiiH 6aTbipmaHbl (10) «

» BackIn ycran Typbin, rpyunbai eWwipiHi3, kyiiHe
OpHaTbIHpI3, pO3eTKaAaH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH
allacblH CybIpbiHbI3, TPUMbAIH TOMbIK CYYbIH KYTiHI3,
TyTkaAaH (3) ycTaHbI3, rpubai alblHbI3 XaHe
eciMik MalblHbIH KanablKTapblH XXyMbIC 6eTTepiHeH
Kara3 MansblKNeH XOMbIHbI3.

+ [punb napanaHyra AanbiH.

EckepTnenep:

- KYPbINFbIHbI anFaLlkbl NaiaanaqFaH kesge
Kbl3Oblpy anemMeHTiHeH 6eTeH uici xaHe a3fnaraH
TYTiH WbIFybl MYMKiH, Byn KanbinTbl )afgamn xeHe
Keninaik okurackl 6onbIn TabblnManabl.

rPUNbOE OHIMAEPAI BAALIHOAY

HA3AP AYJAPbIHbI3!

- XyMbic kesiHae rpunb KOpMychl KaTThbl Kbl3aabl,
KYWiK anbin kanmay YLuiH, «» TaH6ameH Ger-
rineHreH, bICTblK 6eTTepre TMicneHi3

- Kymbic 6eTTepi apacbiHAarbl caHbinaynapaaH
OyAbIH LUbIFybIHAH CAKTaHbLIHbI3, XKYMbIC BET-
Tepi apacbliHaarbl caHblnaynapra KonbiHbI3abl
TakamaHpl3 xaHe AeHeHiH 6acka alblk 6eniktepiH
KaKblH yCTaMaHbI3.

- [punbgi my3patbinFaH eHiMaepai a3ipney yLiH
KonaaHbaHbI3.

- Ipi cynekTepi 6ap eTTepai a3ipnemeHja.



- Oasipriey y3akTbifbl NanganaHbinatbiH eHimaepre
GannaHbIcTbl 6onaabl.

- Osipney angbliHaa, TabblHABIK (2) OpHbIHA OpHa-
ThIfFaHbIHA KO3 XKETKIi3iHi3.

- [punb KocbINFAHHAH KEWiH OHbI allnaHpl3, Xabbik
Xaraanaa xxymbic 6eTTepi XKbinaam xaHe Gipkerki
Kbl3aabl.

- ©HiMaepai Tamakka TYTbIHY anfbiHaa, onapabld
TOMbIK KybIpbINfaHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

- OHiMaepai a3ipnen GonFaHHaH keliH GipaeH
LbIFapbIHpI3, BHIMAEP iCKe KOCbINFaH rpunbae y3ak
KanfFaH xarganaa onapablH kaHybl MYMKIH.

- [aibliHaanfaH eHiMaepai xxymbiCc 6eTTepiHiH Kytore
Kapcbl XabblHbIH 3aKbiMAaybl MyMKIH MeTann
3aTTapMeH LublfapyFa ThilbIM canblHaabl, Kytore
Kapcbl xabblHOapFa apHanfaH ac yi akceccyapna-
PbIH NaaanaHbliHbI3.

A3bIK-TYNIKTI BANbIHOAYAbIH MbICANAAPbI

TaybIKTbIH CaH eTi

* KaxeTTi eHiMaepai AanblHAAHbI3.

* KyaTTaHabipy 6aybliHbIH aiblpbiH 3NeKTprik po3eTkara
canblHpI3, OCbl xepae AblobIcTbIK 6enri 6epinesi,
auncnnenain KemMecki xapblfbl KoK TYCMNeH xaHaabl
(1-cyp.).

EckepTtne: erep elukaHpa apekeT xacanvaca, aun-

cnnewnain xapblifbl 6ip MUHYTTaH KeiiiH CeHeai.
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+ [punbpai ewipy yLwiH «@©» Tymeni (10) Gacbin, 2 ce-
KyHA YCTan TypbIHpI3, OCbl Xepae XapblK UHAMKATOPbI
(11) xxaHaabl, gucnnenae yakpiTTbl opHaTy Genrinepi
(7) «--:--» XaHbin-ewesi.

+ YaKbITTbl OPHaTY YLLiH «O #» (9) TyiiMeHi 6ackIHbI3,
«+/-» (6) TyMeci apKbinbl XyMbIC yakbITbiH «10:00»
Genrinexis, yakbITTblH caHablk 6enrinepi (7) 3 cekyHa
XaHbIn-eLuesi, coaaH KeniH TypakTbl XaHaapl (3-
cyp.).

* YakpITTbl OpHaTy AnanasoHbl 1 MUHYT neH 30 MUHYT
apanbifblHAA, OpHaTy kKagambl — 1 MUHYT.

EckepTne: yakbITTbl OpHaTKkaHHaH KeMiH (yakbITTbIH,

caHpblk 6enrinepi (7) TypakTbl )xaHaAbl), Ci3 OHbl ©3-

repTe anmachi3, yakbITTbl ©3repTy YLiH rpunbi eLwipy

KepekK, rpusb KOCbIIFAaHHAH KeNiH KepeKTi yakbITTbl

KanTagaH opHaTy Kepek.

+ TemnepaTypaHbl OpHaTY YLLiH Tafbl Aa «O #» (9)
TYAMeHi 6acbiHpI3, «+/-» (6) TyAMeci apKbirbl )KyMbIC
6eTTepiHiH TemnepaTtypacbiH 225°C 6enrinexis,
TeMneparypaHblH caHablk 6enrinepi (8) 3 cekyHA xa-
HbIM-6Lesi, coaH KeliH TypakTbl xxaHagbl (3-cyp.).

» TemnepaTtypaHbl opHaTy AnanasoHbl 75°C nen 235°C
apanblifbiHAa, opHaTy kagambl — 10°C.

* [punb angblH-ana Kbl3aplipy TOpTibiHAE KOCbI-
nappl, OCbl XXepae AUcnnengin KeMecki Xapbifbl
KbI3FbINT-capbl TycTi 6onaabl, «%» nHaukatop (13)
aiiHanagbl, angplH-ana Kblaablpy yakblTblH caHay
6actanagbl, caHablk 6enrinep (7) apkbinbl angbiH-a-
na Kbl3abIpy yakblTbl kepceTinesi.
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5 MWHYTTaH KeWiH anfblH-ana Kbi3gblpy askranagbl,
ocbl xepae 2 AbibbicTbiK 6enri 6epinesi.

KoncantaH (3) yctan, rpunbAi allbiHbl3, TOMEHTi XYMbIC
6eTiHe a3sblKTbl aKkblPbIH KOMbIHBI3, MaiablH Hemece
asblkTaH GeniHeTIH LWbIPbIHHbIH LaLlblpayblHaH Kyiiin
KanyaaH cak 60nblHbI3, FPUNbAIH >KoFapFbl GeniriH
asblkka Kapamn TYCipiHi3.

BenrineHreH yakblT ©TKEHHEH KeliH Tamak AavibiHaay-
OblH 6enrineHreH yakbITbl asikTanfaHbiH XxabapnanTtbiH 2
OblBGbICTLIK Genri 6epineai.

KoncantaH (3) yctan, rpunbAi albiHbI3, arall Hemece
TEPMOTYpaKTbl NracTMaccarnblk ac yi akceccyapblH
nanganaHa oTbIpbin, AaiblHAANFAH TamMakTbl TUICTI
blAbICKa canbiHbI3.

EckepTne: Tamak fanblHAaraH yakblTTa rpunb Kbi3ablpy
TopTiGiHEH TemMnepaTypaHbl Kongay TepTibiHe Keluepi, ocbl
xepae avcnnenid KeMecCKi )apblifbl KbI3FbINT capbl TYCTEH
KbI3bINIKYPEH Tycke aybicagpl (4, 5-cyp.).

«©» TymMeHi (10) 6ackin ycTan Typbin, rpunbAi
OLLIPiHi3, KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH albIpblH po3eTkadaH
CYbIPbIM anblHbI3, IPUMbAIH TOMbIK CybIFaHbIH KYTiHi3,
rpUNbAI allbin, XyMbIC 6eTTepiH CypTin anbiHbI3.
TynkonmaHbl (2) WweLwin, CyblH TOriHi3, TYNKoMMaHbI
XYbIMN, OHbl OPHbIHA OPHATbLIHbI3.

CTelik gambiHpay

KaxeTTi asbikTapabl AaiblHAAHbI3.
Mpunbai ewwipy yLuiH «®» TynmeHi (10) 6ackin, 2 ce-
KYHZ, YCTan TypbIHbI3, OCbl Xepae Xapblk UHAUKATOPbI

(11) xaHagpl, acnnenae yakbITTbl opHaTy Genrinepi
(7) «--:--» xaHbIn-eweni.

+ YaKbITTbl OpHaTY YiLiH «© #» (9) TyiimeHi 6acbliHbI3,
«+/-» (6) TyMMeCi apKbinbl )XyMbIC yakbITbIH «5:00»
Genrinexis, yakbITTbiH caHablk 6enrinepi (7) 3 cekyHa
XaHbIn-eLuesi, coaaH KeniH TypakTbl xaHaabl (6-
cyp.).

EckepTne: yakbITTbl OpHaTKkaHHaH KeMiH (yakbITTbIH,

caHablk 6enrinepi (7) TypakTbl )xaHadbl), Ci3 OHbl ©3-

repTe anmancol3, yakbiTTbl ©3repTy YLUiH rpunbAi ewwipy

Kepek, rpurb KOCbINFaHHaH KeNiH KepekTi yakbITTbl

KanTagaH opHaTy Kepek.

« TemnepaTypaHbl OpHaTY YLUiH TaFbl Aa «O #» (9)
TyMMeHi 6acbiHbI3, «+/-» (6) TyAMECi apKblfbl XXyMbIC
6eTTepiHiH TemnepaTypacbkiH 235°C GenrineHis,
TemnepatypaHblH canablk 6enrinepi (8) 3 cekyHA xa-
HbIM-eLwesi, cofaH KeiH TypakTbl xaHaabl (6-cyp.).

+ [punb anpblH-ana Kei3gblpy TopTiGiHAE KOChI-
nappl, OCbl Xepae Ancnnenain KeMecki >kapbifbl
KblaFbINT-capbl TycTi 6onaabl, «¥» uxankatop (13)
aiiHanagpl, anablH-ana Kbi3ablpy YakblTbiH caHay
6acTanagbl, caHablk 6enrinep (7) apkblibl angplH-a-
na Kbl3abIpy yakblTbl kepceTinesi.

* 5 MUHYTTaH KeWiH angplH-ana Kbl3ablpy askranagsl,
ocbl xepae 2 AblbbicTbik 6enri 6epinesi.

+ KoncanTtaH (3) ycTtan, rpunbAi alwbliHpl3, TOMEHTi
XYMbIC 6eTiHe a3blKTbl aKbIpblH KOVbIHbI3, MaNabIH
Hemece asblkTaH 6eniHeTiH WbIPbIHHbIH, LaLlbl-
payblHaH KyWin kanyaaH cak 6onbiHbI3, rpUbAiH
orapfbl 6eniriH asblkka kapaw TYCipiHi3.



« benrineHreH yakbIT ©TKEHHEH KeWiH Tamak AavibiHaay-
OblH GenrineHreH yakbiTbl asiKkTanFaHblH xabapnanTbiH
2 abiGbICTbIK Genri 6epinesi.

« KoncantaH (3) yctan, rpunbAi albiHpl3, arawl Hemece
TEPMOTYpaKTbl NracTMaccarnblk ac yi akceccyapblH
nanganaHa oTbIpbin, AablHAANFAH TamMakTbl TUICTI
blAbICKa canbiHbI3.

EckepTne: Tamak faiibiHAaFaH yakbiTTa rpunb Kbi3abipy

TopTiGiHeH TemMnepaTypaHbl Kongay TapTibiHe kelueni,

OCbl XXepae AMCNnenaiH KOMeCKi )apblifbl KbI3FbINT capbl

TYCTEH KbI3bINKYPeEH Tycke aybicabl (7, 8-cyp.).

ON TymMeHi (10) 6ackbin ycTan Typbin, rpunbAai
OLUIpiHi3, KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aiblpblH PO3ETKa-
[aH CybIpbIN anbiHbI3, FPUIbAiH TOMbIK CybIFaHbIH
KYTiHi3, rpunbai aLbin, XXyMbiC 6eTTepiH cypTin
anblHpI3.

» TynkomaHsbl (2) WeLlin, CyblH TeriHi3, TYNKOMMaHb!
XybIMN, OHbl OPHbIHA OPHATbIHbI3.

«Grill» )XyMbICbIHbIH TOPTIOI

O TynmeciH (10) Bacbin, 2 cekyHA ycTan Typbin,
rpunbAi KocbiHpI3, «Grill» TymMeciH (12) 6acbiHbI3,
ocCbl Xepae aucnneiae TemnepatypaHbl opHaTy
6enrinepi (8) raHa Bepinepai (2-cyp.).

¢ «+/-» Tyimenepi (6) apkblfbl )XyMbIC BETIHIH kepekTi
TemnepaTypacbiH OpHaTa anachbl3, ocbl TopTinTe 1
caraT XyMbIC YaKbITbl 9A4erkKi Kanbin 6oMbIHILIA OpHa-
Toinran. Ciz «D» TymeHi (10) Bacy xeHe ycTan Typy
apKblrbl FPUIbAI Ke3-KenreH yakbITTa eLlipe anacbi3.
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TemnepaTtypaHbl Kongay XoHe rpunbi aBTomMaTTbl
TypAe ewwipy TapTiGi

* [anblHAay uukIbl askTanFaHHaH KemiH (2 AblbbICTbIK
6enri 6epinai) avcnnenae yakbT (7) neH Temne-
paTypaHbIH (8) >aHbin-eLukeH 6enrinepi 6epineai,
rpunb 3 MUHyTKa Kepi caHay TopTibiHe kewesi, erep
3 MVHYT iWiHAe ellkaHpanm apekeT xacanvaca, oHaa
60 MWHYT iWiHOe TeMnepaTypaHbl kongay TopTibi
kocbinagb! (9-cyp.).

* 60 MUHYT ©TKEHHEH KeWiH AblbbICThIK BGenrinep
Gepineai, xaHe 2 cekyHATaH KeWiH rpunb eLeai
(10-cyp.).

AKAYIbIK TAHBATAPBI

* Axaynblk nanga 6onfaH xarganaa oblobicTeIK 6enri
ecTinegi, avcnnenaid KeMecki )apbifbl KOK TyCreH
»aHanpl, aucnnenge «ER 1», «<ER 2» Hemece «ER
3» TaHbanapbl kepceTineai xxaHe Te3 XbinbinbiKTan-
nObl, 6ackapy naHeniHaeri (8) 6aTeipmanapbl 6encengi
6onmanabl.

HA3AP AYAAPbBIHbI3! Oucnneiige akaynbik TaH6a-
napsbl «ER 1», «ER 2» Hemece «ER 3» naiiga 6onraH
Gapnblk Xafgannapaa, Kyattanabipy 6aybiHbIH allacbiH
3MEKTP PO3eTKacblHaH CybIpbIN anblHbI3, FPUMbaiH
CyblfaHbIH KYTiHi3, OHbl 3aybITTbIK KanTamara anbin Kon-
bIHbI3 XX8HE aBTOpMaHFaH CEPBUC OpTasbIfblHA XYTiHIHI3.
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TA3AJIAY XXOHE KYTIM

Ipunbai apbip konaaHFaHHaH KeniH rpunbaiH XyMbIC
6eTTepiH Tasanan oTbIpbIHpI3.

Batbipmara (10) «W» 6acein ycran Typbin, rpunbai
OLUIPiHi3, KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH alwacklH po3eTkaaaH
CYbIPbIN anblHbI3, IPUMbAIH TOMbIFbIMEH CanKbiHAAYbIH
KYTiHi3.

punb KOpnycbiH CaN AbIMKbIN XYMCak MaTamMeH cypTin,
cofaH KewiH KypfFaTbin CypTiHi3.

TyTKagaH (3) yCTaHbl3 eHe rpunbai allbiHbI3.
TabaHabIKTbl (2) LWblFapblHbI3 XaHe ofaH CYMbIKTbIKTbI
TOriHi3.

Kymbic 6eTTepiH CypTiHi3, TylKoiMaHb! (2) BeviTapan
XYY KyparnblH nanganaHbin, Xbifbl CyMEH XybIHbI3,
LIanbIHbI3, COAAH KEeNiH KypraTbin CYPTIHI3.

KyMmbIC B6eTTepiH xaHe rpunb KOprycblH Tasanay yLiH
MeTann xekenepai, abpasusTi TasanarbIw Kypanaapabl
HeMece epiTkilTepai nanganaHyfa TbiibiM canblHaabl.
Ipunbai, KyaTTanabipy 6ayblH xaHe xeninik 6aybIHbIH,
allacbklH cyra Hemece Ke3-kenreH backa cymbIKTbIkTapra
canvaHpl3.

CAKTANYbI

Mpunbai caktayFa anbin KoApAbIH anablHAa XyMbIC
6eTTepiH XaHe rpusb KOpnyCcbliH TazanaHbi3.
MpunbAiH TeMeHTri xaHe xofapFbl 6enikTepiH Gipre
KOCbIHbI3 xaHe BeKITKILTI (5) XbIMKbITbIHBI3.
KuHanfaH kyiinge, rpunbai TiriHeH caktayra 6onaabl.

* KypbinfbiHbl KypFak cankblH, 6ananapabiH xaHe MyM-
KiHAIKTepi WwekTeyni agaMmaapablH Konbl XeTnenTiH
Xepae cakTaHbl3.

XWUbIHAKTAIbIMbI

1. Tpwunb — 1 gH.
2. Tabanablk — 1 gH.
3. Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKANDbIK CUNATTAMAJIIAPDI

+ OnekTp KyaTTaHabipybl 220-240 B, ~ 50 'y
* HomuHanabl TyTbIHy KyaTbl: 2000 BT

NANOAFA ACbIPY

KanabiktapabiH 6akbinanban nangara
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
afampapablH AeHcayrbiFbiHa 3USH KenTip-
Mey YLUiH, KypanablH Hemece KyaTTaHabl-
f— Py 3MNEeMEHTTEPIHIH, (erep KMHaKTanbIMFa
Kipce) Kbl3MeT eTy Mep3iMi askTanfaHHaH
KeWiH onapabl 84eTTeri TYPMbICTbIK kKanablkTapmeH bipre
TacTamaHbI3, acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy SNeMeHT-
TepiH oAaH api Nanaara aceipy YLiH apHaibl NyHKTTEpre
KiOepiHi3.
ByvbiMgapapl nangara acblpy kesiHge nanga 6onatbiH
kangplkTap 6enrineHreH TapTin 6oMbIHLWA Keneci nan-
[ara acblpbinaTblH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xatagpl.
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BepinreH eHiMai nangara acelpy Typanbl KOCbiMLIA
aknapatTbl any YyLiH XeprinikTi MyHMuunanuTeTke,

TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naigara acbipy KblaMeTiHe
HeMece GepinreH eHimai caTbin anfaH AykeHre xabap-

nacbiHbI3.

OHAipyLWi anablH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH
[N3aliHbIH, KOHCTPYKLUMACHI MEH OHbIH, Xarmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTnewTiH TeXHVKanblk cunatTta-
ManapblH ©3repTy KyKbIfblH ©3iHe Kanablpagbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MeT KepceTy Mep3iMi — 3 XKbin
©HpAipinreH KyHi cepusAnbIiK HOMipae KepceTinreH.

KaHnpan pa 6ip akaynbikTap TabblnfaH xaraanaa
Aepey aBTOpnaHAbIPbINFaH CePBUCTIK opTanbIKKa
XKYFiHy Kepek.
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