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Панель управления

Монтажное крепежное
отверстие

Монтажное крепежное
отверстие

Ручка

Стеклянная дверь

Вентиляционные отверстия

АКСЕССУАРЫ

Решётка
Для приготовления на гриле 
или установки термостойких 
емкостей для приготовления 

пищи

Противень
Для приготовления больших 

порций пищи или сбора капель 
жира с пищи, размещенной на 

решётке

5-уровневые направляющие (съёмные)
Для правильной работы духовки, решетки и противни следует размещать только между 
первым и пятым уровнями. При одновременном использовании размещайте противень под 
решеткой.
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595

595
20

550

≥10

576

≥ 5

Духовой шкаф

600Мин. 590

Мин. 50

Вентиляционные отверстия

+8560

*590

5

20

20

Мин. 570

Минимальная площадь вентиляции снизу: 250 мм2

≥10

≥ 5

Оставьте 5 мм для дверной панели сверху и 
снизу соответственно.
Оставьте 20 мм для дверной панели слева и
справа соответственно.
Оставьте 20 мм для дверной панели спереди.Без варочной панели
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Духовой шкаф

Варочная панель
A

С варочной панелью 

576

≥5

≥5

ПРИМЕЧАНИЯ:
1. Толщина корпусной доски составляет 20 мм.
2. Если розетка установлена на задней панели прибора, глубина 
открывания корпуса должна быть увеличена минимум с 590 мм до 620 
мм.
3. Размеры на рисунках указаны в мм.

Тип варочной панели Толщина рабочей поверхности (А) 
Индукционная варочная панель 37 мм 
Индукционная варочная панель со сплошной рабочей 
поверхностью 

47 мм 

Газовая варочная панель 30 мм 
Электрическая варочная панель  27 мм 
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ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ

K1 K3K2

К1 – Регулятор режима приготовления
К2 – Таймер для настройки времени приготовления
К3 – Термостат для установки температуры приготовления

ФУНКЦИЯ ОПИСАНИЕ 

Освещение 
Включение освещения для наблюдения за процессом приготовле-
ния.

 

Разморозка

 

Циркуляция воздуха комнатной температуры, обеспечивает более-
быстрое размораживание продуктов (без использования подогре-
ва). 

Верхний нагрев  

Нижний нагрев + 
конвекция 

Верхний и нижний 
нагрев + конвекция 

Верхний и нижний 
нагрев

Нижний нагрев 

Очистка водой 
 

Работа нагревательного элемента в верхней части духовки. В 
основном используется для сохранения пищи теплой либо для 
подрумянивания.  
Сочетание работы вентилятора и нагревательных элементов 
обеспечивает более равномерное проникновение тепла. Идеально 
подходит для приготовления блюд в посуде с толстым дном.   

Комбинация вентилятора и верхнего и нижнего нагревательных 
элементов обеспечивает более равномерное проникновение тепла 
и образование золотистой корочки, в первую очередь при приготов-
лении мяса.    

Верхний и нижний нагревательные элементы работают одновре-
менно.

Работа нагревательного элемента в нижней части духовки. В основ-
ном используется для сохранения тепла и подрумянивания пищи.  

Пар размягчает остатки пищи или жира на стенках духовки.
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Перед чисткой и техническим обслуживанием отключите источник питания.
Чтобы продлить срок службы духовки, своевременно чистите ее после приготов-
ления.

Этапы очистки заключаются в следующем:
• После приготовления подождите пока духовка полностью остынет.
• Выньте принадлежности для духовки, промойте теплой водой и высуши-
те.
• Удалите остатки пищи из полости духовки.
• Протрите поверхность духовки мягкой тканью, смоченной в моющем 
средстве, и вытрите насухо.
• Запустите функцию очистки водой следующим образом:
1) Добавьте в полость около 250 мл очищенной воды и соответствующее количе-
ство средства для мытья посуды и хорошо перемешайте.
2) При закрытой дверце духовки поверните ручку 1 в положение "       ".
3) Поверните ручку K2 в положение "30 минут".
4) Поверните ручку K3 в положение "100°C".
После завершения функции очистки водой подождите, пока духовка полностью 
остынет.
Затем протрите полость духового шкафа чистой впитывающей губкой или мягкой 
тканью.

Чистка
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ВНИМАНИЕ:
1. Не используйте острые чистящие приспособления, жесткие щетки и 
агрессивные чистящие средства, чтобы не повредить духовку и ее 
принадлежности.
2. Не используйте грубое моющее средство или острый металлический 
шпатель для очистки дверного стекла.

Замена лампы 
1. Выключите и отсоедините питание духовки. Прежде чем прикасаться к 
внутренним деталям, убедитесь, что они остыли.
2. Снимите крышку лампы, повернув ее против часовой стрелки, замените лампу 
на новую такого же типа.
3. Вставьте новую лампу, которая должна выдерживать температуру до 300°C. 
Для замены лампочек обратитесь в местный сервисный центр.
4. Если у вас есть какие-либо сомнения, обратитесь за помощью к 
квалифицированному электрику.
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УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Если приведенные ниже рекомендации не решают проблему или возникают 
другие неполадки, пожалуйста, обратитесь в службу послепродажного обслужи-
вания за квалифицированной помощью.

Проблема Возможная причина Решение 
Не включается Не подсоединено питание Вставьте вилку питания в розетку 

Отключено питание в сетевом щитке Включите питание в щитке 
Дверца духовки закрыта не до конца Закройте дверцу 

Лампа не горит Лампа перегорела Обратитесь в службу сервиса для 
замены 

Резкий запах или 
дым

Первый запуск Не требуется дополнительных 
действий 

Пища не готовится Слишком низкая температура Увеличьте температуру 
Слишком большая порция
продуктов 

 Уменьшите размер порции или 
увеличьте время приготовления 

Пища пригорает Установлена слишком высокая 
температура или слишком 
длительное время приготовления 

Отрегулируйте температуру или 
время должным образом 

Пища помещена слишком близко к 
нагревательным элементам 

Смените уровень расположения 
решетки/противня 

После завершения 
нагрева вентилятор 
продолжает обдув 

Вентилятор способствует 
рассеиванию жара 

Не требуется дополнительных 
действий 
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BIO MK702B

220-240 В~,
50/60 Гц

2100 Вт

70 л

Максимальная мощность

Объем духовки

Модель

Напряжение

Guangdong Midea Kitchen Appliances Manufacturing Co., Ltd
Гуандун Мидеа Китчен Апплайансис Мэньюфэкчуринг Ко., Лтд
Адрес: No.6, Yong An Road, Beijiao, Shunde, Foshan, Guangdong, China
№ 6, Юн Ань Роуд, Бэйцзяо, Шуньдэ, Фошань, Гуандун, Китай
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